PLATOS DE KINIJO
“TRIBUTO A LA SENCILLEZ PERO CON MUCHO SABOR”

UDON BATAYAKI %4

Pasta udon en salsa batayaki, hongos
y lomo de res a la parrilla en salsa $40.500
Teriyaki.

SOPA DEL PESCADOR %4

Calamares, mejillones, langostinos y
pulpo al estilo pescador con vege-
tales en tomates tametados y curry
massaman.

$38.900

SALTADO JAPO STYLE %4

Lomo de res salteado al estilo wok en
salsa sillao con nori fries y arroz al $39.500
vapor

UDON DE MARISQUERIA %4

Langostinos, calamares, pulpo,
scallops en salsa batayaki, noriy $45.900
shichimi

BIBIMBAP %4

Plato tipico coreano, presentado en un

bowl de piedra volcanica con lomo $ 45.900
bulgogi o tofu, shari, vegetales, huevo

y Gochujang.

TOFU @ $38.900
SHIFUDO RICE

Langostinos, calamares, mejillones y

pulpo salteados al wok con arroz $38.900

aromatizado y vegetales, aceite de
ajonjoli y salsa hoisin.

EMPERADOR

Arroz salteado al wok con pollo, char
siu, langostinos, bok choy, calabacin'y $39.500
negi.

TEPPAN

YAKI

TEPPANYAKI DISTRITO

Langostino 16/20, lomo y pollo en salsa $45.900
teriyaki, arroz yakimeshiy vegetales a la
plancha.

TEPPANYAKI OBRERO

Lomo y pollo en salsa teriyaki, arroz $39.900
yakimeshiy vegetales a la plancha.

SALMON DE KINJO

Salmon fresco a la plancha en salsa teriyaki, $45.900
arroz yakimeshi y vegetales
ala plancha.

MENU DE NINOS

120g de lomo de res o pechuga de pollo $29.900
marinados en salsa Teriyaki y arroz )
yakimeshi. $26.900

CORTES IMPORTADOS ANGUS BEEF

TODOS NUESTROS CORTES SON FINALIZADOS CON TOGARASHI'Y CRISTALES DE SAL

NEW YORK ANGUS

3509 en salsa shogayaki, acompainados de nori $70.000
fries y vegetales asados. )

KOREAN BULGOGI RIBS

Costillas de cerdo importadas en marinado
coreano, terminadas en salsa $45.900
bulgogi y acompanadas de nori fries.

TOMAHAWK

Rib-Eye proveniente de la 5ta costilla de

la res, al que se le deja el hueso para resaltar $180.000
el sabor, acomparado de nori fries y corn

cheese.

HARAMI

Entrafa Angus, acompanada de nori fries. $68.000



