


ANTIPASTI

ARANCINI ............................................................................................. GS. 47.000

CROQUETAS DE ARROZ CON CORAZON DE
BOLOÑESA Y QUESO.
 
MELANZANE AI PARMESANO ....................................... GS. 47.000

BERENJENAS APANADAS A LA PARMESANA. 

PROVOLETA ........................................................................................GS. 55.000

PROVOLETA.PEPERONATA. 

CARPACCIO DI FILETTO ........................................................ GS. 64.000

ANTIPASTO DEL GIORNO .................................................... GS. 77.000

PEPERONATA, QUESO GRUYERE, QUESO MAR DEL
PLATA, SALAMÍN, JAMÓN CRUDO, PEPINILLOS DULCES, 
ZUCCHINI Y ACEITUNAS SEMI PICANTES. 

BRUSCHETTA ............................................................................... GS. 110.000

PERAS Y CREMA DE RICOTA. ROQUEFORT Y CEBOLLAS
ACARAMELADAS JAMON SERRANO. TOMATES.

FRITTI MISTI .....................................................................................GS. 170.000

CAMARONES AL AJILLO CON PAPINES Y TOMATITOS.
CALAMARES APANADOS Y ROMANITAS DE SURUBI.

ZUPPA DI CIPOLLE........................................................................GS 58.000

SOPA DE CEBOLLAS CARAMELIZADAS CON CROCANTE
DE PAN DE CAMPO GRATINADO AL PARMESANO. 

RISOTTI            LOS PLATOS DE RISOTTO DEMORAN 25 MIN.

           

RISOTTO AI  FUNGHI ............................................................. GS. 120.000

RISOTTO AI  FRUTTI DI MARE ...................................... GS. 167.000

RISOTTO DI LOMBO E FUNGHI.....................................GS 124.000

MENU BASSO IN CALORIE

FRITTATA DI GAMBERI .......................................................... GS. 80.000

OMELET DE CAMARONES. CEBOLLA. QUESO CREMA. 
VERDEO. 

SALMONE .......................................................................................... GS. 115.000

150G SALMON. MIEL. SOJA. ESPARRAGOS. BROCOLI.
ZANAHORIAS. 

FILETTO ................................................................................................. GS. 76.000

150G LOMITO. CHAMPIGNONES. PURE PAPAS ASADAS. 
VERDEO. 

GAMBERI FIT ................................................................................... GS. 154.000

FIDEO DE ARROZ. VERDURAS SALTEADAS.

CAMARONES. 

INSALATE

CAPRESSE .......................................................................................... GS. 66.000

MOZZARELLA. TOMATE. ALBAHACA.
 
EDGAR ..................................................................................................... GS. 78.000

HOJAS VERDES. CHERRY. MUZARELLA. ACEITUNAS. 
TOMATE SECO. POLLO. SÉSAMO. ADEREZO DEL CHEFF. 

CESAR ..................................................................................................... GS. 78.000

REPOLLADA. POLLO .PARMESANO.PANCETA. 
CROTONES. ADEREZO.

NOSTRI PREFERITI

GNOCCHI RIPIENI .........................................................................GS.96.000

ÑOQUIS RELLENOS CON QUESO. CREMA.ROQUEFORT 
GRATINADO.

GNOCCHI RIPIENI DI FUNGHI ....................................... GS. 108.000

ÑOQUIS RELLENOS DE HONGOS SECOS, CON CREMA 
Y CEBOLLITA DE VERDEO.

CAPELETI DI CORDERO .......................................................GS. 108.000

RELLENOS CON CORDERO, SERVIDOS CON SALSA
PUTANESCA.

RAVIOLI DI SALMONE ........................................................... GS. 134.000

CREMA. LIMON. CAMARONES. CAVIAR. 

CANELLONI ....................................................................................... GS. 75.000 

CHOCLO/ESPINACA. SALSA BLANCA. 
GRATINADO EN CAZUELA.

LASAGNE ALLA PIEMONTESE ...................................... GS. 80.000

BOLOGNESA. SALSA BLANCA. SUGO. GRATINADA
EN CAZUELA. 

COUVERT.............................................................................GS. 17.000



PASTA

SPAGHETI. 

PAPPARDELLE.  

FETUCCINI.  

BUCATINI.

GNOCCHI. 

GNOCCHI DI COLORE.

PASTA  RIPIENA

RAVIOLI 

CARNI. 

POLLO. 

RICOTA. 

VERDURE. 

MELA. 

ZUCCA. 

PROSCIUTTO E FORMAGGIO.

CAPELETI DI POLLO.

PRIMO PIATTO

IL CAPO 
CREMA. JAMON. POLLO.
GRATINADO.

PASTA ................................................................................................................ GS. 70.000 
RIPIENA ........................................................................................................... GS. 84.000

BOLOGNESA 
SALSA DE TOMATES.
CARNE MOLIDA.

PASTA ................................................................................................................ GS. 96.000
RIPIENA .......................................................................................................... GS. 109.000

AUGUSTA 
CEBOLLA. PANCETA, JAMON
CRUDO. SALSA ROSA.

PASTA ................................................................................................................ GS. 76.000
RIPIENA ........................................................................................................... GS. 90.000

FUNGHI 
CREMA. HONGOS SECOS.

PASTA ................................................................................................................ GS. 96.000
RIPIENA ......................................................................................................... GS. 109.000

CARBONARA 
CREMA. PANCETA. YEMA.

PASTA ................................................................................................................ GS. 89.000
RIPIENA ......................................................................................................... GS. 102.000

PESTO 
ALBAHACA. NUEZ. AJO. OLIVA.

PASTA ................................................................................................................. GS. 84.000 
RIPIENA............................................................................................................... GS. 97.000

GAMBERETTI
CAMARONCITO. AJI. ICANTE.

PASTA .............................................................................................................. GS. 154.000
RIPIENA ......................................................................................................... GS. 165.000

CARUSSO 
SALSA ROSA. CHAMPIÑONES.
JAMÓN COCIDO.PANCETA. ACEITUNAS NEGRAS.

PASTA ................................................................................................................ GS. 92.000 
RIPIENA .......................................................................................................... GS. 106.000

PUTANESCA 
TOMATE. AJÍ.PICANTE.ALCAPARRAS. ANCHOAS.
ACEITUNAS NEGRAS.

PASTA ................................................................................................................. GS 76.000
RIPIENA ........................................................................................................... GS. 90.000

QUATTRO FORMAGGI 
CUATRO QUESOS.

PASTA ................................................................................................................ GS. 80.000 
RIPIENA ............................................................................................................ GS. 93.000

FRUTTI DI MARE 
MEJILLONES.
CAMARONES. PULPO. CALAMARES. TOMATE. CREMA.

PASTA ............................................................................................................. GS. 166.000 
RIPIENA ........................................................................................................ GS. 180.000

ROSA ESTELA 
CAMARONES. TOMATE. AJO.

PASTA ............................................................................................................. GS. 129.000 
RIPIENA ......................................................................................................... GS. 144.000

I NOSTRI SUGHI



SECONDO PIATTO

POLLO AL LIMONE ................................................. GS. 85.000

MEDIO POLLO DESHUESADO. RATATOUILLE. 

OSOBUCO AL VINO ROSSO .......................GS. 120.000

CON ÑOQUIS DE BATATA.

 

SCALLOPINA ALLA MILANESE ............... GS. 105.000 

PURE DE PAPAS. 

BIFE DE CHORIZO ................................................. GS.115.000 

PAPINES. ROMERO. CHERRY CONFITADO.

SURUBI AL LIMONE ............................................GS.131.000

CREMA. LIMON. PAPINES.  

 

CARNI ................................................................................... GS. 74.000
ARROZ QUESU

POLLO ................................................................................. GS. 62.000
PURE DE PAPAS

SALMONE ALLA PAOLA ........................................GS.162.000 

CREMA. FINAS HIERBAS. ESPINACA. 

SALMONE FRUTTI DI MARE .......................... GS.222.000

RISOTTO. MENTA. LIMON.

GIGOT DI AGNELLO.....................................................GS 130.000

GIGOT DE CORDERO EN COCCION PROLONGADA

AL MALBEC, CON PURE DE BATATAS.

OJO DE BIFE.......................................................................GS 128.000

FLAMBEADO CON MANTEQUILLA DE TUÉTANO
Y PANCETA A LA PROVENZAL,  CON PAPAS
AL ROMERO.

LOMBO RIPIENO ALLA MILANESE................GS 119.000

MILANESA DE LOMITO RELLENA CON QUESO AZUL

Y JAMON CRUDO. ACOMPAÑA PURE DE PAPAS

AL PESTO.

MENU PICCOLO

SPAGHETTI ....................................................................... GS. 56.000
SUGO

GNOCCHI ............................................................................. GS. 56.000 
CREMA



CREME BRULEE ...................................................................................................................................... GS. 51.000

VOLCANO  .................................................................................................................................................... GS. 56.000 
DULCE DE LECHE. HELADO. 

PANQUEQUE DE DULCE DE LECHE................................................................................... GS. 38.000 
CON HELADO. 

PROFITTEROLE. ...................................................................................................................................... GS. 50.000 
HELADO CREMA. NUECES. CHOCOLATE.

BROWNIE E GELATO ......................................................................................................................... GS. 38.000

PAPAIA SABROSA .................................................................................................................................. GS. 46.000 
CREMA HELADA DE MAMÓN. LICOR DE CASIS.

TORTA DI MELA ....................................................................................................................................... GS. 43.000 
TARTA DE MANZANA. BOCHA DE HELADO.

CRUMBLE FRUTTI ROSSI ............................................................................................................ GS. 52.000 
FRUTOS ROJOS. BOCHA DE HELADO.

 

DOLCI


