
“ Every  t ime  I  c lose  my  e y e s  b l ow in g  t h at  

trumpet  of  m ine ,  I  l o o k  r ig h t  i n to  t h e  

heart  of  good  ol d  N e w O rl e a n s .  I t  h as  

g i ven  me  someth in g  to  l i ve  f o r . ”

-  L o u i s  A r m s t r o n g  -

m e n ucom ida
creole

n ew
o r lean s



sopas

ensaladas

appetizers

main courses

po ´boys 

bebidas



F R I E D  C A L A M A R I  &  R E M O U L A D E

Calamares  rebozados  aromat i zados  en  ajo  

y  mostaza  francesa ,  Remou lade  roja  de  

p im i entos  rost i zados .

C A J U N  E L O T E

Ma íces  dulces  y  salados  salteados  en  

mantequ i l la  de  h i erbas  con  ajo  conf i tado,  qu eso  

fresco ,  al iol i  de  yerbabu ena  y  c h i p otle .

B B Q  S H R I M P

Camarones  pochados  en  mantequ i l la  Lou i s iana  

style  con  espec ias  Cajú n  y  Worcestersh i re  

sauce  y  pan  de  masa  madre  tostado.

appetizers

O C T O P U S  &  A N D O U I L L E

Pulpo  a  la  gr i l la  con  Salch icha  Andou i l le  

hecha  en  casa ,  pap as  conf i tadas  en  

mantequ i l la  de  h i erbas  y  Romesco  de  

p im i entos  ahumados  y  almendras .

A  GOOD  ID EA
I S  ALWAYS

$30 .000

$2 2 . 000

$32 . 000

$44 . 000



R I L L O N S

Ch icharrones  carnu dos  coc inados  p or  2 4  

horas  y  glaseados  en  reducc ión  de  v i no  

t i nto  con  ch im ichur r i  de  p im i entos  verdes  

encurt idos  y  orég ano  fresco .

C O N F I T  P A L M  H E A R T S  

Palm itos  frescos  coc inados  al  Vac ío  en  

Creole  butter ,  con  p u ré  de  setas ,  

Almendras  croca ntes  y  reducc ión  de  

oporto  y  p anela .

R A W  F I S H

Salmón  fresco  encostrado  en  Cajú n ,  Dash i  de  

ajonjol í ,  crema  de  ag uac ate  y  su  jard inera ,  

acompañados  con  crackers  de  arroz  sop lado  con  

calamar  y  ac e i te  de  c ay ena .

B O A T  C E B I C H E

Ceb iche  m ixto  de  corv ina  y  c amarones  con  

leche  de  t igre  de  c í tr icos  y  aj í es ,  con  ma íc es  

crocantes  y  c r iolla .

C A J U N  S A U S A G E  P L A T E R

Homenaje  a  las  salch ic has  mas  t í p ic as  de  New 

Orleans ,  La  Andou i l le  y  B ou d in  Blanc  a  la  

parr i l la  con  mostaza  c asera  l ig eramente  

p icante  y  cascos  de  p ap a  c rocantes .

S O U T H E R N  J A L A P E Ñ O  M A C  &  C H E E S E

Macarrones  con  salsa  de  qu eso  Cheddar /  

Holy  Tr i n i ty,  mezcla  de  qu esos  g rat inados  y  

jalapeños  encu rt idos

-VEGETAR IANA-

$26 . 000

$25 . 000

$2 8 . 000

$27 . 000

$27 . 000

$27 . 000



C R E O L E  T A B B O U L E H
- VEGANA-

Tabbouleh  con  almendras  y  avellanas ,  

c í tr icos   y  med ia  berenjena  rost i zada  y  

braseada  en  caldo  de  veg etales  con  ac e i te  

espec iado

C A E S A R  F R I E D  C H I C K E N  S A L A D

Ensalada  César ,  l echuga  romana  con  v i nag reta  de  

anchoas ,  Grana  Padano  y  su p rema  de  p ollo  en  

salmuera  Cajún  durant e  2  d ías  y  lu eg o  rebozado  

en  But term i lk .

B L A C K E N E D  F I S H  S A L A D

Ensalada  de  pesca  del  d ía  encostrada  en  Ru b  

de  c i lantro ,  v i nagreta  de  yog u rt  con  eneldo  y  

mézclum  de  verdes  con  alc ac hofas  

conf i tadas  y  sem i l las  de  G i rasol .

ensaladas

S W E E T  R A D I C H I O  &  G O A T  C H E E S E

Ensalada  de  Rad icch io  morado  fresco  con  

cogollos  frescos  v i nag reta  de  balsám ica ,  

espárragos ,  Zucch in i  p arr i l lado ,  qu eso  de  

cabra ,  reducc ión  d e  op orto  y  sem i l las  de  

calabaza .

-  cra  1 0a  #  70 - 50  -

bog•col

$3 1 . 000

$25 . 000

$3 1 . 000

$29 . 000



sopas

G U M B O

El  corazón  de  la  coc ina  Cajú n ,  c az u ela  a  

base  de  caldo  de  ca marones ,  p i e rna  p ern i l  

deshuesada  conf i ta da ,  camarones  y  arroz  

aromat i zado  con  Or ég ano  y  mantequ i l la .

S M O K E D  T O M A T O

Sopa  de  tomates  ahu mados ,  con  ace i te  de  

h i erbas  y  pan  de  la  casa  con  mantequ i l la  Cajú n .

C O R N  &  S H R I M P

Crema  de  Sweet  corn  con  p imentones  verdes  

ahumados ,  camarones  p oc hados  y  albahaca .

-  cra  1 0 a  #  70 - 50  -

bog•col

- VEGETAR IANA-

$24 . 000

$20 . 000

$23 . 000



J A M B A L A Y A

De  los  españoles  y  los  franceses  acuñamos  esta  

tra d ic ión ,  los  afr icanos  lo  coc inaron  y  le  d i eron  una  

ca racter í st ica  nueva  y  d i ferente ,  de  or igen  hum i lde  

pe ro  fest i vo ,  Arroz  apastelado  de  camarones ,  

la ng ost i nos  y  salch i cha  Andou i l le ,  Holy  Tr i n i ty  

ca ra mel i zada  en  reducc ión  de  p im i entos  ahumados .

S T E A K  &  F R I T E S  &  D E M I  

R ib  E y e  m adurado  ( 400gr )  asado  en  mantequ i l la  de  

rome ro  y  ajo ,  papas  en  casco  conf i tadas  y  luego  

fr i tas  con  Salsa  Soula  y  Dem i  Glace

S H R I M P  &  C R A B  F E T T U C C I N I

Pasta  fresca  casera  al  burro  de  mantequ i l la  de  

ca ma rones  y  cangrejos  desh idratados  f i nal i zada  con  

cre ma ,  alcachofas  conf i tadas  y  camarones  pochados .

T H E  F I S H  F R Y

Pe sca  del  d í a  rebozada  en  batter  de  cerveza  negra ,  

pa pas  crocant es ,  Tártara  creole  y  encurt idos .

main courses

$38 . 000

$47 . 000

$3 6 . 000

$34 . 000



B L A C K E N E D  F I S H  &  M A Q U E  C H O U X

Pe sca  d e l  d ía  encost rada  en  espec ias  Cajún  y  term inada  

co n  c í tr icos  y  M aque  Choux  ( Estofado  de  ma íces  dulces  

con  p i m i ento  ahum ado  y  h i erbas  frescas )

C R E A M Y  M U S H R O O M  R I C E
( V EG ETAR IANO )

A rroz  c rem oso  de  hongos  con  brócol i ,  espárragos  y  

to mat es  Cherr i es  conf i tados  en  ace i te  Cajún .

F I S H  C U R R Y  P O U D R E  D E  C O L O M B O
Los  trabajadores  i nd i os  lo  l levaron  al  car ibe  y  los  

ca r ibe ños  Voodoo  que  se  asentaron  en  LoU I S IANA  lo  

i ntro du jeron ,  all í  se  quedó  y  se  cr i stal i zó  en  e l  cr i sol  

cultural ,  Curry  de  pesca  del  d ía  con  vegetales  

a h um ados ,  St i cky  r i ce  de  coco  y  Marañones .

L O U I S I A N A  S T Y L E  B R A I S E D
 S H O R T  R I B S  &  G R I T S

Asa do  de  t i ra  braseado  por  1 0  horas  en  v i no  t i nto  y  

Holy  Tr i n i ty,   Polenta  cremosa  con  Grana  Padano  y  

V i erge  de  tomates  Ahumados .

R O A S T  C H I C K E N ,
 C R E O L E  M A S H ,  B A B Y  C A R R O T S

Me d io  pollo  asado  en  m antequ i l la  de  salv ia ,  Cremoso  

de  pa pas  cr i ollas ,  zanahor ias  baby  glaseadas  y  Jus  de  

hongos  s i lvestres .

S M O K E D  N O L A  B A B Y
 B A C K  R I B S  &  S U C C O T A S H

Cost i l la  de  cerdo  ahum adas  en  madera  de  Cerezo  con  

Glaze  de  BB Q  casero  y  Succotash  de  ma íces  dulces  con  

habas  y  Al iol i  de  ajo .

$45 . 000

$47 . 000

$42 . 000

$47 . 000

$3 1 . 000

$49 . 000



po ´boys 

B U T T E R E D  S H R I M P

Sá nduche  de  cam arones  pochados  en  mantequ i l la ,  

con  espec ias  sureñas  y  ceboll í n .

C A J U N  F R I E D  C H I C K E N  P O ’ B O Y

Sánduche  de  pollo  fr i to  en  espec ias

Cajún  con  coleslaw Nola .  

C R E O L E  R O A S T  B E E F  P O ’ B O Y

Sá nduche  de  Roast  Beef,  espec iado  con  Cajún ,

queso  su i zo  derret ido  y  gravy  Creole

L E G B A  P O R K  P O ´ B O Y

I n sp i rado  en  la  de i dad  del  Vudú .  Cost i l la  de  cerdo  

ma r ina da  y  conf i tada  en  ace i te  de  h i erbas  Cajún ,  Sweet  

potato ,  Yellow pepper  sauce  y  Sarza  cr iolla  con  Al iol i .  

V E G G I E  M E A T B A L L  P O ´ B O Y

Sá nduche  con  albónd i gas  de  berenjena  con  cebolla  

compotada ,  Cajún  pom odoro  San  Marzano,  queso  

M oz zarella  grat inado  y  Parmesano .  

$ 28 . 000

$25 . 000

$27 . 000

$27 . 000

$2 6 . 000



A M E R I C A N O
$4 . 000

E S P R E S S O  
$4 . 500

M A C H I A T O
$5 . 000

C A P U C C I N O
$5 . 000

E S P R E S S O  D O B L E
$5 . 500

bebidas

café & té

C O C A  C O L A
$7 . 000

C O C A  C O L A  Z E R O  
$7 . 000

S O D A  S H W E P P S
$7 . 000

T Ó N I C A  S H W E P P S
$7 . 000

G I N G E R  S H E P P S
$7 . 000

S P R I T E
$7 . 000

S W E E T  S O T H E R N  I C E  T E A
$7 . 000

sodas
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