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Entradas

Brusquetas en Pan L e e e e 78.000

Salmén ahumado, caprese, queso brie, fungi

Camaronessal pafeo~—~ ..... . Saussm . WL WL e 86.000

Dressing: Con salsa cocktail

Provaleta & T ae..cceiiiiieendeee i . 33.000

Con oliva, orégano, pimienta, tomate, y albahaca

Banteoncitasycde zanahori@aez7le. . ... .ot b L dh P . S RS 24.000

Dressing: Cream cheese con pimienta

\Y 1) e =X =1 11 1= - T U U P EPTR 86.000

Pollo, lomito, zuchinni, berengenas y papas grilladas

Dressing: salsa de soja, salsa picante

Berenjenas ¥ MariSCOS ..ottt e 82.000
Camarones al ajillo, mejillones, calamares, pulpo, berengena y zuchinni grillado

acompanados de aros de cebolla

Romanitas de surubi oo i b L o T s e e e e aes 82.000

Dressing: Salsa tartara



Cazuela deSurubi¥ £ .. W B N

Cubos de Surubi con vegetales y papas rebajado a la crema.

Bisquet.dez€amarones® .....S5a0. WAL

Camaroncitos, verduras, fideo de arroz y un toque de crema.

e R e . I e

Trozos de Lomito, pure de tomate natural, cebolla y fideo de cabello de angel.

ASIGIsSIENNVCIAUra | Eeddaildl . ... AT B\ e o SN L D R A R

TOMaAtE CON CrOTONES ot e e e e e e e e,

Con un toque de Panceta y Ajo.

De pollo ™A ¥V S BliaTsd .. e ooy cabie oM

Tiritas de pollo, mix de verduras con un toque de limon y jengibre.

Crema de cebolla

Cebollas rehogadas en vino, crema y especias, con tostadita al ajillo y queso.

Tartas

Acelga y Espinaca

ZUuchini=" e R i i i LAY

Pollo con catupiri

Atun
L e P PR TIRT. it PP e, | 4.+ o

Salmén
SUMONAN N A [ ] B I o o ot e e o et~ e + & 1o s oo e eaasosanaceaseossass mtieohosasenohiod

Todas las tartas van acompanadas de una ensalada de tomate cherry,

lechuga mantecosa y lechuga morada con un dressing de la casa.

Omelet

BPe verduras. b o= ML AL N e T A

Jamodn, queso y tomate e,

De champifiones y queso mozzarella ............c.coooiiiiiiiiiiiiii

Todos los omelettes van acompanadas de un ensalada de tomate cherry,

lechuga mantecosa y lechuga morada con un dressing de la casa.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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Sandwich Gourmet

F =
FANCES ittt tesessttestettessessaeessttsessssanaanrenenns

Champinones, queso mozzarella, pollo grillado con toque de queso crema.

Hspahol—=> M\ NN FEeles . I L

Queso mozzarella, morrones y lomo ahumado.

OF-1-17-| (I s - T (P, e L T

La clasica ensalada hecha en pan.

sl e s R : = 77 o VAU e =Py A TOPE WO - BN oy o 7 AN ot

Pollo o lomo en tiritas grilladas con tomate y queso mozzarella.

Mediterraeo fI1 i e e v e B e e i e v oessssassansssanssssessaesesadib,

Aceitunas, huevo duro, queso muzarella, jamon crudo, tomate y rucula.

De campo ™A V¥V Soalass. . e R A

Queso muzarella, jamén crudo, pesto de ricula y tomate seco.

Todos los sandwich gourmet van acompanados con una ensalada de tomate cherry,
lechuga mantecosa y lechuga morada con un dressing de la casa.

Los panes pueden ser a eleccién: Pan Pita, Pan Arabe, Pan Baguete.
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Grillados del Chef

Bife e ChOEIS ¥ £ hcevamodllesatlde ol oo snsmiasesnonmaes s sl asl o hs srtsinsamnes 82.000

Acompanado con torres de vegetales grillados y salsa demiglase.

Lomito 82.000

Acompanado con papas a la crema.

DORJASEUIN S T sl e e g e s e e A S s g e s s 98.000

Lomito con cebolla caramelizada y 2 huevos poche acompanado con arroz quesu.

Con salsa roquefort y papas doradas con un toque de oliva.

Surubi mediterraneo 102.000

Con salsa de camarones y risotto cuatro queso.

Hiapial “SA Y SO e tie e s SSERRE Ve el e s e e 78.000

Con salsa de hierbas acompanado de arroz a base de curry, uva pasas y almendras.

Salmotn/ 090 W s e o e 28.000

Con salsa roquefort y panache de verduras.

Bolleo: S | il i et i s 72.000

Con salsa de coco y arroz multicolor.

Pollo @l €assis FIVUEOOF oo et eeeenrssansseasensseasaneneaaees 78.000

Acompanado con arroz quesu.

Ojo de bife ¥NVUEPO® oo e 98.000

Acompanado con ensalada Veronica: Riacula, mango, cebolla morada, aguacate.
Dressing: Agri Dulce

Clasicos

Bife de Chorizo s 68.000
Lomito N | | e e o . . i . o eeeevne e s ee s e oo s b ee s oenosannnes D 68.000
POl T N i T 52.000
Tilapia™ @ Y X ...@BUER L MAEN. g 68.000
SAIMMON  TEN cereiiiiieiniannnneeeeapesosncnasecfocer Yl ..o e eeiieeenees 86.000

Los grillados clasicos van acompanados de una ensalada de mix de verdes

con tomate cherry y verduras en juliana zanahoria, zuchini y berenjenas.



Ensaladas de la Granja

Oriental
riental ™.  F K e N ieiiiiiin s eeade vl s evesennsanas

Lomito en juliana, hojas verdes, brote de soja, morrones, zanahoria.

Dressing: Salsa shanghai.

Yhor— | ommEs N L e
Cubos de lomito, repollo blanco, colchén de lechuga, tomate en cubitos,
panceta, queso emmenthal y choclo.

Dressing: Alcaparra y mayonesa.

Thorinesiay = = @Bx7dl..... el ML R S SRS
Cubos de lomito, repollo blanco, colchon de lechuga, tomate en cubitos,
panceta, queso emmenthal y choclo.

Dressing: Alcaparra y mayonesa.

MVIKONOSNN X [ B e et i o o v eonracanesneansansaassaansnnssakonnsebi ik
Roast beef, acelga japonesa, lechuga, alcaparra, tomate cherry, huevo de codorniz.

Dressing: Salsa inglesa reducida.

o 11 = VL 4\ T U St 1
Pollo en juliana, lechuga, huevo rallado, crotones, queso parmesano, panceta.

Dressing: Salsa caesar.

Caesar medias =0 .. .. 0 M iiiiiieennenesetd A iiinnnnns
Pollo en juliana, lechuga, huevo rallado, crotones, queso parmesano, panceta.

Dressing: Salsa caesar.

ChampsElyseesica= ......... 0L Y e
Pollo en juliana, hojas verdes, tomate cherry, nuez, huevo de codorniz.

Dressing: Salsa roquefort.

Veneciana
Pechuga de pollo grillado, zuchini grillado, brote de soja, esparragos,
berenjenas grilladas, mix de morrones.

Dressing: Salsa de soja y aceite de sésamo.

Minervals. \ ¥ (/] &SR3 ooooiiiiiiiiiiiii e DRGSR AR
Pollo, acelga japonesa, lechuga, manzana verde, zanahoria, nuez, apio, queso ementhal.

Dressing: Mayonesa reducida, pimienta y orégano.

MoONEE T RN i e s LN

Pavita, mix de lechugas, Espinaca, mix de hongos, tomate cherry, aceitunas negras.

Dressing: Reduccion de mostaza.
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Ensaladas de la Huerta

Sofocles . ¥ 2 W LR S 48.000

Lechuga mantecosa, tomate seco, rucula y nuez.

Dressing: Miel, aceto y mostaza.

Isadora =0 9 L TNeEER. N N . 48.000

Lechuga mantecosa, tomate seco, rucula, queso camembert.

Dressing: Aceite de oliva.

Qebaiorsr—r @ P L i an e ST 58.000

Mix de lechuga, rdcula, panceta, mix de hongos, huevo, tomate, choclo.

Dressing de: Mayonesa con toque de curry y cdrcuma.

Caribena 58.000

Zanahoria en tiras, lechuga mantecosa, palmito, tomate, ricula, huevo, choclo.

Dressing: Mayonesa con aji picante.

Basilea 42.000

Tomate, mix hojas verdes, cebolla morada, mozarella fresca, rucula, crotones.

Dressing: Reduccion de miel y aceto balsamico.

Caprese LR I I I B B I R B N B B R B B B R CEE IR B R R IR R I IR IR I BTN TR IR N I BRI IR R R R BN RE KN BCRE BN B BE YRR B R B BRI N NN ) I8.000

Tomate, mostaza fresca, albahaca y acitunas negras

Dressing: Aceite de oliva y pesto de rucula.

Ensaladas del Agua

DelMar = S il . 68.000

Camarones, lechuga morada, arroz negro, tomate cherry,
cebolla en julianas, choclo.

Dressing: Salsa verde.

VIGEOIEESY e N TN e LLTTENY 72.000

Camarones, lechuga mantecosa, apio, palta, manzana verde, almendras,
crotones.

Dressing: Salsa cocktail.

Renoi 68.000
ENOIF N o N s o™ c o e cccoienceneosesspateaiu .. ARV S LY o oeetaeeenan. .

Salmén ahumado, lechuga morada, lechuga mantecosa, alcaparra, rucula,
acelga japonesa.

Dressing: Vinagreta.

y (o] 41 o¢- S V-7 SO SO~ S A A 1 1 e e = PR /| DU .

Surubi grillado, hojas verdes, mango, palta, morrones rojos y verdes.

Dressing: Reduccion de coco y curry.

P2 e e R e e R L (Y PO (% P A e 48.

Atun, colchon de lechuga, esparrago, huevo, tomate cherry,
aceituna negras y alacaparra.

Dressing: Aceite de oliva y limon.



Del Mar 0 F 2 o N eeeeeiinnennsnsonsnniao sl i 86.000

Fetuchini con Mariscos.

Caprese~—=p= " =N ... Seasn .. ULk e 58.000

Espagueti, tomate cherry, queso mozzarella, aceite de oliva y albahaca.

Morado 68.000

Noquis rellenos con roquefort en suave salsa crema.

Con/eshifiaca @ PR emeel b A R O P IR 48.000

Pippe rigatte, espinaca, cream cheese, queso parmesano y un toque de ajo.

Malfatti iV [I1 = Ao B rm e N 52.000

Bolitas de acelga y ricota con salsa de tomate confitados.

Risottos

Con pollo 78.000
Eonfiungi— \_AN_I@& ..... 5550 .. ... BN o s 82.000
CON MAKISCOS ettt e e ettt et et e en e eaaeeenanaenaes 98.000
EEfteRlar T amceddl. NN A L R A RSN 72.000

Con ragout de champinones y hongos de pino.

Con camarones 98.000

Y un toque de limdn

Con verdura 68.000



Tarta de fritilla 2 o8 J N i inineiad e 26.000

Solo en época.

Grepes decdulcedetleciie  Eaulsmn. ... WA o b LA e 32.000
Chesse lemon cake i 32.000
Steusselictichien con heladeZ7ls. ... ool b 88 8. OSSR 26.000
Crema de papaya oo 32.000
Brownie con helado e 36.000
Brusquetas de Frutas ..o e 26.000

Frutas de estacion con un toque de miel.



Brunch

platos nuevos

Fut

Bowl Moradoe = .eeiiiinial.

Granola, frutas de estacion, yogurt natural y un toque de miel.

Tostagas . / 2= A

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

Dos tostadas de pan lactal, acompanado de mermelada light y queso crema.

Tapioca capresse ...l

Tapioca rellena de queso, tomate y albahaca.

Gluten Free @

Galletita de avena y Choco chips

Seis unidades.

Afajores de MaiCeNa  ....oiiiiiii i e e

Seis unidades.

Mini pastafrola de guayaba

Brownie Almendrade = .......

Medialtnas ~. @ " e seises

De harina almendrada con dulce de leche.

Cookies Brownie .ervniin....

Cinco unidades.

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll
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18.000

22.000

18.000

15.000
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Brunch

platos nuevos

Clasicos

Hievos BenaadictiNos = oo s vt Bl m o8 o

Dos huevos pochados en pan de molde, con jamon serrano o salmén ahumado

Acompanado con ensalada de temporada y nuestra salsa holandesa.

Tostadadelahuerta Corlrt ) oimiiniddii i it e

Dos huevos pochados con un toque de almendras caramelizadas en colchon de

rucula, palta y tomate cherry.

Hilenos ranteiton 4§ 2L taleih . o o R e e e

Crague Mmadame U/ i arat. i s iinirs it st e s e s sas e m e n s

Mixto de jJamon ¥ QUESO .oiiitiiiiiiii i e

Fench TOA8T. VY £ el blho o vnansvsmsramsisaland ot s s s

Dos rebanadas de pan de miga, suavemente salteadas en manteca, canela y almibar.

Medialunass> N SN o Brmtirmm, o MM RN e L R e

Crolssant callante T i A R e e

Relleno de jamén y queso.

ChIDIRAS =S " Sl b A ol il e sihi v S e AV et 4 S Sh

Seis unidades.

Mbeihclasicn [fl cafsiiiiiendiee it ek isi e
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40.000

30.000

22.000

22.000

20.000

22.000

6.000

15.000

10.000

14.000



