
MARGARITA Gs 25.000

Gs 30.000

Gs 35.000

Gs 35.000

Gs 45.000

Gs 55.000

Gs 85.000

Gs 120.000

PEPPERONI

Gs 30.000 Gs 55.000NAPOLITANA

CEBOLLA Y PANCETA

DE LA CASA

Individual Familiar

MOZZARELLA Gs 20.000 Gs 45.000

Gs 25.000 Gs 50.000PEPPERONI

Gs 25.000 Gs 50.000NAPOLITANA

Gs 35.000 Gs 80.000DE LA CASA

Individual Familiar

SALSAS

LASAGNA
Lasaña artesanal rellena con carnes cortadas
a cuchillo, verduras y queso parmesano.
 
 
 

Gs 60.000

SORRENTINOS DE SURUBI
Sorrentinos artesanales rellenos de surubí fresco
y sabor suave.

Gs 78.000

SORRENTINOS DE JAMON Y QUESO
Pasta fresca rellena con una mezcla cremosa de
jamón y quesos seleccionados.

Gs 45.000

ANGOLOTIS DE OSOBUCO
Pasta rellena con estofado de  osobuco y caracú
a fuego lento.

Gs 75.000

RAVIOLES NAPOLITANO
Ravioles rellenos de muzzarella,ricota, tomate
y albahaca

Gs 55.000

Ravioles rellenos de calabaza horneada y queso
mascarpone y parmesano.

RAVIOLES DE CALABACITA Gs 55.000

RAVIOLES
Rellenos de carne o pollo cocidos lentamente 
y condimentados con especias de la casa.

Gs 45.000

PARPADELLE AL HUEVO
Fideos de cinta ancha elaborados con 
masa al huevo.

Gs 35.000

ÑOQUIS 
Ñoquis artesanales preparados con papa fresca
o espinaca, de textura suave y ligera.

Gs 35.000

VERMICELLI
Fideo fino al huevo y sémola.

Gs 25.000

PASTAS

 PIZZA ITALIANA PIZZA URUGUAYA
Masa artesanal con fermentación lenta de 48 horas,

 con borde aireado y centro suave.
Masa madre de fermentación rápida de 3 horas,

 con base firme y textura generosa.

Acompañá con nuestras salsas caseras, pensadas para complementar cada plato y un delicioso pancito

SALSA: Bolognesa • Rosada • Tuco • 4 Queso • Pesto
Gs. 20.000



Americana Gs. 45.000 
Medallón de carne 100% vacuna con cheddar 
fundido, lechuga y tomate, acompañado de papas 
rústicas doradas y mayo americana cremosa. 

Cheese & bacon Gs. 45.000
Carne 100% vacuna bien jugosa, coronada con 
cheddar derretido y panceta crocante, acompaña-
da de papas rústicas doradas y especiadas.

HAMBURGUESAS + PAPAS

Sopa paraguay                   Gs. 20.000 
Clásica sopa paraguaya, horneada hasta obtener textura 
esponjosa y humeda
 
Chipa guazu                        Gs. 20.000
Elaborado con choclo fresco, queso y cebolla suavemente 
salteada.

Aligot de mandioca            Gs. 20.000
Puré de mandioca fresca con crema de leche y queso 
provolone, suave y cremoso.

Pure rústico de calabaza  Gs. 20.000
Calabaza asada con cebolla caramelizada y queso
parmesano

Mil hojas de mandioca       Gs. 20.000
Capas de mandioca con queso, crema de leche y crema 
bechamel.

Papas rústicas                     Gs. 15.000
Crocantes por fuera, suaves por dentro y un leve picante.

Ensalada de la casa           Gs. 15.000
Mezcla de verdes con tomates frescos y confitados, 
almendras tostadas y un toque de queso rallado

Mandioca asada                  Gs. 10.000
Mandioca tierna y clásica, cocida al punto.

ACOMPAÑA CON:

Acompañá nuestros cortes con cualquiera de estas opciones

CARNES, POLLO, CERDO

Bife de chorizo Gs. 80.000 
Corte jugoso, salpimentado y lleno de sabor.

Ojo de bife Gs. 100.000
Corte tierno preparado con ajo suave y pimentón dulce.

Tapa cuadril  Gs. 95.000
Corte sabroso condimentado con perejil fresco y un 
suave toque de ajo

Bife ancho Gs. 65.000
Corte tierno y lleno de sabor.

Suprema rellena Gs. 50.000
Pechuga rellena con panceta, cebolla, queso y salsita 
de la casa, jugosa y sabrosa.

Chanchito a la bbq Gs. 50.000
Cerdo cocido, bañado en salsa BBQ casera con notas 
dulces y ahumadas.

Muslitos de pollos Gs. 50.000
Muslitos de pollo dorados y jugosos, acompañados de 
una salsa especial de la casa.

Salsa Criolla / Salsa Chimichurri / Farofa

OJO DE BIFE BIFE DE CHORIZO TAPA CUADRIL


