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UNA NUEVA EXPERIENCIA EN SABORES



ENTRADAS

PAN MELTED MIGNON

Fondue de queso servido en pan francés, acompanado de Lomito
vy finalizado con cebolla caramelizada al horno

Gs. 95.000

BURRATA %
Burrata fresca al pesto acompanado tomates confitados vy pan baguette
Gs.79.000

CARPACCIO SALMON %
Finos cortes de salmon acompanados de una sabrosa
salsa de mango citrico con cilantro
Gs.72.000

TORRESMO CITRICO
Crocante panza de cerdo acompanada de guacamole
Gs. 69.000

TOSCANA CLASSICA )
Chorizo toscano especial servido con pan francés, acompanada de
farofa de bacon con cebolla y chimichurri del chef
Gs. 85.000

BATAYAKI DEL MAR

Camarones y calamar servido flambeados, finalizados con
vegetales en cubos. Acompana pan baguete

Gs.102.000

CEVICHE MIXTO

Cubos de salmodn vy tilapia prepcarados con leche de tigre, sal, pimienta,
cebolla morada, cilantro, jugo de naranja y limon.

Acompanados de chips de batata

Gs. 69.000

CRISPY SHRIMP
Camarones crujiente apanado con panko acompanado de salsa picante
Gs. 95.000

TABLAS

TABLA FRIOS INDIVIDUAL: Seleccion de frios
Gs. 90.000
TABLA FRIOS AMBAR: Seleccidn de frios
Gs.140.000

® vegetariana )nivel de picante




PLATOS FONDO

MOQUECA BAIANA

Un cldsico de la cocina brasileia preparado con pescado blanco,
variedad de verduras, cocinada lentamente en un delicioso caldo de leche
de coco e aceite de dende servido con "vatapad"y arroz blanco

Gs. 98.000

RISOTTO DEL CHEFF

Risotto cremoso preparado con arroz carnaroli y delicadamente
condimentado con chimichurri fresco. Acompanado de suculenta picana
Gs. 95.000

FILET PISTACHO SUPREMO %
Corte de filet mignon alto sellado acompanado de aliquot,
terminado con salsa tonkatsu vy pistachos crujientes
Gs. 119.000

SALMON PISTACHO

Filet de salmon a fuego lento para garantizar jugosidad.

Terminado con una costra de pistachos. Acompanado de ensalada de
hojas verdes seleccionadas con mango y salsa especial

Gs.122.000

SHRIMP RIGATONI

Rigatoni servido con camarones y salsa cremosa del chef,
finalizado con albahaca

Gs. 93.000

FUSION TIERRA MAR

Filet de pescado blanco grillado cacompanado de aliquot y
combinacion de hongos salteados

Gs. 89.000

FILET DE SALMON
FInalizado con salsa de mburucuyd y mango,
acompanado con risotto de limon sicilicano
Gs. 99.000

OSSOBUCO IN GREMOLATA
Ossobuco al Vino Tinto con Puré de papa
Gs.79.000

FETTUCCINE ALATOSCANA

Fettuccine servido con la cldsica salsa Alfredo,
acompanado de un steak de lomito alto

Gs. 80.000

RIB EYE CON HONGOS
Corte de rilb eye acompanado de risotto de tres hongos
Gs. 98.000

CARRE DE CORDEIRO MINT #
Carré de cordero a la parrilla con hierbbas, acompanado de arroz con
menta y limon siciliono Fettuccine servido con la cldsica salsa Alfredo,
acompanado de un steak de lomito alto
Gs. 89.000

¥ vegetariana )rﬂvel de picante




HAMBURGUESAS

HAMBURGUESA CLASICA

Elaborada con un blend de carnes servida en un pan francés.
Acompanada de una deliciosc mayonesa especial, queso cheddarr,
panceta, lechuga tipo americana y papas fritas

Gs.55.000

HAMBURGUESA ROYAL GORGONZOLA

Blend de carnes servida en pan francés. Acompanada de una deliciosa
mayonesa especial, queso azul cremoso, ruculag,

cebolla caramelizada y papas fritas

Gs. 59.000

HAMBURGUESA CERDO BRIOCHE

Carne de cerdo desmechada en pan brioche con salsa de mentao.
Acompanada de papas fritas

Gs.55.000

ENSALADAS

ENSALADA THAI ®
Combinacion de zanahoria, pepino japonés, calabacin, cilantro,
locote amarrillo y mango.
Condimentado con sal, limdn, aceite de sésamo vy oliva
Gs.48.000

PRIMAVERA PARMESANA %
Mezcla de hojas verdes, finalizada con fetas de queso parmesano vy
jomon de Parma, acompanada de salsa especial
Gs.58.000

ENSALADA MEDITERRANEA &
Mezcla de garbanzo, pepino japonés, tomate, cebolla morada,
aceituna y muzzarella fresca. Condimentada con salsa oliva
Gs.48.000

POSTRES

TIRAMISU CLASSICO: Un cldsico atemporal reinventado
Gs. 41.000

TIRAMISU PISTACHO: Una combinacion de tradicion y innovacion
Gs. 45.000

MOUSSE CHOCOLATE: Una experiencia lujosa
Gs. 35.000

PETIT GATEAU DULCE DE LECHE: Una fusion de elegancia

vy placer con helado
Gs.40.000

¥ vegetariona ) nivel de picante




AMBAR

BISTRO
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BARRA

Aguad Sin Gas:

Aguca Con Gas:

Agua De Coco:

Agua Ténica Schewepps:

Coca Normail:

Coca Zero:
Fanta Guarand:

Sprite:

Red Buill:

Acqua Panna Water 505mil:
Agua San Pellegrino Water 505mil:
Fever Tree Mediterranean

Jugo naranja:

Jugo limdén, menta, jengibre:

Jugo menta y sandia:

Jugo manzana, jengibre y zanahoria:
Jugo mango con mburucuya:

Café Expresso:
Café Cortado:

Chopp Stella:

Chopp Patagonia:
Heineken 250mil:
Heineken Zero 330:
Corona 210 mi:
Patagonia Amber 710:
Patagonia Weiss 710:
Stella Artois 660:
Peroni:

Paulaner Weisserbier:
Estrela Galicia:

Caipiroska Frutas
Caipiroska Ambar
Capiroska vodka premium
Caipirinha

Cdipira Saque

Caipira de Vino
Caipirissima Ron

Sangria 1lt.
Clericot 11It.

Gs.14.000
Gs.14.000
Gs.19.000
Gs.14.000
Gs.14.000
Gs.14.000
Gs.14.000
Gs.14.000
Gs.22.000

Gs.24.000
Gs.24.000
Gs.19.000

Gs.15.000
Gs.18.000
Gs.20.000
Gs.20.000
Gs.20.000

Gs.12.000
Gs.12.000

Gs.19.000
Gs.19.000
Gs.16.000
Gs.18.000
Gs.16.000
Gs.32.000
Gs.32.000
Gs.32.000
Gs.18.000
Gs. 21.000
Gs.16.000

Gs.28.000
Gs.32.000
Gs. 36.000
Gs.28.000
Gs.29.000
Gs.28.000
Gs.28.000

Gs.556.000
Gs.55.000



BARRA

Botella Raya
Johnnie Walker Black Gs. 450.000 Gs. 42.000
Johnnie Walker Double Black Gs.690.000 Gs.60.000
Johnnie Walker Gold Label Gs. 890000 Gs.75.000
Johnnie Walker Swing Gs.690.000 Gs.60.000
Johnnie Walker Green Label Gs. 720.000 Gs. 85.000

Johnnie Walker 18 Ainos Gs. 1190.000
Johnnie Walker Blue Label Gs. 2.500.000 Gs.190.000
Johnnie Walker King George Gs. 5.800.000

Buchanan's 12 Aios Gs.420.000 Gs.55.000
Buchanan's 18 Aihos Gs.690.000 Gs.60.000
Chivas 12 Aihos Gs.420.000 Gs.40.000
Chivas 18 Ainos Gs.1100.000 Gs.80.000

Royal Salute 21 Arnos Gs. 2100.000
Glenfiddch Single 18 Aihnos Gs. 990.000 Gs.65.000
Jack Daniel's N° 7 Gs.390.000 Gs.38.000
Jack Daniel's Honey Gs. 390.000 Gs. 38.000
Jack Daniel's Apple Gs. 390.000 Gs. 38.000
Jameson Gs. 390.000 Gs. 38.000
old Par 12 Aihos Gs.390.000 Gs.38.000
Grey Goose Original Gs.460.000 Gs.48.000
Ciroc Original Gs.390.000 Gs.35.000
Belvedere Gs. 460.000 Gs. 40.000
Bombay Sapphire Gs. 410.000 Gs. 356.000
Hendrick's Gs. 470.000 Gs. 42.000
Tanqueray Gs. 350.000 Gs. 30.000
Puerto De Indias Strawberry Gs. 420.000 Gs. 38.000
Puerto De indias Melon Gs. 420000 Gs.38.000
Puerto De Indias Tradicional Gs. 420.000 Gs. 38.000
Jagermeister Gs. 360.000 Gs. 356.000
Licor 43 Gs.350.000 Gs.32.000
Limoncello Ambar Gs. 30.000
Bayles Tradicional Gs. 30.000
Countreau Gs. 35.000
Tequila Don Julio Blanco Gs.380.000 Gs.38.000
Tequila Don Julio Afiejo Gs.460.000 Gs.42.000
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MAGIC

RUBI: Gs. 45.000
Aperol, jugo de naranja, refresh de pina

MIZPA Gs. 48.000
Vodka, albahaca, zumo de limon, jarabe de moras, jarabe de albahacas

ABULIA Gs. 45.000
Pisco, cardamomo, clavo de olor, clara de huevo,
zumo de limon, syrup de jengibre

MELINA: Gs. 48.000
Aperol, ginebra, jarale de pomelo con clavo de olor,
jaralbe albahaca, zumo de limon, soda.

COSMO Gs. 49.000
Vodka macerado con canelqg, clara de huevo, jarabe de maracuyd citrico,
compota de manzana de la abuela, zumo de limon.

TONIC

ACIDIA Gin Tonic: Gs. 45.000
Ginebra strawberry, syrup frutos rojo, tonica, pimienta rosa

PLETORA Ginger Gs. 46.000
Ginebra, syrup de jengibre, tonica, enebro

AGAPE Pasién Fruit Gs. 48.000
Ginebrag, syrup maracuyd, tonica, jarabe de maracuyd

Zénite Gin Tonic Gs. 45.000
Ginebraq, jarabe de pomelo rosa, clavo de olor, agostura, ténica

LETE Gin Tonic Gs. 45.000
Ginebra, jaralbe de albahaca, ténica

AGORA Gin Classic Gs. 46.000
Ginebra, zumo de [imon, ténica

ESSENCE

Old CRATOS Gs. 45.000
Ginebra, campadri, vermouth rosso, roddija de naranja

Old GAIA Gs. 58.000
Bourbon, angostura, azucar caramelizado

PHILIA Gs. 44.000
Camipari, zumo de naranjd, rodaja de naranja

STORGE Gs. 45.000
Camyparri, zumo de naranija, zumo de limon, clara de huevo, syrup simples




ESSENCE

KALLONI Sour Gs. 40.000
pisco, clara de huevo, zumo de limon, syrup simple

SKEPSI Sour Gs. 42.000
Whisky, clara de huevo, zumo de limon, syrup simple

Aperol Spritz Gs. 43.000
aperol, zumo de naranija, espumante

HARMONY

HIPNOS Gs. 48.000
ginebra, zumo limon, syrup simple, sandia, angostura

MORFEU Gs. 45.000
baileys caramel, jarabe maracuyd citrico, syrup de maracuyd

HELIO Gs. 46.000
vodka ahumada con canelag, talbasco, zumo de [imon, jarciloe de miel y limon,
pina caramelizada

EROS Gs. 48.000
Ron, limoén, menta inglesa, syrup de manzana verde, soda

MULE'S

IRINI Mule Gs. 48.000
vodka, zumo de limon, syrup simple, pina, menta inglesa, espuma jengibre

MERAKI Mule Gs. 48.000
pina, menta, vodka red Berry, ginebrag, jaralbbe moras, syrup simple,
zumo de limodn, agua ténica

PNEVMA Mule Gs. 45.000
Jdgermeister, jarabe de maracuyd, limon, menta, merengue de jengibre

ALITHEIA Mule Gs. 46.000
tequila, zumo de limon, syrup simple, jaralbe de maracuyd,
zumo de naranjag, pinda, menta, termo pomelo.

PARADISOS Mule Gs. 45.000
Vodka de pera, curacao blue, syrup simple, zumo de limdn, uvas verde, menta

ELPIDA Mule Gs. 45.000
Vodka, zumo de limon, syrup simple, uvas negras, pinda, menta inglesa,
merengue de jengibre, termo pomelo rosado

APOLAFSI Mule Gs. 51.000
ginebra, espumante, zumo limon, syrup simple, lemon twist,

SKOPOS Mule Gs. 45.000
jarabe maracuyd, syrup de maracuyd, zumo limon, espuma jengibre.
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VINOS

ARGENTINA - BLANCO

Pulenta Estate VI Chardonnay Gs. 266.000

Fuego blanco Gewuzrtraminer Gs. 202.000
Contraviento chardonnay Gs. 116.000

Petrini Lecho de rio chardonnaly Gs.200.000

ARGENTINA - TINTO

La Flor Pulenta Calbernet Sauvignon Gs. 191.000
Pulenta Estate VIII Chardonnay Gs. 507.000
Bramare Malbec Cobos Uco Gs. 507.000
Felino Cabernet Sauvignon Gs. 207.000

Perro callejero Pinot Noir Gs.161.000

Perro callejero Malbec Gs.161.000

Perro callejero Cab Franc Gs. 161.000

CHILE - BLANCO

Monte Alpha Chardonnay Gs. 266.000
Baettig Los Parientes Chardonnay Gs. 285.000
Casillero del Diablo Chardonnay Gs. 124.000

CHILE - ROSE
Montes Cherub Rose Gs. 223.000

CHILE - TINTO

Casillero del Diablo Mallbec Gs.124.000
Casillero del Diablo Carmenere Gs.124.000
Vik Millahue Carmenere Gs. 265.000
Aves Del Sur Gran Reserva Cabernet Gs. 191.000
Aves Del Sur Gran Reserva Carmenere Gs.191.000
Vibo Centenario Cabernet/Mallbec Gs. 266.000
Monte Alpha Syrah Gs. 266.000
Monte Alpha Pinot Noir Gs. 266.000
Monte Alpha Cuvee Cabernet Gs. 276.000

ESPANA - BLANCO
Baron De Ley Blanco Gs.161.000

ESPANA - ROSADO
Baron De Ley Rosado Gs. 161.000

ESPANA - TINTO
Baron De Ley Club Privado Gs. 161.000

(Dmcyé)‘ig{wn P!G[T & CHANDON 1‘?""\[' [‘I'“_Ill[”l ¥ CHANDON
v CHARBAGH




VINOS

FRANCA - BLANCO
Schieferkopf Riesling Gs. 265.000
Marrius Blanc Michel Chapoutier Gs. 98.000

FRANCA - ROSE
Belleruche Cotes Du Rhone Rose Gs.161.000

FRANGCA - TINTO

Belleruche Cotes Du Rhone Gs.161.000
La Ciboise AOP Luberon Gs. 98.000
Comte De Dauzac Bordeciux Gs. 298.000
ESPUMANTE
Chandon Extra Brut Gs. 210.000
Chandon Delice Gs. 210.000
Chandon Brut Rose Gs. 225.000

FRANCA - CHAMPAGNE
Veuve Clicquot Brut Gs. 960.000
Moet Imperial Ice Gs. 990.000

o’. i J F g #
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AMBAR

RESERVAS: +595 982 7104 430

ambarbistro.py



