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especialidad de la casa





Ultima edición en 

Enero 2023



Especialidad de la casa
 

Originales de L´essentiel, creada con 
 técnicas francesas y japonesas 

 
El dulzor esta equil ibrado para resaltar los

sabores de cada ingrediente



Recomendamos consumir bien fría 



También recomendamos no mezclar con
otros dulces ni helados para evitar el choque
de dulzor y poder apreciar así cada bocado.






M A T C H A  V A I N I
F R U T O S  R O J O S  



    *Masa de torta matcha

esponjosa al estilo japonés



*Crema inglesa de vainilla de
Tahití con frutos rojos en trozos

*Cremoso de matcha
 

*Cobertura de crema fresca de
matcha

60mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

120mil Gs.          1.2kg  salen 6 a 8 porciones

180mil Gs.        1.6kg  salen 12 a 14 porciones

240mil Gs.      2.2kg salen  16 a 18 porciones 

*peso aproximado



C H O C O  M A T C H A  



    *Masa de torta matcha
esponjosa al estilo japonés



*Crema inglesa de chocolate 56%
colombiano

*Cremoso de matcha
 

*Cobertura de crema fresca de
matcha

60mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

120mil Gs.          1.2kg  salen 6 a 8 porciones

180mil Gs.        1.6kg  salen 12 a 14 porciones

240mil Gs.      2.2kg salen  16 a 18 porciones 

*peso aproximado



M A T C H A
T I R A M I S U  



    *Masa de torta matcha

esponjosa al estilo japonés



*Crema de tiramisú

*Matcha pura origen japonesa
 

60mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

120mil Gs.          1.2kg  salen 6 a 8 porciones

180mil Gs.        1.6kg  salen 12 a 14 porciones

240mil Gs.      2.2kg salen  16 a 18 porciones 

*peso aproximado



C H O C O  C A F É  



    *Masa de torta cacao esponjosa
al estilo japonés



*Cremoso de chocolate 56%
colombiano

*Cremoso de café 
 

*Cobertura de glaseado de cacao 

60mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

120mil Gs.          1.2kg  salen 6 a 8 porciones

180mil Gs.        1.6kg  salen 12 a 14 porciones

240mil Gs.      2.2kg salen  16 a 18 porciones 

*peso aproximado



C H O C O
A V E L L A N A S



     *Masa de torta cacao

esponjosa al estilo japonés



*Cremoso de chocolate 57%

   *Cremoso de avellanas con
cacao 

60mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

120mil Gs.          1.2kg  salen 6 a 8 porciones

180mil Gs.        1.6kg  salen 12 a 14 porciones

240mil Gs.      2.2kg salen  16 a 18 porciones 

*peso aproximado



C H O C O
N A R A N J A  S I N

G L U T E N  



    *Masa sacher de chocolate 57%



*Ganache de chocolate 70%

*Mermelada de naranja 
 

*Piel de naranja confitada 

65mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

130mil Gs.          1kg  salen 6 a 8 porciones

195mil Gs.        1.5kg  salen 12 a 14 porciones

250mil Gs.      2kg salen  16 a 18 porciones 

*peso aproximado



C H O C O
F R A M B U E S A



     *Masa de torta cacao

esponjosa al estilo japonés



*Cremoso de chocolate 57% negro

   *Crema inglesa con trozos de
frambuesa 

60mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

120mil Gs.          1.2kg  salen 6 a 8 porciones

180mil Gs.        1.6kg  salen 12 a 14 porciones

240mil Gs.      2.2kg salen  16 a 18 porciones 

*peso aproximado



S A K U R A  
M O N T - B L A N C  




  *Masa de torta vainilla



*Masa de tarta sablé 

          *Mousse de Extracto de
sakura natural 

*Chantillí con aroma de sakura

     *Frutillas o frambuesas en
trozos 

65mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

130mil Gs.          1kg  salen 6 a 8 porciones

195mil Gs.        1.5kg  salen 12 a 14 porciones

250mil Gs.      2kg salen  16 a 18 porciones 

*peso aproximado



I N T E G R A L  S I N
A Z U C A R

A G R E G A D A



     *Masa de torta integral
 

*Mousse de yogurt natural

   *Mix de frutas de la estación 

55mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

100mil Gs.          1.2kg  salen 6 a 8 porciones

150mil Gs.        1.6kg  salen 12 a 14 porciones

200mil Gs.      2.2kg salen  16 a 18 porciones 

*peso aproximado



C H A R L O T T E  



    *Masa de torta cuillère 



*Crema inglesa con frambuesas en
trozos 

 
*Gelée de frutos rojos 

*Mousse de frutilla y chantillí 

65mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

130mil Gs.          1kg  salen 6 a 8 porciones

195mil Gs.        1.5kg  salen 12 a 14 porciones

250mil Gs.      2kg salen  16 a 18 porciones 

*peso aproximado



E N T R E M E T  D E
N A R A N J A



     *Masa de torta cacao

esponjosa al estilo japonés



*Mousse de naranja 

   *Gelée de pulpa de naranja



*Glaseado de naranja 

60mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

120mil Gs.          1.2kg  salen 6 a 8 porciones

180mil Gs.        1.6kg  salen 12 a 14 porciones

240mil Gs.      2.2kg salen  16 a 18 porciones 

*peso aproximado



C H I F F O N  C A K E
D E  L I M O N

S I N  L A C T O S A



    *Masa chiffon esponjosa de
sabor limon 



*Contiene Tofu y leche de soja 

*Glaseado de limon 

45mil Gs.           0.5kg  salen 3 a 4 porciones

80mil Gs.               1kg  salen 6 a 8 porciones

*peso aproximado
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3 L E C H E S  



    *Masa de torta esponjosa al
estilo japonés



*Salsa 3 leches

*Merengue suizo
 

60mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

120mil Gs.          1.2kg  salen 6 a 8 porciones

180mil Gs.        1.6kg  salen 12 a 14 porciones

240mil Gs.      2.2kg salen  16 a 18 porciones 

*peso aproximado



T I R A M I S U  



    *Masa de torta cacao esponjosa
al estilo japonés



*Crema de tiramisú

*Bañadas en café y licor

60mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

110mil Gs.          1.2kg  salen 6 a 8 porciones

170mil Gs.        1.6kg  salen 12 a 14 porciones

220mil Gs.      2.2kg salen  16 a 18 porciones 

*peso aproximado



S O U F F L E
C H E E S E C A K E  



    *Cheesecaeke esponjoso

japones
 

60mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

110mil Gs.          1.2kg  salen 6 a 8 porciones

170mil Gs.        1.6kg  salen 12 a 14 porciones

*peso aproximado



P I E  D E  L I M O N  



    *Masa de torta cacao esponjosa
al estilo japonés



*Crema de tiramisú

*Bañadas en café y licor

60mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

110mil Gs.          1.2kg  salen 6 a 8 porciones

170mil Gs.        1.6kg  salen 12 a 14 porciones

220mil Gs.      2.2kg salen  16 a 18 porciones 

*peso aproximado



S A I N T - H O N O R É  



    *Base de masa hojaldrada



*Mini profiteroles bañadas en
caramelo

*Crema pastelera de vainilla de
Tahití



*Chantillí con vainilla de Tahití  

62mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

120mil Gs.               1kg  salen 6 a 8 porciones

180mil Gs.         1.5kg  salen 12 a 14 porciones

*peso aproximado



R O L L C A K E



    *Masa de torta esponjosa al
estilo japonés



*Crema fresca opcional agregado
de frutas (consultar frutas dispo.)

Vainilla - Chocolate - Matcha

50mil Gs.           0.6kg  salen 3 a 4 porciones

95mil Gs.                1kg  salen 6 a 8 porciones 

*peso aproximado



P R O F I T E R O L E S
C H O U X  C R E A M



Vainilla 
Vainilla con frambuesa 
Vainilla con frutilla
Café
Matcha
Caramelo
Chocolate

 

30mil Gs.   4 unidades 2 sabores a elección  

45mil Gs.   6 unidades 3 sabores a elección

60mil Gs.   8 unidades 4 sabores a elección 




