


PANCETA [SIH[HAUA

Panceta de cerdo trufa
cebolla, champlgnon
ortobello, papa en cubos y
uevo frito.
$14.000

BOMBAS Dt CARNE

Croquetas de papa rellenas de
came con salsa tartara
picante. (5unidades)

$14.000

[0RTILLA DE PAPA

Tradicional tortilla de pa lpa con
chorizo espaiiol y cebol

$10,000

GAMBAS AL AJILLD

Gambas a;o acene de olivay
perejil. (6 unidades)

$32,000

CHAMPINONES AL AJIHU

Champifion Paris al ajillo
acompanado de baguette.

$16,000




!

[ABLA HIXIA

Queso de cabra, queso brie,

jamon serrano, chorizo

espanol, chorizo sarta, fue

moetura de verdes, tomateé'

asados aceitunas verdes y
ras, acompafnado de pan

uetfe.
$60.000

EMPANADAS

En masa de hanna de trigo,
horneadas
%ueso de cabra y bocadillo.
ampu ony queso
man ego.
3. Espmaca y queso de cabra.
4, Pera, cebolla caramelizada

y queso brie.
$16,000

PATATAS ALIOLI

Papas rasticas, n serrano
ycremg‘gg m
$13,000

HIX OF MARISCOS

alteado de Camarones
ary pulpo con
cm%ita . acepne de olivay
pimenton dulce.
$23,000

MNG[]SIINII IZHI]EMHE

Langostino pel
con chlcharrén de cerdo sobre
ueso con aceitunas
negras ?A unidades)

$29.000

EMAMAH If ﬂllHIiQe

de calamar rel
champmon y queso, cavua:
crocante de jamon serrano,
sobre puré de

e morcilla.
$34.000

PlIlPl] A A qullEEA

Pulpoala imenton

du{)g:s gcea?:{ineal , sobre

fubos e papa o vapor.
$42.000

POLISA LA GALLEGA

PAIAIAS HHAVAS

Papas rusticas, chorizo y salsa
brava.
$13,000

PATATAS RRAVAS



ONTA
DITOS

NONTADITE
JE SERRANC

Baguette, mozzarella de
bufala, tomate asado y
jamon serrano.

$6.000

UNTADITC

0E BAIE 4p

Baguette, queso brie,
tomate asado y

pistacho, $6.000
MONTADITO DE HONTADITO DE
POLLO AMARON
Baguette, pollo al alioli Baguette, camaron al
y tomate asado. pesto de perejil
$6.000 y tomate.
$6.000

MONTADITO DE

LANGOSTINO TABLA DE

Baguette, paté de quesos MONTADITOS

con aceituna negra, 5 unidades de los
langostino parrillado y montaditos que elijas.
tomate cherry. $96.000

$6.000




= PAf

Arroz parbolizado,
camarones, anillos de
calamar, mejillones,
pulpo, langostino, chorizo
espanol, came deresy N
cerdo.

Para 2: %70.000

Para 4: $140.000
Para 6: $210.000

.
E;'a‘;\‘;? : D

Arroz parbolizado,
camarones, anillos de

calamar, mejillones,
pulpo y langostino.

Para 2: 285.000
Para 4: $170.000
Para 6: $2565.000
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PAELLA DE CARNES

Arroz parbolizado,
chorizo espanol,
came de cerdo, res,
colombinas de pollo y
chicharrén de pollo.

Para 2: $60.000
Para 4: $120.000
Para 6: $180.000

.
\.




PAELLA CORTES

Arroz bomba, camaron,

amba, pulpo, coronas de ca-
amar, mejillon verde, almeja
blanca y mejillon negro.
$54.000

PAELLA DE MAR

Paglla a base de camarones,
anillos de calamar, mejillones,

ul langostino.
g 4&?% 0 og

PAELLA MIXTA

Paella a base de camarones,
anillos de calamar, mejillones,
pulpo, langostino, chorzo es-
panol, carne de res y cerdo.
S44.000

PAELLA DE CARNES

Paella a base de chorizo espa-
nol, came de cerdo, res, co-
lombinas de pollo y chicharrén
de pollo.

$42.000

PAELLA NEGRA

Paella en tinta de calamar a
base de camarones, anillos de
calamar, mejillones, pulpo, lan-
gostino y panceta de cerdo ca-
ramelizada.

$49.000

AELLA GRIEGA

Orzo con camarones, anillos
de calamar, mejillones, alca-

chofas, tomate asado, chorizo
de cabra gratnado.
PAELLA VEGETARIANA

- s
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BARD DETORE

URZO CON NARISCOS

Orzo cremoso con camarones,
anillos de calamar, pulpo y
mejillones.

$42,000

PANCETA AL Hl]HN[l

Panceta de cerdo (230 gr.)
homeads%]so re puré de yuca con
ada de tomate y cebolla

pahado de crema agria.
$28.,000

IIIlANESSA PHI]SEIUH[]

Milanesa de pollo sobre cama e
espaguetis, crema de limon, jam n
serramoK2

PECHUGA PESII]

Pechuga homeada (350 gr.) con
salsa pesto de tomates asados

acompafiada de es uré
deapa e

LINGUINE CON MARISCOS

Lin u ne cfn camarones. anillos de

safsa 5 do bisqu blsque de Ianﬁ stin ::

FILETE IIIBN[IH
Lomo fino (250 gr.) albardado en
tocineta, acompazn‘%d: de puré de
sglta%m y salsa dem E‘fagce con
champinion. $42.,000

st LS L
$39 ooo

CALLOS A LA MADRILENA
Estofadodecallosoon Y

onz231 000

St hoeaio 0t fon
n
quenelles de papa nafiva y salsa de
clrcuma, pomelo y ra.
Acompanado de espangﬁos y
tomates cherry.

$44.000

RABD DE IllHl]
Estofado

de rabo de res (350
acompanado de patatas homea as
zanahoria y arroz blanco.

$39,000




VEGE

TALES

NSA[AHA GHI[BA

ixtura de lechugas, queso de
cabra 1am6n serrano, alcacho-
fas, tomates egcos tomate
asado, mezcl e aceitunas
verdeés y negras, con vinagreta
ndanos.

Ordénala sin jamén.
$30,000

QUILLOS

CROQUETAS LE B

Croquetas de Co n Bleu

a adas de papas a
cgzmcesa 0 pastgah‘I’ burro.

$18.000

1]
POSTRES

FLAN [I[ l]IJ[S[] UE CABRA

Flan a base de huevo,
queso de cabra y crema

blanca.
$14.000

Tarta de manzana con
$14,000



JUGDS
Vermell (Frutos rojos)

Mango y naranja
Naranja, mandarina o limén

Elaboradas con agua mineral San Pellegl

Lulo y hierbabuena
Feijoa y jengibre
Mora y albahaca

1815 BEBINAS

Agua San Pellegrino 505 ml
Agua Nacimiento

Agua Sierra Fria con gas
Soda Bretana

Ginger Ale Canada Dry
Gaseosa

Té Hatsu



EMPA-
REDADOS

[HPAHEUAI][I I][ lllllll

artesanal, lomo fino,
queso mozzarella, omate
berenjena asada, chimichurri,
mayonesa espafola y lechuga

morada.
$22.000

HIPAHEI]AI]U IH[HIE[I

{ 6n serrano,
choﬁzo esp aﬁo echuga,
tomate, queso ovoline y
mayonesa espanola.

$22.000

[MFAHH]AI][I 0t PANEHA

artesanal, panceta
cerdo mayonesa de la casa
Iechuga tomate, cebolla y

- UARERADE 137 $16.000

EMPAREDADD DE HIlAH[SSA
ai‘&?ﬁ.’;;:i agua&t“e“y :

nesa siracha.
$ 16.000

&gg




KII PAELLA MIXTA

Kit con todos los ingredientes

para preparar una Paella Mixta
para 4 personas .
$ 100,000

PoLlll A LA PH[IVH’ZA[

oenerooon mari nao
por 48 horas aoomp ado de
papas, cebolla y zanahoria.

$ 45,000

MIX DF MARISCOS
Descripcion.

S 00,000

BOMEBAS

De came

$ 00,000
De jamé6n sefrano y
queso manchego.

$ 00,000

A'I‘AS |BERICAS (8)

$ 00,000

CONSERVA |
Uso..

S 00,000
CONSERVA 1
Uso..

$ 00,000
SALSA BRAVA
Uso..

$ 00,000
ALIDLI
Uso..

$ 00,000



