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(2 Bocados)

Tacos de alga nori crocante rellenos de shari, lechuga
con tartar de salmon o atun marinado en mayochipotle
decorados con rabano encurtido, ajonoli negro y cilantro.

W ¥90)
(4 Brochetas)

Brochetas de pollo zhi kao, acompanadas con salsa cremosa
de mantequilla de mani y leche de coco, ligeramente picante.

(6 Bocados)

Mejillones tempura coronado con ensaladilla Thai
de mango biche y tomate cherry.




“SPRING ROLLS

[LAminas de atun fresco sellado a la robara con una
reduccion de ostras, naranja y panela

(2 Bocados)

Baos rellenos de panceta de cerdo crocante con Kiuri, albahaca
y cebolla acevichada terminada con mermelada de chile.

(41 Bocados)

Rollitos crocantes rellenos de pollo parrillado, vegetales al wok,
acompanados de lechuga fresca, hierbabuena con salsa sweet chilli.

(41 Bocados)

Empanada japonesa al vapor, rellenas de chicharron,
langostinos y vegetales al wok. Opcion vegetariana con chitake.

(Opcion vegana)

Edamames en zhi kao banados en salsa sekushi.



(Para compartir)

De los viajes del emperador Itoku al monte
Fuji llega una seleccion de 15 bocados que
cuentan la historia, sabores y aromas
escondidos del imperio japones.

(Sashimi de hamachi, salmoén, atin y ebi acompanado
de 6 variedades de niguiris sekushi)

(41 Bocados)

Masa crocante banada en queso philadelphia,
con laminas de atun fresco, aguacate, cebolla
morada y salsa dinamita.

(6 Bocados)

Maki relleno de salmon, kanikama y aguacate envuelto
en kiuri, ensalada de wakame, salsa ponzu y masago.

(6 Bocados)

Maki relleno de atun, queso philadelphia y negui, terminado
con laminas de aguacate, mayo-ponzu y kanikama crocante.

= SHITAROLL



(6 Bocados)

Maki relleno de salmon, aguacate, kanikama y queso
philadelphia, cubierto de alga nori crocante y sweet chilli.

(6 Bocados)

Maki relleno de salmon, langostino y queso philadelphia
terminado con laminas de platano maduro y salsa teriyaki cremosa,
acompanado con falso coral de fécula de arroz.

(6 Bocados)

Maki relleno de Kiuri, negui, aguacate y queso philadelphia
terminado con anguila sellada en sala tare y bonito deshidratado.

(6 Bocados)

Maki relleno de langostino crocante, aguacate y queso
philadelphia terminado con lomo sellado, chimichurri
de almendras y mayonesa de aji amarillo.

(6 Bocados)

Maki relleno de camaron tempura y negui cubierto de masago
terminado con tartar de skin de salmon en salsa de aji amarillo.

(6 Bocados)

Fruto maki relleno de camaron blanqueado, aguacate
y queso philadelphia terminado con rocoto, pimenton, negui y
pescado blanco con salsa acevichada.

Ensalada de algas marinadas en aceite de ajonjoli y goma
decorado con falso coral de remolacha y almidén de arroz.



Aguacate zhi kao con tarta de jaiba y camaron en salsa
acevichada, acompanada de wonton crocante.

Lomo al zhi kdo en salsa balsamica teriyaki con gotas
de aceite de trufa acompanado de katsura de papa nativa.

Costillas de cerdo en coccion lenta, banadas en salsa de panela,
café y naranja, acompanado de cascos de papa nativa.

Arroz frito con solomito, camarones, chitake y vegetales al wok.

= (OSTILLAS SEKUSH




Risotto con leche de coco y curry verde, acompanado
de zucchini verde y amarillo con meri al zhi kao.

Fondo de miso con fideos ramen, acompanado de panceta
de cerdo, huevo pochado, chitake y togarachi.

Pulpo al zhi kdo con chimichurri japonés,
papa criolla y queso stracciatella.
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$15.000

ZUMO SANDIA , ALMIBAR CARDAMOMO, LIMON, BRETANA.

$15.000

ALMIBAR TOMILLO, zumo de limén, MATCHA ,WASABI, BRETANA.

$15.000

TORONJA ZUMO, ALMIBAR RUIBARBO, ROCOTO, BRETANA.

Base de merengue, court de maracuya acompanado
con una maceracion de frutos rojos, crema chantilly
y arequipe con falso caviar de lychee.

Masa wonton crocante rellena de queso 7 cueros
y nutella, acompanado de helado de vainilla.
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CATENA SAN CARLOS CABERNET FRANC
Botella $ 233.000

CATENA CABERNET SAUVIGNON
Botella $ 212.000

LA POSTA GLORIETA PINOT NOIR
Botella $ 191.000

LA POSTA PIZZELLA MALBEC
Botella $ 191.000

ANGELICA ZAPATA CABERNET FRANC
Botella $ 403.000

ELL ENEMIGO MALBEC
Botella $ 286.000

MARTIN BERDUGO CRIANZA TEMPRANILILO
Botella $ 201.000

MARTIN BERDUGO RESERVA TEMPRANILLO
Botella $ 207.000

COQUENA TORRONTES
Botella $ 201.000

MARTIN BERDUGO BLANCO VERDEJO
Botella $ 180.000

UGALDE BLANCO
Botella $ 180.000 / Copa $36.000

MARTIN BERDUGO ROSADO TEMPRANILLO
Botella $ 150.000

UGALDE ROSADO
Botella $ 159.000 / Copa $32.000




MALIBU, SOHO, BEEFETER GIN, ZUMO LIMON, ALMIBAR SIMPLE, CLARA
DE HUEVO, PISCO.

WHISKY CHIVAS 13 TEQUILA CASK, ST. LOUIS, SAKE DIAMOND, RUIBARBO
, ZUMO TORONJA, ROCOTO.

MEZCAL DEL MAGUEY VIDA, SIRACHA, ALMIBAR SIMPLE, ZUMO TORONJA,
ALMIBAR PINA.

ABSOLUT VODKA , ALMIBAR GULUPA, JENGIBRE, ST. LOUIS, GLITER.

SAKE, BEEFETER GIN, TONICA, MAMBE.

LILLET, ZUMO DE SANDIA, PISCO, ST. LOUIS.

$47.000 / $58.000 *

WHISKY CHIVAS MIZUNARA, ZUMO DE LIMON, ALMIBAR DE TOMILLO, PERA.

BEEFETER GIN, VODKA, VERMOUT DRY, ACEITUNA VERDE.

RON HAVANA 3 ANOS, ZUMO LIMON, ALMIBAR SIMPLE, SODA
BRETANA, HIERBABUENA.

VODKA, SAKE, EXTRACTO DE JENGIBRE, ALMIBAR SIMPLE.

WHISKEY JAMESON, ZUMO LIMON, EXTRACTO JENGIBRE, MIEL DE CANA.

TEQUILA OLMECA ALTOS REPOSADO, ZUMO DE LIMON, MIEL DE ABEJAS,
CARBON ACTIVADO.

PISCO, ZUMO DE LIMON, ALMIBAR, CLARA DE HUEVO.

VODKA, EXPRESSO DE CAFE

LICOR 43 ,CAFE.

$42.000 / $58.000*
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