
C A R T A



GYOZAS 

WONTON  

SUI MAI 

MARISCOS:Dumplings de camarón, 

pulpo, calamar, vegetales y jalapeños, 

emulsión de wasabi, crocante de spring y 

flores comestibles.. 

(5 UNIDADES)

CAMARÓNYTOCINETA:Dumplings de 

camarón, tocineta ahumada, yacón andino, 

cremoso de choclo, esferificaciones de 

miel y balsámico, crocante de spring. 

(5 UNIDADES)

POLLO AGRIDULCE: Dumpling fritos 

de pollo, jalapeños, zanahoria, miel, 

jengibre, salsa de tamarindo. 

(5 UNIDADES)

CERDO-CAMARON:Dumplings al 

vapor de cerdo, camarón, cebollín, soya, 

ajonjolí, chili oil.(5 UNIDADES)

CANGREJO: Dumplings fritos de jaiba, 

leche de coco, cebollín, queso crema, 

gulupa, ají del Guainía.(5 UNIDADES)

RES: Dumplings de res, jengibre, ajo y 

soya. (5 UNIDADES)

CERDO: Dumplings de cerdo, col china, 

jengibre, mirín. Salsa de soya y chili oil. 

(5 UNIDADES)

SETAS:Dumplings de orellanas, 

champiñones paris, shitakes, col china, 

cardamomo y teriyaki.
(5 UNIDADES)

MIXTAS: (6 UNIDADES)
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SPRING 

ROLL

HONGOS SALTEADOS  

ARROZ FRITO

CHIPS NATIVOS 

TATAKI   

ACOMPAÑAMIENTOS   

SASHIMI DE SALMÓN: Laminas de 

Salmon, ponzu de gulupa amazónica, encurtido 

de cebolla, jalapeños, esferificaciones de 

soya y jengibre.
 
SASHIMI DE ATÚN: Láminas de Atún del 

pacifico colombiano en salsa ponzu, crocante 

de phillo y brotes.

 
TATAKI DE LOMO: Laminas de res 

selladas, mantequilla clarificadada, pasta de 

ajo negro y crocantes de puerro.
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Crujientes rollos fritos de zanahoria, 
shitakes, guatila nativa, col china, 
repollo, soya, salsa hoisin. 
(6 UNIDADES)

EDAMAMES  

Orellanas, criminis, soya, miel, ajo, 

chili oil.

Arroz, arveja, zanahoria, raíces chinas, 

soya, huevo.

Papa nativa, arracacha, plátano verde, 

tomate encurtido.

Edamames, salsa soya, chili oil y maní.



MILHOJA  

WONTON DE FRUTA

20.000

18.000

18.000

BRIOCHE ALMOJABANA  

POSTRES  

E n  e l  s a b o r  e n c o n t r a m o s  l a  t r a d i c i ó n ,  r e g r e s a m o s  a 
n u e s t r o  pa s a d o  pa r a  r e i n v e n t a r  n u e s t r o  p r e s e n t e

Chocolate blanco y negro, frambuesa, 

uchuva, banano.

Peras confitadas en aguardiente de 

coca, coulis de frambuesa, masa phillo, 

crema chantilly.

Costra brûlée, tartar de lulo, hierbabuena, 

salsa inglesa, helado de guayaba agria del 

amazonas.  

S O D A S  

#1  JOVITA #2  PLATANO

gaseosas

agua

#3  DUBIA

Corozo , jengibre,piña y mix cítrico (limón 

mandarino y toronja)
Cordial de banano, pera y soda

Camu camu piña clarificada y soda de 

guayaba
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sangregado  

TUPÍ  

YAJÉ 

MANGLAR 

SAN AGUSTÍN PEYOTE  

MACUIRA  

sierra nevada  

E l  á r b o l  d e  E G U A .  V i n c u l o 
t a n g i b l e  d e  l a  r a í z  a  l a  p i e l . 

M a g i a  t a l l a d a .  L e g a d o  d e  a r t e 
q u e  p e r d u r a .  

Viche Víbora, Cordial de Açaí, Jengibre 

y Flor de Jamaica, Flores Comestibles.  

Johnnie Walker Black Label, Extracto de Gulupa 

y Tamarindo, Cordial de Especias, Miel de 

Agave, Esferificaciones de Maracuya Ahumada.   

40.000

38.000

D a n z a  d e  l o s  f r u t o s  s a g r a d o s  d e 
l a  A m a z o n i a  e n  p e r f e c t a  a r m o n í a 

R i t u a l  s a g r a d o  m e x i c a n o  d e 
c o n e x i ó n  n a t u r a l . 

B o s q u e  d e  n i e b l a  q u e  c o n t r a s t a 
c o n  l a  g e o g r a f í a  d e s é r t i c a  d e  l a 
G u a j i r a  

H a b i t a d  d e  n u m e r o s a s  e s p e c i e s . 
P r o t e c c i ó n  n a t u r a l  q u e  t r a e  pa z .  

R i t u a l  a n c e s t r a l  a m a z ó n i c o .  V i a j e 
a l  s e r  q u e  l i m p i a  c u e r p o  y  a l m a . 

E n e r g í a  m í s t i c a  d e l  p i c o  m á s  a l t o 
d e  C o l o m b i a  e n c a p s u l a d a  e n  u n 
c o c t e l . 

Bulleit Bourbon, Jincho, Syrup de Copoazú, 

Tierra de Cacao, Flores Comestibles.  

Mezcal 400 Conejos, Cordial de Chile Morita, 

y Tamarindo, Flores Comestibles.

Asawaa, Ron Hechicera, Syrup de Cacao 

y especias.  

Viche Monte Manglar, Cordial de Cardamomo, 

Cidron, Soda Juniper de Toronja.   

Tanqueray London Dry Gin, Chicha 

Morada Artesanal, Licor Amazónico, 

Gin Selva, Nieve de Coco y Feijoa, Agua 

Tónica, Flores Comestibles.  
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LICORES 



LICORES 


