JERRA &



BepIpas TRIAS

JUGO EN AGUA
Lulo, mora, mango, guandbana, frutos

amarillos, frutos rojos 8.000
JUGO EN LECHE

Lulo, mora, mango, guandbana, frutos

amarillos, frutos rojos 9,000
SODAS ARTESANALES

Corozo, mojito, margarita, frutos rojos, maracuya,

arancciata, tamarindo, flor de jamaica 8,000
LIMONADA

Natural 8,000
Hierbabuena 9,000
Cerezada 10,000
Coco 12,000
Pina colada 12,000
Mango biche 12.000
MALTEADAS

Chocolate, kiwi, brownie, vainilla 15,000
GASEOSAS

Coca cola, Ginger, Quatro, Sprite 7,000
Agua 6,000
Agua con gas 7,000

ENTRADAS

ARANCINNIS

Croquetas de arroz con jamoén y queso, acompaiiadas
de salsa arrabiata 18.900

CREMA DE TOMATE

Sedosa crema de tomate con delicados toques de
albahaca, queso boconcciniy pan 91.000

CACEROLA DE PROVOLONE
Queso fundido acompaiado de reduccion de

balsdmico y tomates secos 94.900
CAPRESSE

Tomates frescos, ((11ueso mozzarela, albahacay

aceite de oliva (pidelo caliente o frio) 18.000

POLPETTES DIAVOLA

Tomates frescos, gueso mozzarela, albahacay
aceite de oliva (pidelo caliente o frio) 18.000

ENSALADAS

ITALIANA

Berenjenas en escabeche, queso, esparragos, tomates cherryy
lechugas frescas 95 000

CESAR
Lechugas frescas, pollo, crotones, queso parmesano y aderezo

césar
30,000



GICORES

CAPPELETTIS CERVEZAS
LARGAS Rabo deTome® CORTAS Stella 11,000
Spaguetti ngl(nﬁlono o Fussili Corona 10,000
Fetuccini (espi Rico 2 . on) Penne Budweiser 8,000
Pappardelle Pollo™ * Risoni Heineken 9,000
Club Colombia 8,000
SALSAS ROJAS CERVEZAS ARTESANALES
Pomodoro 29,000 Uhuru (rubia, roja, IPA, liches) 12.000
Bolognesa 34,400 Bruder (pregunta por sabores) 12,000
Frutti di mar 42,000
Puttanesca 34,300 COCTELES
Vegetales 31,800
De la casa 35,000 Gin Tonic 25,000
Mojito 25,000
SALSAS BLANCAS Cubalibre 25,000
Alfredo 31.900 Moscow mule 25,000
Carbonara 35,000 Martini 24.000
Tres quesos 39,900 Margarita 24,000
Pesto 30,000 Tinto de verano 19.000
Vino caliente 19,000
MENU INFANTIL Copa de vino de la casa 15,000
Spaguetti bolognesa 20,000 Gin Tonic (sin alcohol) 15,000
Spaguetti pollo 20,000

- Pregunta por nuestros vinos -
*Elvalor del plato es de 50,000

**El valor del plato es de 45,000



CARNES

Todas la carnes vienen acompanadas de la ensalada de la
casa y una guarnicion:
Sapaguetti al burro, puré de papa o vegetales salteados

LOMO PANCETA

Medallones de lomo envuel-
tos en tiras de panceta

58,000
CHURRASCO
Corte de la parte baja de la
cadera con chimichurri

50,000
SALMON
En salsa de tomates cherry,
mantequillay limon

60,000
TILAPIA

LOMO PARRILA

En salsa mostaza
En salsa pimienta

55,000
LOMO SALTADO
En salsa de carne

45,000
TRUCHA
En salsa de tomates cherry,
limén y mantequilla

45,000

COSTILLA AHUMADAS

En salsa de accitunas, alcaparrasy  Gon salsa diavola de uchuvas

mantequilla 42.000

55,000

DOSTRES
Y
BeBIDAS



DOSTRES G ASAGNAS

Brownie con helado 15,000 Bolognesa 28,000
Volcan de chocolate 20,000 Pollo 29,900
Creme brilée 15,000 Mixta 29,900
Trifle 15.000 Vegetales 27,000
Torta de zanahoria 9.000 Rigatoni al forno 29,900
Torta de banano 9.000
Helados cp 1227 AS
Caramelo salado ; Banano rostizado con chocolate; QUESO AZUL
Cheesecake de frutos rojos ) ) 34,000
Chocolate blanco con salsa de frutos rojos; Maracuya Con manzana verde, ardndanos y rigula ’
POLLO CARBONARA
Pollo y panceta en salsa carbonara 31,000
BeBIDAS CALIENTES SALAMI

Salami, pepperoni y pimenton encurtido 34,000
CAFE MARGARITA
Fspresso 1000 Tomate, albahacay orégano 22,000
Americano 4,000 CPE,TA _ ) 31.000
Latte & 000 Jamon serrano, aceitunas negras y rugula ’
Capuccino 6.000 GOLDEN BERRIES
Irlandés 7000 Pollo, tocineta, cebollay dulce de uchuva 32,000
Machiato 5,000 VEGETALES

Zuchini, champindn, cebollay tomate 23,000
OTROS HAWAIANA
Mil Pifia encurtida, jamon y orégano 24,000

1o 8
(- 000 MEDITERRANEA

Aromatica 4,000 } .

Berenjena, tomate, champifion, cebolla y pesto 28,000
Té 4.000 J p yp

| DEL HUERTO

Jamon, champinones, rigula y aderezo césar 28,000





