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BRUNCH

Base cremosa de chócolo con trozos de
chorizo Santarrosano premium. Huevos de
gallina con una capa de queso mozzarella
fresco y parmesano gratinado. Acompañado de
pan de masa madre

Cacerola Dorada    $35.900

Waffle Paisa $37.900
Waffle de chócolo fundido con cremoso
quesito desmenuzado, pulled pork casero
cocinado con hogao y un toque de salsa BBQ.
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Base de pan de masa madre tostado con
cremoso aguacate Hass sazonado, huevos de
gallina criolla pochados, tomates cherry y
el toque único de rábano encurtido.

Avocado Toast   $33.900

Base de pan de masa madre, crema de queso
con eneldo y limón, salmón fresco marinado
en soya con pepino en láminas. Decorado con
brotes y un toque de miel maple.

Tostada de Salmón $49.900

Opciones de proteína (1)
Champiñones - Pollo

Mix de hojas frescas, queso blanco en reducción de 
vinagre balsámico, zanahoria, cebolla encurtida, 
aguacate, tomates confitados, semillas de calabaza 
y apetitosa proteína a elección. Todo esto bañado 
en vinagreta de maracuyá.

Ensalada Semilla    $28.500

Tostadas Francesas Semilla    $33.900

 $27.900Tostadas Francesas Dulces
Esponjosas tostadas, acompañadas de 
nutella, arándanos, fresas, banano y cacao 
en polvo.

Open Toast Champiñones    $31. 900
Base de pan brioche de yogurt  acompañado de 
guacamole, mézclum de hojas frescas, 
zanahoria, cebolla encurtida, champiñones 
salteados y reducción de balsámico.

Ensalada Semilla Salmón    $37.500

Ricas tostadas francesas tradicionales, 
acompañadas de pollo tipo pastrami, tomates 
confitados, queso marinado y bañadas en 
reducción de vinagre balsámico.

Tostada de Aguacate y Queso   $19.900

*Acompáñalas con huevo, tocineta y fruta

Pan de masa madre, aguacate macerado y queso 
fresco desmenuzado.

*Acompáñalas con huevo, tocineta y fruta

Pan de masa madre, pesto rojo, tomate cherry
y queso mozzarella.

Tostada Capresse   $24.900

Sándwich de waffle, relleno con huevo al gusto, 
cremoso aguacate, queso cheddar fundido y 
tocineta ahumada. 

Huevos blandos sobre nuestra napolitana casera 
de tomate triturado, queso mozzarella derretido, 
tocineta, queso parmesano y cilantro.

Omelette Mixto    $28.900

Opciones de proteína (1)
Champiñones - Jamón

Omelette    $28.900
Tortilla de huevos batidos con salsa napolitana 
queso mozzarella, cebolla caramelizada y proteína 
a elección, acompañado de pan de campo y frutas.

Açaí Bowl    $27.500
Smoothie de açaí, acompañado de müsli, 
coco rallado y frutas frescas.

DESAYUNOS

Desayuno Semilla    $25.900
Exquisitos huevos revueltos, tocineta, 
guacamole, esponjosos pancakes y
frutas frescas.

Huevos Napolitanos $28.900

Waffle Sándwich $28.900

Parfait    $25.900
Cremosa mezcla de yogurt griego 
natural, müsli y mix de frutas. 

Tortilla de Maíz Integral, rellena con huevo revuelto. 
Coronada con queso mozzarella, aguacate fresco y  
salsa de miel con yogurt griego. Acompañada de 
fresas y banano.

Wrap con Huevo y Aguacate   $28.900

Waffle con Mantequilla y Miel Mapple $16.900
*Sabe mejor con huevo, tocineta, fruta, aguacate 
y yogurt griego.

Torre de Pancakes   $28.500
Torre de pancakes de chócolo, esponjosos 
coronados con queso campesino, jugosa ropa vieja 
colombiana con nuestro toque especial, aguacate 
Hass en láminas  y queso crema.

Disfruta este menú de comidas hecho con amor, para 
que recuerdes o descubras tus sabores favoritos.





BAGELS

Tradicional      $19.900
Delicioso y fresco bagel con cubierta de 
semillas acompañado de queso crema y 
porción de fruta.

Bagel Semilla    $29.500
Bagel con cubierta de semillas, con base 
queso crema y acompañado de aguacate, 
queso cheddar, tocineta, huevo estrellado y 
porción de fruta.

Philadelphia    $39.900
Delicioso pan de corteza ligeramente crugiente, 
solomo de res, cebolla salteada, queso cheddar,  
queso sabana y salsa bearnesa.

Tres quesos    $30.900
Esponjoso pan  tipo Kaiser con mix de 
quesos (cheddar, sabana y costeño), 
manzana caramelizada en reducción de 
vino blanco y mermelada de frutos rojos.

Pollo y Tomate al romero    $38.500
Crocante pollo apanado, acompañado de  
pepinillos agridulces, tomates asados al 
romero, queso sabana y salsa bearnesa.

Pernil de Cerdo   $39.500

Pollo y Pesto Rojo   $39.900

Roast Beef y Champiñones   $39.900

Combinación de pernil decerdo a las finas hierbas, 
acompañado de un chutney de mango y chucrute 
casero, servido en un crujiente pan kaiser.

Sandwich con pechuga de pollo, combinada con 
pesto rojo y mozzarella, en pan de masa madre artesanal.

Sandwich de roast beef con champiñones salteados, 
mozzarella derretido y cebolla caramelizada. 

SANDWICHES
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Quinua aromatizada en Tomillo, 
pollo asado en Julianas,  tomates cherry, 
aguacate, maicitos, espinaca y lentejas
crocantes bañado en vinagreta de Yogurt. 

Quinoa Bowl Pollo $38.500   

Quinoa Bowl Salmón $39.900   
Quinoa Bowl Champiñones $38.500   

Todos nuestros sandwich están acompañados de 

papa y ensalada a elección.

Lorem ipsum

Lorem ipsum
Lorem ipsum

PANADERÍA

Palito de queso    $10.900

Croissant de tres quesos    $12.500

Croissant de almendras    $12.500

Croissant de chocoalmendras    $12.500

Empanada de carne    $13.500

Empanada de pollo $13.500 

Empanada Napolitana $12.900 

ADICIONES

Adición de fruta     $8.500

Adición de papas    $9.900

Adición de huevo (x2 )  $6.900

Adición Solomo o Salmón    $16.500

Adición de Pollo o Champiñones    $11.500

Adición de Tocineta    $7.900

POSTRES
Alfajor tradicional    $5.900

Galleta de Chips de chocolate    $8.500

Galleta de Macadamia    $8.500

Galleta de Red velvet $8.500

Porción de Torta de zanahoria    $15.900

Cheesecake de Creme Brulée    $16.900

Brownie de la casa    $10.500

Brownie con helado    $15.900

Galleta con helado    $14.900

Volcán de Pistacho    $17.500

Volcán de Arequipe $17.500





7.900

Caramelo, chocolate o miel   $4.500

Chantilly    $4.500

Licor    $8.900

Crema de Whiskey $8.900

Leche vegetal    $4.500

Helado    $8.900

CAFÉ CALIENTE
Espresso    $6.900

Doble o Doppio    $

Americano    $9.900

Latte    $12.500

Capuccino    $12.500

Macchiato    $9.900

Mocaccino    $13.500

Mocaccino de oreo    $15.900

Flat White    $13.500

TÉCNICAS DE EXTRACCIÓN DE CAFÉ

Prensa Francesa 2 tazas    $16.900

Prensa Francesa 4 tazas    $27. 500        

Chemex 2 tazas    $16.900

Chemex 4 tazas    $27.500

V60    $16.900

Aeropress 1 persona    $16.900

Media libra de café    $37.900

Libra de café    $53.900

CAFÉ FRÍO

Americano    $9.900

Latte    $12.500

Capuccino    $12.500

Mocaccino    $13.500

Frappé    $15.500

Frappé Caramelo    $18.500

Frappé Macadamia    $18.500

Frappé de oreo    $18.500

Limonada de café    $14.900

Malteada de café moka    $20.900

Malteada de Bailey's    $20.900

Affogato   $14.900

ADICIONES

COLDBREW

Clásico    $14.500

Canela y leche    $17.500

Agua tónica, limón y cereza    $17.900  
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Contribuimos con los cafeteros de nuestro 
país, pagamos un precio justo por el café de 
alta calidad que consumes en Semilla.

Tinto    $6.900

Leche entera/deslactosada    $3.500
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Soda michelada    $11 .900

Soda de pepino y hierbabuena    $15.900

Soda de flor de jamaica y naranja    $15.900

Soda de maracuyá y canela    $15.900

Soda de jengibre, miel y limón    $15.900

Soda de frutos rojos    $15.900

LIMONADAS

Limonada natural    $13.900

Limonada de hierbabuena    $14.500

Limonada cerezada    $14.500

Limonada de mango biche    $14.500

Limonada de coco en agua    $14.900

VINO
Vino Tinto, Rosado y Blanco - Copa    $19.900

Vino Tinto, Rosado y Blanco - Botella    $89.900

OTROS
Botella de agua sin gas    $7.900

Botella de agua con gas    $7.900

Chocolate caliente  en agua   $10.900

Chocolate caliente en leche $12.900

Milo caliente/frío     $15.500

Coca Cola normal/Zero     $8.500

Agua tónica     $8.900

SODAS

JUGOS

TÉ

Jugo verde    $14.900

Piña - Hierbabuena    $13.500

Fresa - Albahaca    $13.500

Zanahoria - Naranja - Jengibre    $14.500

Maracuyá - Uchuva    $

Jugo de naranja    $14.500

Jugo de mandarina    $14.500

Té verde Jazmin    $11.500

Té negro Earl Gray    $11.500

Té Chai Caliente    $11.500

Té Chai frío     $11.500

Tissana Frutos Rojos    $11.500

Tissana Jengibre Rojo    $11.500

Tissana Canela Naranja    $11.500

Chai latte    $13.500

Matcha    $11.900

Light Blue en Agua    $11.500

Light Blue en Leche $13.900

Pink Chai en Agua $11.500

Pink  Chai en Leche $13.900

Matcha latte    $13.900

CERVEZAS

Aguila Light    $10.900

Club Colombia Dorada    $11 .900

Club Colombia Roja    $11.900

Club Colombia Negra    $11.900

Cerveza Artesanal Weissbier - Entonada $17.900 

Cerveza artenasal Irish Red Ale - Parchada $17.900 

Cerveza artesanal Porter - Avispada $17.900 

Cerveza artesanal I PA  - Sin Mente    $17.900

Cerveza artesanal APA - Relajada $17.900

Michelada    $4.500

Nuestros pitillos son 
Biodegradables a corto plazo.
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Limonada de coco en leche    $15.900

Aguila    $10.900

Mango  $13.900 /Leche $ 15.500







Las mejores cosechas son producto 
de un buen cuidado en la siembra.

En Semilla Café Coworking 
encontrarás diferentes tipos de 

espacios para que tu imaginación 
resalte, aquí contarás con el 

ambiente y el equipo adecuado para 
que tus ideas crezcan por naturaleza.

Horario: 
Lunes a Viernes 8:00 a.m. - 8:30 p.m.

Sábado 8:00 am - 6:30 pm
Festivos: 11:00 a.m. - 6:30 p.m.


