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ENTRADA
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Sopa de cebolla®
francesa

Tradicional sopa francesa con
cebolla caramelizada, queso
fundido y pan de masa madre.

Un crostino

Sopa de tomate oo del chef —
Con pesto tradicional de Montadito a la manera del
albaﬁacg y Grana Padano, chef sobre nuestro pan de

acompanada de masa madre, hecho
pan de masa madre. con levadura silvestre.



ENTRADAS

PARA COMPARTIR

Entrada de
Burrata

Tradicional queso italiano
hilado de leche, sobre
mermelada de morrones_
asados con rugula organica,
prosciutto di Parma,

nuestro pan de masa madrey
pistachos.

39.000

Tres crostinos
del chef

Montaditos a la manera del
chef sobre nuestro pan de
masa madre, hecho con
levadura silvestre.

44.000

Dedos de queso  so00

La misma base de pizza con
queso y un poco de pimienta.
Acompanados de pasta de
tomate.




PASTAS

Y ARROCES

Tagliatelle a
la genovesa

Tagliatelle fresco de la casa
con ragu de cebolla
caramelizada y morrillo,
cocinado lentamente
durante 9 horas.

44.000

Tagliatelle a
la bolonesa .8

Tagliatelle fresco de la casa,
banado en nuestro ragu, hecho
a la manera bolognesa.

Cappelletti
de%%labaza

Caeopelletti rellenos de
calabaza en mantequilla de
salvia, decorados con pistacho.

42.000

en

"Tagliatelle

" Los platos que estan marcados con asterisco,

38.000

al pesto

Fettuccine fresco, hecho por
nosotros, en salsa de pesto de
albahaca tradicional.
Acompanado de pan de masa
madre y queso Grana Padano.

"Tagliatelle al

pomodoro 35099

Fettuccine fresco con salsa de
tomates italianos. Acompanado
de pan de masa madre.

*Risotto de funghi 45000

Arroz arboreo con
champinones, berenjenasy
esparragos, terminado en
crema de Gorgonzola (queso
azul).

"Risotto de

47.000

porchetta

Arroz arboreo con trozos de
orchetta hecha lentamente al
orno, al estilo italiano.

en |



Filete de cerdo apanado, >
terminado al horno con queso . -
maasdame fundido y
rosciutto. Lo servimos con
agliolini al burro y ensalada

fresca. . *
Lomo queso azul szo0
*D: Solomito de res sellado alla
Pizzalada - °° griglia, terlm'&nado en sglsaé\l de
v ueso azul. Acompanado de
Fg\r%aéltaedl?v%ﬁrrlr(\fzc%lsucrgsor eanlco, ﬂsotto de morrongs asados.
naranja, cebolla, aceitunas y
Grana Padano. 1
En una cama de hummus de Lomo a la 50.000
remolacha, servida en masa de p|zza|ola
pizza. _
_ Solomito de res en salsa
Comerse la masa es opcional. pomodoro de la casa especiado
—— Yoo con aceitunas, berenjengsOP/
i | queso fundido. Acompanado de
con Gorgonzola (queso azul)  +10.000 tag“o“no al burro.
con prosciutto +10.000

" Los platos que estan marcados con asterisco,
solamente estan disponibles en Indiana.






Margarita GEeos

Cotto

Base de tomate, queso
mozzarella y jamon artesanal.

Tropea 38000

Base de queso con cebollay
aceite de oliva con ajo.
Es parecida a una fugazzeta.

Parma 47.000

Base de tomate, queso y
prosciutto de Parma.

Diavola 50.000
Esta es la de peperoni.

Lombarda 50.000

Base de tomate, queso,
prosciutto, Gorgonzola (queso
azul) y rugula organica frescsg
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‘Salc 3000

Base de tomate, queso y
salchicha italiana hecha por
nhosotros.

San Luca 50.000
Base de tomate, queso,
salchicha italiana, esparragos

y Gorgonzola (queso azul)

47.000

Alcachofa

Base de tomate,queso, jamon
de pierna (hecho en San Luca)
y alcachofa.

47.000

Botanica
Base de tomate, queso, tomate

cherry, champinon horneado,
cebolla, albahaca, un toque de
oregano y queso feta.
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Porchetta 066

Base de crema de
champinones y vino blanco,
queso mozzarella y porchetta.

La porchetta es una
preparacion de cerdo,
aromatizada con hierbas de
nuestra huerta organicay
horneada por 6 horas.

Bolonesa S0

Base de tomate, Mozzarella,
ragu a la bolonesa tradicional
?_/) borde gratinado con

armigiano Reggiano DOP.

Genovesa Siee

Base de queso, Gorgonzola
(queso azul) y ragu a la
Genovesa.

Este ragf_u se hace de cebolla
caramelizada y morrillo,
cocinados durante 9 horas.

Lasagha Povera  sso0

Base de tomate, Mozzarella,
crema de Parmigiano
Reggiano DOP y oregano
fresco de nuestra huerta.




Ag rumata 50.000 Cari Na 61.000

Base de espinaca organica, Base de queso, alcachofa,
peperoni y stracciatella, calabacin, esparragos y
ia_co,mpanada de reduccion de tomates secos.
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POSTRES

Tarta de
queso vasca

Galleta con gelato o0

Galleta horneada con trozos
de chocolate y gelato
de vainilla.

?colate G
o)

Tierra de cacao G

Crumble de galletas de cacao
y sal marina. Acompanado de
gelato de vainilla, arequipe
caliente y sal.

Brownie TBEEE

Brownie con triple chocolate
servido caliente con gelato de
vainilla.




PANADERIA

e o cheocei = Croissant sencillo  7oco
7.500

Mini Igallec}as
Rollo de canela 8.000 gke\occ oIPaS‘ce )9(3

7.000

Tenemos de chocolate blanco y
chocolate con leche.
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Aromatica

de frutas Po00
Americano 6.000
Espresso 4500
Cappuchino 8.500
Macchiato 7500

Chocolate caliente &sco
Con syrope de Hershey's







VINO

Capitel Nicalo

- a Valpolicella

Pais: Italia

Origen: Valpolicella DOC
Cepa: Corvina, Corvinone,
Rondinella, Rossignola,

| Oseleta, Negrara, Dindarella

Ostaiu

$200.000

Ostatu Crianza

Pais: Espana

Origen: D.O. Alella
Cepa: 90% Tempranillo,

== 10% Graciano, Mazueloy

.
| VR i S A B

wzon: |

- Cepa: Monastrell
| $92.000

o

Garnacha
$175.000

Luzon Monastrell
Pais: Espana

Origen: D.O. Jumilla
Cepa: Monastrell
$130.000

Luzon Finca La Solana

- Pais: Espana

Origen: D.O. Jumilla

Ecologico
Pais: Espana
Origen: Rueda
Cepa: Verdejo
$135.000

Luzon Blanco
Pais: Espana
Origen: D.O Jumilla
Cepa: Macabeo,
Sauvignhon Blanc
$120.000

Luzon Roble
Pais: Espana
Origen: D.O. Jumilla
| Cepa: Monastrell
E AN $140.000

Botella de vino
de la casa

Tinto o blanco

Copa de vino

de la casa
Tinto o blanco

Copa de vino
caliente

Menade Verdejo

85.000

21.000

25.000



CERVEZAS

Stella Artois

$12.000

Cabala

Cerveza artesanal

Blonde Ale

Ale Rubia

Aromatica con notas

citricas

Amargor bajo
$16.000

Hillerbrau
Cerveza artesanal, estilo alemana

Roja

Tipo Munchner Dunkel, Lager.
Sabor a malta con notas

acarameladas.
Amargor bajo.
$16.000

Ambar
Tipo Kellerbier, Lager.

Cerveza de mas cuerpoy

caracter a malta.
Amargor medio.

$16.000

Club Colombia Dorada

$12.000

JLyIns
A4 ENEE

Premium Pilsner
Tipo Kolsch (estilo Aleman)
Muy refrescante y

un ligero final seco

Amargor bajo
$16.000

Red IPA
Tipo American IPA

Ligeras notas a caramelo,
amarga en bocay aroma
tropical

Amargor medio-alto.
$16.000

Rubia de Trigo

Tipo Hefeweizen.

Sabor a malta, refrescante,
con notas a pan.

Amargor bajo.

$16.000

Negra

Tipo Schwarzbier.

Tonos a malta tostada,
notas a cafée y chocolate.
Amargor bajo.

$16.000



BEBIDAS

Trago $11.000
Botella $200.000

\BUELO

ANE]C

Whisky

Trago $19.000
Botella $375.000

Trago $27.000
Botella $500.000

Trago $22.000
Botella $300.000

Ron Abuelo

1800 Anejo

Monkey Shoulder

Don Julio 70

Gin & Tonic

Gin & Tonic tradicional con Gine-
bra Selva + la soda

Juniper que quieras.

$30.000

San Luca Spritz

El Spritz de la casa,
con Aperol, Prosecco
y arandanos.

$30.000

Torino

Nuestro vermut : )
$29.000

Torino Dry
Coctel con Cinzano Dry, vino blanco
y Limoncello.

$29.000

Moscow Mule
Coctel de Vodka,

zumo de limon, y

soda Juniper Ginger Beer.
$29.000

LIT Hard Seltzer

Soda saborizada con
alcohol.

$12.000

SIN ALCOHOL

Soda saborizada

De frutos rojos
o frutos amarillos

$11.000

Soda Schweppes

$7.000

Soda Juniper

Rose Cider, Toronja
o Ginger Beer

$10.000

Hatsu
$9.000

Coca-cola

Normal o sin azucar
$7.000

Botella de agua
$7.000



ADVERTENCIA DE PROPINA

Se informa a los consumidores que este establecimiento de comercio les sugiere
una propina correspondiente al 10% del valor de la cuenta, el cual podra ser
aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo con su valoracion del
servicio prestado. En el Momento de solicitar la cuenta, indiquele a la persona
que lo atendio si quiere que dicho valor sea o no incluido en la factura, o indique
el valor que quiere dar como propina.

En este establecimiento de comercio los dineros recogidos por concepto de
propina se destinaran 100% a todo el personal involucrado en la cadena de las
diferentes areas de servicio de la compania.

En caso que tenga algun inconveniente con el cobro de la propina comuniquese
con la linea de atenciodn al ciudadano de la Superintendencia de Industria y

Comercio: 592 04 00 en Bogota, o con la linea gratuita para el resto del pais:
018000 910165, con el fin de radicar su queja.



