COlo

. Detrds de la locura por el caté, hay una gran filosofia que cabe

COFFEE ROASTERS

en cuatro palabras: produccion, cosecha, torrefaccién y preparacion.

FILTRADOS

METODOS MOLIENDA PERFIL PRECIO
Y, Taza balanceada. X1 $6.000
6 MEDIA Dulzura - Acidez
0 Intensifica los aromas X2 $10.000
¥ X1 $7.000
H MEDIA- Cuerpo ligero y sedoso. ‘
v SR Acidez media-alta X2 $12.000
E intensifica aroma frutal. X4 $19.000
X :

F
PR Cuerpo intenso.
R A Acidez baja
E CN: GRUESA Intensifica aromas dulces X1$6.000
S E Turbio con sensacion X2 $10.000
AS arenosda.

A
AE Cuerpo intenso
E E g Resalta acidez y aromas X1 $6.000
Og O FINA intensos. X2 $]OOOO

PREGUNTANOS POR LA RECOMENDACION DE CAFE PARA CADA METODO.

A BASE DE
ESPRESSO

ESPRESSO $4.200
AMERICANO $4.200
CAPPUCCINO $6.500
LATTE (TAMBIEN FRIO) $6.500
FLAT WHITE $7.000
MACCHIATO $5.500
MOCCA $7.500
TE (VERDE, NEGRO) $6.000
INFUSION SELVATICA $5.000
(COPOAZU, CAMU CAMU, ARAZA Y ACAI
CHOCOLATE (bisipeNTE) $7.500
COLD BREW $4.900
JUGO DE MANDARINA $8.000
JUGO DE NARANJA $8.000
LIMONADA NATURAL $6.500
MALTEADAS
DE CAFE CON CHANTILLI $12.900
DE CAFE CON OREO $13.900
DE CAFE CON CHOCOLATE $13.900
SODAS TROPICALES
CORAL $6.500
BOSQUE $6.500
LIMONADA PLAYERA $6.500
JUGOS NATURALES pcEL AMAZONAS
ARAZA $8.000
COROZO $8.000
GULUPA $8.000
COPOAZU $8.000
((:—:{ Antologia de una
L L E VA R identidad diversa y
exuberante en un
SELECCIONES recorrido a través de
M J sus regiones, historias y
pequefios héroes.
340 GR
CATURRA SEBASTIAN
$28.000
BOURBON ROSADO
$25.000
Incursiones en procesos de
cultivo y fermentacién no
colo convencionales para expandir la
experiencia con nuestro
patrimonio cafetero.
E//
250 GR
BOURBON ROSADO
$50.000
Para la preservacion de
variedades colombianas y en
memoria de los abuelos que los
sembraron y cosecharon
durante afos.
w
250 GR
TABI
$40.000
GESHA
$60.000
NUESTRA PASTELERIA ES FRESCA TODOS LOS DIAS. RECIBE EL
30% DE DES(;UENTO EN TODOS NUESTROS PRODUCTOS
DE PASTELERIA DE LUNES A JUEVES A PARTIR DE LAS 6PM
SALADOS
PAN DE BONO $3.500
QUICHE FLORENTINA $10.900
QUICHE COLO $11.900
PALITO DE QUESO $4.900
BOWL DE GRANOLA $11.900
DULCES O TORTAS
TORTA ALMOJABANA COLO $11.200
RED VELVET $13.900
VOLCAN DE CHOCOLATE $10.500
CON HELADO $12.900
MOROCHITA DE AVENA $4.900
COLITA ALMENDRADA $8.500
VOLCAN DE CHOCOLATE $10.500
TORTA DE ZANAHORIA $8.500
BANAMANIA $6.900
LIMON CORONADO $10.900
ATENEO DE GUAYABA $8.500
ATENEO DE LULO $8.500
NAPOLEON COLO $10.500
PAN DE CHOCOLATE $6.800
POLA DEL PUB
RUBIA ORIGINAL $14.900
AMERICAN PALE ALE $14.900
TRIGO WITBIER $14.900
INDIA PALE ALE $14.900
COFFEE MILK STOUT $16.900
WAFFLES
SALADOS
.+ Con napolitana, jamon de cerdo artesanal y albahaco $15.900
DULCES
- Con salsa de frutos rojos y yogurt griego $12.900
. Con helado de limonaria y salsa de guayaba $12.900

PIDE TU CAEE EN

WWW.COLO.COFFEE

€ © @colocoffee

EL QUESO QUE UTILIZAMOS TIENE DENOMINACION
DE ORIGEN COLOMBIANO Y GANADERIA SOSTENIBLE

Estos productos son de procesos sostenibles & artesanales



