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DESAYUNOS De 9:00 am a 11:00am
BREAKFAST From 9:00 am to 11:00 am

AREPA ANTIOQUENA con quesito / Arepa antioguena with

SONNAVS3A

chasse: $ 9.500
AREPA DE CHOCOLO gratinada / Sweet corn arepa

with melted cheese. $11.500
AREPA DE HUEVO CON SUEROQ COSTENO /Fried egg arepa. $ 7.000
AREPA CON POLLO, QUESO Y CHAMPINONES / Arepa with $22.000
chicken, cheese and mushrooms. :
AREPA CON GUACAMOLE Y CHICHARRON / Arepa with $22.000
guacamele and rind pork. :
AREPAS DE AQUI Y DE ALLA: Arepa antioqueia, de huevo y

de chécolo con queso.

(From Antioquia the region of Medellin), one deep fried with $21.500
egg (from the Atlantic Coast of Colombia), and one with sweet

corn and cheese,

HUEVOS ALTRIO: Preparados al qusto con 3 de las siguientes

ingredientes: champifones, chorizo, queso, cebolla, fomate,

pimenton o frozos r{n___mep_t]_ B

EGGS: Choose three from the following ingredients: 1250
mushrooms, spicy sausage, cheese, onion, tomato, bacon,

pepper or pieces of arepa.

OMELETTES AL TRIO: Preparados al gusto con 3 de los

siguientes ingredientes: champinenes, chorizo, gqueso, cebolla,

tomate, pimenton.

OMELETTES : Choose three from the following ingredients: 13,500
mushrooms, spicy sausage, cheese, onion, tomato, bacan,

pepper.

HUEVOS ESTRELLADOS: Con papa a la francesa: con chorizo

o morcilla o tocineta.

FRIED EGGS: With french fries with spicy sausage or blood 323.500
sausage or bacon.

MIGAS: Trozos de arepa con carne desmechada, hueveos

revueltos y hogao. $22.700

MIGAS: Scrambled eggs, shredded beef with fried arepas.
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DESAYU NOS De 9:00 am a 11:00am
BREAKFAST From 9:00 am to 11:00 am

CALENTAQ PAISA: Carne desmechada, arroz, chicharrén,

chorizo, maduro, huevo frito y aguacate.

SONNAVS3A

Beans, shredded beef, rice, fried pork skin, spicy sausage, 327.000
sweet plantain, fried egg and avocado.

CALENTAO COSTENOQ: Posta carlugenera, arrez con coco,

maduro y huevo frito.

Posta cartagenera, with coconut rice, fried egg and sweet $27.000
plantain.

CALENTAO RANCHERQ: Frijoles refritos, carne desmechada,

arrez y maiz tierno, todo gratinade. Con guacamole, totopos y

chorizo. $27.000
Refried beuns, shredded meat, rice and baby corn, all gratin. )
with guacamole, fortilla chips and spicy sausage.

CALENTAO DE LA FINCA: Carne, papa, yuca, pldatano, arroz,

huevo frilo y aguacale,

Beef, potatoes, cassava, plantain, rice, fried egg and avocado. $27.000
BISTEC A CABALLO: Lomo de res, salsa criolla, hueve frite

y arroz.

Sirloin, onion and tomato sauce, fried egg and rice, $38.500
CALDOQO DE COSTILLA: Con arepita / Beef broth with arepa. $16.500
CHANGUA: Caldo de leche, cebolla, huevos y almojabana $16.500

Broth made with milk, onion, eggs and sweel bread.
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ENTRADAS

GUACAMOLE HERENCIA con chicharrdn picado y chips /

SVAVILN3

Guacamole with pork rinds and colombian chips. $ 24.500
EMPANADAS TIPICAS
3 anfioquenas y 3 bogotanas. $ 16.500
Fried corn patties filled with meat, from different colombian )
ragions. (6 units)
CARIMANOLAS DE YUCA
3 de queso y 3 de carne.
Cassava fritters filled with ground beef and local salty cheese. 317:000
(6 units)
AREPA DE HUEVO con suero costefio / Fried egg arepa whit
§ 7.500

local sour cream.
LA COLOMBIANISIMA: Arepa de huevo, 2 empanadas,
2 carimanolas.
Appetizer sampler (fried egg arepa, 2 meat empanadas, $18.500
2 cassava friters)
CHICHARRON CARNUDO: Can papa criolla / Fried po!f( rind

; $ 27.000
with gold potatoes.
CHICHARRON THAI: caramelizado en salsa agridulee y papa
criolla
Thai pork rind: Caramelized in sauce, accompanied with gold $20.500
potatoes.
CEVICHE DE CHICHARRON: Con limén y ceholla en escabeche
y papa criolla
Fried pork rind with onion, cilantro, pepper, lemon juice and gold 320500
potatoes.
CHUNCHULLO: con papa criolla, $ 28.000

Chitterlings with gold potatoss.

PICADA CHICHARRONA: Chicharrén, morcilla, chorizo y
papa criolla / Pork rind, blood sausage, spicy sousage and gold $ 39.500
potatoes

PATACON ENTREPUES: Guacamale y chicharrén / Fried green

“ENTREPUES” plantain with pork rind and guacamaole. 1 1800
PATACON CON QUESO Y HOGAO / Fried green plantain with

. S 8.500
cheese and hegao (tomato and onion sauce.)
TRIO DE PATACONES: Entrepués, queso con hogao y carne
desmechada con queso.
Three fried pl':'n'll‘trr'n with fopping (Cheese, fomafo and onion sauce, $ 28.500
shredded beef, guacamole and pork rinds)
MORCILLA CON PAPA CRIOLLA / Blood sausage with gold $ 15.500
potatoes. '
CHORIZO ARTESANAL CON AREPA / Spiced sausage with $ 18.500
arepa. :
AREPA DE CHOCOLO CON QUESO / Sweet corn arepa with $ 12.500

melted cheasea.
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SOPAS

*AJIACO SANTAFERENO: Sopa fradicional bogotana con pollo,
papa y guascas. Servida con arroz, aguacate, mazorca, crema
espesa y alcaparras.

$31.500

Potato and chicken soup made with guascas. Served with rice,
avocado, corn with heavy cream and capers on the side.

FRIJOLES VEGETARIANOS: Arroz, arepa, aguacate y platano
maduro.

$26.500

Vegetarian baked red beans served with rice, sweet fried plantain
and avocado.
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FRIJOLES MONTANEROS: carne en polvo, chicharrén arroz,

nguacate y platano maduro.

$33.500
Local red beans, served with rice, ground beef, sweet fried

plantain and avocado.

CAZUELA RANCHERA: Frijoles, carne desmechada, maiz,

aguacate, chorizo, chicharrén, salsa ranchera, queso y totopos

$35.000

Red beans, shredded beef, corn, avocado, spicy sausage,
chopped pork rind, ranchera sauce, cheese and tortilla style.

CAZUELA PAISA: frijoles, carne desmechada, maduro,

aguacate, chicharrén, chorizo, maiz, arepa y hueve frite con arroz $35.000
Red beans, shredded beef, sweet fried plantain, avocado, chopped )

pork rind, spicy sausage, corn cake, fried egg and rice.

LENTEJAS CASERAS: Carne desmechada, arrez, aguacate y
platano.

$28.500

Homemade lentils with shredded beef, rice, sweet fried plantain
and avocodo.

SANCOCHO DE RES Y POLLO: Mazorca, yuca, papa,

latano, h ; - fe.
_F atrano OQUO arroz 'f GEUOCCI e 541500

Beef and chicken soup, with two meats, com, cassava, polatoss,
plantains, onion and tomato sauce. Served with rice and avocado.

*CAZUELA DEL PACIFICO: Cazuela de mariscos a base de coco
con un foque picante, patacédn, arroz con coco y aguacate.

$46.500
Pacific casserole, with seafood bisque with coconut milk, prawns,
coconut rice, green fried plantain and avocado.
MONDONGO CLASICO: Arroz, platanc maduro y aguacate. $33.500
Tripe stew with vegetables, served with avocado, sweet fried :
plantain and rice.
SOPA DE VERDURAS CASERA / homemade vegetable soup. $16.500

sespecialidades de lo cosa / house specialties
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BOWLS

BOWL PAISA: Frijoles, arroz, carne desmechoda, maduro,
aguacate y chicharrén.

$35.500
Red beans, rice,. shredded beef, chopped pork rind, avocado,

sweet fried planiain.

BOWL COSTENO: Camarones con salsa de coco, arroz can

coco, cebolla escabeche, viruta de platane y aguacate

$47.500

Shrimps in wine and coconul sauce, coconut rice, pickled onions,
green plantain chip and avocado.

BOWL DE POLLO AL CURRY: Con arroz, aguacate, mani

tostado y madurito, $35.500

Colombian chicken curry with rice, avocado, roasted peanuls and
sweet fried plantain.

S1MO94

BOWL DE POLLO TERIYAKI: arroz, vegetales y viruta de
platano.

$35.500

Teriyaki chicken bowl: Rice, vegetables and green plantain chip

BOWL DE SALMON THAI: con vegetales salteados, viruta de

platano y arroz $47.500

Thai Salman bowl: Salmon and sauteed vegstables in thai sauce,
with rice and plantain chips.

BOWL LENTEJAS: Lentejas caseras, arroz, carne desmechada,
chorize y aguacate.

$31.500
Homemade lentils with shredded beef, rice, sweet fried plantain,

spicy sausage and avocado.

BOWL SOBREBARRIGA AL HORNO: con papa y yuca en salsa

criolla, arroz y aguacate

$43.500
Baked flank sfeak with potatoes, cassava, rice and avecado.

BOWL DE POSTA CARTAGENERA: Posta carfagenera, viruta de

platano, cebollo escabeche y arroz con coco

$43.500

Cartagenian beef stew bowl, slow cooked beef in sugar cain and
wine, green plantain chip, pickled onions and coconut rice.

BOWL DE CERDO THAI: Con verduras salteadas, arroz blance,

mani picado y viruta de platano $35.500
Thai pork bow! with sauteed vegetables, white rice, chopped ’

peanut and plantain chips
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PLATOS FUERTES

*BANDEJA PAISA: Frijoles, carne en polvo, chicharrén, chorizo,
morcilla, arroz, aguacate, pldtano madure y huevo.

S3aLand
SOlvid

o
Red beans, ground beef, pork rind, spicy sausage, blood sausage, $42.500
rice, avocado, sweet plantain, corn cake, fomate and onion sauce,
fried egg.
*POSTA CARTAGENERA: Punta de anca en vino y panela, arroz
con coco, ensalada y patacédn. $42.500
Slow cooked beef in sugar cain and wine, coconut rice and green 2
fried plantain.
SOBREBARRIGA DEL CHEF: con salsa chorreada, papa, arroz y
oguacole $45.500
Baked flank steak with tomato and onion sauce served with rice, '
potatoes and avecado.
SOBREBARRIGA AL HORNO: Papa chorreada, yuca, arroz y
aguacate.
44.500

Grilled flank steak, served with rice, potafoes, cassava and $
avocado.
PAELLA DE MARISCOS: Al estilo de La Herencia $42.500
Seafood paella “Herencia” style. ’
ARROZ CON POLLO: Con papas a la francesa. $29.500
Chicken rice with trench fries. )
CHULETA VALLUNA: Milanesa de cerdo apanada con patacén,
arroz y ensalada. $36.500
Fine-cut pork tempura, green fried plantain, rice and salad. ’
HIGADO ENCEBOLLADO: (ceholla y cilantra) papa criolla
y ensalada.

$36.500
Grilled beef liver with coriander and onion, served with gold
potatoes and salad.
MEDALLONES DE LOMO AL VINO: Con champifones, puré, y
enSCI|CIdCI.

$52.500

Tenderloin medallions in a wine and mushroom sauce, served with
mashed potatoes and salad.
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PLATOS FUERTES

LOMO A LA PARRILLA CON FRIJOLES: Arroz, maduro y

S3aLand
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aguacate,
—— $49.500
Grilled tenderloin with red binds served with rice, avocado and
sweet fried plantain.
LOMO A LA PARRILLA: Con arroz y ensalada.
- $44.500
Grilled tenderloin served with rice and salad.
SALMON COSTA: Arroz Cl-:\l'l coco, patacén y ens-aluda, $52.500
Salmon fillef with coconut rice, salad and green fried plantain.
PASTA DEL PACIFICO: Macarrones con frufos de mar en salso
d
cremosnl e coco | $46.500
Penne W”h Seﬂfood in creamy coconut sauce.
EL GRAN COCIDO BOYACENSE: Cosiilla, pollo, morrillo,
chicharron y tuberculos del altiplano. $55.500
Stew made with park ribs, beef (maorrillo), pork rin, chicken and
tubers (habas, chuguas, cubios).
LENGUA EN SALSA CRIOLLA: Yuca, papa, arroz y aguacate. $38.500
Beef tongue in crecle sauce, beef tongue in onion and tomaic ’
sauce, with pofatoes, cassava, rice and avocado.
TRUCHA AL AJILLO: Arroz con coco, ensalada y patacdn. $39.500
Garlic trout with coconut rice, salad an green fried plantain. ’
PICADA SABANERA: Lomo de res, pollo, morcilla, chorizo,
chicharrén picado, papa criolla, guacamole y maduro.
. = : > $48.500
Pieces of beef tenderloin, chicken, blood sausage, spicy
sausage all grilled, chopped pork rind, sweet fried plantain and
gLfCI'CQmDJE.
PICADA HERENCIA: Lomo, cerdo, polle, marcilla, chorize, papa
criolla y arepa.
$52.500

- Fried Food Platter “Herencia” Style, Pieces of beef tenderloin,
w chicken, pork, blood sausage, spicy sausage all grilled, gold
M potatoes and corn cake.
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MENU INFANTIL

AJIACO MINI: con mazorca, arroz y aguacate / Traditional

S3¥1S0d
TLNVANI ANIW

colombian soup with cob, rice and avocado $ 28.500
LOMITQ DE RES: con papas a la francesa / Beef loin, with $ 39.500
French fries :
PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA: con papas a la $ 35.500
francesa / Grilled chicken breast, with French fries. !
ARROZ CON LECHE / Rice pudding. $14.500
BREVAS CON AREQUIPE / Figgs with cheese and caramel. $ 14.500
TORTA DE ALMOJABANA CON HELADO / Almojabana

Lt $16.500
cake, with ice cream.
LECHE ASADA / Colombian-style flan. $ 14.500
CHEESECAKE DE BOCADILLO / Sweet guava cheesecake, $ 14.500
CUAJADA CON MELAO (FRIA O CALIENTE) / White

; 7 : $ 14.500
colomhbian cheese with sugar cane sauce (hot or cold).
TORTA DE CHOCOLATE CASERA CON HELADO
; S s $16.500
Chocolate cake with ice cream.
PIE DE COCO con helado / Coconuf pie: with ice cream $ 15.500
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JUGOS Y BEBIDAS

LIMONADA / lemonade. $ 6.900
LIMONADA CON HIERBABUENA / Lemonade with S 7.500
peppermint i

LIMONADA DE PANELA / Sugar cain lemanade. $ 7.500
LIMONADA COCO / COCOCUYA < 12.900

COCOCUYA: Coconut lemonads with pcrssi-on Fruitaxtract,

JUGOS NATURALES Fresa, mora, pifia y maracuyd.
NATURAL JUICES Strawberry, blackberry, pineapple and $ 9.500

passion fruitf.

JUGOS ESPECIALES, Moracuyéd / Pina-Hierbabuena /

frutos rojos

svaig3ag

SPECIAL JUICES, Blackberry-Passion fruit / Pineapple- 3 R0
Peppermint / Red fruis.

CERVEZA STELLA ARTOIS / Beer. $ 15.500
CERVEZA CORONA / Beer. $ 15.500
CERVEZA CLUB COLOMBIA DORADA / Beer. $ 9.500
CERVEZA CLUB COLOMBIA ROJA / Beer. S 9.500
T T . 5 75.500
GRECAS Y MOLINILLOS

AGUAPANELA, / Infusion made from panela $ 6.000
AMERICANO $ 5.500
CAFE CON LECHE / coffee with milk $ 6.500
CAPUCHINO $9.000
CHOCOLATE CON LECHE $ 7.500
CORTADO / Coffee with a dash of milk $ 6.000
ESPRESSO $ 5.500
ESPRESSO DOBLE $ 7.500
LATTE $ 9.000
MACCHIATO $ 7.500
INFUSIONES

AGUA AROMATICA DE FRUTAS / FRUIT TEA $ 5.500
AGUA AROMATICA DE HIERBAS / HERBAL TEA $ 5.000
TE EN AGUA / TEA $ 6.000
TE EN LECHE / TEA WITH MILK $ 7.500
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VINOS

VINOS BLANCOS

copa| $ 23.000
LAS MORAS Chardonnay.
BOTELLA| $§ 97.000
J.P. CHENET Chardennay. soTELLA| § 103.000
+/2BOTELLA| § 57.500
CASILLERO DEL DIABLO Sauvignon blanc,
BOTELLA| $ 107.000
1/zBOTELLA| § 55,000
SANTA RITA Sauvignoen blanc.
BOTELLA| $ 104.000
VINOS ROSADOS
J.P CHENET Cinsaul grenache rose. BOTELLA| § 103.000
corA|l $ 21.000
LAS MORAS Rose.
BOTELLA| $§ 97.000
VINOS TINTOS
cora| § 23.000
LAS MORAS Malbec. 1/2BOTELLA| $§ 53.000
BOTELLA| § 97.000
LAS MORAS Malbec reserva. BoTeELLA| $157.000
J.P CHENET Marlot. BOTELLA| § 103.000
1/2BOTELLA| § 57.000
CASILLERO DEL DIABLO Cabernet sauvignon.
BOTELLA| $107.000
1/2 BOTELLA| $ 55.000
SANTA RITA Cabernet sauvignon,
soTELLA| $104.000
NAVARRO CORREA Coleccién privada Malbec. BOTELLA| $157.000
1/2BOTELLA| § 56.700
SANGRE TORO Tempranilla.
BOTELLA| $103.000
OPORTO TRAGO| § 19.500
VINOS ESPUMOSO
VALDIVIESO BOTELLA| § 78.000
BARON DE ROTHBERG Brut. BOTELLA $78.000
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COCTELES/
COCKTAILS

CANELAZO: Agum'c]ianfa, naranja, pnrluh], clavo y

$15.000
canela.
CARAJILLO: Café con aguardiente. $15.000
COPA SANGRIA: Vine tinte o blanco. $14.000
CUBA LIBRE: Cocacola, ron, gotas amargas y limén. $26.000
DAIQUIRI: Ran, fruta, friple sec. $28.000
GIN TONIC: Con tdnica, ginebra Gordon“s, Tanqueray, $31.500
Bombay o Beeteater.
GIN TONIC HENDRICKS: Con ténica, ginebra, pepino. $35.500
LAGUNA AZUL: Vodka, Blue curacao, soda y limon, $28.000
MANHATTAN WHISKEY: Martini Rosso y gotas amargas. $28.000
MARGARITA: Tequila, zume de limén y triple sec, $31.500
MIMOSA: Vino espumoso y juge naranja. $16.000
MOJITO CLASICO: Ron, triple sec, soda, limén, $31.500
hierbabuena y azdcar.
MOJITO DE MORA: Ron, triple sec,limon, soda, $31.500
hierbabuena, mora y azicar.
PADRINQ: Whiskey con Amaretto. $30.500
PINA COLADA: Ron, helado vainilla, pifia y triple sec. $28.000
r|SFO PASION PERUANO: Pisco, maracuyd, Aperol y $28.000
imén.
PISFQ PANCHO: Pisco, almibar de pina golden y zumo $31.500
de liman.
PISCO SOUR: Pisco, clara de huevo, limén. $31.500
VINOICALIIENTE: Brandy, vino tinto, canela, clavo, $26.000
naranja y triple sec.
APEROL SPRITZ: Prosecco, Aperol, soda y naranja. $29.000
TINTO DE VERANO: Vino tinto, Vermut, limén y naranja. $18.500
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LICORES/
LIQUORS

AGUARDIENTE
TRAGO DOBLE| § 11.000
NECTAR ROJO O CLUB (SIN AZUCAR) 1/2 BOTELLA| § 52.000
BOTELLA| $105.000
TRAGO DOBLE| § 13.000
TRADICIONAL ANTIOQUENO 1/2BOTELLA| $§ 70.000
BoTELLA| $130.000
TRAGO DOBLE| § 13.000
ANTIOQUERNO SIN AZUCAR 1/2BOTELLA| § 70.000
soTeLLA|  $130.000
AMARILLO MANZANARES BOTELLA| $140.000
TEQUILA
TRAGO DOBLE| $ 35.000
DON JULIO REPOSADO
BOTELLA| $380.000
TRAGO DOBLE| § 32.000
HERRADURA DORADA
BoOTELLA| $360.000
TRAGO DOBLE| § 22.000
JIMADOR
BOTELLA| $260.000
RON
TRAGO DOBLE| $§ 15.000
VIEJO DE CALDAS
BOTELLA| 5$120.000
. TRAGO DOBLE| § 17.000
MEDELLIN 8 ANOS
BOTELLA| $170.000
TRAGO DOBLE| § 25.000
ZACAPA AMBAR 12 ANOS
BOTELLA| $240.000
WHISKY
TRAGO DOBLE| § 28.000
BUCHANAN'S 12 ANOS 1/2BOTELLA|  $170.000
BOTELLA| $320.000
TRAGO DOBLE| § 25.000
OLD PARR 12 ANOS 1iasotELA 5199.000
BoTELLA| $320.000
} TRAGO DOBLE| $§ 30.000
GLENFIDDICH 12 ANOS
BOTELLA| $335.000
TRAGO DOBLE| § 21.000
JACK DANIEL'S
BOTELLA| $230.000
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LICORES/
LIQUORS

WHISKY
TrRAGO DOBLE| $ 22.000
SELLO NEGRO
BOTELLA| $250.000
TRAGO DOBLE| $ 20.000
SELLO ROJO
BOTELLA| $220.000
GINEBRA
TRAGO DOBLE| $ 22.000
BEEFEATER
BOTELLA| $240.000
TRAGO DOBLE| § 25,000
BOMBAY
BOTELLA| $290.000
TRAGO DOBLE| $ 22.000
GORDONS
BOTELLA| $240.000
TRAGO DOBLE| $§ 33.000
HENDRICK'S
BOTELLA| $410.500
TRAGO DOBLE| § 25.000
TANQUERAY
BOTELLA| $290.000
VODKA
TRAGO DOBLE| § 22.000
ABSOLUT
BOTELLA| $250.000
TRAGO DOBLE| $ 20.000
REYKA
BOTELLA
TRAGO DOBLE| $ 22.000
SMIRNOFF
BOTELLA| $200.000
APERITIVOS Y DIGESTIVOS
TRAGO DOBLE| $ 22.000
AMARETTO DISARONNO
BOTELLA| $250,000
TRAGO DOBLE $20.000
DUBONET
BOTELLA| $180.000
TRAGO DOBLE $21.000
JEREZ TIO PEPE
BOTELLA| $235.000
TRAGO DOBLE $21.000
LIMONCELLO
BOTELLA| $240.000
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