


ENTRADAS FRÍAS

ENTRADAS CALIENTES

CUERDAS DE GUITARRA® hechas en casa

ensalada caprese    $13.000
Bocconcinis de mozzarella, tomates 
cherry, pesto y hojas de albahaca.

bruschettas    $16.000
Trilogía de bruschettas, berenjenas 
sicilianas, salmón/philadelphia, 
prosciutto/mozarella fior di late 
y tomate roque.

carpaccio de filete  $16.000
Finas láminas de filete, láminas 
grana padanno y parmesano 
con aderezo.

mozzarella milano  $13.000
Triángulos de queso mozzarella 
apanados servidos con salsa pomodoro.

malfatti  $13.000
Albóndigas de espinaca y ricotta con 
salsa pomodoro, gratinadas con queso 
mozzarella.

berenjenas al forno   $14.000
Berenjenas gratinadas al horno con 
queso mozzarella y salsa pomodoro.

camarones a la crema de ajo  $17.000
En suave crema de ajo y limón. 

cuerdas de guitarra al pomodoro 
e basilico  $14.000
Con salsa pomodoro y albahaca.

cuerdas de guitarra carretieri  $15.000
Con salsa pomodoro y aceitunas.

cuerdas de guitarra salsa alfredo  $16.000
Con jamón acaramelado, crema 
y queso parmesano.

cuerdas de guitarra alla bolognesa  $16.000
Con salsa de tomate y carne picada.

cuerdas de guitarra alla carbonara    $18.000
Con guanciale crocante, queso pecorino 
y huevo.

cuerdas de guitarra al 
frutti di mare   $21.000
Con salsa pomodoro y mariscos.

PASTAS SECAS
spaghetti bolognese    $17.000
Con salsa de tomate y carne picada.

spaghetti cacio e pepe    $18.000
Con salsa de Pecorino y pimienta negra.

spaghetti alla vongole    $18.000
Con almejas julianas, ajo, 
vino blanco, fumet y mantequilla.

spaghetti carbonara  $19.000
Servidos con salsa carbonara, guanciale 
crocante y queso pecorino.

paccheri con asado de tira  $24.000
Servido con ragú de asado 
de tira, parmesano y trufa fresca.

tagliata de salmón curado   $17.000
Salmón curado, servido con 
grana padano, alioli de perejil 
y alcaparrones.

ensalada de burrata  $21.000
Ensalada de burrata, prosciutto 
y tomates aliñados.

prosciutto san daniele    $22.000
Jamón italiano denominación de 
origen San Daniele, 100 g.

camarones al ajillo  $17.000
Camarones salteados con ajo y oliva.

camarones milano  $17.000
Camarones apanados acompañados 
de salsa tártara.

ostiones a la parmesana $22.000

fritto misto di mare  $22.000
Langostinos, camarones, chipirones 
y congrio rebozados al perfume de 
gremolata fritos y crujientes servidos 
con alioli.



PASTAS ARTESANALES hechas en casa

gnocchi a la cirocco  $16.000
De papa con crema de espinacas, 
ricota y parmesano.

gnocchi al sugo di vitello  $18.000
De papa con carne en su jugo.

gnocchi alla gorgonzola  $21.000
De papa servido con salsa 
de queso gorgonzola y salvia frita.

gnocchi con entraña  $29.000
Salteados a la mantequilla y servidos 
con juliana de entraña y champiñones.

fettuccine san valentín  $19.000
De ragú de cordero marinado 
en hierbas y braseado en reducción 
de vino carménerè y menta fresca.

fettuccine nero di sepia con 
scampi e panna di aglio    $22.000
Con tinta de calamar, camarones 
en suave crema de ajo y limón.

fettuccine al funghi  $17.000
Con salsa de mix 
de champiñones a la crema.

fettucine al tartufo  $24.000
Hongos, salsa de hongos y 
trufa fresca.

lasagna   $19.000
Tradicional con salsa bolognesa 
y queso mozzarella gratinado con queso 
parmesano.

cannelloni alla bolognesa e panna   $19.000
Relleno de espinaca y ricotta 
con salsa de tomates y carne picada.

pappardelle al pesto   $19.000
Con albahaca, ajo y 
nueces molidas.

PASTAS RELLENAS hechas en casa

sorrentini alla francesa  $17.000
Gratinados rellenos con 
mozzarella y jamón acaramelado.

ravioli carciofo  $17.000
Rellenos con alcachofas 
y prosciutto con salsa de mantequilla, 
mix de tomates y albahaca.

ravioli scroffa    $18.000
Rellenos de espinaca, ricotta 
con salsa pomodoro y gratinados con 
queso parmesano.

pansotti de camarón  $18.000
Rellenos de camarón y mascarpones, 
servidos sobre bisquet cítrico de crustáceos.

cappelletti verdi alla valdostana  $19.000
Rellenos de queso gruyère y salsa 
de queso parmesano.

cappelletti de cangrejo dorado 
de juan fernández  $24.000
Con mascarpone, cebolla asada con 
toques de jengibre y limón, servido 
con habas peladas, salsa de crustáceos 
y grana padano.

sorrentini montagna  $19.000
Rellenos de osobuco braseado lentamente 
en salsa de cítricos.

ravioli di agnello al funghi e panna    $22.000
Rellenos de cordero braseado, 
servido con salsa de champiñones.

ravioli nero di salmone    $22.000
De tinta de calamar rellenos 
con salmón, servido con salsa de 
almendras y champiñones.



CARNES & POLLO
pechuga de pollo  $13.000

bife de chorizo 300 g.    $26.000

milanesa napolitana $26.000

filete 300 g    $29.000
.

PESCADOS
pulpo de juan fernández    $26.000
Pulpo con perfume de ajo, albahaca 
y tomate  cherry sobre gnocchis 
al azafrán y emulsión de pimiento asado.

salmón con espinacas a la crema  $25.000
Salmón chileno a la plancha 
con espinacas a la crema.

congrio venezia  $29.000
Congrio grillado sobre risotto 
en tinta de calamar. 

GUARNICIONES
arroz    $5.000

puré mousseline   $6.000

papas fritas    $6.000

vegetales salteados    $8.000

espinacas a la crema    $9.000

ENSALADAS
pollo e gamberetti    $18.000
Suprema de pollo a la parrilla y 
camarones al olivo, servido con mix de 
rúculas y espinacas, pepino, tomates 
cherry y dressing alimonado al pesto.

salmone affumicato    $17.000
Ensalada de hojas verdes, salmón 
ahumado, ricotta, pepino, tomate
y aceitunas verdes.

RISOTTOS
risotto al funghi    $17.000
Arroz arborio con variedad de 
champiñones.

risotto con camarones  $19.000
Arroz arborio con camarón.

risotto con ragú de cordero    $23.000
Arroz arborio con carne de cordero 
en larga cocción.

risotto con mariscos  $23.000
Arroz arborio con langostinos, 
choritos, camarones y ostiones.

risotto trufado  $24.000
De peras, setas y morcella, 
terminado con láminas de trufa fresca.

risotto al pesto con entraña   $29.000
Servido con entraña salteada.



POSTRES
copa de helado    $7.000
Variedad de sabores.

flan casero $7.000
Con caramelo o dulce de leche.

panna cotta $7.000
Postre típico italiano de crema 
con salsa de berries.

crème brûlée  $7.000
Crema aromatizada de vainilla 
con cubierta de caramelo.

meringata    $8.000
Frutillas con trozos de merengue, 
crema Chantilly, helado 
y salsa de berries.

creppe de manzana  $7.000
Panqueque, helado, manzana y
salsa de caramelo.

creppe con dulce de leche  $8.000
Panqueque con dulce de leche.

profiteroles $8.000
Buñuelos de pasta choux, rellenos de 
crema con salsa de chocolate y helado.

volcán de chocolate  $9.000
Bizcocho con centro de chocolate 
líquido y helado.

tarta de nocciola  $9.000
Sablée de chocolate, ganache 
de chocolate con avellanas, crema 
aireada de nocciola y salsa de caramelo salado.

tiramisú    $11.000
Bizcocho, mousse de café y mascarpone.

ristretto    $3.000

espresso    $3.000

lungo    $3.000

americano    $3.000

té    $3.000

infusiones    $3.000

té verde / negro    $3.000

café cortado    $3.800

capuccino    $4.000

afogatto    $4.000

frutilla, frambuesa, mango, maracuyá   $4.000
(Pulpas). 

limonada clásica    $4.000

limonada menta & jengibre    $4.500

detox    $4.500
(Naranja natural + piña + albahaca 
+ menta + cilantro).

AGUAS & BEBIDAS
agua mineral vital con y 
sin gas 330cc    $3.000

bebidas    $3.500
(Coca cola - Fanta - Sprite - Schweppes).

red bull  $4.000

acqua panna 505cc    $5.000

san pellegrino 505cc    $5.000

tónica premium    $5.000

CAFÉ & TÉ

J UGOS & LIMONADAS



emozione en rosso    $7.000
Syrup de arándanos y frambuesa, 
mix cítrico (pomelo, naranja y limón) 
infusión de té, albahaca y lámina de frutilla.

violetto tonic    $7.000
Syrup de gin & tonic, jugo de pomelo 
y limón, tónica y lámina de mango 
deshidratada.

giardino arancia    $7.000
Infusión de té, jugo de naranja y durazno, 
syrup, mix cítrico (pomelo y limón), 
tónica, menta. 

austral calafate 330 cc.    $5.000

kunstmann torobayo 330 cc.    $5.500

kunstmann sin filtrar 330 cc.    $5.500

austral torres del paine 330 cc.    $6.500

corona extra 355 cc.    $4.500

corona extra light 355 cc.    $4.500

corona cero 355 cc.    $4.500

stella artois 330 cc.    $5.000

schop stella artois 500 cc.    $5.500

bellini    $6.000

sour nacional    $6.000

sour peruano    $8.000

sour nacional doble    $9.000

sour peruano catedral    $11.000

sour premium nacional    $13.000

sour premium peruano    $14.000

daiquiri    $6.000

caipirinha    $6.000

mojito    $6.000

rusty nail    $7.000

ruso blanco o ruso negro    $7.000

dry martini    $7.000

kir royal    $7.000

MOCKTAILS

CERVEZAS 

APERITIVOS

espresso martini    $7.000

amaretto sour    $7.000

aperol spritz    $7.000

ramazzotti spritz    $7.000

campari tónica    $7.000

tequila margarita    $10.000

negroni    $8.000

old fashioned    $8.000

bloody mary    $8.000

moscow mule    $9.000

cosmopolitan    $9.000

st-germain spritz    $10.000

CÓCTELES



i’nevitabile sangria $8.000
Carménère, vermouth, Martini Rosso, 
grappa, jarabe de chancaca, jugo de 
mandarina y mix de frutas.

bee- fruttato $8.000
Gin, whisky, licor de miel, jarabe 
especiado, bitter de naranja y tónica 
mediterránea. 

freschezza del pompelmo $9.000
Gin macerado en hibisco, St. Germain, 
jugo de pomelo, bitter creole y 
agua tónica. 

notte andina  $10.000
Pisco añejado, vermouth y notas de 
ceniza con cereza y galleta tostada.

smeraldo $10.000
Gin nacional, manzana verde, sauvignon 
blanc y limoncello. 

foresta azteca  $11.000
Tequila, mezcal, piña, eucalipto, 
miel y soda de pomelo. 

florida venezia $11.000
Licor de coco, Ramazzotti, jarabe de 
frutilla, limón y tónica de sauco. 

rinfrescante anguria  $11.000
Gin y licor de sandía.

mestizo $11.000
Ron, castaña sureña, piña, plátano 
y cítricos con plátano caramelizado 
y merquén.

parma sunset  $11.000
Tequila macerado con pomodoro, 
albahaca y parmesano. 

roble & humo  $12.000
Whisky, miel de quillay, huesillo, 
amaro y cítricos. 

sapore d´amore  $14.000
Fusión de Grey Goose La Poire con 
St.Germain, mix de cítricos, jarabe 
frutal y tónica elderflower.
 

araucano  $6.000

amarula  $6.000

sambuca $6.000

st-germain  $6.000

oporto taylor’s $6.000

limoncello $6.000

fernet branca $6.000

bailey’s original $6.000

frangelico $6.000

manzanilla $6.000

jerez tío pepe  $6.000

pacharan $6.000

benedictine  $7.000

drambuie  $7.000

menta  $7.000

disaronno  $8.000

grand marnier  $9.000

cognac henessy v.s. $13.000

cognac henessy v.s.o.p.  $21.000

BAJATIVOS

espresso martini    $7.000

amaretto sour    $7.000

aperol spritz    $7.000

ramazzotti spritz    $7.000

campari tónica    $7.000

tequila margarita    $10.000

negroni    $8.000

old fashioned    $8.000

bloody mary    $8.000

moscow mule    $9.000

cosmopolitan    $9.000

st-germain spritz    $10.000

CÓCTELES

CÓCTELES DE LA CASA



DESTILADOS

bourbon
jim beam white   $6.000

whisky
johnnie walker etiqueta roja  $7.000

johnnie walker etiqueta negra  $10.000

johnnie walker etiqueta azul  $46.000

jack daniel’s old nº 7  $10.000

chivas regal 12 años $9.000

chivas regal 18 años $21.000

glenmorangie the original 10 años $11.000

glenfiddich 12 años-single malt $14.000

the macallan 12 años $22.000

the macallan 15 años $43.000

the macallan 18 años $80.000

tequila & mezcal
jose cuervo silver reposado  $7.000

don julio blanco reposado $12.000

patrón silver  $12.000

patrón reposado  $13.000

1800 cristalino $13.000

400 conejos  $10.000

piscos
alto del carmen 35° $6.000

alto del carmen 40°  $7.000

waqar 40º  $10.000

black heron  $10.000

gin
bombay sapphire  $7.000

beefeater  $7.000

tanqueray london $8.000

citadelle  $10.000

hendrick’s  $10.000

london nº1  $11.000

monkey 47  $19.000

ron
jägermeister shot  $6.000

matusalem solera (7 años) $7.000

havana club (7 años) $9.000

pampero aniversario  $10.000

bacardi 8 años  $9.000

bacardi 10 años $12.000

zacapa 23  $19.000

vodka
stolichnaya  $6.000

absolut original  $8.000

grey goose original  $12.000

grey goose sabores  $11.000



espumante 
undurraga brut $17.000

miguel torres estelado país  $24.000

casa silva fervor $30.000

montes lúmina  $30.900

montes sparkling angel  $32.900

sauvignon blanc
leyda single vineyard garuma $19.000

casa silva cool coast  $26.000

amayna inox  $28.000

miguel torres cordillera  $31.000

montes outer limits  $34.000

chardonnay
calyptra vivendo  $21.000

miguel torres cordillera $31.000

monthes alpha  $34.000

matetic equilibrio $38.000

amelia  $45.000

los parientes baettig  $50.000

pinot noir
leyda single vineyard brisas $19.000

casa silva cool coast  $33.000

los parientes baettig  $50.000

merlot
san pedro castillo de molina  $19.000

tarapacá gran reserva $21.000

santa ema gran reserva  $23.000

montes alpha  $34.000

carmenere
los boldos gran reserva $19.000

casa silva terroir de familia $19.000

concha y toro gran reserva $19.000

tarapacá gran reserva  $21.000

santa ema gran reserva $23.000

toro de piedra $23.000

casa silva gran terroir 
de los andes  $26.000

terranoble azara  $27.000

concha y toro marqués 
de casa y concha     $28.000

maquis gran reserva  $30.000

tabalí micas  $31.000

montes alpha  $34.000

pérez cruz limited edition $35.000

koyle royale  $41.000

lapostolle cuvee alexandra  $41.000

terranoble ca2 costa premium $50.000

terrunyo $50.000

casa silva s7  $50.000

V INOS NACIONALES



carbernet sauvignon
los boldos gran reserva $19.000

casa silva terroir de familia $19.000

viu manent gran reserva $20.000

tarapacá gran reserva  $21.000

santa ema gran reserva $23.000

toro de piedra $23.000

undurraga t.h.  $26.000

casa silva gran terroir 
de los andes  $26.000

marqués de casa concha  $28.000

miguel torres cordillera $29.000

tabalí talud  $32.000

montes alpha  $34.000

lapostolle cuvee alexandra  $41.000

casa silva s38  $50.000

syrah
montes alpha  $34.000

malbec

malbec
luigi bosca  $41.000

loma larga  $44.000

otras cepas tintas
maquis gran reserva 
“cabernet franc” $30.000

rosé
vik la piu belle  $40.000

ensamblajes tintos
loma larga quinteto $26.000
 
von siebenthal parcela 7 $30.000

tarapacá gran reserva blend series $30.000

casa silva quinta generación $45.000

marqués de casa concha heritage  $66.000

grandes tintos
pérez cruz piedra seca $43.000

alatair sideral  $60.000

vik mila cala  $60.000

caballo loco grand cru 
sagrada familia  $60.000

almaviva epu  $90.000

casa silva microterroir 
carmenere  $99.000

san pedro cabo de hornos $109.000

montes purple angel  $190.000

carmín de peumo $179.000

la postolle clos de apalta  $270.000

concha y toro don melchor  $280.000



reserva en www.piegari.cl@piegari.ristorante +569 3453 7621

espumante argentino
chandon brut $36.000

cava española
freixenet cordón negro $26.000

champagne
taittinger  $149.000

moet & chandon $160.000

dom perignon  $460.000

malbec argentino
salentein  $30.000

los intocables $30.000

finca la celia elite $32.000

escorihuela gascón $34.000

prosecco italiano
martini prosecco $26.000

martini brut $32.900

spumante frizzante
ceci lambrusco terre verdiane  $44.000

espumante
montes lumina  $6.500

chandon brut $8.000

sauvignon blanc
casa silva cool coast $7.000

amayna inox  $7.000

cabernet sauvignon
casa silva gran terroir de los andes $7.000

concha y toro marqués 
de casa concha  $7.000

miguel torres cordillera  $7.000

carmenere
casa silva gran terroir de 
los andes  $7.000

concha y toro marqués de 
casa concha $7.000

pérez cruz limited edition $9.000
otros

santa ema gran reserva (Merlot) $6.000

casa silva cool coast (Pinot Noir) $9.000

salentein (Malbec argentino) $7.000
 
casa silva quinta generación 
(Ensamblaje)  $10.000
  
casa silva cool coast (Syrah) $7.000

calyptra vivendo (Chardonnay) $6.000

V INOS DEL MUNDO

V INOS POR COPA


