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  ENTRANTES Y PIQUEOS

BAR R A DE

  

SUSHI 
NIGIRI DE WAGYU $10.900
Entraña certified angus, batayaki, 
foie gras  

NIGIRI DE 
SALMÓN  $9.900
Acevichada, ikura
 

NIGIRI DE PESCADO 
BLANCO  $10.900
Salsa amarilla ahumada, 
chalaquita   

MAKI JERO $15.900
Langostino furai, atún, calamar crocante, 
palta y acevichada de chiplote  

MAKI CRUSTED $14.900
Spicy salmon tartar, pepino, 
palta, brotes y tobiko 

SMOKE ROLL $14.900
Pescado furai, mousse de 
pescado, mayo vietnamita
 

VEGGIE ROLL $13.900
Hongos al josper, palta kiuri, 
bechamel vegana
 

SASHIMI $8.900
Salmón, pescado blanco, pulpo 
y langostino 

GUNKAN DE 
CANGREJO  $13.900   
Cangrejo de Juan Fernández, mayo 
acevichada, nori y masago 

  

  

TACOS AL 
PASTOR $14.900
Bondiola de cerdo, tortilla de maíz, 
piña grillada, cebolla y cilantro

TACOS POP 
SHRIMP $13.900
Langostinos, tempura, salsa 
spicy y tortilla de trigo

CONOS DE SALMÓN $13.900
Tartar de salmón, masa wan 
crocante, palta y alioli

TOSTADA DE MAÍZ CON 
PULPO $13.900
Panca miso, palta, lechuga y puerro frito

GUACAMOLE 
CON TOTOPOS $9.900
Palta, tomate, cebolla, cilantro, 
chicharrón y totopos

CAUSA DE PEJERREY $17.900
Causa, ceviche de pejerrey, pejerrey frito, 
mayo oliva y tártara 

CEVICHE DE ESQUINA $16.900
Pesca del día, calamar crocante, 
leche de tigre y puré de camote

STEAK TARTAR $14.900
Tártaro de filete de res, aliñado con pepini-
llos, alcaparras, cebolla morada, anchoas y 
salsa steak acompañado de papas fritas 

MINI BURGER $13.900
Con queso, tocino y salsa
de la casa

TIRADITO 
AHUMADO $20.900
Pesca del día, pulpo crocante 
y ají amarillo ahumado

CROQUETAS
TRUFADAS $9.900
Champiñones, trufa negra, 
bechamel y panko

CEVICHE NIKKEI $17.900
Salmón, kiuri, rabanito, palta y 
salsa yuzu  

PIZZA PROSCIUTTO 
E BURRATA  $11.900
Prosciutto, queso burrata, 
duraznos y aceite de albahaca

HUEVOS ROTOS  $9.900
Chistorra artesanal, papas, 
huevos y aceite de trufa blanca
  

PIZZA FUNGO E 
CAPRA  $11.900
Hongos, queso de cabra, 
perejil y aceite de oliva 
picante

CONOS DE STEAK 
TARTAR $12.900
Steak tartar, palta y masa wantan  

CONOS DE 
PULPO $13.900 
Pulpo al olivo, palta y masa wantán

CROQUETAS DE 
CAMARÓN $10.900 
Camarones, bechamel, 
bisque y panko 

GYOSAS DE 
PANCETA  $12.900 
Masa Gyoza, panceta 
braseada y salsa de cerdo

CROQUETAS 
DE RES $12.900  
Braseado de res, bechamel, 
demi glace, panko  



LOS PRINCIPALES
TAGLIATELLE DE 
CANGREJO $20.900
Pasta fresca, salsa de 
cangrejo, ostiones y camarones

CHUPE DE CANGREJO 
DORADO $22.900
Cangrejo Dorado de Juan 
Fernández, crema de brioche, 
y grana padano

GNOCCHIS 
TRUFADOS $17.900
Papa, crema, parmegiano, 
trufa y tomillo

FISH CURRY $21.900
Curry verde, tomatillos, 
holantao, maní y arroz 
salteado

LASAÑA JERO $18.900
Boloñesa de cerdo, champiñones, 
parmegiano, albahaca 
  

GARRÓN DE CORDERO
CON ARROZ NORTEÑO $33.900
Garrón de cordero patagónico, arroz 
norteño y chalaquita

ARROZ CON 
ENTRAÑA $32.900
Entraña al Josper sobre risotto de 
portobello y alioli

ARROZ CON MARISCOS $25.900
Arroz arbóreo, pasta de ají amarillo, 
ostiones, pulpo, camarones y leche
de tigre

ARROZ 
CALDOSO CON 
OSOBUCO $19.900
Arroz caldoso de morcellas con 
osobuco braseado

SAHOFÁN DE 
PATO CONFIT $19.900
Fideos de arroz, confot de pato, 
zanahoria, brócoli y champiñones

SUDADO THAI  $18.900
Pesca del día, ostiones, 
langostinos, curry y arroz 
especiado
  

FIDEUÁ DE
LANGOSTINOS $18.900
Fideos capellini, marca de 
pimientos, bisque, 
langostinos y alioli

POSTRES

NEW YORK $29.900
Bife angosto 

RIB EYE $32.900
Bife ancho 

OUTSIDE 
SKIRT $34.900
Entraña americana

PULPO A LA BRASA $22.900
Papas confit, alcaparras, aceitunas, 
tomates y pimiento

AL JOSPER
CHURROS $9.900

TRES LECHES NUTELLA $8.900

CREMA VOLTEADA $7.900

MILHOJAS $8.900

SUSPIRO LIMEÑO $9.900

MOUSSE CHOCOLATE Y TRUFA $9.900

CHEESECAKE ARÁNDANO $10.900

HELADO ARTESANAL $6.900



BARRA









LISTA DE VINOS

ESPUMANTES

CHAMPAGNE

SAUVIGNON 
BLANC

CHARDONNAY

OTROS
BLANCOS

ROSADOS

NARANJO

PINOT NOIR

TINTOS 
SUAVES

Azur Extra Brut limarí  $ 4 2 .9 0 0

Casa Silva Fervor Lago Ranco futrono $ 3 9.9 0 0

Montes Lúmina Brut ZAPALLAR            $ 3 0.9 0 0  /  $ 6 .9 0 0

Chandon Brut mendoza,  argentina                         $2 7.9 0 0  /  $ 6 . 2 0 0

Freixenet Cordón Negro PENEDÉS,  CATALUÑA              $2 3 .9 0 0

Dom Perignon Vintage 2015 EPERNAY,  FRANCIA $ 3 8 9.9 0 0

Moet & Chandon Brut EPERNAY,  fRANCIA $ 1 2 9.9 0 0

Taittinger Brut reims,  fRANCIA $ 1 2 4 .9 0 0

Francois Chidaine Touraine -  loire,  francia $ 3 0.9 0 0

Montes Outer Limits zapallar $2 8 .9 0 0

Amayna Inox leyda            $2 7.9 0 0  /  $ 6 . 2 0 0

Casa Marín Huidobro LO ABARCA $2 7.9 0 0

TH Undurraga limarí $2 2 .9 0 0

Casa Silva Cool Coast PAREDONES $2 0.9 0 0

Aquitania Sol de Sol malleco,  traiguén $ 6 6 .9 0 0

Pandolfi Price Los Patricios itata $ 3 9.9 0 0

Villard Grand Vin casablanca $ 3 3 .9 0 0

Matetic EQ Quartz san antonio $ 3 2 .9 0 0

Montes Alpha aconcagua costa            $2 5 .9 0 0  /  $ 5 .9 0 0

Casa Silva Cool Coast paredones $2 0.9 0 0

Fernando Almeda Anduriña Albariño curicó $ 3 3 .9 0 0

Reta Mal Semillón  itata $ 3 2 .9 0 0

Pandolfi Larkún Riesling  itata            $2 3 .9 0 0  /  $ 5 . 2 0 0

Vik Piu Belle Millahue,  cachapoal $ 3 4 .9 0 0

Casa Marín Cartagena lo abarca $2 5 .9 0 0

JCV Ramato Pinot Gris CASABLANCA $2 7.9 0 0

Tabali Talinay limarí $2 8 .9 0 0

Casa Silva Cool Coast paredones $2 5 .9 0 0

Villard Expresion CASABLANCA            $2 1 .9 0 0  /  $ 4 .9 0 0

Fattoria di Ródano Chianti Classico
Sangiovese toscana, italia  $ 3 9.9 0 0

Viñedos Lo Abarca n°4 Garnacha lo abarca  $ 3 4 .9 0 0

Fernando Almeda
Fuerza Natural Cinsault itata $ 3 3 .9 0 0

Ignacio Recabarren Merlot casablanca       $ 3 0.9 0 0  /  $ 6 .9 0 0

A Los Viñateros Bravos Volcánico País ITATA $23.9 0 0

W I N E

L I S T

Botella / Copa 15 0 cc   



   
Vik Milla Cala millahue $ 6 1 .9 0 0

Caballo Loco Gran Cru apalta $ 5 5 .9 0 0

Clos Apalta Prelude apalta                     $ 5 3 .9 0 0  /  $ 1 1 .9 0 0

Altair Sideral cachapoal andes $ 49.9 0 0

Casa Silva Quinta Generación colchagua $ 3 9.9 0 0

Pargua Anka maipo $ 3 6 .9 0 0

Casa Silva S7 colchagua,  los l ingues $ 4 6 .9 0 0

Terrunyo peumo $ 4 4 .9 0 0

Vik A millahue                        $ 3 9.9 0 0  / $ 8 .9 0 0

Pérez Cruz Limited Ed Maipo andes $2 7.9 0 0

Marques de Casa Concha peumo                       $2 5 .9 0 0/  $ 5 .9 0 0

Montes Alpha colchagua $2 5 .9 0 0

Casa Silva Gran Terroir de los
Andes  los l ingues           $2 2 .9 0 0/  $ 5 . 2 0 0

El Enemigo mendoza,  ARGENTINA $ 59.9 0 0

Luigi Bosca de Sangre luján de cuyo                     $ 4 0.9 0 0  /  $9.0 0 0

Riccitelli Hey mendoza,  ARGENTINA $2 9.9 0 0

Undurraga TH limarí  $2 1 .9 0 0

Terrunyo pirque $ 4 4 .9 0 0

Tabali Talud maipo $ 3 1 .9 0 0

Aquitania maipo                        $2 7.9 0 0  /  $ 6 . 2 0 0

Undurraga Founder´s Collection maipo $2 6 .9 0 0

Montes Alpha colchagua $2 5 .9 0 0

Casa Silva Gran Terroir de 
los Andes los l ingues                       $2 2 .9 0 0  /  $ 5 . 2 0 0

Don Melchor Concha y 
Toro puente alto,  maipo $ 3 8 9.9 0 0

Almaviva puente alto,  maipo $ 3 49.9 0 0

Purple Angel Montes apalta $ 159.9 0 0

Casa Silva Microterroir los l ingues $9 9.9 0 0

Vik La Piu Belle millahue $9 8 .9 0 0

Epu Almaviva puente alto,  maipo $7 9.9 0 0

R. López de Heredia Viña 
Bosconia rioja,  españa $ 5 6 .9 0 0

Niepoort Tawny portugal $ 3 0.9 0 0

Casas Patronales 
Lujuria S. Blanc/ Riesling maule                      $ 16 .9 0 0  / $  3 .9 0 0  ( 9 0 cc )  

CARMENERE

MALBEC

CABERNET 
SAUVIGNON

GRANDES
MEZCLAS

ÍCONOS

DULCES

  Botella / Copa 15 0 cc   

W I N E

L I S T


