


*ENTRADAS

TARTAR
20.000

ATON

AGUACATE
MANGO

CEBOLLA CRUNCH
AJONJOLIT
SRIRACHA MAYO

CO 00O

CEVICHE
17.000

PESCADO BLANCO
AGUACATE

MATZ TOSTADO
CEBOLLA MORADA
PIMENTON
CILANTRO

LECHE DE TIGRE

o




KANI NACHOS

22.000

TOTOPOS

PALMITO DE CANGREJO
AGUACATE

SEAWEED SALAD
AJONJOLIT

CEBOLLIN

SRIRACHA MAYO
RODAJA DE LIMON

0000

TUNA NACHOS

22.000

TOTOPOS
ATUN

AGUACATE

PICO DE GALLO
CILANTRO
CHIPOTLE MAYO
RODAJA DE LIMON

o




*POKE BOWLS

EBI

M 26.000
6 30.000

0000

ARROZ DE SUSHI

LUAU SALMON

AGUACATE
M 28.000 MANGO
G 33.000 CILANTRO
JALAPERNO

CONG VEGGIE TEMPURA

SRIRACHA MAYO

ARROZ DE SUSHI
CAMARONES SALTEADOS
AGUACATE

MATZ TIERNO

CEBOLLA CRUNCH
CILANTRO

SRIRACHA MAYO




SHAKA

M 26.000
G 30.000

00

ONO

M 27.000
6 32.000

CO0

ARROZ CON COCO
CAMARONES CRISPY
ZUCCHINI NOODLES
AGUACATE

VEGGIE TEMPURA
CEBOLLIN

CHIPOTLE MAYO

ARROZ DE SUSHI
ATON

SALMON
ZANAHORIA
PEPINO

GARI ROSADO
MASAGO
CEBOLLIN

SPICY SOYA

M 26.000
G 31.000

CO0O

ARROZ DE SUSHI
ATON

ZUCCHINI NOODLES
PALMITO DE CANGREJO
CEBOLLA CRUNCH
REPOLLO MORADO
AJONJOLI

SRIRACHA MAYO




PALENQ’

M 25.000
6 29.000

OO

ARROZ CON COCO
PESCADO APANADO
AGUACATE
PLATANITOS

MATZ TIERNO
CEBOLLIN

SUERO COSTENO
PAPRIKA

RODAJA DE LIMON

M 23.000
6 28.000

ARROZ DE SUSHI
CERDO DESMECHADO
AGUACATE
ZANAHORIA
CEBOLLA CRUNCH
CILANTRO
CHIPOTLE MAYO




POLLO CRISPY

M 16.900
6 21.900

®

ARROZ BLANCO
POLLO CRISPY
AGUACATE
ZANAHORIA
MATZ TIERNO
CEBOLLIN
CHIPOTLE MAYO

DE ORIGEN

M 16.900
6 21.900

ARROZ BLANCO
CERDO DESMECHADO
PLATANO MADURO
PICO DE GALLO
GUACAMOLE




BUDDHA

M 22.000
6 27.000

®

QUINOA

MAIKALI POLLO A LA PLANCHA
REPOLLO MORADO
M 22.000 AGUACATE
G 27.000 CASCOS DE NARANJA
MANIi
DD ZANAHORIA
CEBOLLA CRUNCH
TERIYAKI
(NEW)

TABULE DE QUINOA
FALAFEL

PEPINO

AGUACATE

CEBOLLIN

PAPRIKA

SALSA MAYO PIMENTON




*MENU INFANTIL

ARROZ BLANCO

POLLO KIDS | porto a LA pLANCHA

AGUACATE
15.000 MATZ TIERNO
o TERIYAKI

PESCADO KIDS

ARROZ CON COCO

19.000 TILAPIA APANADA
AGUACATE
OO NAIZ TIERNO

TERIYAKI




ACOMPANAMIENTOS

PLATANITOS $ 3.000

MADURITOS $ 3.000

PERSONALIZADO POSTRES

v 26.000 6 31.000 BROWNIE $ 6.500

VEGGIE

u_19.000 s 24.000

ARMALO A TU GUSTO EN ARMA TU BOWL.

*BEBIDAS

AGUA SIN GAS sooML $ 4.000 TE HATSU 400ML  $ 6.500
AGUA CON GAS sooML $ 4.000 MR. TEA 400ML S 3.000
COCA-COLA 330ML $ 4.500 SEVEN UP 269ML  § 4.500

COCA-COLA ZERO 330mL $ 4.500

TEN EN CUENTA QUE NUESTROS PLATOS PUEDEN CONTENER:

PESCADO e SOYA @ LACTEOS @ NUECES PICANTE 0 MARISCUS@




*JUICE BAR

!
DETOX KIWI LIMONADA HIERBABUENA LIMONADA
$ 7.000 $5.000 $ 5.000
KIWIL, PINA Y LIMONADA NATURAL DE LIMONADA NATURAL
HIERBABUENA HIERBABUENA
T :

VITAMIN MANGO LIMONADA DE COCO LULO FRAPPE
$ 7.000 $ 7.000 $ 6.000
MANGO Y MARACUYA LINONADA NATURAL JUGO DE LULO
DE COCO NATURAL

(NEW)
) _.
Eee— e
JUGO DE MANDARINA ICE TEA POKE LIMONADA DE
$6.000 $ 5.000 MANGO BICHE
JUGO NATURAL DE TE NEGRO FRIO $ 6.000

WANDARINA LIMONADA NATURAL DE

MANGO BICHE



*ARMA TU BOWL

044
<:§5767

BASES X 1

ARROZ DE SUSHI
ARROZ DE COCO
ARROZ INTEGRAL
MIX GREENS
QUINOA

ARROZ BLANCO

ARROZ DE COLIFLOR
TABULE DE QUINOA

—

O 0000000

PROTEINA X 1

ATON

SALMON

PESCADO BLANCO
PESCADO APANADO

PALMITO DE CANGREJO
POLLO A LA PLANCHA
POLLO CRISPY
CAMARONES SALTEADOS
CAMARONES CRISPY
CERDO DESMECHADO
TOFU
FALAFEL "’

*TOMA UN SCREENSHOT &

O
O
O
O
O
O
O
O
O
O
O
O

&

MIX - INS X 2

AGUACATE

PEPINO

MANGO

ZUCCHINI NOODLES
ZANAHORIA
REPOLLO MORADO

CASCOS DE NARANJA

MAIZ TIERNO
PLATANO MADURO
PICO DE GALLO

a

OO0O0O00000aaQga

SALSA X1

TERIYAKI
SRIRACHA MAYO
SPICY SOYA
LECHE DE TIGRE

MAYO PIMENTON

CHIPOTLE MAYO
GUACAMOLE

(NEw)

HAZ TU PEDIDO

O
O
O
O
O
O
O

a

TOPPINGS X 2

MANI

AJONJOLI
CEBOLLIN
JALAPENO
MASAGO

CILANTRO
EDAMAME

CEBOLLA MORADA
GARI ROSADO
CEBOLLA CRUNCH
VEGGIE TEMPURA
MAIZ TOSTADO
PIMENTON

RABANO

SEAWEED SALAD
QUESO CREMA
SALMON SKIN "'
CHIPS DE PATACON

(N I I Y I I I I I I I I [y

O

PRECIO

W 26.000
¢ 31.000

PRECIO VEGETARIAND

v 19.000
c 24.000







