PRODUCTOS CONGELADOS

AL VACIO LISTOS PARA CALENTAR Y SERVIR

unidad

PASTAS ARTESANALES

RAVIOLI DE SETAS (3 0 6 porciones)
RAVIOLI DE ZAPALLO (3 0 6 porciones)
RAVIOLI DE ALCACHOFA (3 0 6 porciones)
PAPPARDELLE (5 0 10 porciones)
LASAGNA DE CARNE (2 0 4 porciones)
LASAGNA VEGETARIANA (2 o0 4 porciones)
SALSA NAPOLITANA (3 0 6 porciones)
SALSA PESTO (5 0 10 porciones)

RAGU DE RES (3 0 6 porciones)

PIZZAS ARTESANALES
MARGHERITA (personal)

TOMATE (2 0 4 porciones)
MINESTRONE (2 o 4 porciones)

VARIOS -

GRATINADO DEHONGOS Y ESPARRAGOS (2 0 4 porciones)
GRATINADO DE CAMARONES (2 0 4 porciones)
PIERNA PERNIL DE POLLO ersonat) : 17.000
1/2 POLLO ASADO (2 porciones) 22.000
POLLO AL CURRY (2 0 4 porciones)

LOMO STROGONOEFF (2 o0 4 porciones)
ESTOFADO DE RES (2 0 4 porciones)
MILANESA DE TERNERA (4 o 8 porciones)
ALBONDIGAS (2 o 4 porciones)

POSTRES

TORTA pE FRUTOS SECOS Y ARANDANOS (personal)
TORTA DE CHOCOLATE (personal) ;

64.000




PRODUCTOS CONGELADOS

AL VACIO SIN PROCESAR

LOMO DE RES (3 o 6 porciones)

CARNE MOLIDA 18.000
CORVINA (3 o 6 porciones)

ATUN (3 o 6 porciones)

CAMARON 42.000
PECHUGA DE POLLO (2 o 4 porciones) 9.000
CHULETAS DE CORDERO (1 o 2 porciones) 17.000

RIB EYE (2 o 4 porciones)

54.000

36.000

84.000
18.000
34.000

PARA HACER PEDIDOS

de 9:00 am a 5:00 pm.

Tel. 249-0314

(321) 262-4443
(321) 908-0389

Para asesoria en ordenes los
Jefes de servicio

Miller Cubides. (316) 332-8656
Emilia Castellanos. (321) 451-4337

Le solucionaran cualquier inquietud.

Para asesoria gastrondémica los

Jefes de cocina

Karen Sabogal. Oscar Gonzalez.
(310) 567-8839 (318) 258-4176

Felipe Arizabaleta.
(310) 577-2708

Estan para ayudarlos.

PAGOS POR TRANSFERENCIA.

ol TR GABRAS

BRUTO




