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PA´LO MALO
Whiskey infusionado en palo santo, 
destilado de plátano,syrope de cerveza rosada.

36K

MERO MERO
Mezcal, cordial de guayaba manzana
y hojita de coca.

38K

LA TÍA ROSA
Tequila, Tio pepe, Jamaica, morita y limón.

36K

PANELA CHU
Aguardiente, camu camu, syrope de panela
y salvia.

35K

MIJO
Aguardiente, aire de coco, copoazú y cordial
de cidrón. 

38K

YERBATERO
Ginebra,Chartreuse,cordial de hierbas, cold 
brew de pepino y té verde.

38K

LA PRISA MATA
Vodka, cordial de chontaduro y aguamiel de 
jengibre.

38K

SAN VENITO
Viche, borojó, jengibre y aguamiel de 
limonaria.

36K

PETRONIO
Viche, mango, arazá, cordial de hierbas y lima.

36K

VERANITO
Tepache y hierbas del jardín

28K

29K

29K

29K

VIVE LA VIDA
Peras orgánicas, compota de maracuyá,
ruda y tinta de palo santo.

OCHO MANZANAS
Manzanas clarificadas, chai y tinta
de melena de león.

CIRILA
Amazake, manzanitas orgánicas y hierbas
que tranquilizan.

C Ó C T E L E S
LA FARMACIA DE LOLA

SIN ALCOHOL

Botánicos, hierbas, nootrópicos y frutas Colombianas.



Negroni
Aperol spritz
Gin and tonic
Old fashion
Moscow mule
Mojito
Mojito gulupa
Margarita 
Margarita Mezcal

C Ó C T E L E S

C E R V E Z A S

V I N O S

CLÁSICOS

30K
30K
29K
33K
32K
27K
29K
28k
32k

De la casa (Kolber) Artesanal 
Corona
Stella
Tres cordilleras rosada
Sol
Heineken
Verdadera michelada con tequila 
Michelada PURA VIDA
/Camu camu, tajín, hielo y sal

Doc treviso Extra dry / Prosseco
BRANCIFORTI Bordonaro Rosato / Rosado

/ Rosso (Tinto)

16K
11K
11K
13K
13K
13K
28K
+7k

21K    
19K
21K

89K  
87K
89K

KEEP IT TROPICAL
tequila, camu camu, gulupa y limón.

SOULSHINE
Tequila,arazá, aguamiel y sal

30K

33K

33K

33K

MAORI
Vodka, gulupa, crema de coco y limón.

COCO LOCO
Ron, leche de coco.

TIKI

COPA BOTELLA



LIMONADAS
Limonada de hierbabuena
Limonada natural
Limonada de sandia
Limonada de gulupa
Limonada de coco  12.0
Limonada de coco vegana 14.0  

Tinto o blanco de verano  
Ginger beer artesanal  
Kombucha de la casa
Agua natural
Agua con gas
Gaseosas
Té de hierbas ancestrales

18K
14K
13K
 6K
 6K
 7K
14K

11.5K

JUGOS REFRESCANTES
FRESCURA PURA
Piña, naranja, mango 

SUNRISE JUICE
Piña, sandia, hierbabuena

ACAI LOVER 
Acai, banano y naranja 

TAYRONA
Piña, naranja y fresas

MAI-TAI
Mango, fresas, banano, hierbabuena 

PURA VIDA
Piña, manzana verde, aloe,jengibre y hierbabuena

GREEN TURMERIC
Piña, naranja, espinaca, cúrcuma y jengibre

ANTICATARRO
Naranja, limón, jengibre y miel.

LIMPIADOR
Piña, pepino, aloe y cidrón

POPEYE
Piña, naranja, espinaca y hierbabuena

13K

JUGOS DÉTOX 13K

BATIDOS CON PROTEÍNA
Batido de proteina Bi pro o vegan
/Elige una fruta y base agua o leche

17K Bi pro
19K vegan

OTRAS BEBIDAS

O T R A S  B E B I D A S
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ALITAS CON PAPAS
Orellanas, cascos de papa, salsa búfalo. 

28K

CANOA DE PLÁTANO
Platanito al horno, guacamole, carnitas, pico 
de gallo y salsa de pimientos asados.

29K

NACHOS PURA VIDA
Guacamole, frijolitos, pico de gallo, 
carnitas ahumadas, sour cream y chipottle.

28K

MINI EMPANADAS DE QUESO O PAPA (x4)

GYOSAS 
*Hongos y repollo marinados en sake.
*Tofu parrillado con vegetales.

PAPAS BELGAS
Chorizo, carnitas,queso feta, vegan mayo,
bbq de tamarindo.

26K

DEDITOS DE QUESO
Elige mozarella lácteo o vegan

17k

PATACONES 
Chimichurri, hogao, guacamole y picante.

25K

17k

27k

C O M I D A
DE PARCHE (Starters)

WAIKIKI
Proteina de la casa, platanito al horno,
cebollas frescas, tomate, queso mozarella, salsa 
mil islas.

30K

BURGERS DON'T LIE

QUEEN VICTORIA
“Pollito” tempura, pepinillos, cebollas dulces,
tomate, rùgula, home mayo y salsa mil islas.

32K

32KVEGAN SISTERS
Dos mini burgers
* Falafel, tomate freco, cebollitas dulces, aderezo de pimientos.
* Orellanas, coleslaw, tomate fresco, home mayo.

35K

35K

BAHIA
Not burger, pepinillos dulces, queso a elección,
cebollitas asadas, aguacate, salsa martajada, vegan mayo.

MERMAID
Not chicken, coleslaw, tomates frescos, lechuga,
pepinillos, mostaza dijón.

Tinto o blanco de verano  
Ginger beer artesanal  
Kombucha de la casa
Agua natural
Agua con gas
Gaseosas
Té de hierbas ancestrales

18K
14K
13K
 6K
 6K
 7K
14K

* Todas las burges vienen con papitas.



CHORIPAN
Chorizo crocante, chimichurri Argentino, mostaza. 

28K

ROMA SANDWICH
Not chicken al parmesano, salsa Napoli, rúgula,
pesto artesanal, queso mozarella.

32K

TACOS DE CHORIZO
Chorizo crocante, cebollas encurtidas, queso,
chipottle y cilantro.

30K

31KTACOS DE NO POLLO REBOSADO
Orellanas rebozasas en cerveza, cebollitas 
encurtidas, guacamole y mayo morita.

31KSUMMER SALAD
Mix de lechugas, aguacate, almendras, aceitunas,
tomate cherry, queso feta o griego vegan.
/ Servida con pan ciabatta y vinagreta del chef

ESPECIALES

CRISPY DOORI
Platanito maduro, aguacate, mango viche,
tomates secos, queso crema y chips de zanahoria.

32K

SIGNATURE ROLL
Rollo de sushi osomaki. Pepino, queso crema
de tofu, aguacate y topping de ceviche
de champiñones.

34K

ASIA (Sushi 8 piezas)

LOLITA
Tomates cherry, tomates secos,aceitunas negras,
pimentón, cebollitas, queso crema de cebollín, 
albahaca fresca.

35K

35KLUCRECIA
Chimichurri, champiñones al vino,
rúgula, queso griego.

36KGRETA
Chorizo, queso feta, cebollitas dulces,
y pesto artesanal.

.

36KBRUNA VEGAN
Queso crema, queso griego, jamón vegan
tomates cherry y rúgula.  

.

PIZZAS



T O D O  E L  D I A
A  T O D A  H O R A  

29K

26K

26K

29.5K

VERY BERRY PANCAKES
Fresas, banano, kiwi, mermelada de agráz, maple.

DESAYUNO COLOMBIANO
Huevos pericos o tofu scramble, arepitas, 
hogao,aguacate. / Americano, fruta de temporada.

BREAKFAST BAGEL
Huevo, jamón, queso griego, tomate fresco,
queso crema de cebollín.

BAGEL AVO LOVE
Aguacate, jamón, tomates secos, rúgula,queso 
crema de tofu, mayo de pimentón.
 

ALL DAY BREAKFAST

29.5K

28K

26K

23K

23K

AMERICAN BREAKFAST
Huevos, pan, “tocineta”, pancakes con mermelada.
/ Americano, jugo de naranja.

CHILAQUILES
Totopos en salsa de jitomates, huevos o tofu
scramble, queso, cilantro y un toque picante.
.
TOSTADA FRANCESA
Pan fresco y blandito, yogurt griego, mermelada
de agráz, arandanos y rayadura de limón.

26KCLUB HOUSE SANDWICH
*Veggie: Huevo, queso, jamón, lechuga, vegan mayo
*Vegan: Aguacate, jamón,queso, lechuga, vegan mayo.
/Trae papitas francesas

27KAVO TOAST
*Veggie: Huevo, queso feta, tomates,germinados
*Vegan: Tofu scramble, tomates secos,  germinados

ACAI BOWL
Acai orgánico, granola de la casa
toppings: banano,fresas, arándanos.

/Elige mantequilla de maní o mermelada de agráz.

PARFAIT 
Yugurt lácteo o vegano,granola,
fresas, banano, arándanos y mermelada de 
frutos rojos.
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Americano 
Capuccino
Latte
Caramel latte
Homemade Chai 
Golden milk latte
Chucula caliente
Matcha latte
Iced coffee
Infusión de hoja de coca
Infusión botánica
Anticatarro caliente 

6.5
8.5
8.5
9.0
9.5
9.5
8.5
10.0
9.5
9.5
 9.5

  9.5
Infusión de copoazú.   9.5

*Elige leche vegetal: 
Soya o almendras +4.0

PASTELERÍA
Pregunta a nuestros 
colaboradores por la 
pastelería de temporada.

* El recomendado: 
      VEGAN & GF Cheesecake.     18k



9.5
9.5
8.5
10.0
9.5
9.5
 9.5

  9.5
  9.5



18K
14K
13K
 6K
 6K
 7K
14K



9-4 PM


