CARTAGENA, COLOMBIA

Barrio Buenos Aires Transversal 54
Diagonal 47-9






EnTRADAS EnTRADAS

ALiTasS PARMESanas CHiCHARRON DE PEeScaDe

Alitas de pollo a la parrilla banadas en salsa Crocantes trozos de pescado apanado al
parmesana acompahadas de papas a la panko acompanados de chip de platano y

francesa. suero.

HaMBURGUESA vadila vacil€ EFECTive

150 gramos de jugosa carne Certified Angus, Patacén crocante con queso criollo y
Pan Brioche, vegetales con nuestra salsa de la salchichén artesanal.

casa y papas a la francesa.
- CEViICHiTe PaTi€ERe
Alltas BBQ Queso criollo, salchichén y cebolla en

Alitas de pollo bafiadas en nuestra salsa BBQ plumas maridados en zumo de limén y un
de la casa acompanhadas de papas a la toque de picante.

francesa.

. . 4 CEViICHE D€ 1a Casa
Ce‘"c“e De c“Ic“aRQn Nuestro ceviche de la casa combina
Chicharrén carnudito de tocino barriguero, camarones, calamares, filete de tilapia

mix de cebollas roja y blanca, zumo de limon y marinados en nuestra leche de tigre, con un
lonjas de aguacate. toque de Maracuya que realza su caracter

CHiCHARRONES vacilae rropieat

Trocitos de Chicharroncito de tocino
Barriguero.

CHCORiIiZ®e vacila®e

Chorizos de cerdo artesanal marcados a la
parrilla.

Patacenes RaAnCHERSS

Patacones de platano verde Gratinados con
Costillitas BBQ.

Patacenes ESPeluLcabDes

Patacones de platano verde Gratinados con
Carne esmechada.

Pratacenes vacilaes

Patacones de platano Verde con ahogao,
queso costeio rallado y lluvia de maiz.

MenU InFantil

Deditos de mozarella, nuguets de pollo,
papitas fritas, trocitos de manzana, jugo

de cajita.

sepas pel bia

Caldo de pollo y hueso rojo.

CEeViCHe DEe caMaren

Camarones marinados en nuestra leche _ .
de tigre.

coctel De CAMARON selPatiovacilas¢ 4

Tradicional céctel de camarén en nuestra

[
salsa rosada con cebolla y cilantro. 1//
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En 'Vacilao', cada bocado cuenta una historia del Caribe.
Sabores que vienen del mar, el tambor y el corazén de
Cartagena. iDisfruta el vacile!"



Prara ceMParTiR

€h el parie

PiCabita cesteha

Chorizo, butifarra, queso costeno frito,
patacones, ahogao y suerito costefio.

LX T Nolelol o] ¥

PARRillaba Paka 2

Chorizo, carne, lomo de cerdo, pechuga,
chicharron, chimichurri, papas fritas o casco y

suerito costefo. $82.000CeP

PARRillaba Paka 4

Chorizo, carne, lomo de cerdo, pechuga,
chicharron, chimichurri, papas fritas o casco y

suerito costefo. $4125.000CeP
PaRRillaDa DE MARiISCeS PaRa 2

camarones apanados, Jaibas, medallones de
sierra, 1 cazuelita, 1 sopa de pescado, arroz con

coco frito, patacones yuca frita y ensalada. _

$105.000CP
PaRRillaDa DE MaRisCces Para 4 EL BARCO

Camarones apanados, cola de langosta o * Recgppipg p QD*

camarones al ajillo (segun disponibilidad), ®
Jaibas, 4 medallones de sierra frita, 2 el C ap l Be
cazuelitas, 2 sopas, arroz con coco frito, arroz

de mariscos, patacones, yuca frita y ensalada.

$205.000CeP $440.000CeP

PaRRillaba FaMiliaR

Camarones apanados, cola de langosta o
camarones al ajillo (segin disponibilidad),
Jaibas, 6 medallones de sierra frita, 3
cazuelitas, 3 sopas, arroz con coco frito, arroz
de mariscos, patacones, yuca frita y ensalada.

$275.000CeP
PaRRillabDa Ti€RRA, MAR Y aik€

Costillas Bbq, aros de calamar apanados,
camarones al ajillo, alitas de pollo bbq,

pechuga y patacones. $80.000CeP

eelrarievacila®



Jugoso corte de lomo fino abierto en
mariposa cocinado en nuestra parrilla.

Dados de lomo fino ensartados en una
brocheta con vegetales a la parrilla.

Jugoso corte grueso de lomo fino asado a la
parrilla.

250grm de carne de Res en corte delgado a
la parrilla.

Jugoso corte de Lomo Ancho en corte
grueso asado a la parrilla.

Jugoso corte de Lomo Ancho en mariposa
asado a la Parrilla.

Punta gorda en corte mariposa asada a la
parrilla.

Jugoso corte grueso de la parte superior de
la cadera con un generosa capa de grasa

que aporta sabores.

Tiernas costillas Baby Back Ribs ahumadas y
despues asadas en la parrilla.

Lomo de Cerdo a la parrilla.

Pechuga de Pollo asada a la parrilla.

Pechuga, lomo de cerdo, carne y chorizo a la
parrilla.

Jugoso corte de carne a la parrila y
camarones al ajillo, acompanado de papas

francesas y ensalada.

Tiernas costillas Baby Back Ribs banadas en
nuestra salsa BBQ, acompanadas de

papas casco o papas fritas.

Jugoso corte de lomo de cerdo al grill
banado en salsa Bbq, artesanal
acompafhado de papa casco o fritas.

Jugoso corte de lomo de cerdo al grill
baflado en salsa de champifones,
acompanado de papa casco o fritas

Jugoso corte de lomo de cerdo gratinada
con quezo mozzarella, acompanados de

papa casco o papas fritas.

Jugoso corte de lomo de cerdo al grill
bafado en salsa de pimienta, acompafiado

de papa casco o papas fritas.

Jugosos Medallones de lomo fino Banados
en salsa de champifones de la casa,
acompafados de papa casco o papas fritas.

Jugosos Medallones de lomo fino Banados
en salsa pimienta de la casa, acompafiados

de papa casco o papas fritas.

Jugoso corte de pechuga apanada al panko
gratinada con quezo mozzarella y bafada
con salsa napolitana, acompanados de papa

casco o papas fritas.

Rollo de pechuga relleno de jamon y queso
apanada al panko bahada con salsa blanca
de la casa, acompanados de papa casco o

papas fritas.

Jugoso corte de pechuga al grill gratinada
con quezo mozzarella, acompanados de

papa casco o papa frita.

Jugoso corte de lomo de cerdo al grill baiiado
en salsa de champiiiones, acompaifado de
papa casco o fritas.



CaZuela D€ MaRisce

Experiencia marina servida en cazuela de
barro. Esta preparacion reine una seleccion de
mariscos frescos, camarones, langostinos,
calamares, mejillones y cocinada una base
de vegetales aromaticos y El toque distintivo lo
aporta la leche de coco acompanada de

arroz con coco y patacones. $60.900CepP

CaZuela b€ MaRisCce chkatinaba

Experiencia marina servida en cazuela de barro.
Esta preparacion retne una seleccion de mariscos
Gratinados frescos, camarones, langostinos,
calamares, mejillones y cocinada una base de
vegetales aromaticos y El toque distintivo lo
aporta la leche de coco acompanada de arroz con

coco y patacones. $64.000C9P

PARka SUBIR LaS DEFENsas

Bisquet cremoso de mariscos como base,
coronado con colita de langosta, posta de sierra
frita y jaiba fresca. Se acompana con patacones
crocantes, arroz de coco y ensalada fresca. Servida

como el Orgullo de La Sazén. $64.000CepP

SANCOCHOS

sSanCeCcHe b€ RaBe

Ccon cestilla
$34.000CeP

SANCOCHe DE PaARGe
$73.000CeP

SanCcecHe D€ ROBaAle
$58.000CeP

SANCeCHe DE Si€ERRa
$51.000CeP

CaARNER? €N ZUM? DE Cece

Carnero cocido lentamente y terminado en
zumo de coco, acompanado de arroz de aji
topito o de coco frito, ensalada de payaso o

de aguacate y tajada amarilla. $46.000CeP

CaZu€la D€ FRiJjel

Cazuela de frijol zaragoza, contra codillo,
codillo, chorizo, trocitos de platano amarillo y
coronado con chicharrén 10 patas o carne
mechada acompafiada de arroz de aji topito.

$40.000CeP
callina €n ZuMe DE cece

Media Gallina criolla guisada en zumo de coco
acompafnada de arroz de aji topito o arroz de
coco, ensalada de aguacate o de payaso y

tajadas amarillas. $46.000CeP

vilDa D€ CaRne€ salaba

Plato de tradicion ancestral, punta gorda
salada cocinada al vapor con yuca y platano
amarillo y un picao’ de cebolla roja encurtidas.

$42.000C2P
LENGUa €n Salsa

Lengua en salsa acompanada de arroz blanco
de aji topito o arroz de coco frito y patacon
ensalada de payaso o de aguacate.

$40.000COP \
Pesta Cartacen€era

Carne cocida lentamente en una salsa de
especias y panela , acompanada de arroz de
coco frito o de aji topito, ensalada blanca o

aguacate y patacon. $44.000C9P

* EL PQSTEL DE LUiISK »*

Los mejores pasteles de tu vida, costilla de
cerdo, pollo, verduras y todo el sabor del pastel

cartagenero, garantizados. $28.000CeP

Camarones a la parrilla en una cama de mix de
verduras Baby y vinagreta de la casa

Trocitos de pechuga a la parrilla en una cama
de mix de verduras Baby y vinagreta de

la casa.

Cubos de Salmén en una cama de mix de
verduras Baby y vinagreta de la casa.




Pasta al dente banada en una salsa de
mariscos con camarones, calamares,
mejillones y almejas, salteados en sofrito de
ajo, cebolla y tomate, con un toque de vino
blanco y especias. Ideal para los amantes del
mar y la buena mesa.

Pasta al dente bafiada en nuestra salsa blanca
casera, con camarones jugosos y tocineta
crujiente. El toque perfecto de queso fundido y
especias realza cada bocado.

Pasta corta banadas en nuestra salsa blanca
casera con champifiones, tocineta y mix de
quesos fundidos. Se acompana con 200g de
lomo fino en julianas, asados al punto en
nuestra parrilla.

Pasta corta banada en nuestra salsa Alfredo
casera, cremosay llena de sabor. Se acompana
con pechuga de pollo empanizada en panko y
especias, dorada al punto para lograr ese
crocante irresistible.

CAMARONES AL AJILLO

Frescos camarones salteados con ajo y vino,
finalizados en una exquisita y untuosa salsa de
crema. Una delicia de mar que no puedes

perderte. $4 3.000COP
CAMARONES APANADOS

Jugosos camarones seleccionados, recubiertos
con un ligero y crujiente apanado dorado. Un

clasico infalible. §4 4,0 0 OCoP
CAMARONES GRATINADOS

Exquisitos camarones frescos salteados, banados
en una cremosa salsa de la casa con un toque de

vino blanco y especias. Cubiertos con una
generosa capa de quesos. Una delicia que combina
la ternura del marisco con el sabor intenso del

queso. $47.000COP

ENCOCADO DE CAMARON

Suculentos camarones cocinados lentamente en
una cremosa salsa a base de leche de coco natural,
realzada con un sofrito de hierbas y especias
tradicionales. Servido con arroz con coco frito y

patacones. $45.000C9P

Jugosas julianas de lomo fino a la parrilla en
una cama de arroz cresmoso en salsa blanca
con tocineta champifiones y mix de quesos.

Arroz salteado al wok con verduras frescas,
butifarra, chicharrén, carne y queso costeiio
frito. Un sabor criollo lleno de fuerza y
tradicion.

Arroz salteado al wok con mix de verduras
frescas y champinones, combinado con cerdo,
pollo y carne al estilo chaufa. Todo coronado
con chicharroncito crocante que le pone el
broche de oro. Un plato potente, lleno de sabor
y textura.

Arroz salteado al wok con mix de verduras
frescas y maiz tierno, acompafnado de costillas
de cerdo en salsa BBQy chorizo criollo dorado.
Un plato robusto y sabroso.

Arroz salteado con un aromatico sofrito criollo
y mesclado con frutos del mar: camarones,
calamares, pulpo tierno y palmito fresco.

Arroz cocido lentamente en un fondo de
marisco,Los langostinos frescos aportan un
sabor intenso y elegante una pizca de perejil
fresco y un punto de cremosidad que hace de
este plato una experiencia marina irresistible.

Arroz de textura melosa y muy cremosa,
obtenida al cocinar el arroz lentamente con un
fondo de mariscos y un toque de queso
parmesano con un mix de mariscos como
camarones calamares y almejas.

Un arroz de sabor profundo. Cocido a la
perfeccion en un bisquet intenso y sedoso
preparado con cabezas de camarodn, lo que le
otorga un sello marino inconfundible.

Nuestro Arroz Especial de la Casa es unaricay
abundante preparacion que combina un
aromatico arroz de coco con una seleccion
premium de frutos del mar y un toque dulce
de maiz.

Arroz salteado en sofrito criollo, mezclado con
camarones, calamares, pulpo y palmito,
cocinado en bisque de mariscos y especias
locales. Se acompana con una posta de sierra
frita.
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Pys rvro Ty = pr.
Lancesta al agille {) }-L;‘, J? -:) }-L;f J?
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$83.000C0P A 1a MaRin€eRa

LanGcestines al aJille
EN Salsa D€ caMaRene€s

$58.000COP ZUMO D€ COCo
LanGcestines al cece

$58.000C9P

LanGcestines al Panko

$58.000CeP
Lancestines cRatinames A la MaRin€Ra

Eh SaAlSsa D€ CaMaRehe€s
$60.000CoP ZUMO D€ (e

De SalMen al GRill LORVINA'CORVINA
$52.000CoP C')_R VJ.\\!A .C').:? \/J.\\!A
DE SaiMen Al GRilL A La MARiNERa

$67.000C9oP

Fil€TE€ D€ Tilakia
$52.000CeP ZUMO D€ (e
Fil€T€ D€ Tilabkia

ENh Salsa D€ caMaReneEs

FRiTQ

$58.000CeP

Fil€TE€ D€ Tilarkia

$45.000CeP




Paras casces . ........
paras FRitas. .........
ratecenes ............
PURE DE PaPFas. . ......
Quese Para cRatinar. . .

sepasbelDi@ .. .......
(PESCADe © HUESO)

ARRCZ D€ CeCe ... .....
ARRCZ D€ CeCe FRite . . .

ARROZ Blanhce .. ......

$8.000COP

$9.000COP
$9.000COP

$11.000C0P
$7.000C0OP
$9.000COP

$8.000COP
$8.000COP

$8.000C0OP




AGUAQ MANANTIAL $7.000CeP

AGUQ MANANTIAL
con cas

AGUQA SaBeRiZaba Ly Kololel a

sS°ba $7.000CoP

NATURAL $11.000CeP

CEREZaba $13.000CeP .

$16.000CeP

$7.000C9P

DE Hi€RBABUEhA $12.000C2P

Hatsu $8.000COP DE MARACUYA $14.000CoP

cahaba DRY $9.000CeP
GiNGEPR Ly Kololel a)

MR TEQA $7.000CeP

ceca-ceia $7.000CeP

SoDa SaBeRiZaba CREEN GARDEN

Trocitos de Manzana Verde, Kiwi, Mango Biche
con sirup de mango biche y zumo de limon
con soda. $23.000Ce9P

caseesa PeSTOBON $7.000CoP
HiDRatae $15.000CeP
BERBiDA HiDRatante $&.ooocep
RED BUll $15.000CoP

UGes natURALES

MaANnGe €n LIECHE $14.000CoP TRaADiCiehadl $5.000CoP

SoDa SaBekiZaba Pihk

Trocitos de Manzana roja, fresa, cereza con
sirup de frutos rojos y zumo de limon con
soda. $23.000CeP

MANGe €h acua $13.000CeP TAMARINDO $8.000CeP
MANGO BICHE $8.000C9oP
MANZANA VERDE $8.000CoP

MaRacuYa €n LECHE $14.000CeP

MaARACUYaA €ENh acla $13.000CeP
CcaFe $8.000COP

MARACUYA $8.000CEP

LYCHE $8.000CoP |

ARAnNDANSS $8.000CoP

cuanaBana €n LECHE $14.000CeP
cuanaBana €n acua $13.000cep
MeRka €nh LECHE $14.000CoP
MeRka €h acua $13.000C9oP
TaMaRinDe $13.000CeP
FRESA €h LECHE $14.000CeP
FRESaA €h AGUQA $13.000CeP

COR9Z9 $13.000C9P

@VACILAO_CTG

N



PiDE€ TU CUBETAZ® (10 UniDADES): $ valer Resultante pe
MULTiPLICAR €1 PRECIiC UniTaRi® PeR 10.

4PaTioR
VaQE®

Prohibase el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad. El exceso de alcohol es perjudicial para la salud.
NO COMPARTA ESTE CONTENIDO CON MENORES DE EDAD.




"COCTELES

CaiPiResSka Maracuya

Vodka, jugo de lima y sirup de maracuya.

$30.000CoP HEIIIE
PAiQUiRi CEREZa

Ron, hielo, limén y sirup de cereza.

$28.000CeP

PAiQUiRi MaRacuya

Ron, hielo, limén y sirup de maracuya.

$28.000CeP

MaRGaRitTa FRESA

Tequila, triple seco y sirup de fresa
servido frozen Jose

$30.000CoP (iiervo
MARGARiTA TRaADiCiehal

Tequila, triple seco y jugo de limon
servido frozen. Jose

$30.000cep  (iiervo
MOiTe D€ CeCe

Ron, limoén, azdacar, hierbabuenay
crema de coco.

$30.000C2P
Mejite pina

Ron, limén, azucar, hierbabuena y sirup

CaiPiReSKa TRabiCiohal

Vodka, jugo de lima y azucar.

$30.000Cep HIIIR

PAiQUiRi FRESA

Ron, hielo, limoén y sirup de fresas.

$28.000CeP

MaRGaARiTa BIUE

Tequila, curacao blue y zumo de limoén.

$30.000C%P  (jitrup

MaRGaARitTa Maracuya

Tequila, triple seco y sirup de maracuya

servido frozen TJose
$30.000cep  (iervo

MOJiTe BLIUE
Ron, limén, azucar, hierbabuenay
curazao blue

$30.000CeP
MejiTe MakRacuya

Ron, limén, azucar, hierbabuena y sirup
de maracuya

$30.000CeP
MejiTe TRaDiCiehal

Ron, limén, azuicar, hierbabuena

de pifa
$30.000CeP $30.000CeP
4 )
® COPA DE ViNe e MEDIA SANGRIA @ COPA DE SANGRIA
$18.000CeP $55.000CeP $29.000CP
e JaFRRa De sancRia
$110.000CeP
1\ J

Para una experiencia personalizada, consulte con nuestro mesero sobre la disponibilidad de vinos y
opciones de sangria. Estaremos encantados de brindarle los detalles y recomendaciones. jSalud!

4 I

Cotcel de la casa Cotcel de la casa

LA CHOCOLATINA VACILAO SUNRISE

Baileys - leche condensada - milo Maracuya - Ron - Gengibre - Granadina

$35.000C9P $37.000C°P

- J

* * *
LAGUNA AZUL LONG ISLAND CUERA LIBRE

Triple sec Blue, limén, almibar y Whisky, ron, tequila, vodka, ginebra, limon,
sprite. almibar y sprite.

$30.000CoP $38.000CeP, $21.000CeP
EOLITER  (GORDONS @ewu
%

* *
SMIRF=COCO MOSCOW MULE COCO LOCO
$38.000COP

Vodka, Sirop de Jengibre, hierba buena, Ron, tequila, vodka y crema de coco.

Ron, coca cola limon.

limén, ginger beer. s 3 5 ° 0 0 QCQP

$33.000CoP o
SMIRNDFF | | sMIRNOFF I

*
GIN TONIC

Ginebra, pepino, naranja, limon agua tonica.

$33.000CeP
(GORDONS

_ %
IPINA COLADPA

Pifa, crema de coco y ron.

$35.000CeP

Prohibase el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad. El exceso de alcohol es perjudicial para la salud.

NO COMPARTA ESTE CONTENIDO CON MENORES DE EDAD.
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Donjulio

DON JULIO 70 $560.000CoP

JOHNNIE WALKER

JHONNIE WALKER 18 ANOS $550.000CeP
JHONNIE WALKER GOLD LABEL $360.000CeP DON JULIO ANEJO $460.000CeP

JHONNIE WALKER DOUBLE BLACK $290.000CeP DON JULIO REPOSADO $410.000CeP

JHONNIE WALKER BLACK LABEL 1000 $330.000CeP N DON JULIO SILVER $350.000CeP

JHONNIE WALKER BLACK LABEL 700 $250.000C9P K

1
JHONNIE WALKER RED LABEL 1000 $220.000CeP k

JHONNIE WALKER RED LABEL 700 $170.000CeP L
| e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e ... —-——-——-a

RON |
MEDELLIN.

RRON MEDELLIN 19 ANOS $350.000C2oP

JOSE CUERVO ESPECIAL $210.000C9P

JOSE CUERVO TRADICIONAL $260.000CoP

JHONNIE WALKER BLACK LABEL 300 $175.000CoP

BUCHaANnanN's 18 ANOS $540.000C9P

N o

- RON MEDELLIN 5 ANOS $170.000CoP
BUCHaNan's MaLts Ebition $370.000COP

BUCHaAhaN's MASTER $290.000C9P K

BUCHANAN'sS DELUXE $250.000C2P L RON VIEJO DE CALDAS 8 ANOS $210.000CoP

. ()
BUCHANAN'S DELUXE 375ML $1755.000C2P RRON VIEJO DE CALDAS TRADICIONAL $160.000CoP

P—
janD
P
—_

OLD PARR 18 ANOS $460.000C

[

OLD PARR $240.000CoP

AGUARDIENTE TAPA AZUL 750ML $160.000CoP

OLD PARR 375ML $165.000C9P

THE

SINGLETON.

SINGLETON 12 ANOS $290.000CeP

CARDHU 12 ANOS $290.000CoP

IMPORTADES

-~

AGUARDIENTE TAPA VERDE 750ML $160.000CoP

AGUARDIENTE TAPA VERDE TETRA PACK $200.000C9P

GARRAFSN AGUARDIENTE TAPA VERDE. $350.000CeP

»
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$430.000CeP

RON ZACAPA AMBAR $280.000CoP
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$160.000CoP

SMIRNOF LUL? $160.000CoP

SMIRNOF $190.000CoP

$270.000C9P

-
»
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TANQUERAY RANGPUR GIN $290.000CoP

Vihe ESPUMES? JP CHENET ICE ReSAD? $160.000CeP

Vihe ESPUMES? JP CHENET ICE BlanCe $160.000CeP

DIAGEO

Prohibase el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad. El exceso de alcohol es perjudicial para la salud.
NO COMPARTA ESTE CONTENIDO CON MENORES DE EDAD.



