
Carta Menú

Especiales de la casa

- Steak Casa Birra $19.000

Lomo con mantequilla y lemon pepper acompañado de verduras salteadas y media 
papa.

- Costillar Casa Birra $16.000

Costillar de cerdo bbq acompañado de coleslaw.

- Spaghetti meatballs $7.500

Clásicos spaghettis con albondigas y salsa de tomate casera.

- Spaghetti Di Lelio  $7.500

Spaghetti con salsa con salsa bechamel de la casa.

- Lasaña Art Deco  $8.500

Gran Cubo de Lasaña cubierta de queso Mozzarella sobre espejo de salsa 
Bolognesa.

- Conchiglioni de la Nonna  $8.000

Pasta en forma de grandes conchas rellena de espinacas y queso mozzarella 
acompañada con salsa bechamel.

- NY Conchiglioni  $8.500

Rellenos con salsa de tomate casera y carne especial de la casa.

- Canasto Sopaipillas $8.500

Sopaipillas con puré de prietas, pebre, palta y lactonesa. 

Para Compartir

- Crudo de la Birra 250gr=13.000 500gr=$22.000

Crudo de res con textura de pasta, acompañado de cebolla morada, 
pepinillo, ají verde, cilantro y lactonesa.  

- Buffalo Chicken Wings $14.500

Clásicas Alitas de pollo estilo americano, rebozadas con dos salsas a 
opción: 1- Salsa BBQ 2- Buffalo Tradicional (Picante).



Del mar para partir o compartir

- Ostras Casa Birra $16.000

Doce ostras de la mejor selección.

- Ceviche pesca del día                         $12.000

Trozos de pescado macerados en leche de tigre. Acompañado de choclo 
peruano, camote y tostones de platano. 

- Ceviche Casa Birra $13.000

Trozos de pescado marinados en leche de tigre. Acompañado de palta, 
camarones, lechuga, choclo peruano, camote y tostones. 

- Tartar Casa Birra $13.000

Tiernos cortes de atún bañado en jugo naranja y salsa Nikkei. Todo 
esto en una cama de palta.

- Flat Tuna (Tiradito de Atún) $10.000
0

Atún fresco laminado aliñado con jengibre, naranja, soya, aceite ajonjoli un 
toque de ají, limón y un suave dejo de mostaza.

- Fish & Chips $10.000

Trozos de reineta apanada con salsa tártara y papas fritas.

- Pil Pil Mar y Tierra $12.000

Preparación caliente en greda con pollo, crema, champiñones, 
camarones, perejil, ajo y ají seco.

- Flores de Pepperoni $8.000

Masas rellenas de pepperoni y queso, ideales para compartir.

- Street Empanadas $9.000

Tres diferentes variedades de empanadas. Desmechada, queso camarón y queso 
cabra tomate.

- Almejas Parmigiano $10.000

Almejas en su concha con queso parmesano metidas al horno.



Paninis y Sandwiches de la casa

- Reuben Birra Sandwich $15.000
Pastrami, chucrut, pepinillos y queso suizo en pan de centeno.

- Hot Pastrami Cheese Sandwich                         $14.500

Pastrami con queso edam en pan de centeno. 

- Pepperoni Casa Birra Sandwich $8.500

Pepperoni, mozzarella, pasta de tomate y rúcula en pan especial de la casa.

- Pepperoni Goat Sandwich $12.500

Pepperoni, queso de cabra, tomate cherry y pesto en pan especial de la casa. 

- Desmechada Casa Birra $9.500

Desmechada, queso mozzarella y cebolla caramelizada.

- Desmechada Italiana $9.500

Desmechada, palta, tomate y lactonesa.

- Tuna Sandwich (Próximamente) $9.500

Sandwich especial de atún de la casa.

Fries Especial

- Fries Entrecot (próximamente) $16.000

Tiernos cortes de res jugosos con salsa especial

- La Brewchickensour                     $15.000

Cortes de pechuga de pollo, puerro, champiñones, salteados con cebolla 
caramelizada y bañadas con sour cream ciboulette.

- La Veggie $13.000

Champiñones, choclo, pimiento, cebolla caramelizada bañada en queso fundido. 

- Papas Fritas $7.000



Pizzas neoyorkinas
Masa a la pala con base de salsa de tomates de la casa y queso mozzarella. Pizzas 

para una a dos personas.

- Classic Pepperoni                                                  
$11.990

$12.000

Pepperoni y queso.

- Fiorello La Guardia                       $12.000

Salsa BBQ y tocino.

- Margarita $11.500

Tomate, albahaca y un toque de aceite de oliva.

- Cheese Birra Burger $9.000

Hamburguesa con queso cheddar y un toque de salsa birra secreta.

Grill Burgers

- Fiorello La Guardia $14.000

Hamburguesa rellena con queso cheddar, aros de cebolla frito, pepinillo, 
tocino y salsa bbq.

- Doble Birra Burger                       $15.000

Hamburguesa Doble, lechuga, queso cheddar, pepinillo, cebolla 
morada y salsa birra secreta. 

Ensaladas

- Ensalada César $10.000

Pollo a la plancha, lechuga, tomate cherry, nueces, tocino y queso parmesano. 
Acompañado de una salsa César.

- Ensalada de Quinoa                   $9.000

Camarón, quinoa, choclo, lechuga y palta  Acompañada de una salsa de cilantro.

- Green Orzi $8.000

Suave pasta pequeña con palta acompañada de palta, pepino y Dressing especial 
de la casa.



Sweets

- Churros con Manjar $6.500

Tradicionales churros con manjar de la casa.

- NY Dulce de leche $5.500

Maravilloso Cheesecake con Dulce de Leche

- NY cheesecake Maracuyá $5.000

Refrescante cheesecake con salsa de maracuya

- NY Nutella $5.500

Para los fanáticos de la nutella también tenemos cheesecake con esta crema de 
avellano europeo.

- Cake sugar free $6.000

torta con láminas de chocolate amargo y manjar. Ningún componente tiene 
azúcar, así que la puedes comer con tranquilidad.



Especiales de la casa

-  Limonada Prohibida $1.800

Ven a descubrir nuestra nueva y refresccante limonada con el secreto de la 
casa.

- Jarra de Sangría                  $12.000

-  Copa de Espumante $4.000

-  Copa de Vino $4.000

- From Volstead tu La Guardia $8.000

Degustación que parte con la cerveza más suave del local y finaliza con la más 
fuerte.

- IPA’s World $9.000

Un repaso a las distintas cervezas IPAs y sus diferentes variedades.

- Amber’s World $8.000

¿Pensabas que todas las Ámbar son iguales? Te invitamos a derribar ese mito 
probando este vuelo.

Vuelos de Cerveza
Una degustación de 4 copas de cerveza de 148cc seleccionadas

- CON PERMISO!!! $9.000

Atrévete y prueba las cervexas más fuertes de distintas variedades que tenemos 
en Casa Birra.

Barra

-  Copa de Sangría $4.000



Coctelería Clásica

-  Smoky Bloody Mary $5.500
Tradicional Bloody Mary con el toque de la casa.

- Scofflaw           $5.500

Whisky, vermouth seco, jugo de limón y granadina.

- French 75 $5.500

Gin, jugo de limón, espumante y garnish de naranja.

-  London Mule $7.500

Gin, jugo de limón, ginger beer y garnish de limón.

-  Moscow Mule $6.000

Vodka, jugo de limón, ginger beer y garnish de limón.

-  Dry Martini $4.900

Martini dry, gin y aceituna.

- Negroni Clásico $6.000
Gin, Vermouth Rosso, Campari y garnish de naranja.

- Mojito Cubano              $5.000

Ron, Soda, Menta, jugo de limón y garnish de limón.

- Mojito Sabores $5.500

Ron, Soda, Menta, jugo de limón y garnish de limón.

- Tequila Margarita $4.900

Tequila, triple sec, jugo de limón y sal.

- Americano $5.000
Vermouth Rosso, Campari, Soda y garnish de naranja.

- Old Fashioned $4.900
Bourbon, soda, garnish de naranja y garnish de limón

- Boulevardier $6.000
Bourbon, Campari, Vermouth Rosso y Garnish de naranja.



Cócteles de la Casa

-  Bugs Moran $7.000

Jack Daniels, jugo pomelo, jugo manzana, té chai, syrup, concentrado jengibre y 
un toque de ginger beer.

- Al Capone                $5.500

Gin, ramazzotti, jugo pomelo y syrup café.

-  Speakeasy $5.500

Gin macerado en bellaluna, syrup pepino, jugo limón y toque de soda.

-  Don Vito Genovese $6.500

Un cóctel nuestro con tequila, jugo de limón, jarabe de cacho de cabra y jugo de 
pomelo.

-  Smoked Cinnamon $5.500

Jack Daniel’s Fire, pulpa maracuyá, jugo limón, syrup simple y tequila blanco.

-  The Flapper $5.500

Licor de Cassis, jugo pomelo, cordial de pomelo, vermouth extra dry y 
espumante.

Mocktails

-  Carrie Nation $5.000

Jugo pomelo, jugo manzana, té chai, syrup, concentrado jengibre y un toque de 
ginger beer.

- Elliot Ness            $4.000

Jugo cranberries, zumo pomelo, syrup cacho de cabra, limón y tónica.



Piscos

- Alto del Carmen 35º $4.500

- Mistral 35º             $4.500

- Mistral Nobel $5.500

- Alto del Carmen Transparente $5.500

Gin

- Beefeater $5.500

- London Nº1 $8.500

- Bombay Sapphire $5.500

- Hendrick’s $8.500

- Tepaluma $8.500



Whiskys & Bourbon

- Johnny Walker Black Label $6.500

- Jack Daniel’s $6.000

- Johnny Walker Red Label $6.000

- Jack Daniel’s Fire $6.000

- Jack Daniel’s Honey $6.000

Sours

- Pisco Sour Tradicional $3.900

- Pisco Sour Peruano $4.300

- Ginger Sour $4.300

- Ají Sour $4.300

- Bulleit $6.500

- Pisco Sour Catedral $7.800



Spritz

- Ramazotti Spritz $5.500

- Aperol Spritz $5.500

- Saint Germain Spritz $6.500

Espumante

- Copa Espumante $4.000

- Botella Espumante $15.000
0

Vino

- Copa vino $4.000

- Botella vino $15.500
0



Shots

- Cucaracha $2.500

- Tequilazo $2.500

- Jack Daniel’s Fire $2.500

- Jagermeister $2.500

Otros

- Jagermeister $4.500

- Campari $4.500

- Fernet $5.500

- Baileys $4.500

- Havana Añejo Especial $4.500

- Martini $4.500

- Fireball $2.500



Vodka

- Absolut Blue $5.000

- Stolichnaya $4.000

- Grey Goose $7.500

Jarras

- Sangría $12.000

Refrescos y Café

- Bebida 350cc $2.500

- Café Americano y Express $2.000

- Té Variedades $2.000

- Jugo Natural $2.800

- Limonada $2.800

- Red Bull $3.000



Refrescos Premium

- Tónica Premium $3.000

- Ginger Beer $3.000


