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o Wildbherry London Jam - 22k
5 Tanqueray Landan Dry Gin, mermelada artesanal
de frutos silvestres, elixir de hierbas de la huerta,
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Nogula Lavandula - 25k
Tanqueray Ten Gin, elixir de lavanda azul, zume
de liman, clara de huevo, amargos cilricos caseros,

-
- zumo de limén.

e




"o

i+

Huerta Mule 28k

Vodka wyhorows, elixir de jengibre y miel, albzhaca, limén
fresco, top de sod

Daiquireando con Lulo - 28k
Ron Bacardi B, elixir de lulo con jengibre y miel
limén fresco, escarcha de azticar moren

Sitrus Jam - 27k

Tangueray Rangpur, e de nirtas delnherta,
iman fresco, mermelada casera de frutos cit

Orale Jalisco - 20k
Tequila Don Julio blanco, elixir de maracuya y caco.
arganico, imon fresto, sal picante de (a casa.

Mezealitico - 34k
Mezcal Unién,elixir de mora andina y]englhre
albahaca, limpn fresco, sa de la cas;

Mandrake 33k
Beefeater Gin infusionado en mandragera, Vodka,
Chartrause Amarillo, Vermauth Bianca.

Funky Monkey - 30k
Monkey Shoulder Blendzd Malt, Frangelico,
café cold brew, el de canela y hatia tonka

Yueatin Negron

Mezcal Unidn, Ancha Reyes, Campart infusionado
en pina, Vermauth Rosso.

Chocorramo Old Fashion - 29x
Bulleit Borubon, elixir de cacao y canela, zume de naranja,
amargos de Angostura.

3-%,- El Inusual Caso Andino - 39«

Hendrick's Bin, brebaje de limon dulce, pacima de Vermauth
bianca y hoja de coca
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Chicharron Acevichado - 26k
Panza de cerdo hormeado por 12 horas, en camade crema
de aguacate, banado en leche de tigre y maiz tostado,

Opeién picante <2

Chanchitos x 3 - 30k

3 mini sliders de cerdo ahumad, guacamole, alisli de.
racoto con papas chips.

Los Sliders x 3 - 26k
3 mini burguers de res Angus importado, queso
mbiano y pagas chips ac
ajo, en pan brioche casero,

Tacos de Camarones x 28k

Camarones en salsa amarilla y furikake,
mezclum, servdos en tortilla de maiz

Tabla de Quesa
¥ Curados Ibéricos - 36k

Jamén Serrano, chorizay salami ibérico, queso
Pecorina y Paipa, focaccia fresca.
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Si ya viviste la experiencia Huerta, seguro
alguien mas estd esperando para hacerlo.

Sede la mesa y permite que otra/s personas
también la vivan. {Cheers!

Por cada 100 cécteles vendidos,
Huerta siembra un arbol a través de
la Fundacién Siembra Un Arbol

Nuestros Horarios:
Lunes a Sabado : 5:00p.m. - 12:00a.m.

Domingos y Festivos - Consultar nuestras redes

Comunicate con nosotros.
Calle 49a No. 10-15 #QuintaCamacho
+57 (301)785.4934 / info@huertabar.com

ina es voluntaria.
Nuestros precmsmcmyen impuesto al consuma,
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