


MENÚ

Tapas y Alegrías

MORUNOS

CARNE

CHAMPIÑONES

CAPRESE

POLLO

PINCHO (X2 UNIDADES)

SOLOMILLO (LOMITO) DE CERDO

LOMITO · PIMIENTOS VARIADOS · CEBOLLA MORADA

CHAMPIÑÓN · PIÑA ASADA · TOMATITOS CHERRY

MOZZARELLA DE BUFALA · CHERRY · ALBAHACA · PESTO

POLLO MARIDADO CON MOSTAZA Y CÚRCUMA
PIMIENTOS VARIADOS · ACEITUNA VERDE

35 MIL

35 MIL

30 MIL

30 MIL

30 MIL

TAPAS

arroces

ensaladas

EMPANADAS

POSTRES

ARROZ DE CAMPO

ARROZ NEGRO

ARROZ AZAFRANADO CON COSTILLA DE CERDO MORCILLA ESPAÑOLA · PANCETA · 
PAPA · GARBANZOS · DIENTES DE AJO ·  SOFRITO

ARROZ NEGRO CON TINTA DE SEPIA ANILLOS DE CALAMAR · CAMARONES · SOFRITO

ENSALADA DE QUESO DE BÚFALA
MIX DE VERDES · CHERRY · QUESO DE BÚFALA GRATINADO CON REDUCCIÓN DE ACETO 
BALSÁMICO Y MIEL · MANZANA Y NUECES CARAMELIZADAS

ENSALADA CESAR
MIX DE VERDES · CHERRY · PANCETA AHUMADA POLLO GRILLÉ COCINADO A BAJA 
TEMPERATURA PARMIGIANO · PICATOSTES ¡TODO ALIÑADO CON NUESTRA SALSA CESAR!

PISTO & CHAMPIÑÓN
OSOBUCO
CAMARONES

25 MIL

30 MIL
35 MIL

20 MIL
30 MIL

8 MIL

¡ACOMPAÑADAS DE SALSA ALIOLI O BRAVA!

45 MIL

50 MIL

58 MIL

58 MIL

CREMA CATALANA 

BOCHA DE HELADO
COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE AMERICANA & NUECES

.........................................................

................................................................

..................................

...........................................................

............................
................................................

..........................................................

.........................................................

..........................................

.......................................................................

..............................................................................

................................................................

..........................................................................

..............................................................................

TABLA DEGUSTACIÓN DE QUESOS

TAPAS DE LA TIERRA

PATATAS ALIOLI

PATATAS BRAVAS

TORTILLA ESPAÑOLA CLÁSICA

TORTILLA ESPAÑOLA CAMPESINA

HUEVOS ROTOS

65 MIL

85 MIL

95 MIL

95 MIL

150 MIL

120 MIL

30 MIL

30 MIL

45 MIL

60 MIL

40 MIL

BRIE · FONTINA · PATEGRAS · CAMEMBERT · MERMELADA DE MORRONES
QUESO CONDIMENTADO · RICOTTA ESPECIADA · ACEITUNAS VERDES Y NEGRAS · NUECES

ADEREZO HECHO A BASE DE AJO Y ACEITE DE OLIVA

ADEREZO PICANTE

MANDIOCA FRITA 15 MIL

CON PAN DE CAMPO

COLCHÓN DE PAPAS FRITAS CON JAMÓN SERRANO 
Y HUEVOS CON PAN DE CAMPO

MINI LOMITOS DE CARNE 38 MIL

BERENJENAS CON MIEL DE CAÑA
DEGUSTACIÓN DE MINI BURGERS

22 MIL
ALBÓNDIGAS EN SALSA 40 MIL

AGREGADO DE CHORIZO TOSCANO Y JAMÓN SERRANO
CON PAN DE CAMPO

TABLAS

IBÉRICO · MANCHEGO · DE CABRA · MERMELADA DE MORRONES · NUECES
ACEITUNAS VERDES Y NEGRAS

JAMÓN IBÉRICO DE CEBO · JAMÓN SERRANO · CHORIZO TOSCANO 
MORCILLA ESPAÑOLA · SALAMI 

JAMÓN IBÉRICO DE CEBO · SELECCIÓN DE QUESOS MANCHEGO
IBÉRICO · CABRA Y CAMEMBERT · JAMÓN DE BELLOTA IBÉRICO Y SERRANO
OLIVAS VERDES Y NEGRAS · NUECES Y MERMELADAS DE MORRÓN

LONCHAS DE JAMÓN IBÉRICO Y SERRANO ESPAÑOL · CHORIZO TOSCANO
MORCILLA ESPAÑOLA · SALAMIN · MUZZARELLA · PATEGRAS
OLIVAS VERDES Y NEGRAS 

JAMÓN IBÉRICO DE CEBO · JAMÓN SERRANO · JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 
OLIVAS VERDES Y NEGRAS

TABLA DEGUSTACIÓN DE EMBUTIDOS

TABLA DEGUSTACIÓN DE QUESOS ESPAÑOLES

TABLA DEGUSTACIÓN DE JAMONES ESPAÑOLES

TABLA MIXTA ESPAÑOLA

TABLA MIXTA

................................

...........................

.............

..........

...............................................

.................................................................

..........................................................
..............................................................

...........................................................

.............................................................

PISTO MANCHEGO 35 MIL
SOFRITO DE VERDURAS CON HUEVO SEMI CRUDO
CON PAN DE CAMPO

.........................................................

................................................

................................................
.................................

40 MIL...............................

......................................

.................................

15 MIL

15 MIL
20 MIL
45 MIL
38 MIL

GAZPACHO
SOPITA FRESCA Y NUTRITIVA DE TOMATE · PEPINO · CEBOLLA · MORRÓN VERDE
PICATOSTES · ACEITE · VINAGRE · AJO

DEGUSTACIÓN DE MINI BURGERS DE DIFERENTES CORTES, BIFE ANCHO, TAPA CUADRIL 
Y  COSTILLA, ACOMPAÑADOS DE DIFERENTES INGREDIENTES Y ADEREZOS.

OLIVAS ESPAÑOLAS VERDES Y NEGRAS
PAN  TUMACA
PAN  TUMACA MANCHEGO
PAN  TUMACA SERRANO

PARA EMPEZAR
......................................................................

.................................................................
.............................................

................................................

.........................

65 MIL

40 MIL
85 MIL

CAMARONES AL AJILLO
CALAMARES APANADOS
PULPO A LA GALLEGA
MINI BURGERS DE CALAMAR
ENSALADILLA DE LANGOSTINOS

55 MIL

TAPAS DEL MAR

SALMÓN

MEJILLONES

BERENJENA
 
JAMÓN SERRANO

BOCADILLOS

CROQUETAS TRADICIONALES (4 UNIDADES)

TOSTAS

PAN TUMACA · BACON · HUEVO FRITO · CEBOLLA CARAMELIZADA · RÚCULA

PAN CON MANTEQUILLA · SALAMI · QUESO CAMEMBERT · PEPINILLOS

PAN TUMACA · CEBOLLA CARAMELIZADA · QUESO ROQUEFORT
JAMÓN SERRANO · RÚCULA · ALIOLI · PESTO 

SALMÓN CURADO · QUESO CREMA · ALCAPARRAS

MEJILLONES EN VINAGRE CON PICO DE GALL Y PEREJIL

BERENJENA ASADA · RICOTTA · TOMATE CONFITADO · ALBAHACA FRESCA

JAMÓN SERRANO · QUESO CREMA · RÚCULA

30 MIL
38 MIL
30 MIL
38 MIL
38 MIL
38 MIL
30 MIL

38 MIL

38 MIL

48 MIL

50 MIL

35 MIL

25 MIL

5O MIL

NORMANDIA

SAMUELITO

BACON

...................................................

......................................................
..........................................

30 MIL.....................................

.................................................

.............................................................................

................................................................

............................................................

38 MIL........................................................................

.....................

................................................

.....................................................

.............................................................................

....................................................................

......................................................................

..........................................................................

.....................................................................

.....................................................................

............................................................

......................................................
CARNE
MORCILLA ESPAÑOLA
CHAMPIÑONES
CALAMARES EN SU TINTA
JAMÓN SERRANO
CROQUETAS DE ROQUEFORT CON NUECES
CROQUETAS DE POLLO
CAMARÓN

X 3 UNIDADES
X 3 UNIDADES

X 3 UNIDADES

LAUDES
Sa l a m a n c a



tragos de la casa

cremosos

clásicos

VERMOUTHS

gin tonics

cócteles
25 MILSIRENETA

A BASE DE RON DE COCO Y LICOR DE NARANJA, ESTE COLORIDO TRAGO DE SABORES 
TROPICALES NO PASARÁ DESAPERCIBIDO.

....................................................................

30 MILSARDANA
LAS DULCES NOTAS DE AVELLANAS DEL LICOR DE AMARETTO SE FUSIONAN CON EL RON 
DE MBURUCUYÁ EN ESTE DELICIOSO TRAGO CON PULPA DE ANANÁ Y JALEA DE MBURUCUYÁ

....................................................................

35 MILESCARLATA
EL VERMOUTH ROSÉ Y JUGO DE FRUTILLA, PINTAN DE ESCARLATA A ESTE EXTRAVAGANTE
TRAGO A BASE DE VODKA

................................................................

40 MILCAIPIROSKA FRUTOS SALVAJES
UN CAIPIROSKA EXÓTICO A BASE DE CÎROC RED BERRY Y UN ALMÍBAR INFUSIONADO 
CON AÇAÍ, GROSELLA Y FLOR DE HIBISCUS

........................

35 MILPARADISI HIGHBALL
LOGRAMOS ESTE FRESCO HIGHBALL A BASE DE RED LABEL CON UN EQUILIBRADO ZUMO 
DE LIMÓN, POMELO ROSADO Y PIEL DE NARANJA.

..............................................

40 MILSALMÓN
UN TRAGO SUTIL Y REFRESCANTE A BASE DE GIN ARTESANAL CON JUGO DE POMELO 
ROSADO, LIMÓN, MENTA Y JENGIBRE

......................................................................

40 MILCONDESA
UN APERITIVO A BASE DE GIN AÑEJO EN BARRICAS DE ROBLE ACOMPAÑADO DE TOQUES 
CÍTRICOS DE APEROL Y LIMÓN

....................................................................

40 MILCÎROC ELIXIR
UN TRAGO DE SABORES COMPLEJOS, CON FRESCAS NOTAS HERBALES Y UN RETROGUSTO
DULCE Y FRUTAL DEL CÎROC PEACH RESALTADO CON CHUTNEY DE DAMASCO.

.............................................................

35 MILAMARULA RED VELVET
A BASE DE AMARULA CREAM Y VODKA, UN TRAGO EXÓTICO Y DULCE DE INTENSOS 
SABORES A GRANADA Y ARÁNDANOS.

...........................................

Tapas y Alegrías

ROSÉ · RED · WHITE. 
35 MILLA MADRE ..................................................................

30 MILVERMOUTH & SODA ................................................
35 MILAMERICANO ...............................................................

30 MILDRY MARTINI
MARTINI DRY · GIN

............................................................

35 MILCANDELA
CON TOQUES DE VAINILLA Y CANELA FLAMEADA

.......................................................................

35 MILSALVATJE
INFUSIONADO CON TÉ DE AÇAI, GROSELLA, ARAZÁ, FLOR DE HIBISCUS Y BITTER DE NARANJA

........................................................................

35 MILDELICAT
DRY GIN Y VERMOUTH ROSE CON UN TOQUE DE CEREZA

..........................................................................

REVERSIONES

45 MILROSAT
DULCE Y ROSA! CON EL PUERTO DE INDIAS STRAWBERRY ACOMPAÑADO DE SYRUP DE
CEREZAS TE PRESENTAMOS ESTE IRRESISTIBLE GIN TONIC. 

.........................................................................

45 MILLIBÉLULA
UN GIN TONIC DULCE Y ÁCIDO QUE COMBINA EL SYRUP DE JENGIBRE, LIMÓN EXPRIMIDO
 Y BITTER AROMÁTICO CON TOQUES AHUMADOS DE ROMERO. 

....................................................................

45 MILPASSIONARI
UN GINTONIC RADIANTE CON NOTAS A LOS MEJORES DURAZNOS Y NARANJAS DEL 
GUADALQUIVIR, ACOMPAÑADOS DE JALEA DE MBURUCUYÁ. 

..............................................................

45 MILECLIPSE
CON LA REFINADA BASE DEL PURE BLACK EDITION TE PRESENTAMOS UN GIN TONIC 
ELEGANTE Y COMPLEJO CON TOQUES DE ANÍS, VAINILLA, PIMIENTA Y CAFÉ. 

......................................................................

35 MIL

CLÁSICO
LIMÓN · NARANJA · JENGÍBRE · PEPINO · ROMERO · GIN A ELECCIÓN

GORDON’S ...........................................................................
35 MILPUERTO DE INDIAS ..................................................................
40 MILTANQUERAY .........................................................................
60 MILFIFTY POUNDS .......................................................................

40 MILMANHATTAN .............................................................
35 MILNEGRONI ....................................................................
35 MILPISCO SOUR .............................................................
35 MILPISCO MBURUCUYÁ ................................................
40 MILWHISKY SOUR BLACK ............................................
40 MILAMARETTO SOUR .....................................................

25 MILFERNET COLA .............................................................
30 MILMORGAN & COLA ....................................................
35 MILAPEROL SPRITZ ........................................................
25 MILCAIPIRINHA ...............................................................
30 MILCAIPIROSKA ..............................................................
35 MILTEQUILA SUNRISE ....................................................

30 MILMOSCOW MULE ........................................................
30 MILMARGARITA ...............................................................
25 MILDAIQUIRI .....................................................................
30 MILMOJITO MORGAN ....................................................

30 MILMOJITO VERMELL
MOJITO DE FRESAS Y ARÁNDANOS

..........................................................

REVERSIONES

30 MILOLD FASHIONED .......................................................
REVERSIONES



shots

rayas

cervezas jugos & otros

PATRÓN

25 MILVECCHIO AMARO DEL CAPO
LICOR DE HIERBAS DE CALABRIA

................................

40 MILSILVER ................................................................................
45 MILREPOSADO ...........................................................................
50 MILAÑEJO ................................................................................

180 MIL
JOHNNIE WALKER
BLUE LABEL ..........................................................................

40 MILBLACK LABEL ........................................................................
35 MILRED LABEL ...........................................................................
60 MILGEEN LABEL...........................................................................
45 MILDOUBLE BLACK ......................................................................

40 MILCÎROC
RED BERRY · COCONUT · PEACH · PINEAPPLE · SNAP FROST

..........................................................................

30 MILSAMBUCA ..................................................................
30 MILJAGGERMAISTER .....................................................
30 MILFIREBALL ....................................................................
25 MILTEQUILA JOSÉ CUERVO ..........................................

25 MILLEMONCELLO .............................................................

25 MILJACK DANIEL’S Nº7 .................................................
30 MILJACK DANIEL’S HONEY ..........................................
35 MILJAMESON ...................................................................
30 MILAMARULA ...................................................................

30 MILCAMPARI ....................................................................
25 MILBAILEYS .......................................................................

ESTRELLA GALICIA

PREMIUM LAGER 600 CC 20 MIL
WORLD LAGER 330CC 18 MIL
BOTELLA 330CC RESERVA ESPECIAL 1906 20 MIL
BOTELLA 330CC RED VINTAGE 1906 20 MIL
BOTELLA 330CC BLACK COUPAGE 1906 20 MIL
BOTELLA 330CC SIN GLUTEN 18 MIL
BOTELLA 330CC SIN ALCOHOL 15 MIL

BOTELLA

ESTRELLA GALICIA

ESTRELLA GALICIA

bavaria

CHOPP

SIN GLUTEN

COPA CÁLIZ 330CC 17 MIL
JARRITA 410CC 20 MIL

MUNICH
MANIJA 300CC 12 MIL
MANIJA 500CC 15 MIL

HERKEN
VASO 450CC 25 MIL

............................................................
................................................................

........................................................
......................................................

...................................................................
......................................................................

......................................................................

BOTELLA 300CC 18 MIL......................................................................

BOTELLA 300CC 18 MIL......................................................................

ESTRELLA GALICIA

bavaria

SIN ALCOHOL

BOTELLA 300CC 18 MIL......................................................................

BOTELLA 300CC 18 MIL......................................................................

......................................................................

..........................................................................

..........................................
.................................................

.............................................

15 MIL VASO / 35 MIL JARRA

18 MIL VASO / 40 MIL JARRA

18 MIL VASO / 40 MIL JARRA

15 MIL VASO / 35 MIL JARRA

COCACOLA · SPRITE · SCHWEPPES CITRUS

SICILIAN LEMONADE
GINGER ALE

NARANJA ................................
.......................................

................................
..........................................

LIMÓN
LIMÓN, MENTA & JENGÍBRE
DURAZNO

18 MIL VASO / 40 MIL JARRA

18 MIL VASO / 40 MIL JARRA................................
PIÑA
FRUTILLA

12 MILGASEOSAS .................................................................

10 MILAGUA CON/SIN GAS ...............................................
20 MILRED BULL 250ML......................................................
20 MILFEVER TREE ................................................................



VINOS

Tapas y Alegrías

COPAS
TINTO · SANGRE DE TORO
CATALUNYA GARNACHA Y CARIÑERA
BLANCO · SANGRE DE TORO
PRELLADA 2015
JEREZ · TÍO PEPE 
PALOMINO FINO

30 MIL

30 MIL

40 MIL

TINTOS
PURGATORI
COSTERS DEL SEGRE CARIÑERA, GARNACHA Y SYRAH 2013
CELESTE 
RIVERA DEL DUERO 2014
ALTOS IBÉRICOS
RIOJA TEMPRANILLO 2014

400 MIL

340 MIL

240 MIL

BERONIA CRIANZA
TEMPRANILLO
SANGRE DE TORO 
CATALUNYA GARNACHA Y CARIÑERA
CECCHI
CHIANTI D.O.C.G.

170 MIL

120 MIL

BLANCOS
PUZO DAS BRUXAS 
RIAS BAIXAS ALBARIÑO 2015
SANGRE DE TORO
CATALUNYA PRELLADA 2015
VIÑA ESMERALDA
GEWÜRZTRAMINER, MOSCATEL 2020

280 MIL

120 MIL

SIN ALCOHOL
SANGRE DE TORO
CATALUNYA GARNACHA Y CARIÑERA
SANGRE DE TORO
CATALUNYA, MUSCAT DE ALEJANDRÍA

140 MIL

140 MIL

180 MIL

ESPUMANTES
CAVA VILARNAU BRUT RESERVA
MIONETTO PROSECCO D.O.C.
LA MASCOTA EXTRA BRUT ROSÉ

160 MIL
200 MIL
250 MIL

JARRAS
SANGRÍA
TINTO DE VERANO

80 MIL
80 MIL

RAMÓN BILBAO 
ALBARIÑO
INDÓMITA DUETTE 
CHARDONNAY

230 MIL

200 MIL

ROSADO
VIÑA ESMERALDA
GARNACHA 2019

180 MIL

150 MIL

INDÓMITA GRAN RESERVA 
CARMENERE
D.V. CATENA
CABERNET / MALBEC
SALENTEIN
MALBEC

140 MIL

250 MIL

150 MIL

LOS INTOCABLES
MALBEC
CORDERO CON PIEL DE LOBO
MALBEC 2020
MOSQUITA MUERTA 
BLEND DE TINTAS 2017

200 MIL

130 MIL

290 MIL

SAPO DE OTRO POZO
BLEND DE TINTAS 2018

280 MIL

..........................................

........................................................

.....................................................................

........................................................

..........................................................

......................................................................

.................................................................

............................................................

........................................................

........................................................

.......................................
............................................

...................................................................
........................................................

.......................................

.........................................................

.........................................................

..........................................................

............................................

......................................................

......................................................

.......................................................

.........................................................

.........................................................

..............................................

................................................................

...........................................................

.............................................

.................................................................


