
$7.5 00

 

 
 

 

 

 

  

$10 .5 00

 

$8 .900

$29.00 0

$3 2.8 00

$16 .000

$24.000

$15 .000

$28 .000

$28 .000

$28 .000

$24.000

 

 

  

 

$8 .000

$6 .900
 
 

 

 

 

$6 .000 

$5 .5 00

 $7.5 00

 $7.5 00

$7.5 00

$7.5 00

$7.5 00

 

 

 

 

 

 

$26 .000

$14.5 00

$19.000

$21 .000

$9.000

$17.5 00

$1 8 .000

$20.000

$20.5 00

$16 .000

$20.000

$20.5 00

$16 .000

$18.900

 

 

       $3 5.0 00

$5 0.000

   $10.5 00

   $10.5 00

$16 .5 00

 

$4.000

$4.000

$3 .5 00

     

     $1 3 .000

  $23.000

       $27.000

  $27 .000

       $27 .000

   $27.5 00

C AFÉ  

 $7.5 00

$14.5 00

$5 .5 00

$6 .5 00

$6 .5 00
 

$8 .000

$6 .5 00

$6 .5 00

$6 .5 00

$8.900

$16 .900

$6 .5 00

$6.000

$6 .000

 

    $8 .5 00

   

    

  

       

   

CON LICOR 

       

    

    

             

      

    

   

   

    

   
      

       

        

            

            

    

    

   

    

    

   

  

    

    

    

   

$10 .90 0

$10.90 0

$10.90 0

TROPICALIACOFFEE.COM

TROPICALIACOFFEE.COM

TROPICALIACOFFEE.COM

POLLO  

$6 .5 00

   $1 4 .000

   $18 .000

   

              $8 .5 00

       $6 .000

       $6 .000

MOKA

 $5 .900

$5 .900

$6 .900

$1 5 .000

$8 .900

 $7.5 00

$9.5 00

 $5 .900

 $5 .5 00

$11 .500

 $8.5 00

$3 .5 00

       

CAFÉ  PARA PREPARAR  EN  CASA

          

TRÓP ICO  340 gramos        

es enc ia   340 gramos        

  ,SEROTCUDORP SOÑEUQEP ED SETNEINEVORP ,SELAICEPSE SÉFAC

QUE  REVELAN LA ID ENT IDAD  DE  U N  TERR ITOR IO  A TR AVÉ S  DE  SUS 

NOTAS  Y SABORES. TOSTAMOS D I AR IAMENTE  PAR A GA R A NT IZAR  LA 

FRESCURA.

@TROPICALIACOFFEE TROPICALIACOFFEE.COM

TORTA D E  ZUC C H IN I          
CON NUEZ DEL NOGAL Y CREMA MONTADA.

TORTA DE  B ANAN O VEGAN A        
HECHA CON CAFÉ DE LA CASA, NIBS DE CACAO Y CANELA.

bro wnie  C RE MOSO                                           
CON TRES TEXTURAS DE UCHUVA, LAJAS DE COCO Y YOGURT GRIEGO.

             

       GALLETA D E  C HOCOLATE           
CON CHOCOLATE AL 70 % Y SAL MALDON.

GALLETA D E  AVEN A           

PANDEB O NO             

ROLLO  D E  C ANE LA             

SOPA DEl d ía                 

ENSAL ADA M E D ITERRÁN EA       
RÚGULA, QUINUA, ZAPALLO ASADO, HONGOS EN ESCABECHE Y QUESO COSTEÑO 

FRITO CON EMULSIÓN BALSÁMICA. PÍDELO CON ADICIÓN DE TOCINETA O POLLO. 

sándw ic h  d e  c erdo         
BRAZO DE CERDO MARINADO, CHUCRUT, COMPOTA DE MANZANA, MOSTAZA DIJON Y 

RÚGULA EN PAN CIABATTA. ACOMPAÑADO CON PAPAS CRIOLLAS O ENSALADA.

sándw ic h  d e  poLLO        
PECHUGA DE POLLO PARRILLADO, GRAVY DE ZAPALLO, SALSA DE ARANDANOS Y  

RÚGULA. CON PAPAS CRIOLLAS O ENSALADA. 

gR ILLED  C HE E S E          
PAN DE MASA MADRE, QUESO SUIZO Y 7  CUEROS, CEBOLLA CARAMELIZADA Y

MOSTAZA. ACOMPAÑADO CON ENSALADA.

PASTA FRES C A          
FETTUCINI HECHO EN CASA, EMULSIÓN DE MANTEQUILLA Y MIEL,  TOMATE EN 

CONSERVA Y STRACCIATELLA. PÍDELA CON ADICIÓN DE TOCINETA O POLLO. 

MENÚ

TOSTAMOS CON DETALLE  CADA GRANO, RE VE LANDO SUS MEJOR E S 

SABORES  Y HAC IEND O D E  CADA CAFÉ  U NA E XPE R IE NC IA ÚN ICA , QUE 

EXPRESA NUESTRO COMPROMI SO D E  LOG RAR  TAZAS  DE  EXCE LE NCIA , 

P RESERVAR LA SOSTENI B I L IDAD  AMBIENTAL Y PROMOVER  UN  MODE LO 

DE  CAF ICULTURA QUE  CAMBI E  LA FORMA TR AD IC IONA L DE  PRODUCIR 

C AFÉ .

NOS  TOMAMOS EL T IEMPO PARA BU S CAR  Y E NCONTR AR  UN 

CON LAS  NOTAS  Y LOS  SABORES  PAR A LOGR A R  UN  ESPR E SSO 

SOÑADO, QUE  MEZCLE  MUY B IEN  CON LECHE , LUEGO LO  TOSTAMOS 

C UIDADOSAMENTE  PARA D ESTACAR  Y PRESE RVA R  E SOS SA BOR E S, LO 

DEJAMOS ESTAB IL IZ AR  ENTRE  U NA Y DOS  SE MANAS PAR A LOGR AR 

LA CONSISTENC IA PERFECTA , CAL I BRAMOS  LA TE MPE R ATUR A DE  LA 

MAQUINA, LA MOLIE NDA Y EL T I EMPO DE  PRE PA R ACIÓN  PAR A OBTE NE R

SIEMPRE  UN  CAFÉ   QUE  TE  SORPRENDERÁ .

CAFÉS  F ILTRA DOS

F ILTR ADO  1 taza

F ILTR ADO  2 tazas 

F iLTR ADO  D E L D íA

G OLDEN M IL K             
CÚRCUMA Y ESPECIAS. ANTIOXIDANTE.  

CHA I  D IO S A             
TÉ NEGRO, CARDAMOMO, NUEZ MOZCADA Y JENGIBRE. ENERGIZANTE. 

CHAI  D IO S A FR IO            
TÉ NEGRO, CARDAMOMO, NUEZ MOZCADA Y JENGIBRE. ENERGIZANTE. 

CHAI  P R IM AV E RA            
NARANJA, CORIANDRO Y PIMIENTA ROSADA. DIGESTIVO.  

CHA I  ROS A             
LAVANDA, VAINILLA Y CANELA. RELAJANTE.  

Té  NEGRO  LUNA            
VAINILLA, ANÍZ ESTRELLADO Y LAVANDA. ENERGIZANTE   

M ATCHA              
TÉ VERDE CEREMONIAL JAPONES EN POLVO. 

TÉ VERDE CEREMONIAL JAPONES EN POLVO REFRESCANTEMENTE FRÍO. 

 

matcha FR IO

Té  VERD E              

INFUSIÓN  pr imavera           
TORONJIL,  L IMONARIA Y MANDARINA.  

INFUSIÓN  o to ño           
PRONTO ALIVIO Y  FRUTAS LOCALES.  

CHOCO L ATE  c al iente  OR IGEN  A RAUCA 

TROP ICALES  S IN  CAF É

ice  co ffee

COLD  B REW

s o da n atur aL DE  p iña y JEN GIBRE

SODA NATURAL DE  LULO

SODA NATURAL DE  GULUPA 

AG UA N ATU RAL 

AG UA CO N GAS

JUGO NATU RAL DE  MAN DARIN A

JUGO NATU RAL DE  N A RAN JA

CERVEZA STE L L A ARTO IS                

CERVEZA C LUB  COLOMBIA           

COPA DE  V INO  t in to          
COLLI  PESARESI  / SANGIOVESE / GERRIERI  ITALIA 

COPA DE  V INO  B LAN CO        
GERRIERO BIANCO / BIANVHELLO-VERDICCINO/ GERRIERI ,  ITALIA

MIMOS A             

CARAJIL LO                     
43  Y ESPRESSO       

LATTE  FR IO  IR IS H  CREAM            
CON BAILEYS       

APEROL S P R ITZ                                  

M ARGA RITA                                       

c i trus  S P R ITZ          

es presso mart in i                                    

TOSTAD A D E  L A  H UERTA       
PAN DE MASA MADRE, HUEVOS REVUELTOS, QUESO FETA, CON CHAMPIÑONES, 

BROCOLI ,  Y ESPARRAGOS SALTEADOS EN MANTEQILLA.

AVENA C AL IE NTE         
AVENA EN GRANO ENTERO CON CURD DE MARACUYÁ, FRUTA, COCO DESHIDRATADO Y 

NIBS DE CACAO. EN LECHE TRADICIONAL O LECHE DE ALMENDRAS.

BOWL DE  AG UACATE          
SMOOTHIE DE AGUACATE Y BANANO, SERVIDO CON TAPIOCA, MANGO FRESCO Y 

GRANOLA CASERA.               

BOWL DE  AC A I            
SMOOTHIE DE ACAI Y CHIA, GRANOLA DE LA CASA, PITAYA Y CACAO.

BOWL D E  fr utas            
MEZCLA DE FRUTAS FRESCAS DE TEMPORADA.      

TOSTADAS  FRANCESAS        
PAN BRIOCHE REMOJADO EN CREMA Y ESPECIAS, CON FRUTAS MACERADAS, MIEL Y 
NUECES SALADAS.

waffLE  D E  AV E NA         
CREMA DE MEJORANA, CONFITURA DE PIÑA AUMADA Y FRUTOS ROJOS.

           

SÁNDW IC H   D E  HUEVO gr ingo     
HUEVOS REVUELTOS CON CHEDDAR, TOCINETA (O TOCINO DE HONGOS) Y CEBOLLÍN 

SOBRE PAN BRIOCHE ACOMPAÑADO CON ENSALADA.

              

SÁNDW IC H  DE  HUEVO OLYMPO      
HUEVOS REVUELTOS CON QUESO FETA, ACEITUNA KALAMATA Y TOMATE CHERRY 

DISHIDRATADO ACOMPAÑADO CON ENSALADA.     

              

TOSTADA DE  AG UACATE         
AGUACATE TATEMADO, PICO DE GALLO DE MANGO, BROTES Y HUEVO POCHADO.

             

              

           

TOSTADA DE  Q U ESO DE  CABRA Y FRESAS 
CON BALS ÁM IC O           

PAN DE MASA MADRE, MOUSSE DE QUESO DE CABRA, FRESA Y REDUCCIÓN 

BALSÁMICA.         

              

TOSTADA B LT           
PAN DE MASA MADRE CON UNA CAPA DE ALIOLI ,  PANZA CURADA, TOMATES Y 

COGOLLOS PARRILLADOS .

BE B IDA S  fr ías

DESAYUNO
SERVIDO  TODO EL D ÍA

BEB IDAS  con ALCOHOL

@TROPICALIACOFFEE

ALMUERZO

ENTRADAS

PASTELER ÍA

@TROPICALIACOFFEE

@TROPICALIACOFFEE

A DIC ION ES

TOCINE TA D E  HO N GOS          

TOC INE TA              

             

PAPA CR IO L L A EN  CA SCOS                                  

HUMMUS  D E  HABAS
HUMMUS DE HABAS Y CARAOTA BLANCA CON CILANTRO, CORIANDRO, HINOJO

Y JALAPEÑO. ACOMPAÑADO CON PAN ARABE HECHO EN CASA.

canasta d e  panes          

CANASTA CON VARIEDAD DE PANES ARTESANALES COMO CHOCOLATE, GRANOS Y 

PAN DE FRUTAS DESHIDRATADAS, ACOMPAÑADAOS DE MANTEQUILLA DE LA CASA Y 

MERMELADA DE MORA Y FRESA.

PREPARADO CON CACAO AL 69%.

preparados  con  cafés  espec iales , microLote s  y var i e taLe s  úni cos

PANADER IA

        

     CRO ISS ANT D E  QUESO                 

m in i  CRO IS S ANT DE  a lmendra s      

M IN I  C RO IS S ANT DE  CH OCoLATE    

CRO ISS ANT D E  CH OCoLATE    

     

AM ERIC ANO

ESPRES S O

CAPPU C C INO

CAPPUC C INO  ir ish  crea m

CAPUCC INO  L EC HE  DE  A LMEN DRA S
LECHE DE ALMENDRAS HECHA EN CASA .  

CAFÉ  LATTE

LATTE  L EC HE  D E  ALMEN DRA S
LECHE DE ALMENDRAS HECHA EN CASA .  

FLAT WHITE

M ACCHIATTO

AFOGATO

BABYCC INO                                          

PR IV ILE G IO   300 gramos PRECIO SUJETO A CADA MICRO LOTE
PREGUTA POR LOS CAFÉS DE TEMPORADA 

$200.0 00BOLSA G RAND E  2,5 kilos        

$9.5 00F ILTR ADO  P R IV ILEG IO  1 taza

$18.000F ILTR ADO  P R IV ILEG IO  2 taza

$24.000COPA DE  P RO S E CO                          

nuevo  b o wl  e nergia
UNA BASE DEQUINOA NEGRA AGUACATE FRESCO DOS HUEVOS POCHADOS Y BROTES
PIDELA TAMBIÉN CON ADICION DE POLLO, 

$6.000HUEVOS  AL  G U STO  
HUEVOS AL GUSTO INCLUYE CEBOLLA Y TOMATE PUEDES ADICIONARLE TOPINGS 
COMO CHAMPIÑONES TOCINTE O QUESO, 

        

   
                            

TOSTADA d e  d urA z n o           
PAN DE MASA MADRE DUAZNO PARRILLADO, QUESO CREMA Y NUEZ GARRAPIÑADA 

 

  $3 2 .000nuevo!  b o nd io la         

   $18.000NUEVO! TIRAMISU         
POSTRE CON BISCOCHUELO MOJADO CON CAFÉ ESPECIAL DE TEMPORADA,
CREMA DE WHISKY Y CACAO, ACOMPAÑADO CON GALLETA TUILE  

         

$8 .5 00

LECHE CALIENTE Y CHOCOLATE . 

@TROPICALIACOFFEE TROPICALIACOFFEE.COM

¿QUÉ  HACEMOS?

t o s t a d o r e s  d e  c a f é

B E B I D A S  C A L I E N T E S
A BASE  DE  ESPRESSO

BOWL DE ACAÍ

BOWL DE AGUACATE
GRANOLA Y TAPIOCA

TOSTADA DE AGUACATE TOSTADA DE LA HUERTA 

ENSALADA MEDITERRÁNEA

SOPA DE TOMATE Y LENTEJAS

PASTA FRESCA.
PIDELA CON ADICION DE POLLO
O TOCINETA SOPA DE CHAMPIÑONES

BROWNIE CREMOSO

BOWL DE AVENA CON CURD DE MARACUYÁ

@TROPICALIACOFFEE TROPICALIACOFFEE.COM

TIRAMISU HECHO CON CAFÉ ESPECIAL DE TEMPORADA

NUEVO

B OND I O LA  EN  UNA  CO CC I ÓN  A L  VAC Í O  D E  1 2  HORA S  A  T EMP ERATURA  D E  
6 9 ° , B AÑADA  EN  R EDUCC I ÓN  D E  S A L S A  CON  S U S  P ROP I O S  J UGOS  Y  ACOMPAÑADO  
D E  V EG E TA L E S  S A L T EA DOS ( ZANAHOR I A , ZUCH I N I  AMAR I L LO ,  Z UCH I N I  V E RD E  Y  
CHAMP I ÑONE S  EN  AC E I T E  D E  O L I VA )  Y  P A PA S  C R I O L LA S  EN  CA SCO

ENCONTRAMOS Y CO NTAMOS H ISTOR I AS  D E  PEQUE ÑOS PRODUCTOR E S 

C ON LOS  QUE  TRABAJAMOS D E  MANERA d i r ecta  .   TODO  LO  QUE  OCUR R E  

EN  SUS  F INCAS  ES  CRU CIAL PARA mantener  las  N OTA S  Y SA BOR E S  es 

P OR  ESO  que DED ICA MOS T IEMPO para e nt en derlo,  as i  desa rrollar   

sus  del icadas  frag anci as  y  de l i c i o s o s  atr ibutos  en  la  tost ion , 

RECONOCIENDO LOS  SABERES  LOCALES  Y APORTANDO CONOCIMENTO EN  

la  forma de  tran s fo r mar l o  y  p r e p ararlo pa ra  obten er  lo  

mejor  de  cada  grano .  e l  p r o p o s i t o  s o r pren derte !  

EXTRAIDO A DIARIO DE FRUTAS NATURALES, S IN CONSERVANTES 
Y S IN AZUCARES ADICIONADOS.

EXTRAIDO A DIARIO DE FRUTAS NATURALES, S IN CONSERVANTES 
Y S IN AZUCARES ADICIONADOS.


