
manifesto
En Cocina Clandestina le proponemos un
menú senci l lo ,  respetando nuestra t ierra,
cultura y gastronomia. Cambiamos el
menú con frecuencia según los
ingredientes disponibles en el mercado
para servir  con la mayor frescura posible.

La creatividad nos representa por lo tanto
le pedimos que mantenga la mente
abierta.

En caso de alguna disconformidad o
inconveniente,  rogamos conversar con
nuestro equipo para brindarles una
solución y disfrutar de su velada.

Gracias por elegirnos!

C O C I N A

C L A N D E S T I N A
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C O C I N A

C L A N D E S T I N A
P I C O T E O  Y  E N T R A D A S

cubiertos: 10.000gs

mozzarela fundida, cebol las asadas,
cherrys asados, pesto de hierbas, tostadas.
40.000gs

Mozza

a la plancha, chutney de tomate y al iño de
orégano, tostadas.
50.000gs.

Provolone

Mandi’o

Donas de mandioca y kesu Py fr i tas,  salsitas
varias.
40.000gs. 

entrecosti l la con salsa de vegetales
tatemados, sopa Py,  picante.
50.000gs.

picada
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cubiertos: 10.000gs

mbeju mestizo con almidón y harina de
garbanzo, hongos a la plancha, leche de
coco y hierbas.
40.000gs. 

Mbeju con hongos  

camembert local ,  kesu Py del campo,
calabresa local ,  jamon t ipo serrano, craker.
45.000gs.

tablita

chipa guasu fifi
chipa guasu de puerros y queso azul ,  trozos
de chorizo artesanal ,  salsita picante.
55.000gs.
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surubi
con salsa de tomates asados, leche de coco,
semil las de ci lantro y cardamomo,
acompañado de arroz kesu fr i to y un toque
de sésamo.
110.000gs

cordero
cordero cocido a fuego lento, salsa cremosa
de hongos, polenta crocante con tomatitos
asados.
95.000gs

Corderito
bife de chorizo de cordero, puré de batatas y
un toque de miel de caña, pétalos de cebol la
asada.
95.000gs

Pacu
a la plancha con salsa a la crema de ajo,
crema fr ia de col i f lor ,  brocol i  salteado,
semil las de calabaza
95.000gs

bucattinni
con crema de zapallo asado al ajo y miel ,
l imon, mozzarel la.
70.000gs.
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(segun disponibilidad)Bombon cuadril “estrellita nelore”  
a plancha, chimi ,  musel ina de papas,
zuchinni asado, zuchinni escabechado.
95.000gs

risotto kesu
t ipo carbonara, yema, panceta, salt imbocca
de lomito y kesu Py.
80.000gs.

Pappardelle
bolognesa de costi l la vacuna, salsa de
tomates ahumados y queso parmesano
75.000gs.

chanchito
costi l la de cerdo glaseada en teriyaki de guayaba, f ideos
esti lo asiático con salsa “satay”(leche de coco, jengibre,
sésamo, ajo y tomates asados) farofa crocante.
90.000gs

Steak frites
corte Denver (espaldi l la),  salsa de pimienta y chimi,
papas fr itas de mandioca.
95.000gs. 

mila cc
milanesa de entraña, arroz kesu, criol la.
90.000gs.



mamon
dulce de mamón, kesu Py,  crocante de
algarroba, helado de crema
40.000gs

COC I N A

C L ANDE S T I N A
DU L C E S

pakova
bizcocho de miel y ron, bananas asadas,
dulce de leche, crocante y helado de crema.
40.000gs

cubiertos: 10.000gs

chocolate
Tort i ta de chocolate y algarroba, coco
tostado, helado de crema y miel de caña.
50.000gs

El menu contiene;
sin gluten
 lacteos

proteinas 
semillas
Veggie

Crema

Crema pastelera,  azúcar quemada, frut i l las
frescas, helado de crema y crocante.
45.000gs


