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PICOTEQ Y PLATILLOS

CHIPA GUASU FIFI

chipaguasu de queso azul,
trozos de chorizo artesanal,
hecha en el momento.
60.000gs

PICADA

entrecostilla, choricito, laminas
de mandioca, mayo de gjo.
50.000gs

TAKITOS

de cecina de la casa, cebolla
encurtida, cilantro, nachitos,
mayo de ajo. (5u)

50.000gs

CROQUETAS

de choclo, cebolla y queso brie,

mayo de ajo (4u)
45.000gs

MOLLEJA

mollejas con salsa ‘demi glace”

mandioca, limon.
50.000gs

MINI SANDWICH DE VACIO

de vacio con cherrys
confitados, mayo de gjo y
hojuelas de mandioca.
50.000gs

TRIPA FRITA

mondongo frito, picante, limon.
40.000gs

SOPA S0°0 DE LA CASA

sopa crocante (2 pedazos),
vacio mechado por encima,
tomatitos asados, parmesano.
50.000gs

CHICHARO HUITI

trozos de cerdo rebozados en
harina de maiz y verdeo, limon,
salsita picante.

50.000gs

PAPAS PISADAS

papas pisadas fritas, crema de
queso azul para dipear.
50.000gs

CUBIERTOS: 10.000GS POR PERSONA
PAN EXTRA: 10.000GS

TODOS LOS PLATOS SUJETO A DISPONIBILIDAD
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PLATOS
CORTES ACOMPANAMIENTOS
0J0 DE BIFE DON PEPE -CHIPAGUASU GRATINADO
chimi, limon, elegir guarnicion -SOPA PARAGUAYA GRATINADA
Tiempo de coccion “bien cocido” 30minutos i
100.000gs ARROZ KESU

-PAPAS PISADAS FRITAS Y PESTO

0J0 DE BIFE DE CERDO -BATATA ASADA CON PARMESANO Y
chimi, limon, elegir guarnicion PROVENZAL
90.000gs
SURUBI

con salsa ‘Bonne-Femme’; crema, tomates y
cebolla morada asada, kale. elegir guarnicion
90.000gs

POLLO Y HONGOS

milas de muslo, marinadas en gjo y sojq,
rebozadas con panko, crema de hongos, elegir
guarnicion

90.000gs

CUBIERTOS: 10.000GS POR PERSONA
PAN EXTRA: 10.000GS
TODOS LOS PLATOS SUJETO A DISPONIBILIDAD

en el caso de que el punto sea incorrecto puede devolver el plato a la cocina y le cocinamos mas.
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PLATOS COMPUESTOS

RISOTO ANDAI

con crema de andai asado, kesu, limon,
toque de miel, hongos saltados,
parmMmesano.

80.000gs

PASTA PAQUETE

pastita rellena de costilla en salsa de
tomate y crema, parmesano, pesto.
85.000gs

NOQUIS Y 0SOBUCO

Aoquis de papa y mandioca, trozos de
osobuco cocido a fuego lento,
parmesano.

90.000gs

ESPAGUETI

crema de zapallo asado, ajo y miel, alino
de pistachos, parmesano.
70.000gs

PAD THAI DE LA CASA

espaguetis con salsa de tomates
asados, mantequilla de mani, leche de
coco, limon y salsa de soja, mani
tostado salado picante, camarones
salteados en qjo, cilantro.

90.000gs

CUBIERTOS: 10.000GS POR PERSONA
PAN EXTRA: 10.000GS

T0DOS LOS PLATOS SUJETO A DISPONIBILIDAD
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DULCES

UMAMI BOWL

Crema de bananas asadas y miso, crema de
vainilla, choco blanco caramelizado, helado,
crocante de vainilla, bizcocho y aceite de
oliva, coco rallado.

45.000gs

SABOR A ALFAJOR

Crema pastelera, dulce de leche, masa de
alfajor, helado, crocante de vainilla, coco
rallado, choco blanco caramelizado.
45.000gs

CHOCO

Torta de choco, dulce de leche, crocante
helado.
45.000gs

CUBIERTOS: 10.000GS POR PERSONA
PAN EXTRA: 10.0006S

TODOS LOS PLATOS SUJETO A DISPONIBILIDAD



