


P I C O T E O  Y  P L A T I L L O S

Chipa guasu fifi
chipaguasu de queso azul,
trozos de chorizo artesanal,

hecha en el momento.
60.000gs

T O D O S  L O S  P L A T O S  S U J E T O  A  D I S P O N I B I L I D A D

c u b i e r t o s :  1 0 . 0 0 0 g s  p o r  p e r s o n a

P a n  e x t r a :  1 5 . 0 0 0 g s

Sopa py gratinada
sopa paraguaya con salsa de

tomates asados, queso py
gratinado.
50.000gs

croquetas de queso Py
croquetas de mandioca y

queso paraguay, provenzal y
mayo de ajo.

45.000gs

Payagua de hongos
payagua de hongos de pino,

hongos salteados del
momento por encima, verdeo.

50.000gs

molleja
molleja con salsa “demi glace”

mandioquita, limón 
50.000gs

Pastel mandi’‘o
de vacio, salsa de tomates

asados, huevo, picante.
50.000gs



P L A T O S

A C O M P A Ñ A M I E N T O S  E X T R A S

-chipaguasu gratinado

-arroz kesu

-batatas asadas, parmesano

-eNSALADILLA DE TOMATE, RICOTA, CEBOLLA MORADA

-ensaladilla verde

en el caso de que el punto sea incorrecto puede devolver el plato a la cocina y le cocinamos mas.

ojo de bife
chipaguasu gratinado, ensaladilla verde, chimi,

limón.
120.000gs

T O D O S  L O S  P L A T O S  S U J E T O  A  D I S P O N I B I L I D A D

costilla de cerdo
batatas asadas, chimi, limon.

100.000gs

Ojo de cerdo
arroz kesu, chimi, limon.

100.000gs

BIFE DE CHORIZO
sopa paraguaya, ensaladilla verde, chimi, limón.

100.000gs

30.000gs



P L A T O S  

Pasta paquete
pastita rellena de costilla en salsa
de tomate y crema, parmesano,

pesto.
90.000gs

Torikatsu
muslo de pollo apanado con sazón

oriental, fettucini con crema de coco,
tomates asados y mantequilla de

mani, mani entero y cilantro.
90.000gs

Ñoquis y Osobuco
ñoquis de papa, salsa de tomates
asados, trozos de Osobuco cocido

a fuego lento, parmesano.
95.000gs

risoto andai
con crema de andai asado,
kesu, limon, toque de miel,

hongos saltados, parmesano.
90.000gs

pollo frito
milas de muslo, marinadas en ajo,

jengibre y soja, rebozadas con
panko, verdeo cebolla pickle, chimi,
ensaladilla verde, tomates, cebolla. 

90.000gs

Costillita a la koreana
trozos de tira de costilla vacuna a la

parrilla, salsa de miel de caña, jengibre,
salsa de soja, aceite de sesamo, semilla de

sesamo, acompañado de arroz frito.
100.000gs

Mbaipy so’o
“polenta” cremosa a base de
harina de maiz, ossobucco

braseado, trocitos de queso azul,
cebolla crocante, cilantro.

95.000gs

HONG SHAO ROU
Trozos de panza de cerdo

cocidas a fuego lento en salsa
china, pure de batata y miel de

caña, repollo asado, limon. 
100.000gs

T O D O S  L O S  P L A T O S  S U J E T O  A  D I S P O N I B I L I D A D



D U L C E S

umami bowl
crema de bananas asadas y miso, crema de
vainilla, choco blanco caramelizado, crocante

de vainilla, bizcocho y aceite de oliva, coco
rallado.
40.000gs

sabor a alfajor
crema pastelera, dulce de leche, masa de
alfajor, crocante de vainilla, coco rallado,

choco blanco caramelizado.
40.000gs

T O D O S  L O S  P L A T O S  S U J E T O  A  D I S P O N I B I L I D A D

choco
trozos melosos de choco, crema, bizcocho,

choco blanco caramelizado, crocante, dulce
de leche, helado.

40.000gs



S N A C K S

Chipa guasu fifi
local fresh corn cake, local
cheese and blue cheese,

sausage bits, pesto.
60.000gs

c o u v e r t :  1 0 . 0 0 0 g s  p e r  p e r s o n

e x t r a  b r e a d :  1 5 . 0 0 0 g s

Sopa py gratinada
sopa paraguaya(local corn

bread) roasted tomato sauce,
gratinee cheese, pesto.

50.000gs

croquetas de queso Py
cheese yuca croquettes, garlic

sauce.
45.000gs

Payagua de hongos
yuca croquette, mushrooms,

garlic sauce.
50.000gs

molleja
roasted sweetbreads, false

demi-glace sauce, fried yuca,
hot sauce.
50.000gs

pastel mandi’o
yuca “empanadas”, stuffed with

meat, roasted tomato sauce
and egg, garlic sauce.

50.000gs



M A I N  C O U R S E S

please call your waiter if  your meat is wrongly cooked and we’ll fix it”
A L L  D I S H E S  S U B J E C T  T O  A V A I L A B I L I T Y

A C O M P A Ñ A M I E N T O S  E X T R A S

-chipaguasu (local cheese corncake)

-cheese rice

-sweet green potatoes

-ricotta, tomatoes and red onions salad

-green salad

ojo de bife
chipaguasu(traditional cheese corncake), small

green salad, chimi, limón.
120.000gs

costilla de cerdo
roasted sweet green potatoes,

chimi, limon.
100.000gs

Ojo de cerdo
cheese rice, chimi, limon.

100.000gs

BIFE DE CHORIZO
sopa Py(local corn bread) small green salad,

chimi, limón.
100.000gs

30.000gs



M A I N  C O U R S E S

Pasta paquete
homemade pasta filled with
shortribs bolognese, cream,

parmesan, pesto.
90.000gs

Torikatsu
fried boneless chocken thighs,

marinated with umami flavors, spaguetti
with peanut and tomato creamy sauce,

coriander and sesame seeds.
90.000gs

Ñoquis y Osobuco
potato gnochi, slow cooked

ossobucco, roasted tomato sauce
parmesan.
95.000gs

risoto andai
roasted “local pumkin” creamy
risotto with mushrooms and

parmesan cheese
90.000gs

pollo frito
fried boneless chicken thighs,
pickled red onions and lime,

choose a side dish 
90.000gs

Costillita a la koreana
strip ribs marinated in umami flavors,

fried rice and hot sauce.
100.000gs

Mbaipy so’o
creamy polenta, slow cooked

ossobuco with roasted tomato
sauce, parmesan cheese and blue

cheese.
95.000gs

HONG SHAO ROU
shanghai pork belly recipe, slowly

cooked, with green sweet potatoes
puree and cabbage, lime, hot

sauce . 
100.000gs

A L L  D I S H E S  S U B J E C T  T O  A V A I L A B I L I T Y



S W E E T S

umami bowl
banana and miso cream, pastry cream, dulce
de leche, caramelized white chocolate, olive

oil biscuit, sugar smoked ice cream.
40.000gs

sabor a alfajor
alfajor biscuits, pastry cream, dulce de leche,
caramelized white chocolate, caramel sauce,
shreded coconout, somke sugar ice cream.

40.000gs

choco
molten chocolate bits, dulce de leche, pastry
cream, dark chocolate ice cream, caramel

sauce
40.000gs

A L L  D I S H E S  S U B J E C T  T O  A V A I L A B I L I T Y


