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PARA COMPARTIR

SOPA GUMBO DE CAMARONES Y CHORIZO

Inspirado en la cocina "cajun". Con camarones, verduras y chorizo,
acompafiado con arroz blanco.

SOPA DE CEBOLLA CON HONGOS

Un exquisito twist de un cldsico francés. Con cebollas,
mezcla hongos dorados, cerveza negra, tostada de pan gratinada
con queso mozzarellay queso azul.

CHOWDER DE MAIz

Crema de maiz con papas, crema agria, julianas de tomates secos
ahumados, cebollin y queso cheddar.

MINI BURGUER SELECTION

Cuatro hamburguesas minis de res de 50grs c/u, con tocineta, queso
mozarella, acompafiadas de chimichurryy cole slaw.

MAIZ LA HABANA

Maiz dulce a la parrilla con mayonesa de ajo, queso costefio
finamente rallado, polvo de chile chipotle ylimdn (opcional).

MAIZ LA HABANA CON POLLO

Maiz dulce a la parrilla con mayonesa de ajo, queso costeflo
finamente rallado, polvo de chile chipotle ylimoén (opcional).
Con adicion de pollo (150 grs.)

MAIZ HABANA PORK RIBS

Maiz dulce a la parrilla con mayonesa de ajo, queso costefio
finamente rallado, polvo de chile chipotle y limén (opcional).
Con adicion de carne de cerdo 150 grs

MAIZ LA HABANA CON LOMO DE RES

Maiz dulce a la parrilla con mayonesa de ajo, queso costefio
finamente rallado, polvo de chile chipotle ylimoén (opcional).
Con adicion de lomo de res (150 grs.)

MAIZ LA HABANA MIXTO

Maiz dulce a la parrilla con mayonesa de ajo, queso costefio
finamente rallado, polvo de chile chipotle ylimdn (opcional).
Con adicidn de lomo de res y pollo (150 grs.)

DIP DE ALCACHOFAS Y ESPINACA

Alcachofasy espinacas gratinadas con queso mozarrellay parmesano.

PULPO CABRERA

Pulpo a la parrilla sobre papas doradas, mayonesa de ajo
acompafiado de aguacate crocante, esparragos, lechugas
asidticas y bafiado en una reduccidn de vinagre balsdmico.

ALBONDIGAS AL VINO

7 Jugosas albdndigas de res, bafiadas en salsa pomodoro
yvino tinto con queso cheddar rallado, tocineta, chile chipotle
en polvo, acompafiadas de pan baguette.

CAMARONES CROCANTES

12 Camarones crujientes rebozados en panko, acompafnados de
mayonesa de ajo asado con polvo de chile chipotle,
salsa de gulupay cascos de limon.

$19.900

$18.900

$18.900

$26.900

$21.900

$26.900

$28.900

$35.900

$34.900

$23.900

$36.900

$22.500

$20.900

KIBBEH MUSTAFA

Mezcla de carne de resy trigo americano acompafnadas
con hummus (5 unids).

NACHOS PORK RIBS

Crujientes nachos acompanados de costilla de cerdo, queso
cheddar, pico de gallo, jalapefios, cebollin y salsa BBQ.

NACHOS POLLO BBQ

Crujientes nachos acomparfiados de pechuga de pollo,
queso emmental, sour cream, pico de gallo, jalapefios, cebollin,
aguacate y salsa BBQ.

NACHOS DE CANGREJO

Deliciosos nachos acompafiados de carne de cangrejo, salsa bechamel,
paprika, pimienta, aceite de ajo,mantequilla, vino blanco, queso emmental,
queso mozzarella, tomate, aguacate, cilantroy jalapefios..

CARPACCIO CIPRIANN

Lomo de res sellado en costra de pimientas acompafiado
de ensaladilla de rugula con tomates secos,reduccion de vinagre balsamico,
ldminas de queso parmesano, limdn, aceite de olivay de ajonjoli.

BABA GANUSH

Exquisita pasta a base de berenjenay salsa tahine con perejil,
aceite de oliva, paprika, limén, acompafiado de coliflor al horno,
curcumay pan pita.

HUMMUS

Delicioso puré de garbanzo con salsa tahine, aceite de oliva,
ajo, hierbabuena, paprikay limdén, acompafado de pan pita.

SALMON CURADO

Laminas de salmdn curado en nuestra cocina,
acompanado de rugula, vinagreta de la casa, aceite de oliva,
alcaparras fritas y limon.

CAMARONES AL AJILLO

Acompafiados con pan baguette.

CAZUELA DE CHAMPINIONES

Champifiones gratinados con salsa de quesos
acompafados con pan baguette.

$16.900

$23.900

$23.900

$42.900

$25.900

$18.900

$16.900

$30.900

$22.900

$20.900






SANDWICH CABRERA

Lomo de res tajado, cebolla caramelizada grillada, queso cheddar , queso mozzarella,
tomates asados, lechuga, acompafnado de salsa de mayonesa de ajo y mostaza dijon.

SANDWICH DE ROAST BEEF

Laminas de carne de res,con albacon, rugula, cebolla caramelizada, portobellos,
salsa de queso azul y cheddar, papa chip.

TURKEY SANDWICH

Sandwich de pechuga de pavo horneado en casa con queso mozzarella, tomate,
rugula y mostaza dijon con un toque de miel.

HOT DOG SWEET CORN

Una super salchicha acompanada de queso costefio, cebolla caramelizada,
paprika, chipotle, salsa de pifia, maiz dulce, tocineta, acompafiado de una deliciosa
salsa de mayonesa de ajo y mostaza dijon.

SWEET'N SPICY

Hamburguesa de res a la parrilla (200 gramos) bafiada en salsa dulce de bourbon con chipotle,
queso cheddar, tocineta, tomate, cebolla grillé, espinacay rugula

PORTENA

Hamburguesa de res a la parrilla (200 gramos), chorizo, queso provolone ahumado,
rugula, espinaca, cebolla, tomate y chimichurry de la casa.

CABRERA

Hamburguesa de res a la parrilla (200 gramos) con cebolla caramelizada roja,
queso azul, nueces, portobellos a la parrilla, espinaca, rigula y tomates frescos.

CHELSEA CHICKEN

Hamburguesa de pechuga de pollo a la parrilla con duxelle de champifiones,
cebolla crocante, tomate, espinaca, tocineta, rugulay queso emmental.

BROOKLYN

Hamburguesa de res a la parrilla (200 gramos), queso provolone ahumado , rugula,
espinaca, cebollay tomates frescos. Acompaifiada de cole slaw.

CLASICA

La clasica hamburguesa de res a la parrilla (200 gramos) con queso mozzarella, rugula,
espinaca, tomate y cebolla.

CLASICA X MEDIA LIBRA.
ADICION CARNE DE HAMBURGUESA (200 gramos)
FALAFEL BURGUER (vegetariana)

Hamburguesa de falafel de lenteja con espinaca salteada al ajo, portobello a la parrilla,
acompafiada de hummus.

HAMBURGUESAS Y SANDWICH

$32.900

$32.900

$24.900

$25.900

$27.900

$27.900

$25.900

$26.900

$23.900

$23.900

$31.900

$13.900
$20.900
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ENSALADA VERDE CON CAMARONES AL AJILLO.

Variedad de lechugas, camarones al ajillo, nueces,
habichuelines salteados, pimentén verde, apio, pepino fresco
y tomate verde con vinagreta de limoén y ajo.

ENSALADA DE QUiNOA CON SALMON.

Mezcla de lechugas con salmén curado, quinoa, aguacate,
supremas de naranja, pepino, tomates cherry, mango
convinagreta de jengibre con naranjay limon.

ENSALADA DE PAVO

Lechugas,pechuga de pavo, alcachofas, tomates secos,
rabanos, espdrragos, pimiento, queso feta, nueces,
berenjena, portobello, zucchini.

VEGETALES SALTEADOS

Zucchini verde, zuccihini amarillo, berenjena, zanahoria,
habichuelines, cebolla blanca con salsa de soya
y semillas de ajonjoli.

$24.900

$29.900

$34.900

$8.900

ENSALADAS

ENSALADA CON PAPAS DORADAS
Y QUESO DE CABRA.

Mezcla de hojas verdes aromaticas, cebolla, aceitunas negras,
maiz tierno, tomates cherry confitados, huevos fritos de codorniz
sobre rodajas de papas doradas con queso de cabra

y reduccidn de vinagre balsamico.

ENSALADA DE LA HUERTA

Mezcla de hojas de lechuga, tomate, cebolla,
zanahoriay aguacate.

ESPARRAGOS GRATINADOS

Espdrragos gratinados con salsa de queso azul,
mozzarellay parmesano.

$27.900

$7.900

$16.900



FUERTES

Salmon en costra y especias bafiado en su propia salsa, acompanado
de tabulé de quinuay limon.

PECHUGA AHUMADA
Rellena de una mousse de queso crema y tomates asados, nueces tostadas,
acompafiada de vegetales grillados.

PECHUGA A LA PLANCHA

Acomparfiada de espdrragos parrillados y ensalada de la huerta.

ARROZ CABRERA

Delicioso arroz de la casa salteado con zanahoria, cebolla blanca, lomo de res,
pechuga de pollo, maiz tierno, pldtano, zuccini verde, zuccini amarillo,ajonjoli,
pimentdn verde, mantequilla, ajo, huevo, raices chinasy soya.

ARROZ CABRERA DE MAR

Delicioso arroz de la casa salteado con zanahoria, cebolla blanca, camardn tigre,
anillos de calamar, maiz tierno, zuccini verde, zuccini amarillo,ajonjoli,
pimenton verde, mantequilla, ajo, huevo, raices chinasy soya.

POLLO ORGANICO AL HORNO

Acompafiado de vegetales grillados, cascos de papa al horno, salsa bourbon,
chipotle y mayonesa de cilantro.

MEDIO POLLO ORGANICO AL HORNO

Acompafiado de vegetales grillados, cascos de papa al horno, salsa bourbon,
chipotle y mayonesa de cilantro.

BBQ PORK RIBS

Costillas de cerdo horneadas 36 horas, bafiadas en nuestra salsa BBQ Cabrera.

PEPPER STEAK

Medallones de lomo de res (300 gramos), con salsa cremosa de pimienta verde al Brandy.

LOMO TAWNY

Medallones de lomo de res (300 gramos), con reduccidn de oporto, setas salteadas

y ldminas gruesas de papas doradas.

CABRERA STEAK

Corte importado de entrafia a la parrila (350 grs), Angus Beef USA,
acompafiados de tomates asados y laminas de papa parrilladas.

PORK BELLY

Tocino crocante al horno con ragu de tomate y cascos de naranja.

NEW YORK STRIP STEAK

Jugoso corte de chatas a la parrilla (350 gramos),
acompafiado de tomates asados y mantequilla finas hierbas.

PUNTA DE ANCA ANGUS

Corte importado a la Parrilla (350 gramos), Angus Beef. USA,
acompafiado de tomates asados y laminas de papas parrilladas.

NEW YORK STRIPLOIN ANGUS

Jugoso corte importado de chatas a la parrilla (350 gramos), Angus Beef. USA,

acompanado de tomates asados, ldminas de papas parrilladas y mantequilla de finas hierbas.

$43.900

$28.900

$28.900

$26.900

$31.900

$46.000

$30.900

$39.000

$38.900

$49.900

$78.900

$30.900

$ 38.900

$69.900

$69.900



FUERTES

RIB EYE STEAK $38.900
Jugoso corte de ojo de bife a la parrilla (350 gramos), acompafiado de tomates asados.
PICADA CABRERA (para 4 personas) $104.900

Perfecto para compartir con amigos o en familia. Lomo de res jugoso a la parrilla,
pechuga de pollo sellada con finas hierbas, tocino crocante, chorizo a la parrilla,
acompafiado de papines salteados, salsa bbq, chimichurri, mayonesa de ajo y guacamole.

PESCA DEL DiA EN COSTRA DE HIERBAS $49.900

Pescado al horno en costra crocante de hierbas servido con sus jugos
acompanado de espdrragos y limon.

TOMAHAWK

Corte grueso de Carne con hueso a la parrilla, Angus Beef USA,
acompafiado de ensalada de la huertay papa sour cream,

De 900 gramos $119.500
De 1000 gramos $135.000
De 1100 gramos $150.500
De 1200 gramos $166.000
De 1300 gramos $181.500

I R ) S ¢

BROWNIE DE MILO ® $13.000

Clasico brownie de milo hecho en casa
con helado de vainilla.

SKIN POTATO $7.900

Papas en gajos con piel, acompafiadas
de mayonesa de ajoy salsa BBQ.

PURE DE PAPA $9.900 .« CHEESECAKE DEOREQ ® $13.000
Pure de papas gratinado con mozzarellay parmesano. e Clésico brownie de milo hecho en casa
®  con helado de vainilla.
CHEESE & BACON PATATOES $13900 ¢
Papines salteadas con mantequilla, romero, cubiertos : PROFITEROLES $14.900
de queso cheddary tocineta. e Deliciosas repollitas rellenas de helado de vainilla,
® bafadas en una salsa de chocolate.
ANILLOS DE CEBOLLA $13.900
Acompafiados de una deliciosa salsa de miel mostaza. .
MAC AND CHEESE $12.900 -
Macarrones en salsa cremosa de 2 tipos de quesos, o
tocineta y cebollin. .
COLE SLAW $5500 ¢

Ensalada de repollo con zanahorias y manzana verde.



Nuestro ambiente y sabores te transportaran a un pedacito de New York




BEBIDAS

BEBIDAS

AGUA DE NACIMIENTO $4.900 JUGO DE MORA $6.900
x 300ml Jugo natural depulpa de mora

SIERRA FRIA $4.900 JUGO MARACUYA $6.900
Agua con gas x 300ml Jugo natural de pulpa

COCA COLA $4.900 de maracuya.

Refresco Coca Cola x 300 ml JUGO DE MANDARINA $7.900
COCA COLA LIGERA $4.900 Jugo natural de mandarina

Refresco Coca Cola ligera x 300 ml

COCA COLA ZERO $4.900 LIMONADAS

Refresco Coca Cola zero x 300 ml LIMONADA DE COCO $10.900
SPRITE $4.900 Limdn, azucar, leche entera,

Refresco Sprite x 400 ml crema de cocoy coco rayado

GINGER $4.900 LIMONADA HIERBABUENA $7.900
Refresco Ginger x 30oml Limon, azucar y hierbabuena.
BRETANA G LIMONADA NATURAL $6.900
Soda Bretafia x 3ooml Limon y azicar.

HATSU §7.900 LIMONADA DE LYCHEES $9.900
Te Hatsu x 400ml Limon, azucary lychees.

ENERGIZANTE LIMONADA DE MANGO BICHE $9.900
RED BULL $7.900 Limodn , azucary pulpa

Bebida energizante x 250ml de mango biche.

JUGOS NATURALES MALTEADAS

JUGO DE FRESA $6.900 CHOCO BAILEYS $16.500
Jugo natural de pulpa de fresa Malteada elaborada con leche,
helado de vainilla, crema
JUGO DE LULO 36.900 de whisky Baileys y salsa
Jugo natural de pulpa de lulo .

JUGO DE MANGO $6.900

Jugo natural de pulpa de mango

FRUTOS DEL BOSQUE $16.500

Malteada elaborada con leche,
helado de vainilla, fresas y uvas.

RESTO-BAR

#CABRERADOMICILIOS Jm #CABRERAENCASA

DIAGEO TE INVITA A DISFRUTAR CON RESPONSABILIDAD. PROHIBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD. EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD.

Advertencia propina: Se informa a los idores que este es un blecimi de comercio, sugiere a sus idores una propina corr di al 10% del valor de la cuenta, el cual podra ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo a
su valoracion del servicio prestado. Almomento de solicitar la cuenta, indique a la persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea incluido en la factura o no. Indique el valor que quiere dar como propina. En este establecimiento de comercio los dineros recogidos
por concepto de propina se destinan en un 100% a todo el personal involucrado en el servicio y preparacion de alimentos. En caso de que tenga algin inconveniente con el cobro de la propina, comuniquese en Bogota con la Linea de atencion de la Superintendencia
de Industria y Comercio: 5920400 ext. 1190 - 1191 o para el resto del pais Linea gratuita nacional: 018000-910165.




