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PICOTEQ Y PLATILLOS

CHIPA GUASU FIFI

chipaguasu de queso azul,
trozos de chorizo artesanal,
hecha en el momento.
60.000gs

MOLLEJA

molleja con salsa ‘demi glace’

mandioquita, limon
50.000gs

PAYAGUA DE CORDERO
payagua de cordero, mayo de
Qjo.
50.000gs

CROQUETA DE MANDIOCA

bolitas de mandioca frita con
quesos.
40.000gs

SOPA PY GRATINADA

SOpad paraguaya con salsa de
tomates asados, queso py
gratinado.
50.000gs

CAMEMBERT
rebbozado en panko, frito, dulce
de quinoto
55.000gs

CUBIERTOS: 10.000GS POR PERSONA
PAN EXTRA: 15.000GS
TODOS LOS PLATOS SUJETO A DISPONIBILIDAD
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PLATOS
BIFE DE CHORIZO
a la parrilla, chipa guasu gratinado,
chimi, limon.
120.000gs
COSTILLA DE CERDO POLLO FRITO
a la parrilla, batatas asadas, milas de muslo, marinadas
chimi, limén. en gjo, jengibre y sojq,
100.000gs relbbozadas con panko, chimi,
batata.
100.000gs
SANDWICH DE POLLO SANDWICH DE VACIO
de pollo frito, mayo de ajo, vacio desmechado, mayo
repollo asado, cebolla de qjo, cebolla morada,
morada, hojuelas de tomate, lechuga y hojuelas
mandioca. de mandioca
75.000gs 75.000gs

ACOMPANAMIENTOS EXTRAS

-SOPA PARAGUAYA GRATINADA

-ARROZ KESU

-BATATAS ASADAS, PARMESANO

-ENSALADILLA DE TOMATE, RICOTA, CEBOLLA MORADA

30.000gs

TODOS LOS PLATOS SUJETO A DISPONIBILIDAD

en el caso de que el punto sea incorrecto puede devolver el plato a la cocina y le cocinamos mas.



@

PLATOS

NOQuIS Y 0S0BUCO
Aoquis de papa, salsa de tomates
asados, trozos de Osobuco cocido
a fuego lento, parmesano.
95.000gs

PASTA PAQUETE
pastita rellena de costilla en salsa
de tomate y crema, parmesano.
90.000gs

NOQUIS Y HONGOS
Aoquis de papa, crema de
hongos y pino, hongos
salteados, parmesano.
85.000gs

TORIKATSU

muslo de pollo apanado con sazon
oriental, espagueti con crema de
CcocCo, tomates asados y mantequilla

de mani, mani entero y cilantro.
90.000gs

MBAIPY S0'0

‘polenta” cremosa a base de harina de
MaQiz, 0ssobucco braseado, trocitos de

queso azul, cilantro.
95.000gs

HONG SHAO ROU

Trozos de panza de cerdo cocidas a

fuego lento en salsa china, pure de

batata y miel de cana, repollo asado.

100.000gs

RISOTO ANDAI

con crema de andai asado,
kesu, limon, toque de miel,
hongos saltados, parmesano.
90.000gs

RISOTO TOMATOSO

tomatitos asados, salsa de
tomates asados, mozzarella
fresca, parmesano.
90.000gs

TODOS LOS PLATOS SUJETO A DISPONIBILIDAD
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DULCES

UMAMI BOWL

crema de bananas asadas y miso, crema de
vainilla, choco blanco caramelizado, crocante
de vainilla, bizcocho y aceite de oliva, coco
rallado.
40.000gs

SABOR A ALFAJOR

crema pastelera, dulce de leche, masa de
alfajor, crocante de vainilla, coco rallado,
choco blanco caramelizado.
40.000gs

CHOCO

trozos melosos de choco, crema, bizcocho,
choco blanco caramelizado, crocante, dulce
de leche, helado.
40.000gs

FRUTILLA

frutillas asadas, crema, jalea de frutilla casera,
crocante, merengue, helado.
40.000gs

TODOS LOS PLATOS SUJETO A DISPONIBILIDAD



SNACKS
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CHIPA GUASU FiFl

local fresh corn cake, local
cheese and blue cheese,
sausage bits.
60.000gs

MOLLEJA

roasted sweetbreads, false
demi-glace sauce, fried yuca,
hot sauce.
50.000gs

PAYAGUA DE CORDERO

yuca and lamlb croqueta, garlic

mMayo.
50.000gs

CROQUETA DE MANDIOCA

cheese yuca croquettes
40.000gs

SOPA PY GRATINADA

sopa pc:raguc:yo(locol corn
breod) roasted tomato sauce,
gratinee cheese.
50.000gs

CAMEMBERT
deep fried camembert,
qumauat jam.
55.000gs

COUVERT: 10.000GS PER PERSON
EXTRA BREAD: 15.0006GS
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MAIN COURSES

BIFE DE CHORIZO
on the grill, chipa guasu
(traditional cheese corncake),

chimi, limon.
120.000gs
COSTILLA DE CERDO POLLO FRITO
on the grill, roasted sweet fried boneless chicken thighs,
green potatoes, chimi, sweet green potatoes, chimi
limon. sauce.
100.000gs 100.000gs
SANDWICH FRIED CHICKEN SANDWICH SHREDDED “VACIO CUT” MEAT
fried chicken, roasted shredded “Vacio cut” meat, garlic
cabbage, garlic mayo, red mayo, red onios, tomate, lettuce,
onions, fried yuca chips. fried yuca chips.
75.000gs 75.000gs

ACOMPANAMIENTOS EXTRAS

-SOPA PY (LOCAL CHEESE CORNCAKE)
-CHEESE RICE

-SWEET GREEN POTATOES

-RICOTTA, TOMATOES AND RED ONIONS SALAD

30.000gs

ALL DISHES SUBJECT TO AVAILABILITY

please call your waiter if your meat is wrongly cooked and we'll fix it”
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MAIN COURSES

NOQUIS Y 0S0BUCO

potato gnochi, slow cooked
0ssobucco, roasted tomato sauce
parmesan.
95.000gs

PASTA PAQUETE

homemade pasta filled with
shortribs bolognese, cream,
parmesan.
90.000gs

NOQUIS Y HONGOS

potato gnochis, pine mushroom
sauce, paris mushroom,
parmegiane cheese.
85.000gs.

TORIKATSU
fried boneless chocken thighs,
marinated with umami flavors,
spaguetti with peanut and tomato

creamy sauce, corionder and sesame

seeds.
90.000gs

MBAIPY SO0

creamy polenta, slow cooked
ossobuco with roasted tomato
sauce, parmesan cheese and blue
cheese.
95.000gs

HONG SHAO ROU

shanghai pork belly recipe, slowly
cooked, with green sweet potatoes
puree and cabbage, lime, hot sauce .
100.000gs

RISOTO ANDAI

roasted “local pumkin® creamy
risotto with mushrooms and
parmesan cheese
90.000gs

RISOTO TOMATOSO

roasted cherry tomatos, roasted
tomato sauce, fresh mozzarellg,
pesto, parmesan cheese.
90.000gs

ALL DISHES SUBJECT TO AVAILABILITY
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SWEETS

UMAMI BOWL

lbbanana and miso cream, pastry cream, dulce
de leche, caramelized white chocolate, olive
oil biscuit, sugar smoked ice cream.
40.000gs

SABOR A ALFAJOR

alfajor biscuits, pastry cream, dulce de leche,
caramelized white chocolate, caramel sauce,
shreded coconout, somke sugar ice cream.
40.000gs

CHOCO

molten chocolate bits, dulce de leche, pastry
cream, dark chocolate ice cream, caramel
sauce
40.000gs

FRUTILLA

roasted strawberries, pastry cream, french
merengue, vanilla craquant, icecream
40.000gs

ALL DISHES SUBJECT TO AVAILABILITY



