
En Cocina Clandestina le proponemos un
menú senci l lo ,  respetando nuestra t ierra,
cultura y gastronomia.

Cambiamos el menú con frecuencia
según los ingredientes disponibles en el
mercado para servir  con la mayor
frescura posible.

La creatividad nos representa, por lo
tanto le pedimos que mantenga la mente
abierta.

En caso de alguna disconformidad o
inconveniente,  rogamos conversar con
nuestro equipo para brindarles una
solución y disfrutar de su velada.

ROGAMOS puntual idad en las reservas,
sino, se enciman los pedidos con otras
mesas.

C O C I N A  C L A N D E S T I N A

P A L A C I O  D E  L O P E Z

G R A C I A S  P O R  V E N I R



P I C O T E O  Y  P L A T I L L O S

Chipa guasu fifi
Chipaguasu de queso azul,
trozos de chorizo artesanal,
salsita picante, hecha en el
momento.
60.000gs

pira frito
Pesca blanca, salsita ponzu,
picante, limon.
50.000gs

picada
Entrecostilla, salsita de
vegetales tatemados, picante.
50.000gs

croquetitas mandi’o
De mandioca con queso,
salsita picante y mayo de ajo.
40.000gs

cazuelita de surubi
salsa de tomates asados,
espinaca, cebollita, kesu Py,
pan.
60.000gs

camembert frito
Acompañado de dulce de
kosereva, pesto, tostadas.
55.000gs

crema kesu
De kesu Paraguay, miel de
abeja, aliño de pistachos y
limon, berenjenas al ecabeche,
tostadas.
40.000gs

Vori frito
Croquetas de vori fritas, mayo
de ajo.
40.000gs

Brie y guayaba
queso brie, miel, dulce de
guayaba, pesto, pan.
62.000gs

Tartar-ki
Tartar de carne tierna con
teriyaki, cebolla morada y
laminas de mandioca frita.
60.000gs

T O D O S  L O S  P L A T O S  S U J E T O  A  D I S P O N I B I L I D A D



P L A T O S

C O R T E S  A C O M P A Ñ A M I E N T O S

ojo de bife “don pepe”
Chimi, limon, elegir guarnicion
110.000gs

-chipaguasu crocante

-pure de batata

-locotitos asados, salsa de tomate

-arroz kesu

-papas pisadas fritas, aliño verde

Surubi
Con salsa de queso azul, elegir guarnición 
110.000gs

en el caso de que el punto sea incorrecto puede devolver el plato a la cocina y le cocinamos mas.

ojo de bife de cerdo
Chimi, limon, elegir guarnicion
90.000gs

bombon cuadril“nelore”
Chimi, limon, elegir guarnicion.
95.000gs

C A M B I A M O S  C A D A  S E M A N A

T O D O S  L O S  P L A T O S  S U J E T O  A  D I S P O N I B I L I D A D

Filete de costilla de cerdo
Chimi, limon, elegir guarnicion
90.000gs



P L A T O S  C O M P U E S T O S

risoto kesu
Tipo carbonara, yema, panceta, saltimbocca
(laminas de lomito, queso y tomatito).
90.000gs

risoto andai
Con crema de andai asado, kesu, limon,
toque de miel, hongos saltados, parmesano.
85.000gs

espaguetis
Con crema de pesto, zuchinni fresco,
parmesano.
75.000gs

bucatini
Crema de zapallo asado, ajo y miel, aliño de
pistachos, parmesano.
75.000gs

rigatoni
Con crema de hongos, hongos salteados y
parmesano.
75.000gs

Berenjena 
asada, con salsa de tomate,
cebolla morada, pesto y
parmesano por encima, sopa
Py crocante para acompañar.
75.000gs

T O D O S  L O S  P L A T O S  S U J E T O  A  D I S P O N I B I L I D A D

Tofette (caracolito)
chorizo artesanal, cebollas asadas, arvejas,
tomatitos, un toque de crema, parmesano.
75.000gs



D U L C E S

mamon
Dulce de mamon, kesu Paraguay, helado.
40.000gs

choco
Torta de chocolate, toque de dulce de leche,
helado.
50.000gs

umami bowl
Crema de bananas asadas y miso, crema de
vainilla, salsa de choco blanco y limon, choco
blanco caramelizado, helado de chocolate,
crocante de vainilla, bizcocho de aceite de
oliva, coco rallado.
45.000gs

sabor a alfajor
Crema de dulce de leche, masa de alfajor,
helado, crocante de vainilla, coco rallado,
choco caramelizado.
45.000gs

T O D O S  L O S  P L A T O S  S U J E T O  A  D I S P O N I B I L I D A D

Eclair de Kiveve
Masita crocante rellena de crema de andai
dulce, helado de caramelo.
45.000gs


