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Entradas

chorizo criollo      32mil                          
200 gr. de chorizo criollo, 
mandioca
Salchicha Parrillera    56mil
350 gr. con mandioca

Picadas
PICADA DEL 
RETIRO          110mil

450 Gr. aprox. de 
tapa cuadril.
mandioca.

PICADA DEL 
ESTANCIERO    175mil

650 Gr. de tapa 
cuadril, 400 gr. de 
chorizo criollo,
mandioca.

Tabla de quesos
Queso,  pan ciabatta  y frutos 
secos.
Choripan Criollo   19mil
100 gr. de chorizo criollo en pan 
ciabatta

Postre
BROWNIE CON HELADO
Brownie artesanal con helado y cobertura de chocolate

Hamburguesas

BURGUER DEL PATRÓN                                        54mil
Pan, carne, lechuga, tomate, cebolla, bacon, mayonesa casera y 
cheddar.
BURGUER DEL CAPATAZ                                        49mil
Pan, carne, bacon, mayonesa casera y cheddar.
BURGUER DEL CAPATAZ 2.0                                   76mil
Pan, doble carne, doble bacon, doble cheddar y mayonesa casera.
BURGUER WAGYU                                               84mil
Carne WAGYU, lechuga, tomate, bacon, cheddar y mayonesa casera

Nuestras hamburguesas caseras
son receta de autor

GR. DE CARNE SELECCIONADA
HECHA A LA PARRILLA 

Pan francés de masa madre tostado a las brasas



Carnes del almacen

PICANA DEL PATRON                             132mil
400 Gr. aprox.
Se obtiene del SIRLOIN,  el cual es un músculo que realiza poco 
movimiento, por lo que su carne es más suave. Se caracteriza por su 
cobertura de grasa textura y sabor.
PicANA DEL PATRONCITO                     98mil
200 Gr. aprox.
COWBOY STEAK                          115mil
550 Gr. aprox.
También conocido como RIB EYE con hueso, se obtiene del prime rib. 
Es un filete con costilla. La gran infiltración de grasa intramuscular 
junto con el hueso de la costilla le confiere un gran sabor.
TOMAHAWK ultra black                           150mil
650 Gr. aprox.
Se extrae del lomo alto (costillar) del animal, es una variante del RIB 
EYE, conservando un hueso más largo, lo que le da la forma de hacha 
sioux a la que debe su nombre.  Esta pieza de carne premium es una 
auténtica fiesta para los sentidos: se puede apreciar su sabor y textura 
mientras se disfruta de su increíble aspecto. 
ojo de bife ancho                                 147mil
750 Gr. aprox.
Conocido tambien como RIB EYE ROLL o ENTRECOT. Corte muy 
apreciado por su sabor y terneza.
Bife de chorizo                              118mil
400 Gr. aprox.
Corte que se obtiene del lomo bajo de la res, conocido con muchos 
nombres, Striploin en EEUU, New York en MX, Contrafilé en BR, 
Entrecote en FR. 
bife ancho DRY AGE                            235mil
850 Gr. aprox.
Filete del lomo alto obtenido del prime rib, sometido a un proceso de 
maduración en ambiente de humedad y temperatura controlada, 
durante un periodo minimo de 28 días.
aguja grill                                               143mil
850 Gr. aprox.
Corte con abundante marmoleo extraído de la sección anterior al lomo 
alto.  

Blue o Azul

Rojo Ingles

Termino Medio

Tres Cuartos

Bien Cocido

WAGYU
BEEF

Puntos de coccion 

Beef Cuts

Vacio 270 Gr. aprox.                                         168.000

RIB EYE 350 Gr. aprox.                                    250.000

t-Bone 550 Gr. aprox.                                        

Tapa Cuadril 290 Gr. aprox.            

Brochettas 300 Gr. aprox.                          98.000

        El Wagyū es una raza bovina 
                        originaria de Japón, Wagyu [ 和牛 ]    
                      en japonés quiere decir «res japonesa» 
La carne de wagyu es considerada hoy en día la mejor 
carne de vacuno del mundo. Su excelencia viene 
determinada por unas características únicas en cuanto 
a sabor, terneza y jugosidad, así como por su nivel de 
grasa infiltrada, de una calidad también suprema. El 
llamativo veteado de la grasa en las porciones cárnicas 
se le conoce como “marmoleo”, que es excelente en los 
cortes de máxima calidad. C
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Acompanamientos

Ensalada mixta 
mandioca
salsas de la casa

CON TODOS NUESTROS CORTES



Cervezas clasicas

Cervezas artesanales 

Heineken 250ml                              10mil
Heineken 650ml                              25mil
Heineken 0.0 330ml                 12mil
Amstel lager                                        25mil
Corona 710ml                                     25mil
Coronita 210ml                        10mil
Corona extra lata 310ml                  8mil
Stella artois 350ml                          10mil
patagonia amber lager  730ml                 25mil
Patagonia weisse 410ml                 10mil
patagonia weisse 730ml                 20mil
Patagonia bohemian pilsener 410ml      8mil
Patagonia bohemian pilsener 730ml    20mil
Pilsen ¾                                     15mil
Múnich ultra 250ml                10mil

Sajonia pale ale 650ml                        25mil
Sajonia golden 650ml                          25mil
Sajonia el rojo 650ml                         25mil
Sajonia naranjito 650ml                    25mil
Sajonia lager 650ml                            25mil
Sajonia eclipse 650ml               25mil

Bebidas sin alcohol
Coca cola 500ml                  8mil
coca cola zero 500ml          8mil
coca cola 310ml                  8mil
coca cola zero 310ml           8mil
coca cola 1,5l                   14mil
coca cola 2l                         16mil
sprite 500ml              8mil
sprite 2l                              15mil
Fanta naranja 500ml               8mil
Fanta guarana 500ml                8mil
agua dasani 500ml                    4mil
agua con gas dasani 500ml       4mil
agua tonica schweppes 500ml     8mil

Rutini
Luigi Bosca
Cousino Macul
Ricardo Santos
Alma Negra
D.V Catena
Mosquita Muerta
Cordero piel de lobo
sapo de otro pozo
perro callejero
Latitud 33°
Casillero del diablo
Dada

chopp
Heineken 250ml      13mil
Heineken 350ml      18mil
Munich 300ml      8mil
Munich 500ml       12mil

vinos
Jack Daniel´s
Jack Daniel´s Fire
Jack Daniel´s Honey
Buchanan´s Deluxe
Chivas Regal
Old Parr
Sandy Mac
Johnnie Black Label
Johnnie Red Label
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