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Promo Sandwich + Café
Mini Sandwich pan molde e ingrediente a eleccién + vaso 12 oz Café Negro.

Tostadas con Palta Hass + Vitamina Naranja
Tostadas en pan a eleccién con Palta Hass y Vaso de 250cc de vitamina exprimida al momento.
Tostadas Francesas
Tostadas pasadas por leche y huevo, con jarabe de maple, acompafiadas de tocino, platano y
pifia.

Omelette Cést Si Bon
Omelette con 2 ingredientes a eleccién, entre:

Jamoén, Queso,Tocino,Pollo,Champifion,cebolla caramelizada, tomate o vegetales

Carcasona para 2 pp
Desayuno tradicional con variedad de mini bolleria y panecillos franceses,
mermelada,mantequilla, 2 Vitamina de Naranja y 2 Cafés o Tés a eleccion.
Cote de Azur
Variedad de mini bolleria francesa, tostadas,mantequilla,jamén, palta,fruta fresca Vitamina de
Naranja , Café 0 Té a eleccion.

Lérins Abbey $6.200
Dos tostadas fiadas de illa,jamén, palta,fruta de la estacién ,café o té.
Quebec $7.800

Desayuno americano con tostadas acompafadas de huevo,tocino,muffin ,vitamina naranja,
fruta de la estacion y café o té.

Petit Baguette
Pan baguette acompaiiado de :

Copa Margot
Frutas de la estacion, yoghurt y salsa de caramelo
Copa Zoe

S DESAYUNOS:

Jamén -Queso
Jamén-Lechuga-Tomate $1.990
Cambia Pan Molde por Croissant $2.990

$5.300
$5.000

$5.500

$9.900

$7.900

Mantequilla y Mermelada
Dos Huevos Revueltos o Fritos
Dos Huevos Revueltos o fritos mas Tocino

$3.200

$3.800
$3.900
$4.900

$3.700

«¢ Vitaminas Exprimidas (Naranja/Nar-Platano/Nar-Zanahoria)
¢+ Jugos (Pifia,Chirimoya,Mango,Berries,Maracuy3,)
«» Limonadas (Natural -Menta/Jengibre-Maracuya-Frambuesa)

«»Bebidas Heladas (Coca Cola con/sin Azucar )
«+ Aguas Con o Sin Gas  $1.900 . Perrier $2,000 Vitamin Water(Variedades)

«+ Cafés Helados - Frappées

$

«»+Té Helado Té Negro ,Hielo y toque Limon Sutil o Pica. Endulzante aparte. Opcién :

« CAFE (Americano/Expresso Doble $2.000;Cortado Doble $2.400 ;Capucchino

S TE Organico Verde/ Rojo/Blanco/Earl Grey/Negro

&
$

o

SBEBIDAS FRIAS

$3.500

$2.800

$3.100
SMOOTHIES (Platano/Frutilla, Berries, Pifia Mango /Maracuya)

LECHE $3.000 YOGHURT $3,200

$1.900

$2.100

Frappuchino Café expresso doble ,helado de Vainilla, hielo leche ,crema

chantilly. $3.800
Moca Frappuchino + Salsa de Chocolate $3.800
Caramel Frappuchino + Salsa de Caramelo $3.800

Chocolate Frappuchino con helado de Chocolate $3.800
Café Helado Tradicional Café expresso doble ,helado de vainilla,crema
chantilly,salsa de chocolate. $4.100

Té Verde $2.500

CBEBIDAS CALIENTES

Espuma /Capuccino Crema/Mokaccino $2.700; Latte Gigante 160z $2990)
LATTES:
Chai Rica y cremosa mezcla de Té negro, especias exéticas y miel con tipo de leche
a eleccion . $2.900
Choco Belga Rica y cremosa mezcla de Chocolate Belga Premium con tipo de
leche a eleccion . $2.900
Matcha Chai Rica y cremosa mezcla de Té Verde Japonés Matcha Premium con
tipo de leche a eleccién . $2.900
Golden Rica y cremosa mezcla de Té ,Clircuma y especias con tipo de leche a
eleccién $3.500
White Chai Rica y cremosa mezcla de Té Blanco,Canela y especias con tipo de
leche a eleccion . $2.900

$2.800
TE Artesanal Green Berries-Vainilla,Minty Green,Strawberry-White,Earl
Grey,Negro-Papaya/Peach , English Breakfast $2.700

Patagonia Blend -Roiboos Rooibos, hibisco,ruibarbo,sauco,arandano, cascara de
naranja $2.900

Cheesecake Tarta de queso en galleta de mantequilla y vainilla. Elige salsa de
chocolate, manjar o frutillas.
Brownie al Fudge Brownie de chocolate con nueces, acompafiado de helado de
vainillay crema chantilly.
Apple Pie
canela. Acompafiada de helado a eleccion.
Torta Tres Leches
dulce de leche y crema diplomaética.
Bowl de Fruta Fresca
aparte

$4.500

$4.000

Tarta en masa brisée, rellena de manzanas y pasas, aromatizada en

$4.500

Bizcocho de vainilla remojado en tres leches cldsica, relleno de

$4.000

Fruta fresca seleccionada del dia con salsa de frambuesa
$4.000
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*ENSALADAS

Salade Bistrot $6.990
Fresca ensalada de Quinoa, vegetales asados y manzana verde, con Pollo a la plancha y Aderezo
DijonPrimavera.

Loire $7.600
Léminas de salmén ahumado, mix de hojas verdes, palta y palmitos, acompafiados con queso crema y
sésamo tostado. Aderezado con una una limoneta de alcaparras.

Caesar Estilo C'est Si Bon $6.900
Mix de hojas de lechugas, rucula, tomates cocktail, bastones de crutones a la albahaca y crocantes de
parmesano. Todo aderezado con la tradicional salsa César.

SALMUERZO

Incluye: Mini Sopa del Dia o Mini ensalada fresca + opcién
Bebida/Jugo/Limonada

Lomo a lo Pobre $8.990

Corte de Lomo de Res acompafiado de Papas salteadas ,cebolla caramelizada, y dos huevos fritos
Lomo al Arriero $8.990

Lomo Liso a la plancha 200gr, con salsa en reduccion de vino, acompafiado de papas rusticas salteadas
y cebolla caramelizada.

Salmén Noir $8.990

Filete de Salmén 200grs sellado a la plancha, salsa de mantequilla negra, acompaiiado de vegetales
salteados.

Pollo Cordon Bleu $7490

Pechuga de Pollo deshuesada rellena de jamén y Queso apanado con Panko, acompaiiada de vegetales
salteados y crema de champifiones.

Quiche del Dia $5490

Quiche Vegetariano o de Proteina, acompafiado de ensalada verde

Sopa o Crema del Dia $2990
Consultar por ingredientes del dia
Quiche Veggie + Crema Verduras  $6500

Quiche Vegetariano , acompafiado de Vaso 160z de Crema verduras.

HAMBURGUESAS: |
Ménaco Burguer $7.000

Hamburguesa casera con Jamén Serrano,Queso de Cabra, ricula, tomate, aderezo de salsa mostaza
antigua y Papas Rusticas.

Bistrot Burguer $7.400

Hamburguesa casera, lechuga, tomate, cebolla caramelizada, champifiones salteados, queso y tocino
aderezado con salsa Bistrot y acompafiada de Papas rusticas.

Naturelle Burguer $7.200

Hamburguesa casera de Quinoa,Huevo escalfado, lechuga, tomate, Palta, aderezad a con mayonesa de
Cilantro y acompafiada de Papas rusticas.

Bourguignon Burguer $7.200

Hamburguesa casera, lechuga, mayonesa de limén, aros de cebolla, queso fundido, aderezado con
salsa Bourguignon y acompaiiada de Papas rsticas.

SSANDWICHS & "CROQUES":

Ménaco $5.900

Deliciosas ldminas de jamon serrano, tomate, frescas hojas de rdcula, queso de cabra fundido, salsa de
mostaza antigua y aceite de oliva.

Marseille $5.700

Fresco salmén ahumado, queso crema al ciboulette, variedades de hojas verdes y con un toque de
aceite de oliva.

Bayonne $4.200

Tradicional sandwich aliado en pan de molde blanco o integral, con laminas de jamén y queso gouda
fundido.

Montecarlo $4.400

Séndwich en panBaguette, molde blanco o integral, con sabroso pollo grill y palta

Croque Monsieur $5.900

Delicioso sandwich clasico francés, en molde blanco o integral con jamén, queso gouda fundido y salsa
bechamel al gratin.

Croque Madame $6.100

Variante de Coque Monsieur més Huevo Frito.

Croque Versailles $7.400

Sandwich en pan de molde blanco o integral, queso gouda fundido, salsa bechamel al gratin,
champifiones salteados y pollo a la plancha.

Croque Montpelhiére $6.900

Sandwich en pan de molde blanco o integral con jamén, queso gouda fundido, salsa bechamel al
gratin, tomates y aceitunas.

STENTACIONES
Churros con Azucar y Canela (4 unidades) $2.400
Churros Azucar /Canela + Café a Eleccién $3.900
Churros Azucar /Canela + Chocolate Caliente $4.400
Muffin Relleno  (preguntar sabores) $1.990
Donut Bafiado Chocolate $1.190
Danesa Masa Horneada pastelera $1.190
Cinammon Roll Rollo Canela $1.190
Galletén Avena Chocolate $1.190
Café Negro + 2 Medialunas Argentinas $2.500
Pack 4 Medialunas Argentinas $3.000
MIX de 3 mini panes franceses $5.900
Croissant (Dulce/Salsa Frutilla/Salsa Chocolate) $1.900
Croissant + Chai Latte (Dulce/Salsa Frutilla/Salsa Chocolate) $4.300




