
TRUWLOOa de MadXUR aO HRUQR
Quesillo huilense, suero costeño, tocineta,

cebollín. $31.000
 

CaOaPaUeV AbRUUaMadRV
BBQ de coco, melao de caña y cayeye

$39.000
 

PXOSR a OaV BUaVaV \ HXPPXV de BOaQTXLOORV
 Ensaladilla de Tumaco, pesto costeño y

aguacate. $62.000
 

CKLcKaUUyQ de AMt de MaQt
Panceta de cerdo, ají de maní de Nariño, hierbas

de azotea y limón. $39.000
 

CeYLcKe PacLILcR
Pesca del día, chips de yuca, pepino, choclo

chontaduro caramelizado. $35.000

VLcKe de CeUdR CaUaPeOL]adR
Solomillo de cerdo a las brasas, parmesano, r~gula, cebolla y repollo. $42.000

 
PRVWa NeJUa

Estofado de punta de anca al estilo palenque, cebolla frita y cayeye. $46.000
 

PeVca deO dLa aO HRUQR
Pescado abierto con vinagreta de ajo tostado y limón. $56.000

 
LaQJRVWLQRV EQcRcadRV aO TLeVWR

Langostinos del Pacifico encocados y gratinados al horno. $76.000
 

FeWXccLQL aO TLeVWR cRQ PROOR AKXPadR
Pollo ahumado en el Bohio, crema, puerro, queso. $52.000

 
AUUR] AWROOadR de CaUQeV

Arroz, pollo, longaniza chocoana hecha en casa, chicharrón y vegetales. $49.000
 
 

M
E
N
Ñ

QXeVR CRVWexR FULWR
Mermelada de coco picante, limón $25.000

 
CKLcKaUUyQ de PeVcadR AceYLcKadR

Pesca del día frita acevichada, carantanta,
aguacate, chips de coco, limón, ají

$37.000
 

CeYLcKe de CKLcKaUUyQ
Panceta de cerdo, carantanta, rábano encurtido,

suero costeño, jengibre. $38.000
 

PL]caQ AceYLcKadR de CaPaUyQ
Camarón en salsa de coco y plátano, con

ensaladilla acevichada. $39.000
 

EQVaOada PaWLOOeUa
R~gula orgánica, sandia, queso de cabra, ciruela,
macadamia, reducción de vino de la Unión Valle,

aceite de coco. $29.000


