


Recuerdo cuando comencé a cocinar en la Trattoria Tony, mis
maestros mayores me decfan que yo debfa respetar hasta lo
mdximo a las recetas tradicionales y a las formas de cocinar en
Italia. Crec gue hunca estuvieron mds cerca de la verdad,
enserdndome a poner este pie sobre las fundaciones de la cocina
de ese pafs al gue tanto amo.

Los a¥os pasaron Y creo que el paraguayo salié a comer por todo
el mundo encontrando las nuevas tendencias y llegando a estas
tierras de vuelta, exigiendo un ayornamiento de nuestras
cocinas y de las opciones en huestras cartas. €5 por esta
principal razon, que hoy después de muchos a¥®os entiendo que
es momento de plantear, sin dejar de lade mi tradicion de
comida casera, Sin uso de hornos inteligentes, y solamente
apoyado en la enseRanza de esos maestros que la cocina me
regalé uh cambio en el concepto de la presentacion de huestros

platOS.

Aci les presento esta carta Mend, que decidimos llamarle
“€l mundo de Tony", donde traemos a tus platos cosas que
creemos que te pueden llegar a gustar y de esa manera
ehamorar, conguistar y festejar.
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Acq las pastas, los arroces y los vegetales los cocinamos al dente.
h‘aj cortes de carnes gue definitivamente debemos cocinarlos

muy poco, te pido que aceptes esta propuesta. Tambien te
pohemos a conSideraciéh cortes que pueden tener una mayor
coccion. €n esta carta tambizn usamos la palabra moxito,
refirighdonos al {ideo mariposa o farfalle. Te recomendamos
pastas con sus salsas especificas y una serie de fusiones de
diferentes regiones del mundo.

€n esta cuarta casa de la Trattoria Tony solo gueremos vivir

contigo una experiencia inolvidable y que sigamos construyendo

juntos desde este lugar y con estos platos, momentos especiales
para darle sabor a la vida, a huestros dfas y al “Mundo de Tony”

€5 mi deseo, el de mi amada Gabi, el de nuestros hijos y el de
cada uho de los cocineros, camareros y colaboradores de esta
Trattoria en Asuncién del Paraguay.
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Ensalada Siciliana Gs 65.000
Una ensalada bien mediterrinea con lechuga, tomate,
aceitunas negras, parmigiane reggiano, crutenes y miel
Ensalada Verde

Los verdes de estacion con crutones, condimentada
con la reduccion de la casa

Ensalada de Pulpo

Tentdculos de pulpo, previamente condimentades y
cocinados con vegeta&f; una reduccibn de aceite
de oliva, ajo, perejil, imén y aceto de la casa

7

Gs 55.000

Gs 85.000
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Sopa del Dia Gs 50.000
Consultd con tu moze

Bruschettas con Salsa de Hongos Gs 65.000
& Parmigiano Reggiano

MNuestra tradicional bruschetta con pan casere
tostado, aceite de oliva y manteca, Afcomfaaﬁado de
la tan exquisita salsa de hongos
Bruschettas Napolitanas
Bruschettas con pan casero tostado, aceite de oliva,
manteca, tomate, albahaca, ajo, parmigiano
reggiano y sal
Calamares Fritos con Alioli
Rabas de calamar, previamente hervidas en su
caldo, apanadas con panke condimentado y
acompa®ado de nuestra tipica mayonesa de ajo
Camarones al Ajillo
Un colchon de papas a la provenzal con 12
camaronres al aiilE:, aceite de oliva y un togue de
peperoncine
Hongos Rellenos
Champignones o Portobellos rellenos con diferentes
guesos, una Suave salsa pesto y parmigiano reggiano
gratinade
Pulpo al Ajillo con Papas &
Pimenton
Colchdn de papas a la provenzal y 2 tenticulos de
pulpe

&

Gs 60.000
Gs 75.000
Gs 90.000

Gs 80.000

Gs 90.000
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Carpaccio del Rey Gs 70.000
De lomito con un togue agridulce por la presencia
de duraznos o pelones {rescos grillados en manteca,

finamente condimentados

Carpaccio de la Casa

Fiel a los inicios de nuestra querida casa, honroso
carpaccio de lomito de res con toda la magia del
traba\“o italiano en la carne cruda

Carpaccio de Tomate

Finas lonjas de jugosos tomates picantes
condimentados con un togue de anchoas y
parmigiano reggiane rallado

Carpaccio de Salmén &
Mejillones

Lonjas de salmén cortadas finamente a cuchillo, con
una crema fria de me.iillones, aleaparras, aceite de
oliva, limon, parmigiane reggiano, sal y pimienta
hegra en granos Y

Gs 75.000

Gs 60.000

Gs 100.000

Tagliatelle Casero con Mejillones Gs 95.000

Pasta casera con una crema de mejillones fusionada
con el cilantro de la cocina paragua‘ga

Tagliatelle Casero Napolitano a
la Manteca

Pasta casera con tomates, albahaca, aceitunas

negras y mozavella {resca
Pappardelle Torinés

Pasta casera con salsa de anchoas, ajo y aceitunas.
Acompaiado de unas ramas de brécoli fresco y
tomates cherry

Fettuccine con Salsa de Hongos, Gs 105.000

Mascarpone y Parmigiano

Pasta casera con salsa negra de hongos, gueso
mascarpone y aceite de tartufo. Acompaiados de
unas lonjas de champignones o portobellos {rescosy
Par’misiaho reggiaho

Gnocchi con Estofado de Peceto  Gs 90.000
y Salsa 4 Formaggi

Grocchi hecho con paLaS, harina de i:ﬂgbj fecula
de mafz, Igvvsan boca al dente, y luego se
deshacen, €1 estofado es de Fe:.e.f:o y estos sabores
aprendimes de la Nonha Mar{a Parodi

Fe Za Ful

Gs 85.000

Gs 90.000

Spaghetti Italo-Oriental Gs 150.000
Otro plato de cocina fusion con pulpas de ostiones en

su misma crema, tomates cherry cocinados con

aceite de sésamo Y salsa de ostras

Spaghetti al Cartoccio Gs 130.000
Una tradicion de mds de 14 a¥os en La Trattoria.

Cartucho de aluminio gue contiene al spaghetti en

salsa de tomates y mariscos (calamares, pulpos,

m\'\illoheSj camarones)

Spaghetti Cacio e Pepe Gs 85.000
Con la tradicional salsa italiana, condimentada con

una buena cantidad de pimienta negra, manteca y

uha crema de parmigiano reggiano

Spaghetti Aglio, Olio e Gs 80.000
Peperoncino

Un tradicional spaghetti en su mdxima expresion.

Aceite de oliva, manteca, sal, pimienta, peperoncine y ajo
Farfalle Italo-Griego Gs 100.000

Los famosos fideos mofito a la manteca con jamén
crudo italiano, hongos frescos, ricula y tomates cherry
Farfalle al Horno de Barro
Paraguayo

Con una salsa de tomates ahumados al horno de
barvo, con agregados de tomates confitados, pesto y
lonias de parmigiane reggiano

Bucattini Putanesca

La pasta que se parece al spaghetti pero con forma
de tubo, ideal para empaparlo de sabores del norte
italiano, en una combinacion de anchoas de los

marines genoveses Y los a {05 Y peperoncinos de los
montaeses del Piamonte

Lasagna de Mariscos
Con una peque®a ayuda de los Franceses, te

invitamos a probar este plato heche con finas masas
de cripes y todo el sabor de los mares europeos

Lasagna Bolognese
También con masa de cr con la potencia
de una tipica bol italiana, hecha con las rojas

Gs 90.000

Gs 95.000

Gs 95.000

Gs 85.000

carnes de huestro gran Paraquay
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Ravioles de Calabaza a la
Manteca

La calabaza paraguaya casindose con la salvia, la
manteca y los huevos caseros, para presentar estos
ravioles hechoS a mano

Ravioles de Ricota, Nueces y
Espinaca

Servidos en plato hondo, salen casi ensopados en una
salsa natura’; de tomates

Ravioles de Salmoén con

Salsa Mburucuya

Con salmones de crfa de nuestros hermanos chileres,
en una Salsa citrica de limones paraquayos alguhas
semillas mburucuyd de nuestros ca?ngr:S Sublvvricale.s

Gs 85.000

Gs 85.000

Gs 150.000

Ravioles Saltenos

Caasi una obligacion de la casa poder recordar con este
plato a la gran Argentina, que con sus paisajes,
huertas y ganados espectaculares, nosinspira con unos

ravioles fritos en una simple pero sabrosa salsa de pulpa
de tomates naturales calientes y picantes

Gs 90.000

Ne 73

Rack de Cordero a la Patagonia Gs 135.000

4 unidades de rack de cordero en salsa de castawas
y uvas pasas, con puré de batatas

Bisteca alla Fiorentina con
Arroz Kest

Un imrolf'lahl:e y grueso trozo de carne parecido a
la costeleta, cocinado con manteca, aceite de oliva
y romero, Se come exceSivamente jugoso y a una

temperatura de 70 grados
Ojo de Bife con Puré de Papas

) cortes de oje de bife de 1%cm cocinados en su
punto, con aceite de oliva y manteca,
acompa®ados de puré de papas

Lomito al Chamvmglfnon con
Papines Pro

3 cortes de lomito de res con crema de
c.hamr‘ug[hl}heS ar.omraiadoi de papines con a \P
Y pereji

Pollo a 1a Mostaza con Arroz
Azafranado y Limon

Grillé de pollo de % pechuga, con una fira salsa
de mostaza con sus semillas, acompa®ade de
arroz amarillo y ralladura de limén

Gs 200.000

Gs 120.000

Gs 120.000

Gs 90.000

b

Lesce e Frlc
o Ware

Gs 140.000
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Pacu Menier con Arroz Kesu

;€S casi una obligacion probar en una de tus
veladas! E'ste pequeto paci despinado, traido de
los arvozales del Paraquay, cocinamos en manteca,
aceite de oliva, limdn, alcaparrasy perejil

Salmoén con Crema de Limoén,
Camarones y Vegetales

Salmén con crema de limén y camarones
acompa®ado de un glfillado de morrones de colores

Gs 140.000

Chupe de Mariscos con Arroz Gs 140.000

Servido en flaf:o hondo, Sobre un colchén de arroz
blance escondide ba&o una manta tomatosa de

7(1;% e 0

Risotto Funghi Porcini
Arvroz cebado con caldo de hongos y su tipica foto

marron, aceite de tartufo y parmigiane reggiano,
Quizds o plate que mds me gusta cocinar

Gs 140.000

Risotto Negro con Mariscos
Arroz por la tinta del calamar, cebade con
fumé de mariscos y regalos de los mares

Risotto con Langostinos
RECOMENDADO! Una osada combinacién de
langostinos con cowac, miel y calabazas de nuestra

Dfei

Helado de Limoén al Agua con
Copita de Limoncello

Panacotta Magica
Tiramisu Clasico

Volcan de Chocolate
Volcan de Dulce de Leche

Gs 150.000

Gs 150.000

Gs 40.000

Gs 50.000
Gs 50.000
Gs 50.000
Gs 50.000
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. BEBIDAS SIN ALCOHOL VINOS BLANCOS }"J
Jugos Naturales Gs 20.000 Ruffino Lumina Pinot Grigio Gs 150.000
A e Indomita Gran Reserva Gs 140.000
Jugo Natural de Frutilla Gs 25.000  Sauvignon Blanc
Gaseosas Linea Coca Cola Gs 15.000 Corte Viola Pinot Grigio Gs 120.000
Agua Mineral (c¢/g 0 5/8) Gs 10.000 Terraza de los Andes Gs 180.000
Agua Ténica Gs 15.000 Reserva Chardonnay
Café Espresso Gs 15.000 G i
Café Espresso Doble Gs 20.000 o i
4 omita Musette S :
Té o Gs 15.000 e
Aperol Spritz Gs 45.000 VINOS TINTOS
gﬁm g: Zg'ggg Vino por Copa Gs 30.000
Gin Tonic Gs 40' 000 Nero D’avola DOC Sicilia Gs 140.000
S — Gs 40 | 000 Montepulciano Dabruzzo DOC  Gs 120.000
A ) Arbos Gs 150.000
Martini Gs 45.000 Singimonts Toniing
Negroni Gs 40.000 Woodbrige RM Gs 140.000
Whisky Sour Gs 40.000  Zirfandel
Vermut Gs 40.000 Robert Mondavi Gs 250.000
: Cabernet Sauvignon
Fernet con Coc’:a Cola Gs 40.000 . ordi 0 Gs 250.000
Jarra de Sangria Gs 70.000  Malbec
Zuccardi Serie A Gs 160.000
CERVEZAS Bonarda
Chopp Munich 300 cc Gs 15.000 Ioa;»é Zuccardi Gs 550.000
Chopp Munich 500 cc Gs 20.000 "
Corona 710 cc Go 30000 UV &R les A G
Heineken sin acohol Gs 15.000 Saint Felicien Gs 190.000
Heineken 600 cc Gs 30.000  Coberret- "f”:l"’f
Patagonia 710 cc Ge30.000 Sl Felicion Gs 190.000
WHISKY DV Catena Gs 250.000
Cabernet Malbec
Black Label JW 12 anos (raya) Gs 40.000 g Enemigo Gs 275.000
Black Label JW 12 anos (botella) Gs 400.000  Malbec
Black Label JW 18 afios (raya) Gs 115.000 ElMalbec de Ricardo Santos Gs 240.000
Buchanan's 12 afios (raya) Gs 40.000 Ee?:‘)_ Callejero Gs 180.000
Jura 12 anos (raya) Gs 45.000 N
un BARRA & CHARCUTERIA
Dedicatto P o Bt Dev Gs 160.000 Pod y Cigarrillos consultar precio
handon Extra Brut P 0' 200 Libro “40 La Vida de un Cocinero” Gs 180.000
rhandon Demi Sec Gs 16 0' 000 Aceto de la Casa 1L Gs 150.000
Frangois Montand Ice Gs 180.000 Bondiola 320.000 Ge/RG
Mortadela 100.000 Gs/KG
CHAMPAGNE Chorizo Colorado 125.000 Gs/KG
Veuve Cliquot Brut Gs 1.300.000 Chorizo Casero 60.000 Gs/KG
Veuve Cliquot Demi Sec Gs 1.300.000 Butifarra Casera 50.000 Gs/KG
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