


Recuerdo cuando comencé a cocinar en la Trattoria Tony, mis
maestros mayores me decían que yo debía respetar hasta lo

máximo a las recetas tradicionales y a las formas de cocinar en
Italia. Creo que nunca estuvieron más cerca de la verdad,

enseñándome a poner este pie sobre las fundaciones de la cocina
de ese país al que tanto amo.

Los años pasaron y creo que el paraguayo salió a comer por todo
el mundo encontrando las nuevas tendencias y llegando a estas

tierras de vuelta, exigiendo un ayornamiento de nuestras
cocinas y de las opciones en nuestras cartas. Es por esta

principal razón, que hoy después de muchos años entiendo que
es momento de plantear, sin dejar de lado mi tradición de
comida casera, sin uso de hornos inteligentes, y solamente

apoyado en la enseñanza de esos maestros que la cocina me
regaló un cambio en el concepto de la presentación de nuestros

platos.

Acá les presento esta carta Menú, que decidimos llamarle
“El mundo de Tony”, donde traemos a tus platos cosas que

creemos que te pueden llegar a gustar y de esa manera
enamorar, conquistar y festejar.



Acá las pastas, los arroces y los vegetales los cocinamos al dente.
Hay cortes de carnes que definitivamente debemos cocinarlos

muy poco, te pido que aceptes esta propuesta. También te
ponemos a consideración cortes que pueden tener una mayor
cocción. En esta carta también usamos la palabra moñito,

refiriéndonos al fideo mariposa o farfalle. Te recomendamos
pastas con sus salsas específicas y una serie de fusiones de

diferentes regiones del mundo.

En esta cuarta casa de la Trattoria Tony solo queremos vivir
contigo una experiencia inolvidable y que sigamos construyendo
juntos desde este lugar y con estos platos, momentos especiales

para darle sabor a la vida, a nuestros días y al “Mundo de Tony”

Es mi deseo, el de mi amada Gabi, el de nuestros hijos y el de
cada uno de los cocineros, camareros y colaboradores de esta

Trattoria en Asunción del Paraguay.

Colaso Bo








