
TU PLATO DEL DIA DE HOY ES...

Lunes: canelones gratinados o crepes rellenos con salsa.
Martes: de típicos paraguayos.
Miércoles: Tartas del día & ensalada o sopa.  
Jueves: día de lasaña.
Viernes: de olla guisados, estofados o cazuelas del día.   Gs. 35.000

MENú trattoria popular mediodía

SALSAS POPULARES

PASTAS ARTESANALES

Filetto, salchicha y parmesano / Tuco de albondiguitas / Tuco de pollo /
Cremosa de espinaca, panceta & parmesano c/ salsa blanca / cremosa
de pesto & parmesano / Cremosa de arvejas, jamón y champiñones.  Gs. 15.000

PASTAS POPULARES

SALSAS ARTESANALES

Tagliatelle / tallarín / fusilli / ñoquis papa / ñoquis de calabaza.  Gs. 15.000

Ñoquis de papa rellenos de 4 quesos / sorrentinos de jamón y queso /
sorrentinos verdes de ricota, espinaca y parmesano / ravioles de carne /
ravioles de pollo.        Gs. 25.000

Manteca, oliva y parmesano / Manteca, oliva, parmesano, huevo y perejil /
Cremosa de queso parmesano & Paraguay / Cremosa rosa de tomate asado /
Filetto y albahaca / Boloñesa.      Gs. 10.000

PIZZAS AL MOLDE ARTESANALES

Fugazza rellena (cebolla, orégano, rellena de jamón & mozzarella).
Mozzarella con jamón, morrón & aceitunas.
Mozzarella Vegetariana & pesto (vegetales asados)
Mozzarella pollo & katupiry
Bianca de mozzarella, espinaca, parmesano & salchicha.
1 triangulo (Porción sugerida 2 triángulos por persona)   Gs. 15.000
Pizzeta de 8 porciones       Gs. 80.000

NUESTRAS PASTAS Y SALSAS POPULARES Y ARTESANALES
PARA COMBINARLAS COMO QUIERAS

De lunes a viernes



PIZZAS POPULARES AL MOLDE

Mozzarella, parmesano & pesto (in Bianco).
Mozzarella, cebolla & orégano.
Mozzarella & pepperoni.
Mozzarella napolitana (tomate fresco & orégano).
Mozzarella & aceitunas.

La popular, casera, gordita, con mucha muzza

LAS POPULARES MILANESAS AL HORNO

Sanas, livianas apanadas con semillas, granos y maíz.

ENSALADAS

ENSALADA VERDE: 
Con croutones, escamas de parmesano, aderezo: aceite de oliva, sal,
pimienta, jugo de limón y mostaza.     Gs. 35.000
ENSALADA TEATRO:
Mix de verdes, huevo duro, tomate, cebolla colorada, zanahoria, pollo
salteado, jamón, queso Paraguay.      Gs. 45.000
ENSALADA MIXTA:
Mix de verdes, tomate, cebolla, zanahoria.     Gs. 35.000

Milanesa de carne con ensalada / puré o arroz Kesu.   Gs. 65.000
Milanesa de pollo con ensalada / puré o arroz Kesu.    Gs. 60.000
Milanesa crocante de pescado (sin gluten) con ensalada / puré o arroz Kesu. Gs. 60.000
Milanesas de vegetales (calabaza, zapallito o berenjena, apanadas con
polenta, avena integral, galleta molida, hojuelas de maíz y hierbas)
con salsa criolla, ensalada / puré o arroz Kesu.    Gs. 55.000

Panini Chiquitín Lambaré salame, bondiola, queso y manteca.  Gs. 45.000
Panini de mortadela, crema de parmesano y rúcula.    Gs. 40.000
Panini veggie (vegetales asados, crema de pesto, crema de berenjenas
y pimientos.        Gs. 40.000
Panini de lengua a la vinagreta, mayonesa & mostaza.   Gs. 45.000
Panini de vitel toné.       Gs. 45.000
Panini de porchetta con rúcula, mostaza y miel.    Gs. 50.000

PANINI

Pan de schiacciatta

1 triangulo (Porción sugerida 2 triángulos por persona)   Gs. 12.000
Pizza de 8 porciones       Gs. 65.000

Ricos y frescos elaborados diariamente
Consulte Tratoria

LOS POSTRES DE NOCHE DE LA TRATORIA



MENú trattoria popular de noche

Risotto de setas & hongos negros con parmesano, cebollita,
panceta crocante.       Gs. 95.000
Risotto milanés con ossobuco braseado y gremollata.   Gs. 99.000
Risotto de mejillones al limón y vermut seco y perejil.   Gs. 99.000
Risotto al tinto, con queso azul, calabaza salteada a la provenzal
y almendras tostadas.       Gs. 95.000

RISOTTOS

(20 minutos de cocción)

PASTAS ARTESANALES DE MERCADO OYENARD

NUESTRAS PASTAS CLÁSICAS

La propuesta semanal de pastas Mercado Oyenard en nuestro pizarrón

Cappellettis con salsa caruso.      65.000 Gs. 120.000
Ravioles de carne con rosa de tomates asados.     65.000 Gs. 120.000
Sorrentinos de jamón, parmesano y muzzarella con filetto y albahaca  65.000 Gs. 120.000
Tallarines o fetuccini con tuco.       55.000 Gs. 110.000
Ñoquis de papa con boloñesa.      55.000 Gs. 110.000

Individual - Fuente

LAS POPULARES MILANESAS AL HORNO

Sanas, livianas apanadas con semillas, granos y maíz.
Milanesa de carne con ensalada / puré o arroz Kesu.   Gs. 65.000
Milanesa de pollo con ensalada / puré o arroz Kesu.    Gs. 60.000
Milanesa crocante de pescado (sin gluten) con ensalada / puré o arroz Kesu. Gs. 60.000
Milanesas de vegetales (calabaza, zapallito o berenjena, apanadas con
polenta, avena integral, galleta molida, hojuelas de maíz y hierbas)
con salsa criolla, ensalada / puré o arroz Kesu.    Gs. 55.000

Panini Chiquitín Lambaré salame, bondiola, queso y manteca.  Gs. 45.000
Panini de mortadela, crema de parmesano y rúcula.    Gs. 40.000
Panini veggie (vegetales asados, crema de pesto, crema de berenjenas
y pimientos.        Gs. 40.000
Panini de lengua a la vinagreta, mayonesa & mostaza.   Gs. 45.000
Panini de vitel toné.       Gs. 45.000
Panini de porchetta con rúcula, mostaza y miel.    Gs. 50.000

PANINI

Pan de schiacciatta



PIZZAS NAPOLITANAS

Pizza Marinara roja, salsa, tomates frescos, ajo, oliva & orégano.  Gs. 60.000
Mozzarella marinara, tomate fresco, ajo, oliva & orégano.   Gs. 65.000
Margarita.        Gs. 70.000
4 quesos in bianco.       Gs. 75.000
Rúcula y panceta con lascas de parmesano y oliva (salsa tomate y
mozzarella).        Gs. 80.000
Cebolla, morrón, aceitunas negra y orégano.    Gs. 75.000
Bianca picante con mozzarella, salchicha, tomate fresco, ajo,
orégano & cebollita.       Gs. 75.000
Pollo y katupiry.        Gs. 75.000
Mozzarella con panceta, cebolla colorada, aceituna & orégano.  Gs. 75.000
Pizza de atún con cebolla colorada, albahaca, tomate fresco provenzal. Gs. 75.000
Pizza de salmón curado, alcaparras fritas, cebolla colorada.   Gs. 90.000
Pizza al funghi (mozzarella y parmesano in bianco con hongos
salteados con ajo y perejil).      Gs. 90.000
Pizza de champiñones, jamón y morrón     Gs. 85.000

Ricos y frescos elaborados diariamente
Consulte Tratoria

LOS POSTRES DE NOCHE DE LA TRATORIA

ENSALADAS

ENSALADA VERDE: 
Con croutones, escamas de parmesano, aderezo: aceite de oliva, sal,
pimienta, jugo de limón y mostaza.     Gs. 35.000
ENSALADA TEATRO:
Mix de verdes, huevo duro, tomate, cebolla colorada, zanahoria, pollo
salteado, jamón, queso Paraguay.      Gs. 45.000
ENSALADA MIXTA:
Mix de verdes, tomate, cebolla, zanahoria.     Gs. 35.000

PIZZAS POPULARES AL MOLDE

La popular, casera, gordita, con mucha mozza
Mozzarella, parmesano & pesto (in Bianco).
Mozzarella, cebolla & orégano.
Mozzarella & pepperoni.
Mozzarella napolitana (tomate fresco & orégano).
Mozzarella & aceitunas.       Gs. 65.000

Pizza entera de 8 porciones

PIZZAS ARTESANALES AL MOLDE

Fugazza rellena (cebolla, orégano, rellena de jamón & mozzarella).
Mozzarella con jamón, morrón & aceitunas.
Mozzarella Vegetariana & pesto (vegetales asados)
Mozzarella pollo & katupiry
Bianca de mozzarella, espinaca, parmesano & salchicha.   Gs. 80.000

Pizza completa de 8 porciones


