HORADO



Fechoues Wy OH

Ceviche de Tilapia 65.000
Spaguetti Negro con Salsa Romesco y Camarones ... 98.000
Osobuco a la Olla con Arroz Parmesano 92.000

Empanada de morcilla 32.000

Postres

Pafiacota conCulie de FHBOSROJos .  culvsmssimommimmsssviiayisms sistisi 35.000



Cazuela de Surubi ..
Cubos de Surubi con vegetales,

Bisquet de Camarones

arvejas y papas rebajado a la crema.

Camaroncitos, verduras, fideo de arroz y un toque de crema.

Griollaa == N o

de lomito, pure de tomate natural, verduras y fideo de cabello de angel.

Clasica de verduras :

Tomate con crotones
Con un toque de panceta y ajo.

De pollo

Tiritas de pollo, mix de verduras con un toque de limén y jengibre.

Crema de cebolla

Cebollas rehogadas en vino, crema y especias, con tostadita al ajillo y quesa.

Vori vori
Acompariado de mbeju

86.000

88.000

58.000 Trozos

38.000

46.000

52.000

46.000

42.000



Entradas
Brisquetasen PaR 508 R s ovmipsaspis s gk 78.000

Salmén ahumado, caprese, queso brie, fungi

Camaronesal paneo ' . li.cesmssamaasthdslionme 98.000
Dressing: Con salsa cocktail

PIONOIBIE ™ ™ B st v s aeee R e 38.000
Con oliva, orégano, pimienta, tomate, y albahaca

Bantoncitos de zanahoria ......c.cevviiiiiiiiiiiiiin, 32.000
Dressing: Cream cheese con pimienta

NMicdetarnes A6 LA EL ity 92.000

Pollo, lomito, zuchinni, berenjenas y papas grilladas
Dressing: salsa de soja, salsa picante

Berenjenas ¥ mariSCos | . imtiueswwsssmsss s waslessss 98.000
Camarones al ajillo, mejillones, calamares, pulpo,
berenjena y zuchinni grillado

Romanitas de surubi  c.vviiiiiieiiiiiieereeineneneens 94.000

Dressing: Salsa tartara

Tabla de Quesos y Jamones  .........cooiiiiienennn. 72.000

Variedad de quesos, jamones y frutos secos



Sandwich Gourmet

BrARCES © = canisssaesiiiesdsr seskessin s s s b s s b s e ¢

Champinones, queso mozzarella, pollo grillado con un toque de queso crema.

Espafiol Nl moennn s s e i e

Queso mozzarella, morrones y lomo ahumado.

A T s I+~ | s S 1 S | N | A o

La clasica ensalada hecha en pan.

AEBERTR. & v I T e

Pollo o lomo en tiritas grilladas con tomate y queso mozzarella.

MEEIAICHITE0; v e s solees b s s s b s i o S e e

Aceitunas, huevo duro, queso muzarella, jamon crudo, tomate y rucula.

Daicampos| [[] J s e s e s S e s

Queso muzarella, jamén crudo, pesto de rucula y tomate seco.

oy Ao N P (1 "2 | s e . * =, S 1 | A

Todos los sandwich gourmet van acompafados con una ensalada de tomate cherry,

lechuga mantecosa y lechuga morada con un dressing de |a casa.

Los panes pueden ser a eleccién: Pan Pita, Pan Arabe, Pan Baguete.

46.000

42.000

44.000

44.000

42.000

42.000

42.000



Grillados del Chef

BiE HEGROMZD = s s o s s g s e ot T g i v AR

Acompanado con torres de vegetales grillados y salsa demiglase.

Lomito

Acompaiiado con papas a la crema.

TFoloartnrr, ), AR " = S | 4 D | TSN | T

Acompanado de batatas salteadas en ajo y perejil.

DORJOHEUHINT = i s e ra S e o e

Lomito con cebolla caramelizada y 2 huevos poche acompanado con arroz quesu.

Surubf

Con salsa roquefort y papas doradas con un toque de oliva.

Stiribi medBeraNan . L 5 s e e R R e

Con salsa de camarones y papines al romero

JEIE NI 1, | o — - B (| ———

Con salsa de hierbas acompanado de arroz a base de curry, uva pasas y almendras.

e o ) . ST . - .. ——— . .. |

Con salsa roquefort y panache de verduras.

Pallnl T N it s b e R A S S B A R S AR B

Con salsa de coco y arroz multicolor.

Pollf 8l Cassis: i e i iae e i N e b F e T TS T T SR s fe e e

Acompanado con arroz quesu.

(@11 =01 UNE S T | R R, S o

Acompanado con ensalada Veronica: Rucula, mango, cebolla morada, aguacate.
Dressing: Picante

Clasicos

BHOCERlatiZntl I i e A R R

Lomite 0 i see v e e v e e e i e e s Ve v ek

e o e e T e P
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SAIMBT | OV oo e e e B S e R B SR TS

Los grillados clasicos van acompariados de una ensalada de mix de verdes

con tomate cherry y verduras en juliana zanahoria, locote rojo, zuchini y berenjenas.

92.000

92.000

128.000

110.000

110.000

112.000

86.000

112.000

82.000

110.000

78.000

78.000

62.000

96.000

78.000

98.000



Ensaladas de la Granja

OFETEAIL T i A PReRe SR A R A R SRR EE S R S AR SR 62.000
Lomito en juliana, hojas verdes, brote de soja, morrones, zanahoria.

Dressing: Salsa shanghai.

TADE 5 | e L e o e e R R Do s R S S R 62.000
Cubos de lomito, repollo blanco, colchén de lechuga, tomate en cubitos,
panceta, queso emmenthal y choclo.

Dressing: Alcaparra y mayonesa.

o1t -1 - O A - I SR—— o R | 172 /v ) 52.000
Cubos de lomito, repollo blanco, colehon de lechuga, tomate en cubitos,
panceta, queso emmenthal y choclo.

Dressing: Alcaparra y mayonesa.

MykonOS e e enaaas 68.000
Roast beef, acelga japonesa, lechuga, alcaparra, tomate cherry, huevo de codorniz.

Dressing: Salsa inglesa reducida.

o1 | O P (0 il L s e A . . = W 1 | | S—— 58.000
Pollo en juliana, lechuga, huevo rallado, crotones, queso parmesano, panceta.

Dressing: Salsa caesar.

(1T R (=10 [ TR O i 0 O | L 1-er e = s S S A 48.000
Pollo en juliana, lechuga, huevo rallado, crotones, queso parmesano, panceta.

Dressing: Salsa caesar.

Champs ElySees | | .ocseererrmscmmssesesmnashossnsssesessnssnssgsnssasessnnssioannssns 58.000
Pollo en juliana, hojas verdes, tomate cherry, nuez, huevo de codorniz.

Dressing: Salsa roquefort.

Nenediana: ™ T el s et s ress s e nssns s s ne s parsnaz s 68.000
Pechuga de pollo grillado, zuchini grillado, brote de soja, esparragos,
berenjenas grilladas, mix de morrones.

Dressing: Salsa de soja y aceite de sésamo.

MIREEVE | 0 i e e A S A AN S A S A 52.000
Pollo, acelga japonesa, lechuga, manzana verde, zanahoria, nuez, apio, queso ementhal.

Dressing: Mayonesa reducida, pimienta y orégano.

MGnet el R e s T e S S e M S e 58.000
Pavita, mix de lechugas, Espinaca, mix de hongos, tomate cherry, aceitunas negras.

Dressing: Reduccion de mostaza.

CROPDIN-L. | st R T R S T e 58.000
Cebolla morada, manzana verde, pavita,repollo blanco, uva pasa, zanahoria.

Dressing: mayonesa blanca con un togue de mostaza.



Ensaladas de la Huerta

SOFGCIEES 7 sl p e e e g S S e S AR RS AL TR 48.000
Lechuga mantecosa, tomate seco, rlcula y nuez.

Dressing: Miel, aceto y mostaza.

BEAOTE r S o e e s S S A e S SRR S S R R 48.000
Lechuga mantecosa, tomate seco, ricula, queso camembert.

Dressing: Aceite de oliva.

DICEAVIOT = U e e ssy s s s e AR Y S A VR S 58.000
Mix de lechuga, ricula, panceta, mix de hongos, huevo, tomate, choclo.

Dressingde: Mayonesa con toque de curry y crcuma.

Caribena 58.000
Zanahoria en tiras, lechuga mantecosa, palmito, tomate, ricula, huevo, choclo.

Dressing: Mayonesa con aji picante.

Basilea 42.000
Tomate, mix hojas verdes, cebolla morada, mozarella fresca, rucula, crotones.

Dressing: Reduccion de miel y aceto balsamico.

Caprese 52.000
Tomate, mostaza fresca, albahaca y acitunas negras

Dressing: Aceite de cliva y pesto de rucula.

Ensaladas del Agua

B 1) o] ISR R ) S| LT | RN SRISRRUR ¢ 0 0, M 78.000
Camarones, lechuga morada, arroz negro, tomate cherry, cebolla en julianas, choclo.

Dressing: Salsa verde.

AT e el s W ..~ - S | S —— .. (L[] 82.000
Camarones, lechuga mantecosa, apio, palta, manzana verde, almendras,
crotones.

Dressing: Salsa cocktail.

Ranoie' B JIl I oo T e ra e e e m e e 78.000
Salmén ahumado, lechuga morada, lechuga mantecosa, alcaparra, racula,
acelga japonesa.

Dressing: Vinagreta.

EXMSOHEA | e s s e e e R SR R S e 78.000
Surubi grillado, hojas verdes, mango, palta, morrones rojos y verdes.

Dressing: Reduccion de coco y curry.

IZB e s a e  R E A e a as 58.000
Atan, colchon de lechuga, esparragos, huevo, tomate cherry,
aceituna negras y alacaparra.

Dressing: Aceite de oliva y limén.



DEIRIEEY i e e e R b e R R o e 28.000

Fetuchini con Mariscos.

Caprese: N e U i e S e S S A s b 62.000

Espagueti, tomate cherry, queso mozzarella, aceite de oliva y albahaca.

Maracii=oe 7 e B e et e s 72.000

Nogquis rellenos con roquefort en suave salsa crema.

COnMaspinaca. = i iiomssasmrmsrimssscismsis inssssotsnms sses s basti rotsesss 52.000

Pippe rigatte, espinaca, cream cheese, queso parmesano y un togue de ajo.

MAHEIET S0 e i s g b R e S G H S SRS A SRR 58.000

Bolitas de acelga y ricota con salsa de tomate confitados.

Risottos

ol Pollo: & e A R A SR SR R L e 82.000
(870 os 19 (0o AN N EE o Yy s O, o, 86.000
CONIMBNISCOS 0 || adkssasssdunisss s v s s vsnmse s e s S5 S va s 3 G s 110.000
Con racula 76.000

Con ragout de champifiones y hongos de pino.

Con camarones 110.000

Y un toque de limén

Con verdura 72.000



Tarta da riitillE] 7 ssnemreanr s e S S SR A S R A 28.000

Solo en época.

Crepeside duicedeileche | s iy (imiss (i aaiiss as 36.000
Chessellemonicalte  .isssmmesssermoensmssiaresios e vens nitnnss sr e minntesionsnssnss 36.000
Stielrselkuchet CONhBIEARIL ourissmmvvmsmvrsssrimmr irranrsssvasessidas v st rase 28.000
Croma deiPapayal = iiiiicnsses e Sieraie s s e s e SN EaR S b e s 36.000
Browinie-conm helade L st e s e s B G a sy s s 38.000
Bruseuetas de Frutas: o e esa s srma s e atpamn s fer st sk e sa s nnary 28.000

Frutas de estacién con un toque de miel.



Jugos naturales

Naranja

Limon

Limén, jengibre, menta
Limén, menta

Piha

Pina, menta

Pifa, jengibre, menta

Frutilla

Sin alcohol
Agua sin gas
Agua con gas
Coca - Cola

Coca - Cola Zero

Sprite Zero
Fanta naranja/guarana

Schweppes Citrus
Schweppes Tonica

Schweppes Pomelo

......................................................................

Sauvignon Blanc

Adobe

Coleccion Privada
Luigi Bosca
Matua

Rutini

20.000

20.000

20.000

20.000

20.000

20.000

20.000

25.000

8.000

8.000

8.000

8.000

8.000

8.000

8.000

8.000

8.000

90.000

148.000

175.000

210.000



