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PORTOBELLO

4 QUESOS @
Portobello gratinado

con 4 quesos en salsa

napolitana.

$17.000

ARANCINI DI RISO
Croquetas de risotto
azafranado (5),
prosciutto y queso
crema. Acompanado de
salsa napolitana.

$17.000

ALBONDIGAS

NAPOLITANAS
Albdéndigas (5) en
salsa napolitana con

mozzarella de bufala.

$17.000

POLPO

ALLA GRIGLIA

Pulpo a 1la parrilla
(150 gr.) en
reduccidén de wvinagre
balsamico, puré de
papa amarilla vy
chorizo espanol.

$42.000

DE MARISCOS
Mix de mariscos
(camardén, pulpo
y calamar),
lechuga,
aguacate,
tomates cherry
y puerro frito.

$38.000

DELLA CASA
Rigula, tomates
secos,
bocconcini,
arandanos vy
prosciutto.

$34.000

GRECA O
Mézclum de
verdes, tomates
cherry, queso
de cabra,
crutones de pan
almendras

tostadas. Yyme
$26.000 T
Opcional con  <eaes
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DI CESARE HE
Mezclum de e
verdes, ey
palmitos, Vel

queso Gruyere,
crutones de
pan, pollo vy
salsa César.

$28.000

Ordénala sin
pollo.
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LASAGNA DI MAMMA
Carne en salsa
napolitana, pollo con
champifiones en salsa
Bechamel gratinada.

$33.000
Para 2: $55.000
Para 3 o 4: $95.000

LASAGNA DELLA TIA
Carne en salsa
napolitana. Gratinada
con el toque secreto
de la tia.

$31.000
Para 2: $50.000
Para 3 o 4: $90.000

LASAGNA TIRRENO
Salmén con espinacas
y camarones con
ricotta, banada en
salsa napolitana.

$39.000

RAVIOLI GONDOLIERI
Rellenos de cangrejo,
acompanados con
mantequilla,
camarones y pulpo.

$58.000

M RAVIOLI MAGARIL
Relleno: pollo, carne
O cuatro quesos.
Salsa: Amatriciana,
Alfredo, Pesto
genovés, Puttanesca o
Carbonara.

$30.000
RAVIOLI DI SPINACI

Ravioli de espinaca
en salsa bolognesa
con champifiones.

(WEn salsa napolitana
con champifones.

$28.000

CANNELLONI

DI POLLO E SPINACI
Rellenos de pollo,
espilnaca y ricotta,
gratinados con salsa
napolitana, salsa
Bechamel y queso
mozzarella.

$30.000

preparada
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SORRENTINOS RABO DE TORO
Rellenos de rabo de toro
en masa de champifiones
con salsa Alfredo,
aceltunas negras vy
tomate.

$32.000

SORRENTINOS COSA NOSTRA
Rellenos de platano
maduro y ricotta con
salsa napolitana y carne

desmechada. $30.000
FETTUCCINE GAMBERETTI

Fettuccine de espinaca
con camarones, crema de
ortobello y porcini.

34.000
FETTUCCINE DELLA VENEZIA

Fn salsa carbonara con
esparragos.
$30.000

FETTUCCINE DI SCAMPI

Con mariscos en salsa
napolitana 6 salsa
Alfredo.

$43.000

FETTUCCINE ALFREDO
Con esparragos,
champifiones y camarones
en salsa Alfredo.

$26.000

FETTUCCINE DI POLL@
Con pollo y hongos.
$22.000

SPAGHETTI CAPRESE
Con tomates cherry,
salsa napolitana,
albahaca, champifidn,
pesto y mozzarella de
bufala.

$24.000

PAPPARDELLE

ALLA BOLOGNESA

Pappardelle en salsa
bolognesa.
$27.000

~ _Encuentra_Lasagna,
Ravioli y Cannelloni para
terminar en casa, en la
secci6én CONGELADOS de
este menu.
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i 8 MANAGGIA
Em B Risotto
% me s gygfranado de
N "= i@ mariscos,
‘~.¢~ mEE EEE  EEm camarones,
A X/ = = s gnillos de
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\a&#‘ mejillones vy
OO pulpo.
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MANZO PROVENZAL
Chata (400 gr.)
acompaniada de salsa
pimienta, salsa de
champiniones, ensalada vy
papas a la provenzal.

$44.000

MILANESA DON CORLEONE
(200 gr. o 180 gr.)
Milanesa napolitana de
-lomo de res o pechuga
de pollo-. Acompanada
de pasta al pesto.

$31.000
LOMO CUATRO FORMAGGI

Lomo fino de res (250
or.) gratinado con 4
quesos, sobre
fettuccine banado en
salsa napolitana

$42.000

POLLO FUNGHI PORCINI
Pechuga de pollo (400
gr.) en salsa de hongos
ahumados. Acompanado de
papas espanolas
doradas.

$33.000

FUNGHI PORCINI
Risotto de
hongos ahumados

y queso
pecorino.
$35.000
LOMO SALTATI
Lomo de res
(200 gr.) saltado

con pasta al burro,
bastones de lomo sal-
teado con cebollas
rojas, tomates cherry
en salsa de aceite bal-
samico y miel.

$40.000

LOMO BELLO
Lomo fino (250 gr.),
champifidén portobello,
hongos ahumados,
tocineta y queso azul.
Acompanado de pasta al
burro.

$42.000

PECHUGA

ALLA PARMIGGIANA
Pechuga al horno (300
gr.), salsa napolitana,
queso mozarella y queso
parmesano gratinados.
Acompanada de spaghetti
al burro.

$32.000

MILANESA

DI POLLO
Acompanada de
fettuccine al

burro vy

ensalada.

$22.000
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LASAGNA BAMBINI
Pollo en salsa
napolitana,
gratinada.
Acompanada de papas
a la francesa.

$16.000

MILANESA BAMBINI
Pulpito de pollo
apanado. Acompanado
de pasta o papas a
la francesa.

$16.000

SPAGHETTI BAMBINI
Spaghetti a 1la
bolognesa.
Acompanado de papas
a la francesa.

$16.000

V“V - .
SALMON SPINACI < Dolci
Salmoén en costra de

pistachos (200 gr.)
sobre puré de papa vy
salsa de espinacas,
acompanado de
ensalada griega.

$44.000

PANNA COTTA
CIOCCOLATO
BIANCO

A base de crema
de leche, leche
condensada,
chocolate blanco
y mermelada de
frutos rojos.

$14.000

SALMONE CON PENNE

AL VODKA

Filete de salmbén
(200 gr.) sobre
pasta penne al
vodka, panceta vy
tomates.

$43.000

POSTRE DELLA

NONNA

Postre de 1la
abuela hecho con
galletas, crema
de leche y milo.

$14.000

ROBALO DI PESTO
Filete de roébalo
(200 gr.) en salsa
de pesto, acompanado
de fettuccine
puttanesca.

$38.000
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Salsa napolitana, uE o gt EmE
salami, mozzarella, EEE EEE H B

\NJ-L /
S QU
Jamon serrano, M 9l
pepperoni y tocineta. I’e:e.l C/qum
$28.000 "@gp® Preparada con masa
madre en horno de lena.

Hawaiana
Salsa napolitana, Mediterranea
mozzarella, Jjamon Salsa napolitana,
dulce y pina. mozzarella de bufala,
$22.000 ragula, champifiones vy
pepperoni.
@ Margarita $26.000
Salsa napolitana,
mozzarella de bufala Burrata @ _
y albahaca. Salsa napolitana,
$22.000 mozzarella, tomate,
. burrata.
Pollo Funghi  $28.000
Salsa napolitana, .
mozzarella, mix de Hawaiana BBQ
hongos ahumados vy Mozarrella, pdifia, pollo en
pollo grillado. salsa BBQ.
$23.000 $23.000
~ Mia preferita Carbonara
Jamon dulce, JjamoOn Salsa bechamel, mozzarella,
serrano, cebolla tocineta, huevo y parmesano.
caramelizada, pesto y $22.000
champifiones. |
$26.000 Toscana
) Salsa napolitana,
C)Cuatrolﬁnﬂnaggl mozzarella, parmesano,
Miel de ajo, queso cerdo curado y rugula.
mozzarella,
$28.000
parmesano, provolone
y gorgonzola. .
De la Vina
$24.000 Salsa napolitana,
NEE E EEE EEE EEE mozzarella, tomate
EeE E @ @ EeE rostizado y rugula.
| H EEN EEE E N [ [ $22.000
La pizza que escojas Civetta

Tomates cherry, vinagre

de 1la 1a 1ab6 en balsédmico, salami, pesto,

tamano personal,

lista para hornear o mozzarella.

preparar al sartén. $24.000 [

$16 ’ OOO AEE EEE EEEEN EEE EEE EEE y
B WAL

= oy preparada,

SIS TINI VIV 1 pizza + 1 botella de vino |a
Masa para pizza + o 1 jarra de Sangria. [
\ ingredientes de la pizza $70.000 I

\ que escojas de la la la 6.

00 2 pizzas + 1 botella de
Con dibujos y crayolas. vino o 1 jarra de Sangria.

$90.000
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Jugos

Mia nonna limonata
$6.000

$6.000

$6.000

000

Sierra Fria con gas
$5.000

Ginger Ale Canada Dry
$5.000

$10.000
$6 .
Gaseosa

o 1imon.
Nacimiento

albahaca,

zumo de 1limén y almibar.
Otras bebidas

mandarina,
Agua San Pellegrino 505ml

Zumo de mandarina,

Naranja,

Stella Artois
$6.000
Club Colombia
$6.000

Corona
Artesanales

$6.000
Heineken
$6.000
Nacionales
Aguila Cero
$6000
$6.000

BBC
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Lista para prepara
para 2: $40.00
Escoge la past
entre: RAVIO
Di Pollo, Di Carni,

Quattro Formﬁggi 0
SORRENTIN de

platano maduro.

Escoge la salsa
entre: Amatriciana,
Putanesca, Bolognesa
y Napolitana con
carne desmechada.

LASAGNA DI MAMMA

congelada: $22.000
CANNELLONI

DI POLLO E SPINACI @
congelados: $22.000
Paquete (250 gr.)
$8.000 c/u
Fettuccine

al huevo.

Pappardelle
al huevo.

Fettuccine verde
de espinaca.

Fettuccine negro
de tinta de calamar.

Pappardelle verde
de espinaca.

Focaccia &8 &1 ==
Para 4 personas § &8 B8R
$5.000

Pasta Seca + Salsa
+ Mantequilla + Focaccia
- $28.000
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Envasada (150 gr.)
Aceituna morada
$10.000

Pesto
$10.000

Bote

la (500 ml.)

ENEEE
= EEEEN
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HVe Pesto
ve &4 Albahaca, nueces,
Q‘ﬁa ajo, Qqueso parmesano

y acelte de oliva.
$14.000

Alfredo

Crema de 1leche,

pimienta y queso
armesano.

14.000

Amatriciana

Salsa napolitana,
tocineta y queso
armesano.

12.000

Puttanesca

Salsa napolitana,
anchoas, aceitunas
negras y alcaparras.

$12.000

Bolognesa
Carne molida y salsa
napolitana.

$12.000

Napolitana

Tomate San Marzano,
cebolla, ajo y
albahaca.

$12.000

Productos sujetos a
disponibilidad. Haztu
pedido con 1 dia de
anterioridad.

Estos y mds productos
della Mia Nonna en

@despensalocal



.:.:g:g:gg oo 3:3:'0303:::|
eYegeledee e A% Je o, SJ00¢

020,0,0 r,a¥® 0.0
4 0a0,0,0 & T a%%a® 9,0 0,40
* 920,060 & 0=0.0 o )
@ 0g9e% ® e 0g® 0 0,0,0 Gt




