
E S T E  E S  N U E S T R O  M E N Ú  E N  R E S TAU R A N T E



 

P I Z Z A  

CAPRICCIOSA
Salsa napolitana 

mozzarella, alcachofas, 
champiñones, aceitunas 

negras y prosciutto 
cotto.

$36.000

F U E RT E

SPAGHETTI
CAMPANIA

Spaghetti  Caprese 
y albóndigas de ternera 
rellenas de straciatella.

$36.000

 

C O C T E L

NERO SPRITZ
Tanqueray Gin, carbón 

activado en agua  de 
coco y Prosecco.

$30.000

M E N Ú  D E L  M E S

Mia nonna te invita a disfrutar con responsabilidad. El exceso de 
alcohol es perjudicial para la salud. Ley 30 de 1986. Prohíbase el 

expendio de bebidas embriagantes a menores de edad.

O C  B R EOCTUBRE



VEGETARIANO SIN GLUTEN NUEVO



ARANCINI FUNGHI
Croquetas de risotto, 
rellenas de champiñón 
trufado y queso paipa
acompañadas de salsa

Alfredo.
$17.000

ALBÓNDIGAS
NAPOLITANAS
Albóndigas (5) en 

salsa napolitana con 
mozzarella de búfala.

$17.000

CARPACIO DI 
BOVINA

Carpaccio de lomo, 
mézclum de verdes, 
alcaparras fritas, 

parmesano  y aceite  
con balsámico.

$24.000

CREMA DE BURRATA
Sopa de tomate con 

queso burrata y 
prosciutto.

$26.000

PORTOBELLO
4 QUESOS
Portobello gratinado 
con cuatro quesos en 
salsa napolitana.
$17.000

BURRATA
Queso Burrata, sobre 
mermelada de tomate. 
Acompañada de 
ensalada de lechuga  y 
tomates cherry.
Opcional: Ordénala 
con la Burrata 
envuelta en masa 
phyllo, horneada.
$36.000

BRUSCHETTA 
MILANO
Tostadas de pan 
ciabatta (3) con:
- tomates en cubo, 
queso mozzarella, ajo y 
albahaca.
- tapenade de aceitunas 
negras, prosciutto y 
rúgula.
- Mix de hongos y 
espárragos.
$21.000
Ordénalas
sin prosciutto.

MINESTRONE
DI POLLO
Clásica sopa italiana 
con vegetales, pasta 
y pollo.
$16.000

ANTIPASTI ROSSO
Prosciutto, pepperoni, 

aceitunas rellenas 
apanadas, anillos de 

calamar y camarones 
apanados, pimentones 

rellenos de atún, mix de 
lechuga y rúgula, 

láminas de parmesano, 
tomates cherry, 

cebollas en balsámico y 
calamares picantes.

$52.000
PORCHETTA

Lomo de cerdo envuelto 
en panceta crujiente, 

sobre puré de manzana 
verde, romero y miel. 

Acompañado de 
ensalada de rúgula, 

gajos de naranja y 
tomates cherry.

$25.000

POLPO
ALLA GRIGLIA

Pulpo a la parrilla (150 
gr.) en reducción de 

vinagre balsámico, 
puré de papa amarilla 

y chorizo español.
$42.000

CREMA
DI ZAPALLO

Crema de zapallo, 
panceta crocante y 

crema de leche.
$18.000

  Ordénala sin
panceta crocante.

pr im i enad

MINESALA SOPAS



MANAGGIA 
Risotto azafranado de 
mariscos: (mejillón, 
pulpo, anillo de 
calamar y camarón.)
$45.000

DE PAVO
Mix de verdes, rúgula, 

coles de bruselas, 
almendras y nueces 

tostadas, pera 
caramelizada, 

arándanos, 
stracciatella y pechuga 
de pavo. aderezada con 

aceite de oliva balsámico 
ajo y miel.
$32.000

GRECA
Mézclum de verdes, 

tomates cherry, queso 
de cabra, crutones de 

pan, almendras 
tostadas, arándanos y 

bocconcini.
$26.000

Opcional con pollo.
+ $6.000

FUNGHI PORCINI
Risotto de hongos 
ahumados y queso 

pecorino.
$35.000

DELLA CASA
Fusilli, tomate seco, 
mozzarella de búfala, 
cogollo europeo, 
tomates cherry, pesto, 
aceitunas negras y 
pollo asado.
$34.000
Ordénala
sin pollo.

FUSILLI  CAJÚN
Mix de lechuga, pasta 
fusilli, mozzarella de 
búfala, mix de quesos, 
mermelada de tomate, 
pesto, y pechuga con 
cajún.
$26.000

LASAGNA
DI MAMMA
Carne en salsa 
napolitana, pollo con 
champiñones en salsa 
Bechamel gratinada. 
$34.000

LASAGNA
DELLA TIA

Carne en salsa 
napolitana. Gratinada 

con el toque secreto 
de la tía.
$32.000

DE MARISCOS
Mix de mariscos 

(camarón, pulpo y 
calamar), lechuga, 
aguacate, tomates 

cherry, puerro frito, 
vinagreta de balsámico y 
miel con aceite de oliva.

$38.000

DI CESARE
Mézclum de verdes, 

palmitos, queso 
Gruyère, crutones de 

pan, pollo y salsa 
César.

$28.000
Ordénala
sin pollo.

L ASA G N A

PASTA RELLENA, PASTA CORTA Y PASTA LARGA EN LA SIGUIENTE PAGINA.

E N SA L A DA IALATAE N SA L A DAE N SA L A DAE N SA L A DA

pta

PASTA

PASTA

pta

R



RAVIOLI 
GONDOLIERI
Rellenos de carne de 
cangrejo, 
acompañados con 
mantequilla, 
camarones y pulpo.
$58.000

CANNELLONI DI  
POLLO E SPINACI 
Rellenos de pollo, 
espinaca y ricotta, 
gratinados con salsa 
napolitana, salsa 
Bechamel y queso 
mozzarella.
$32.000

RAVIOLI MAGARIL 
Relleno a elegir entre: 
pollo, carne o cuatro 
quesos. Bañados en 
salsa a elegir: 
Amatriciana, Alfredo, 
Pesto genovés, 
Puttanesca o 
Carbonara. 
$30.000

RAVIOLI BURRATA
Rellenos de burrata, 
acompañados de 
bastones de lomo de 
res (100 gr.) en 
reducción de 
balsámico, salsa de 
mantequilla, albahaca 
y tomates cherry.
Ordénalos sin lomo. 
$32.000

SORRENTINOS 
COSA NOSTRA 
Rellenos de plátano 
maduro y ricotta con 
salsa napolitana y 
carne desmechada.
$30.000

CANNELLONI
NAZIONALE

Verde:
cubierto de salsa de 

albahaca, relleno de 
pollo  y champiñón.

Blanco:
cubierto de salsa 

Alfredo, relleno de 
camarón y ricotta. 

Rojo:
cubierto de salsa fileto, 

relleno de ragú de 
carne.

$38.000

CANNELLONI 
MIXTO

Canelones rellenos de 
res y pollo, 

gratinados con queso 
parmesano y servidos 

con Salsa Alfredo.
$32.000

TORTELLONI DE 
JAIBA ACEVICHADA

Crema de tomate 
concasse, crema de 

leche, limonaria, 
langostinos y almejas 

blancas.
$45.000

RIGATONI AL 
TELÉFONO

Rigatoni en salsa 
napolitana con queso 
mozzarella, lomo en 

cubos y burrata 
flameada en mesa.

$40.000

FETTUCCINE
DELLA VENEZIA

En salsa carbonara 
con espárragos.

$30.000

SPAGHETTI 
CAPRESE

Con tomates cherry, 
salsa napolitana, 

albahaca, champiñón, 
pesto y mozzarella de 

búfala.
$24.000

FETTUCCINE 
GAMBERETTI 

Fettuccine de espinaca 
con camarones, crema 

de portobello y 
porcini.

$34.000

FETTUCCINE
DI SCAMPI 

Con mariscos en salsa 
napolitana ó salsa 

Alfredo.
$43.000

PAPPARDELLE 
ALLA BOLOGNESA 
Pappardelle en salsa 

bolognesa.
$27.000

PASTA
R E L L E N A

PASTA
L A R GA

PASTA
C O RTA

pta

PASTA

PASTA

pta



MEDAGLIONI
DI MANZO
Medallones de lomo de
res (250 gr.) con aceite de 
oliva balsámico y 
láminas de parmesano.  
Flameado en mesa. 
Acompañado de 
raviolinis de 4 quesos
con mantequilla,
terminados con
parmesano rallado.
$44.000

RIB EYE
CACIO E PEPE
Rib eye madurado
en seco (340 gr.), 
acompañado de 
spaghetti cacio e pepe. 
$45.000
Importado
$75.000

MANZO 
PROVENZAL  
Chata (400 gr.) 
acompañada de salsa 
pimienta, salsa de 
champiñones, ensalada 
y papas a la provenzal.
$44.000

GRAN BISTECCA
Chuletón de res (600 
gr.) acompañado con 
macarrones en salsa de 
queso y cebollas al 
Malbec.
$59.000

MILANESA DON 
CORLEONE 
Milanesa napolitana de 
lomo de res o pechuga 
de pollo (180 gr.) a 
escoger. Acompañada 
de pasta al pesto.
$31.000

PUNTA DE ANCA
Punta de anca (350 gr.) 

a la parrilla con 
gremolata, 

acompañada de 
pappardelle de 
ahuyama con 

mantequilla de salvia y 
queso Paipa.

$42.000

LOMO
QUATTRO 

FORMAGGI 
Lomo fino de res (250 
gr.) gratinado con 4 

quesos, sobre 
fettuccine bañado en 

salsa napolitana 
$43.000

LOMO BELLO 
Lomo fino (250 gr.), 

champiñón 
portobello, hongos 

ahumados, tocineta y 
queso azul. 

Acompañado de 
spaghetti al burro.

$43.000

LOMO SALTATI 
Lomo de res (200 gr.) 
saltado con pasta al 
burro, bastones de 
lomo salteado con 

cebollas rojas, 
tomates cherry en 

salsa de aceite 
balsámico y miel.

$42.000

BONDIOLA
ALLA NAPOLI

Bondiola de cerdo 
(350 gr.) a la parrilla 

marinado con ajo, 
pimentón dulce y 

albahaca, salsa de 
miel mostaza y 

naranja. Acompañado 
de papa al horno, 

tocineta y cebolla 
crocante.

$34.000

MILANESA ALLA 
FIORENTINA

(180 gr.)
Milanesa de - lomo de 

res o pechuga de pollo 
-  con espinacas 

salteadas y salsa 
Alfredo, gratinada 

con mozzarella. 
Acompañada de pasta 

al burro y ensalada.
$34.000

Escoge la 
presentación.

PECHUGA ALLA
PARMIGGIANA 

Pechuga al horno (300 
gr.), salsa napolitana, 

queso mozarella y 
queso parmesano 

gratinados. 
Acompañada de 

spaghetti al burro.
$32.000

POLLO FUNGHI 
PORCINI 

Pechuga de pollo (400 
gr.) en salsa de 

hongos ahumados. 
Acompañado de papas 

españolas doradas.
$33.000

CCARNICARNI C A R N E SCC A R N E S



SALMONE CON 
PENNE AL VODKA
Filete de salmón (200 
gr.) sobre pasta penne 
al vodka, panceta, 
tomates y salsa 
napolitana.
$46.000

LASAGNA BAMBINI
Pollo en salsa 
bechamel, gratinada. 
Acompañada de papas 
a la francesa.
$16.000

SALMON SPINACI 
Salmón en costra de 

pistachos (200 gr.) 
sobre puré de papa y 
salsa de espinacas, 

acompañado de 
ensalada griega.

$46.000

PESCA DEL DíA 
Pesca del día (200 gr.) 

con mariscos en  
bisque de langostino, 

perfumada
con Jerez. 

Acompañada de
fettuccine al burro.

$44.000

MILANESA 
BAMBINI

Pollo apanado 
acompañado de pasta 
o papas a la francesa.

$16.000

SALMONE
ALLA GRIGLIA

Salmón a la parrilla 
(200 gr.) con 

mantequilla y orzo a 
la parmiggiana, 
acompañado de  

ensalada griega.  
$46.000

SPAGHETTI 
BAMBINI

Spaghetti a la 
bolognesa. 

Acompañado de papas 
a la francesa.

$16.000

PESCADO

PESCADO

PESCE

BAINI N I ÑOS



SFERA DI 
CIOCCOLATO

Esfera de chocolate 
rellena de brownie, 

fresa, banano y 
helado.

Derretida con 
chocolate negro 

caliente en la mesa.
$26.000

CORAZON DI 
CIOCCOLATO

(bajo pedido)
Corazón de chocolate 

rojo, relleno y 
derretido con 

chocolate blanco 
caliente en la mesa.

$26.000

TIRAMISÚ
Postre clásico italiano 

a base de queso 
Mascarpone y café. 

$26.000

PANNA COTTA 
CIOCCOLATO 

BIANCO
A base de crema de 

leche, leche 
condensada, 

chocolate blanco y 
mermelada de frutos 

rojos. 
$14.000

DELLA NONNA
Postre de la abuela 
hecho con galletas, 

crema de leche y milo.
$14.000

QUATTRO DOLCI 
Panna cotta, Tiramisú, 

Flan di ananas y 
Postre della nonna.

$26.000

DOLCI DOLCIDOLCIP O S T R E S





ROSSO
Salsa napolitana, 
salami, mozzarella, 
jamón serrano, 
pepperoni y tocineta.
$28.000

HAWAIANA
Salsa napolitana, 
mozzarella, jamón 
dulce y piña.
$22.000

MARGARITA
Salsa napolitana, 
mozzarella de bùfala 
y albahaca.
$22.000

POLLO FUNGHI
Salsa napolitana, 
mozzarella, mix de 
hongos ahumados y 
pollo grillado.
$23.000

MIA PREFERITA
Jamón dulce, jamón 
serrano, cebolla 
caramelizada, pesto y 
champiñones.
$26.000

QUATTRO 
FORMAGGI
Miel de ajo, queso 
mozzarella, 
parmesano, provolone 
y gorgonzola.
$24.000

PEPPERONI
Salsa napolitana, 

queso mozzarella y 
pepperoni.
$28.000

MEDITERRÁNEA
Salsa napolitana, 

mozzarella de búfala, 
rúgula, champiñones 

y pepperoni.
$26.000

BURRATA
Salsa napolitana, 

mozzarella, tomate, 
burrata.
$28.000

HAWAIANA BBQ
Mozarrella, piña, 

pollo en salsa BBQ.
$23.000

CARBONARA
Salsa bechamel, 

mozzarella, tocineta, 
huevo y parmesano.

$22.000

BOLOGNESA
Salsa napolitana, 

mozzarella, ragú de 
carne, mozzarella de 

búfala y queso 
parmesano.

$26.000

PRUGNA E 
PANCETTA

Panceta caramelizada 
con ciruelas pasas y 
queso mozzarella.

$28.000

P I Z Z E
S P EC I A L I

BIANCA
Queso mozzarella, 

queso paipa, 
mozzarella de 
bufala y queso 

provolone.
$28.000

HAWAIANA RON
Stracciatella, 

jamón serrano y 
piña caramelizada 

con Ron.
$28.000

SPEZIATA
Pollo picante con 

champiñones, 
pimentón y 

cebolla.
$26.000

TO DA S  
N U E ST R A S  

P I Z Z A S  S O N  
E L A B O R A DA S  

CO N  M A S A  
M A D R E  E  

I NG R E D I E NT E S  
P R E M I U M ,  E N  

HO R NO  D E  
L E Ñ A .

PizzaM I A

Pizza MIA

PizzaM I A





C L Á S I C O S D E L L A  C ASA

S P R I TZ

Mia nonna te invita a disfrutar con responsabilidad. El exceso de 
alcohol es perjudicial para la salud. Ley 30 de 1986. Prohíbase el 

expendio de bebidas embriagantes a menores de edad.

NEGRONI
El clásico italiano de 
color rojo brillante y 
sabor único. 
Prueba la versión 
“Sbagliato”. 
Tanqueray Gin, 
Campari y Vermouth 
Rosso.
$27.000

BUFALA NEGRA
Creado en 1920 en 
Louisville, donde 
frecuentemente Al 
Capone jugaba póker. 
Bulleit Bourbon, 
albahaca, jengibre, 
vinagre balsámico, 
jugo de limón y 
almíbar. 
$24.000

ESPRESSO
MARTINI
Pídelo después de 
comer ¡Es perfecto!.
Ketel One Vodka, licor 
de café, almíbar y café 
espresso. 
$24.000

DRY MARTINI
Tanqueray Gin, 
Vermouth y aceitunas. 
$28.000

MANHATTAN
Fue inventando en 
1860, en un bar de la 
calle Broadway cerca 
de Houston.
Johnnie Walker Black, 
Cinzano rosso y 
bitters de naranja. 
$24.000

GULUPA A
SARONNO

Tanqueray Gin, 
Amaretto Disaronno, 

extracto de gulupa, 
limón  y aquafabba.

$29.000
FARACCI
BELLINI

Tanqueray Gin, 
limoncello, lulo, 

Prosecco.
$25.000

G&T DELLA
MIA NONNA

Tanqueray Gin, cordial 
de frutos rojos, 

extracto de tomillo, 
agua tónica.

$28.000
VERSIÓN

DEL CLÁSICO 
PADRINO

Mezcla de Johnnie 
Walker Black con 

Drambuie, finalizado 
con Amaretto 

flameado.
$23.000

CELLO BELLINI
Tanqueray Gin, 

limóncello, feijoa, 
prosecco.

Preparado en mesa.
$29.000

El Spritz es un aperitivo 
italiano ligero, 
refrescante y 

burbujeante. Cualquier 
momento es perfecto 

para esta increíble 
combinación.

-

APEROL SPRITZ
Prosecco, Aperol, soda.  

$25.000

VERONA ROSSO
Tanqueray gin , licor de 

flor de sauco, toronja 
gasificada, limón  y top de 

vino tinto.
$29.000

MIELE DI SICILIA
Tanqueray Rangpur, miel 

de albahaca, cítricos, 
jengibre.

$22.000

BASILICATA FIZZ
Ketel One Vodka, shrub de 

frambuesa y balsámico, 
Aperol, cítricos, soda.

$23.000

CHARDONNAY SOUR
Vino Bianchi macerado en 

flores comestibles, licor 
de naranja, jugo de limón 

y bitters de arándanos.
$19.000

DEL RITTI (PADRINO)
Johnnie Walker Black, 

Amaretto, té de 
Bergamota, cítricos, 

caramelo de café.
$27.000

COLOMBIAN TONIC
Antioqueño infusionado 
en tomillo y hoja de coca,

limón, Juniper Rosas.
$24.000

MILANO SPRITZ
Aperitivo Italiano 

(Campari), fresa, 
hierbabuena, pepino, 

Prosecco. 
$19.000

CINZANO SPRITZ
Vermouth italiano, 

Albahaca, piña, 
Prosecco. 
$19.000



SPARKLING 
LEMONGRASS

Pepino, albahaca, 
limón. 

$13.000

SANGRIA
CLÁSICA

Vino tinto, mix de 
frutas,  jugo de 

naranja. 
$70.000

FRUTOS ROJOS 
Fresa, mora, agraz, uva, 

limón y almíbar.
$8.000

FLOR DE JAMAICA
y frutos amarillos, jugo 

de naranja y almíbar.
$7.000

LULO
Lulo, albahaca, cítricos 

y almíbar.
$7.000

S O DAS  I TA L I A N AS

M O C K TA I L S

Mia nonna te invita a disfrutar con responsabilidad. El exceso de 
alcohol es perjudicial para la salud. Ley 30 de 1986. Prohíbase el 

expendio de bebidas embriagantes a menores de edad.

ARANCIATA ROSSA
Fresa, hierbabuena, 
limón. 
$14.000

SANGRIA
DELLA NONNA
Prosecco, Vermouth, 
frutos amarillos y jugo 
de naranja. 
$75.000

SPARKLING
DE ROSAS

Mermelada de lulo, 
tomillo, limón. 

$13.000

MIA SPRITZ
Gin, Prosecco, shrub de 

frambuesa, frutos 
rojos y albahaca. 

$75.000

T É S  D E L L A  C ASA

SANDÍA
Sandía, hierbabuena, 

limón y almíbar.
$8.000

MIA NONNA 
LIMONATA

Zumo de mandarina, 
albahaca, zumo de 

limón y almíbar.
$7.500

FRESA Y MANZANA
$7.500

CÍTRICO
Naranja, mandarina o 

limón.
$7.500

J U G O S

JA R R AS

Para 4 personas | Sangría por Copa $19.000

Nuestros cócteles sin licor son elaborados con bebidas 
gasificadas bajas en calorías y con ingredientes naturales. 



Nuestros Gin&Tonics son servidos con agua tónica Fever Tree.
Pregunta por nuestras combinaciones con Hatsu Soda.

G I N EB R A
TANQUERAY TEN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
TANQUERAY RANGPUR . . . . . . . . . . . .
TANQUERAY GIN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MONKEY  47 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
BEEFEATER 24 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
BEEFEATER GIN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
BULLDOG . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
BOMBAY SAPHIRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
HENDRICK ´S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MOM . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
LONDON NO . 1 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$31.000
$22.000
$19.000
$31.200
$29.000
$19.000
$22.400
$21.500
$28.000
$31.000
$34.000

$310.000
$220.000
$190.000
$312.000
$290.000
$190.000
$224.000
$215.000
$280.000
$310.000
$340.000

Trago
$39.000
$30.000
$27.000
$39.200
$37.000
$27.000
$30.400
$29.500
$36.000
$39.000
$42.000

Gin & Tonic Botella

Trago            Botella

Trago            Botella

Trago            Botella

Trago            Botella

V O D K A
KETEL  ONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
ABSOLUT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
GREY  GOOSE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
T I TO ´S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$19.500
$20.000
$30.000

$195.000
$125.000
$300.000
$200.000

R O N
ZACAPA 23 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
ZACAPA ÁMBAR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
HAVANA CLUB  7  AÑOS . . . . . . . . . . . . .
BACARDÍ  8  AÑOS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
LA  HECHICERA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$26.800
$15.800
$14.000
$16.500
$21.000

$268.000
$158.000
$140.000
$165.000
$210.000

T E Q U I L A
DON JUL IO  70 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
DON JUL IO  REPOSADO . . . . . . . . . . . .
DON JUL IO  BLANCO . . . . . . . . . . . . . . . . . .
ALTOS  REPOSADO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$33.000
$29.000
$26.000
$19.800

$330.000
$290.000
$260.000
$198.000

BOURBON
&WHISKEY
BULLEIT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
JAMESON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
JACK  DANIEL �S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$19.500
$14.500
$19.000

$195.000
$145.000
$190.000

L I C O R E S

Mia nonna 
te invita a 
disfrutar 

con respon-
sabilidad. El 

exceso de 
alcohol es 
perjudicial 

para la 
salud. Ley 30 
de 1986. Pro-

híbase el 
expendio de 

bebidas 
embriagan-
tes a meno-
res de edad.



PUNTA DE ANCA
Punta de anca (350 gr.) 

a la parrilla con 
gremolata, 

acompañada de 
pappardelle de 
ahuyama con 

mantequilla de salvia y 
queso Paipa.

$42.000

LOMO
QUATTRO 

FORMAGGI 
Lomo fino de res (250 
gr.) gratinado con 4 

quesos, sobre 
fettuccine bañado en 

salsa napolitana 
$43.000

LOMO BELLO 
Lomo fino (250 gr.), 

champiñón 
portobello, hongos 

ahumados, tocineta y 
queso azul. 

Acompañado de 
spaghetti al burro.

$43.000

LOMO SALTATI 
Lomo de res (200 gr.) 
saltado con pasta al 
burro, bastones de 
lomo salteado con 

cebollas rojas, 
tomates cherry en 

salsa de aceite 
balsámico y miel.

$42.000

Espresso 
$3.000

Americano
$3.000

Capuccino
$6.000

Latte
$6.000

Té
(pregunta por 

nuestros sabores 
disponibles)

$5.500

Aromática de 
frutas

$5.000

Agua
San Pellegrino

505 ml 
$12.000

Agua
Nacimiento

$7.000
Agua

Sierra Fría
con gas
$6.500

Soda Bretaña
$6.500

Ginger Ale
Canada Dry

$6.500
Gaseosa
$6.500

Té Hatsu
$8.000 

O T R AS
B EB I DAS

C A F É  &
C A L I E N T E S

L I C O R E S

Mia nonna 
te invita a 
disfrutar 

con respon-
sabilidad. El 

exceso de 
alcohol es 
perjudicial 

para la 
salud. Ley 30 
de 1986. Pro-

híbase el 
expendio de 

bebidas 
embriagan-
tes a meno-
res de edad.

SINGLE MALT
DALWHINNIE 15 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
THE SINGLETON 12 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MACALLAN 12 -  TRIPLE CASK
GLENMORANGIE ORIGINAL . . . .
THE GLENLIVET 15 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
GLENFIDDICH. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$33.500
$21.000
$34.000
$30.000
$30.000
$22.000

$335.000
$210.000
$340.000
$300.000
$300.000
$220.000

LIMONCELLO
$17.000

AMARETTO
DISARONNO

$19.000

CAMPARI
$12.000

COINTREAU
$20.000

COGNAC
HENNESSY

$31.000

BAILEYS
$15.000

(Precios
por trago) 

WHISKY
BUCHANAN´S 18... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
BUCHANAN´S MASTER... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
BUCHANAN´S 12... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
BUCHANAN´S 12 - 375 ML... . . . . . . . . . . . . . .
OLD PARR 12... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
JOHNNIE WALKER BLUE LABEL. 
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL
CHIVAS REGAL 18... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
CHIVAS REGAL 12... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$39.700
$22.500
$20.500

$19.000
$90.000
$18.500
$39.000
$19.000

$397.000
$225.000
$205.000
$110.000
$190.000
$900.000
$185.000
$390.000
$190.000

Trago            Botella

Trago            Botella

O T R O S



BOGOTÁ

CARTAGENA

BUCARAMANGA

www.g3co.co
MiaNonnaColombia
restaurante_mia_nonna

INTERNACIONALES

Lager Europea de sabor intenso, 
rico en aroma. Final suave y 
refrescante.
$9.500

Hecha con los mejores blends de 
malta y cebada, Corona es una 
cerveza relajada y fácil de 
tomar.
$9.500

La Superior Light Beer de la 
categoría, refrecante y ligera. 
$9.000

ARTESANALES
Cervezas de la cervecería 
pequeña más grande de 
Colombia.
Elaboramos cervezas en 
pequeñas cantidades con pura 
malta e ingredientes 100% 
naturales.

$9.000

NACIONALES
Club Colombia Dorada
$8.000

C E RV E Z AS





Mia nonna te invita a disfrutar con responsabilidad. El exceso de alcohol es perjudicial para la salud. Ley 30 
de 1986. Prohíbase el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad.

ARGENTINA
TRAPICHE BROQUEL

(Malbec)
 $114.000

ALTA VISTA VIVE
(Blend)

$100.000
TRUMPETER

(Merlot)
 $105.000

RESERVA PRIVADA,
BODEGA LA RURAL ,
CEPA TRADICIONAL

(Blend)
 $90.000
LIVANA

(Cabernet Franc-Malbec)
$140.000

LUIGI BOSCA D .O .C .
(Malbec)

 $150.000
ESPAÑA

EMILIO MORO
FINCA RESALSO

(Tempranillo)
$135.000

MUGA RESERVA
(Tempranillo)

$185.000
PAGO DELOS 
CAPELLANES

(Tempranillo)
$170.000

MARTINEZ LACUESTA 
RESERVA

(Tempranillo)
$150.000

ITALIA

PICCINI CHIANTI
RISERVA
(Sangiovese)
$100.000

PICCINI ROSSO - TOSCANA 
(Sangiovese)
$90.000

CARPINETO DOGAJOLO 
TOSCANO
(Sangiovese)
$120.000

CHILE

1865
(Carmenere)
$160.000

CASTILLO DE MOLINA
(Pinot Noir)
$115.000

PURPLE ANGEL
(Carmenere)
$430.000

TABALI VETAS BLANCAS
(Syrah)
$125.000

LUIS FELIPE EDWARDS
GRAN RESERVA
(Carmenere)
$125.000

TABALI PEDREGOSO
GRAN RESERVA
(Merlot)
$110.000

VINOVINO S S O  S S O



Mia nonna te invita a disfrutar con responsabilidad. El exceso de alcohol es perjudicial para la salud. Ley 30 
de 1986. Prohíbase el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad.

ITALIA

CARPINETO 
DOGAJOLO 

TOSCANO 
ROSATO

(Sangiovese)
 $115.000

ESPAÑA

ENATE ROSE
(Cabernet 

Suavignon)
$125.000

FRANCIA

MARIUS PEYOL 
CÔTES DE 

PROVENCE ROSÉ
(Blend)

$115.000

CUVÉE VILLA 
GARREL

(Blend)
$115.000

ARGENTINA

ALTA VISTA VIVE 
ROSE

(Malbec)
$100.000

ITALIA

CARPINETO DOGAJOLO 
TOSCANO 
(Blend)
$115.000

ESPAÑA

MART DE FRADES
(Albariño)
$150.000

ENATE 234
(Chardonnay)
$125.000

PAZO DE SAN MAURO
(Albariño)
$155.000

CHILE

LUIS FELIPE EDWARDS
GRAN RESERVA
(Sauvignon Blanc)
$110.000

ARGENTINA

TRAPICHE BROQUEL
(Torrontes)
$90.000

ALTA VISTA PREMIUM
(Torrontes) 
$130.000

RUTINI
(Gewurztraminer
o Chardonnay)
$165.000

SAN FELIPE
(Chardonay)
$90.000

BIANCO sato



Mia nonna te invita a disfrutar con responsabilidad. El exceso de alcohol es perjudicial para la salud. Ley 30 
de 1986. Prohíbase el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad.

FRANCIA
LAURENT PERRIER

CHAMPAGNE
$300.000

VEUVE CLICQUOT
CHAMPAGNE

$410.000
ARGENTINA

NAVARRO CORREAS
BRUT ROSE

(Malbec)
$110.000

ALTA VISTA EXTRA 
BRUT (Chardonnay)

$110.000

CHILE
MORANDE

LATE HARVEST
(Sauvignon Blanc)

Botella 500 ml
$85.000

Copa
$22.000

ITALIA
PROSECCO
PICCINI
$90.000
PROSSECO
MIONETTO
$110.000
PROSECCO
SUPERIORE
BISOL CREDE
D.O.C.G.
 $125.000

TINTO
$16.000

BLANCO
$16.000

ROSADO
$16.000

BOTELLA DE VINO 
DE LA CASA
(Tinto, Blanco o 
Rosado)
$90.000

DU LC E

B I CC H I E R E
D I  V I N O

bu cibo,
BUON VINO,
bui amici

spante

vi

v i 

spante


