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M E N U D EL MES

— OCIUBRLE  —

SPAGHETTI

CAMPANIA

SPAGHETTI CAPRESE

Y ALBONDIGAS DE TERNERA
RELLENAS DE STRACIATELLA.
$36.000

CAPRICCIOSA

SALSA NAPOLITANA
MOZZARELLA, ALCACHOFAS,
CHAMPINON ES, ACEITUNAS
NECRASY PROSCIUTTO
COTTO.

$36.000

NERO SPRITZ
TANQUERAY GIN, CARBON
ACTIVADO EN AGUA DE
COCO Y PROSECCO.
$30.000

@

e Sangueray




PAIA COM
PASTACAR
SOPX ~ DULCE
BAMBINI

VEGETARIANO




PORTOBELLO

4 QUESOS
PORTOBELLO GRATINADO
CON CUATRO QUESOS EN
SALSA NAPOLITANA.
$17.000

BURRATA

QUESO BURRATA, SOBRE
MERMELADA DE TOMATE.
ACOMPANADA DE
ENSALADA DE LECHUGA Y
TOMATES CHERRY.
OPCIONAL: ORDENALA
CON LA BURRATA
ENVUELTA EN MASA
PHYLLO, HORNEADA.
$36.000

BRUSCHETTA
MILANO

TOSTADAS DE PAN
CIABATTA (3) CON:

- TOMATES EN CUBO,
QUESO MOZZARELLA, AJO Y
ALBAHACA.

- TAPENADE DE ACEITUNAS
NEGRAS, PROSCIUTTO Y
RUGULA.

- MIX DE HONGOS Y
ESPARRAGOS.

$21.000

ORDENALAS

SIN PROSCIUTTO.

A

MINESTRONE

DI POLLO

CLASICA SOPA ITALIANA
CON VEGETALES, PASTA
Y POLLO.

$16.000

ARANCINI FUNGHI
CROQUETAS DE RISOTTO,
RELLENAS DE CHAMPINON
TRUFADO Y QUESO PAIPA
ACOMPANADAS DE SALSA
ALFREDO.
$17.000

ALBONDIGAS

NAPOLITANAS
ALBONDIGAS (5) EN
SALSA NAPOLITANA CON
MOZZARELLA DE BUFALA.
$17.000

CARPACIO DI

BOVINA
CARPACCIO DE LOMO,
MEZCLUM DE VERDES,
ALCAPARRAS FRITAS,
PARMESANO Y ACEITE

CON BALSAMICO.
$24.000

CREMA DE BURRATA
SOPA DE TOMATE CON
QUESO BURRATA'Y
PROSCIUTTO.
$26.000

\

O

ANTIPASTI ROSSO
PROSCIUTTO, PEPPERONI,
ACEITUNAS RELLENAS
APANADAS, ANILLOS DE
CALAMARY CAMARONES
APANADOS, PIMENTONES
RELLENOS DE ATUN, MIX DE
LECHUCAY RUGULA,
LAI\/\INAS DE PARMESANO,
TOMATES CHERRY,
CEBOLLAS EN BALSAMICO Y
CALAMARES PICANTES.
$52.000

PORCHETTA

LOMO DE CERDO ENVUELTO
EN PANCETA CRUJIENTE,
SOBRE PURE DE MANZANA
VERDE, ROMERO Y MIEL.
ACOMPANADO DE
ENSALADA DE RUGULA,
GAJOS DE NARANJA'Y
TOMATES CHERRY.
$25.000

POLPO

ALLA GRIGLIA
PULPO A LA PARRILLA (150
GR.) EN REDUCCION DE
VINACRE BALSAMICO,
PURE DE PAPA AMARILLA
Y CHORIZO ESPANOL.
$42.000

CREMA

DI ZAPALLO
CREMA DE ZAPALLO,
PANCETA CROCANTE Y
CREMA DE LECHE.
$18.000
ORDENALA SIN
PANCETA CROCANTE.



|

FUNGHI PORCINI
RISOTTO DE HONGOS
AHUMADOS Y QUESO

PECORINO.

$35.000

DELLA CASAV=
FUSILLI, TOMATE SECO,
MOZZARELLA DE BUFALA,
COGOLLO EUROPEO,
TOMATES CHERRY, PESTO,
ACEITUNAS NEGRAS Y
POLLO ASADO.

$34.000

ORDENALA

SIN POLLO.

FUSILLI CAJUN
MIX DE LECHUGA, PASTA
FUSILLI, MOZZARELLA DE
BUFALA, MIX DE QUESOS,
MERMELADA DE TOMATE,
PESTO, Y PECHUGA CON
CAJUN.

$26.000

P

LASAGNA

DI MAMMA

CARNE EN SALSA
NAPOLITANA, POLLO CON
CHAMPINONES EN SALSA
BECHAMEL GRATINADA.

$34.000

O I

IOALATA

DE MARISCOS
MIX DE MARISCOS
(CAMARON, PULPO Y
CALAMAR), LECHUCA,
ACUACATE, TOMATES
CHERRY, PUERRO FRITO,
VINAGRETA DE BALSAMICO Y
MIEL CON ACEITE DE OLIVA.

$38.000

DI CESARE =
MEZCLUM DE VERDES,
PALMITOS, QUESO
GRUYERE, CRUTONES DE
PAN, POLLO Y SALSA
CESAR.
$28.000
ORDENALA

SIN POLLO.

1 O

MANAGGIA

RISOTTO AZAFRANADO DE
MARISCOS: (MEJILLON,
PULPO, ANILLO DE
CALAMAR Y CAMARON.)

$45.000

DE PAVO

MIX DE VERDES, RUGULA,
COLES DE BRUSELAS,
ALMENDRAS Y NUECES
TOSTADAS, PERA
CARAMELIZADA,
ARANDANOS,
STRACCIATELLA Y PECHUGA
DE PAVO. ADEREZADA CON
ACEITE DE OLIVA BALSAMICO
AJOY MIEL.

$32.000

) V& GRECA
MEZCLUM DE VERDES,
TOMATES CHERRY, QUESO
DE CABRA, CRUTONES DE
PAN, ALMENDRAS
TOSTADAS, ARANDANOS Y
BOCCONCINI.

$26.000

OPCIONAL CON POLLO.

+ $6.000

VISV

LASAGNA

DELLA TIA

CARNE EN SALSA
NAPOLITANA. GRATINADA
CON EL TOQUE SECRETO
DE LA TIA.

$32.000

PASTA RELLENA, PASTA CORTA'Y PASTA LARGA EN LA SIGUIENTE PAGINA.



RAVIOLI

GONDOLIERI
RELLENOS DE CARNE DE
CANGRE]O,
ACOMPANADOS CON
MANTEQUILLA,
CAMARONES Y PULPO.

$58.000

CANNELLONI DI

POLLO E SPINACI
RELLENOS DE POLLO,
ESPINACA Y RICOTTA,
GRATINADOS CON SALSA
NAPOLITANA, SALSA
BECHAMEL Y QUESO
MOZZARELLA.

$32.000

RAVIOLI MAGARIL
RELLENO A ELEGIR ENTRE:
POLLO, CARNE O CUATRO
QUESOS. BANADOS EN
SALSA A ELEGIR:
AMATRICIANA, ALFREDO,
PESTO GENOVES,
PUTTANESCA O
CARBONARA.

$30.000

RAVIOLI BURRATA
RELLENOS DE BURRATA,
ACOMPANADOS DE
BASTONES DE LOMO DE
RES (100 GR.) EN
REDUCCION DE
BALSAMICO, SALSA DE
MANTEQUILLA, ALBAHACA
Y TOMATES CHERRY.
ORDENALOS SIN LOMO.
$32.000

SORRENTINOS

COSA NOSTRA
RELLENOS DE PLATANO
MADURQO Y RICOTTA CON
SALSA NAPOLITANAY
CARNE DESMECHADA.
$30.000

CANNELLONI

NAZIONALE
VERDE:

CUBIERTO DE SALSA DE
ALBAHACA, RELLENO DE
POLLO Y CHAMPINON.
BLANCO:
CUBIERTO DE SALSA
ALFREDO, RELLENO DE
CAMARON Y RICOTTA.
RoOjO:
CUBIERTO DE SALSA FILETO,
RELLENO DE RAGU DE
CARNE.
$38.000

CANNELLONI

MIXTO
CANELONES RELLENOS DE
RESY POLLO,
GRATINADOS CON QUESO
PARMESANOQO Y SERVIDOS
CON SALSA ALFREDO.
$32.000

TORTELLONI DE

JAIBA ACEVICHADA
CREMA DE TOMATE
CONCASSE, CREMA DE
LECHE, LIMONARIA,
LANGOSTINOS Y ALMEJAS
BLANCAS.

$45.000

RIGATONI AL

TELEFONO
RIGATONI EN SALSA
NAPOLITANA CON QUESO
MOZZARELLA, LOMO EN
CUBOS Y BURRATA
FLAMEADA EN MESA.
$40.000

VIS

FETTUCCINE

DELLA VENEZIA
EN SALSA CARBONARA
CON ESPARRAGOS.

$30.000

SPAGHETTI

CAPRESE

CON TOMATES CHERRY,
SALSA NAPOLITANA,
ALBAHACA, CHAMPINON,
PESTO Y MOZZARELLA DE
BUFALA.

$24.000

FETTUCCINE

GAMBERETTI
FETTUCCINE DE ESPINACA
CON CAMARONES, CREMA

DE PORTOBELLO Y

PORCINI.

$34.000

FETTUCCINE

DI SCAMPI

CON MARISCOS EN SALSA
NAPOLITANA O SALSA
ALFREDO.

$43.000

PAPPARDELLE

ALLA BOLOGNESA
PAPPARDELLE EN SALSA
BOLOGNESA.

$27.000



C A [N & S
MEDAGLIONI
DI MANZO
MEDALLONES DE LOMO DE

RES (250 GR.) CON ACEITE DE
OLIVA BALSAMICO Y
LAMINAS DE PARMESANO.
FLAMEADO EN MESA.
ACOMPANADO DE
RAVIOLINIS DE 4 QUESOS
CON MANTEQUILLA,
TERMINADOS CON
PARMESANO RALLADO.

$44.000

RIB EYE

CACIO E PEPE

RIB EYE MADURADO

EN SECO (340 GR.),
ACOMPANADO DE
SPAGHETTI CACIO E PEPE.

$45.000
IMPORTADO

$75.000

MANZO

PROVENZAL

CHATA (400 CR.)
ACOMPANADA DE SALSA
PIMIENTA, SALSA DE
CHAMPINONES, ENSALADA
Y PAPAS A LA PROVENZAL.

$44.000

GRAN BISTECCA
CHULETON DE RES (600
GR.) ACOMPANADO CON
MACARRONES EN SALSA DE
QUESO Y CEBOLLAS AL
MALBEC.

$59.000

MILANESA DON

CORLEONE

MILANESA NAPOLITANA DE
LOMO DE RES O PECHUGA
DE POLLO (18O GR.) A
ESCOGER. ACOMPANADA
DE PASTA AL PESTO.

$31.000

PUNTA DE ANCA
PUNTA DE ANCA (350 GR.)
A LA PARRILLA CON

GREMOLATA,
ACOMPANADA DE
PAPPARDELLE DE

AHUYAMA CON
MANTEQUILLA DE SALVIAY

QUESO PAIPA.

$42.000

LOMO
QUATTRO

FORMAGGI
LOMO FINO DE RES (250
GR.) GRATINADO CON 4

QUESOS, SOBRE
FETTUCCINE BANADO EN

SALSA NAPOLITANA

$43.000

LOMO BELLO
LOMO FINO (250 GR.),
CHAMPINON
PORTOBELLO, HONGOS
AHUMADOS, TOCINETA'Y
QUESO AZUL.
ACOMPANADO DE
SPAGHETTI AL BURRO.

$43.000

LOMO SALTATI
LOMO DE RES (200 GR.)
SALTADO CON PASTA AL

BURRO, BASTONES DE
LOMO SALTEADO CON
CEBOLLAS ROJAS,
TOMATES CHERRY EN
SALSA DE ACEITE
BALSAMICO Y MIEL.

$42.000

BONDIOLA

ALLA NAPOLI
BONDIOLA DE CERDO
(350 GR.) A LA PARRILLA
MARINADO CON AJO,
PIMENTON DULCE Y
ALBAHACA, SALSA DE
MIEL MOSTAZA Y
NARANJA. ACOMPANADO
DE PAPA AL HORNO,
TOCINETA Y CEBOLLA
CROCANTE.

$34.000

MILANESA ALLA

FIORENTINA

(180 CR.)

MILANESA DE - LOMO DE
RES O PECHUGA DE POLLO
- CON ESPINACAS
SALTEADAS Y SALSA
ALFREDO, GRATINADA
CON MOZZARELLA.
ACOMPANADA DE PASTA
AL BURRO Y ENSALADA.
$34.000

ESCOGE LA
PRESENTACION.

PECHUGA ALLA

PARMIGGIANA
PECHUCA AL HORNO (300
GR.), SALSA NAPOLITANA,

QUESO MOZARELLA'Y
QUESO PARMESANO
CRATINADOS.
ACOMPANADA DE
SPAGHETTI AL BURRO.
$32.000

POLLO FUNGHI

PORCINI

PECHUCA DE POLLO (400
GR.) EN SALSA DE
HONGOS AHUMADOS.
ACOMPANADO DE PAPAS
ESPANOLAS DORADAS.
$33.000



SALMONE CON

PENNE AL VODKA
FILETE DE SALMON (200

GR.) SOBRE PASTA PENNE

AL VODKA, PANCETA,
TOMATES Y SALSA
NAPOLITANA.

$46.000

LASAGNA BAMBINI

POLLO EN SALSA
BECHAMEL, GRATINADA.
ACOMPANADA DE PAPAS
A LA FRANCESA.

$16.000

SALMON SPINACI
SALMON EN COSTRA DE
PISTACHOS (200 GR.)
SOBRE PURE DE PAPA Y
SALSA DE ESPINACAS,
ACOMPANADO DE
ENSALADA GRIEGA.

$46.000

PESCA DEL DiA
PESCA DEL DiA (200 GR))
CON MARISCOS EN
BISQUE DE LANGOSTINO,
PERFUMADA
CON JEREZ.
ACOMPANADA DE
FETTUCCINE AL BURRO.

$44.000

MILANESA

BAMBINI
POLLO APANADO
ACOMPANADO DE PASTA
O PAPAS A LA FRANCESA.

$16.000

SALMONE

ALLA GRIGLIA
SALMON A LA PARRILLA
(200 GR.) CON
MANTEQUILLA Y ORZO A
LA PARMIGGIANA,
ACOMPANADO DE
ENSALADA GRIEGA.
$46.000

SPAGHETTI

BAMBINI

SPAGHETTI A LA
BOLOGNESA.
ACOMPANADO DE PAPAS
A LA FRANCESA.
$16.000



SFERA DI
CIOCCOLATO
ESFERA DE CHOCOLATE
RELLENA DE BROWNIE,
FRESA, BANANO Y
HELADO.
DERRETIDA CON
CHOCOLATE NEGRO
CALIENTE EN LA MESA.
$26.000

CORAZON DI
CIOCCOLATO
(BAJO PEDIDO)
CORAZON DE CHOCOLATE
ROJO, RELLENO Y
DERRETIDO CON
CHOCOLATE BLANCO
CALIENTE EN LA MESA.
$26.000

TIRAMISU
POSTRE CLASICO ITALIANO
A BASE DE QUESO
MASCARPONE Y CAFE.
$26.000

PANNA COTTA
CIOCCOLATO
BIANCO
A BASE DE CREMA DE
LECHE, LECHE
CONDENSADA,
CHOCOLATE BLANCO Y
MERMELADA DE FRUTOS
ROJOS.
$14.000

DELLA NONNA
POSTRE DE LA ABUELA
HECHO CON CALLETAS,

CREMA DE LECHE Y MILO.
$14.000

QUATTRO DOLCI
PANNA COTTA, TIRAMISU,
FLAN DI ANANAS Y
POSTRE DELLA NONNA.
$26.000






ROSSO

SALSA NAPOLITANA,
SALAMI, MOZZARELLA,
JAMON SERRANO,
PEPPERONI Y TOCINETA.

$28.000

HAWAIANA

SALSA NAPOLITANA,
MOZZARELLA, JAMON
DULCE Y PINA.

$22.000

MARGARITA

SALSA NAPOLITANA,
MOZZARELLA DE BUFALA
Y ALBAHACA.

$22.000

POLLO FUNGHI
SALSA NAPOLITANA,
MOZZARELLA, MIX DE
HONGOS AHUMADOS Y
POLLO GRILLADO.

$23.000

MIA PREFERITA
JAMON DULCE, JAMON
SERRANO, CEBOLLA
CARAMELIZADA, PESTO Y
CHAMPINONES.

$26.000

QUATTRO

FORMAGGI
MIEL DE A)JO, QUESO
MOZZARELLA,

PARMESANO, PROVOLONE

Y CORCONZOLA.
$24.000

PEPPERONI
SALSA NAPOLITANA,
QUESO MOZZARELLA Y
PEPPERONI.

$28.000

MEDITERRANEA
SALSA NAPOLITANA,
MOZZARELLA DE BUFALA,
RUGULA, CHAMPINONES
Y PEPPERONI.

$26.000

BURRATA
SALSA NAPOLITANA,
MOZZARELLA, TOMATE,
BURRATA.

$28.000

HAWAIANA BBQ
MOZARRELLA, PINA,
POLLO EN SALSA BBQ.

$23.000

CARBONARA
SALSA BECHAMEL,
MOZZARELLA, TOCINETA,
HUEVO Y PARMESANO.

$22.000

BOLOGNESA
SALSA NAPOLITANA,
MOZZARELLA, RAGU DE
CARNE, MOZZARELLA DE
BUFALA Y QUESO
PARMESANO.

$26.000

PRUGNA E

PANCETTA
PANCETA CARAMELIZADA
CON CIRUELAS PASAS Y
QUESO MOZZARELLA.

$28.000

BIANCA

QUESO MOZZARELLA,
QUESO PAIPA,
MOZZARELLA DE
BUFALA Y QUESO
PROVOLONE.

$28.000

HAWAIANA RON
STRACCIATELLA,
JAMON SERRANO Y
PINA CARAMELIZADA
CON RON.

$28.000

SPEZIATA

POLLO PICANTE CON
CHAMPINONES,
PIMENTON Y
CEBOLLA.

$26.000



-



NEGRONI

EL CLASICO ITALIANO DE
COLOR ROJO BRILLANTE Y
SABOR UNICO.

PRUEBA LA VERSION
“SBAGLIATO”,
TANQUERAY GIN,
CAMPARIY VERMOUTH
ROSSO.

$27.000

BUFALA NEGRA
CREADO EN 1920 EN
LOUISVILLE, DONDE
FRECUENTEMENTE AL
CAPONE JUGABA POKER.
BULLEIT BOURBON,
ALBAHACA, JENGIBRE,
VINAGRE BALSAMICO,
JUGO DE LIMON Y
ALMIBAR.

$24.000

ESPRESSO

MARTINI

PIDELO DESPUES DE
COMER iES PERFECTO!.
KETEL ONE VODKA, LICOR
DE CAFE, ALMIBAR Y CAFE
ESPRESSO.

$24.000

DRY MARTINI
TANQUERAY GIN,
VERMOUTH Y ACEITUNAS.

$28.000

MANHATTAN

FUE INVENTANDO EN
1860, EN UN BAR DE LA
CALLE BROADWAY CERCA
DE HOUSTON.

JOHNNIE WALKER BLACK,
CINZANO ROSSO Y
BITTERS DE NARANJA.

$24.000

GULUPA A
SARONNO
TANQUERAY GIN,
AMARETTO DISARONNO,
EXTRACTO DE GULUPA,
LIMON Y AQUAFABBA.
$29.000

FARACCI
BELLINI
TANQUERAY GIN,
LIMONCELLO, LULO,
PROSECCO.
$25.000

G&T DELLA
MIA NONNA
TANQUERAY GIN, CORDIAL
DE FRUTOS ROJOS,
EXTRACTO DE TOMILLO,
AGUA TONICA.
$28.000

VERSION
DEL CLASICO
PADRINO
MEZCLA DE JOHNNIE
WALKER BLACK CON
DRAMBUIE, FINALIZADO
CON AMARETTO
FLAMEADO.
$23.000

CELLO BELLINI
TANQUERAY GIN,
LIMONCELLO, FEIJOA,

VERONA ROSSO
TANQUERAY GIN , LICOR DE
FLOR DE SAUCO, TORONJA
GASIFICADA, LIMON Y TOP DE
VINOTINTO.

$29.000

MIELE DI SICILIA
TANQUERAY RANCPUR, MIEL
DE ALBAHACA, CITRICOS,
JENCIBRE.

$22.000

BASILICATA FIZZ
KETELONE VODKA, SHRUB DE
FRAMBUESA Y BALSAMICO,
APEROL, CITRICOS, SODA.
$23.000

CHARDONNAY SOUR
VINO BIANCHI MACERADO EN
FLORES COMESTIBLES, LICOR
DE NARANJA, JUGO DE LIMON
Y BITTERS DE ARANDANOS.
$‘I9.000

DEL RITTI (PADRINO)
JOHNNIE WALKER BLACK,
AMARETTO, TE DE
BERGAMOTA, CITRICOS,
CARAMELO DE CAFE.
$27.000

COLOMBIAN TONIC

PROSECCO. ANTIOQUENO INFUSIONADO
PREPARADO EN MESA. EN TOMILLO Y HOJA DE COCA,
$29.000 LIMON, JUNIPER ROSAS,
$24.000

MILANO SPRITZ

EL SPRITZ ES UN APERITIVO
ITALIANO LIGERO,
REFRESCANTE Y
BURBUJEANTE. CUALQUIER
MOMENTO ES PERFECTO
PARA ESTA INCREIBLE
COMBINACION.

APEROL SPRITZ
PROSECCO, APEROL, SODA.

$25.000

APERITIVO ITALIANO
(CAMPARI), FRESA,
HIERBABUENA, PEPINO,
PROSECCO.

$19.000

CINZANO SPRITZ
VERMOUTH ITALIANO,
ALBAHACA, PINA,
PROSECCO.

$19.000



ARANCIATA ROSSA SPARKLING SPARKLING
FRESA HIERBABUENA, LEMONGRASS DE ROSAS
LIMON. PEPINO, ALBAHACA, MERMELADA DE LULO,
$14.000 LIMON. TOMILLO, LIMON.

$13.000 $13.000

NUESTROS COCTELES SIN LICOR SON ELABORADOS CON BEBIDAS
GASIFICADAS BAJAS EN CALORIAS Y CON INGREDIENTES NATURALES.

PARA 4 PERSONAS | SANGRIA POR COPA $19.000

SANGRIA SANGRIA

DELLA NONNA CLASICA
PROSECCO, VERMOUTH, VINO TINTO, MIX DE FRAMBUESA, FRUTOS

FRUTOS AMARILLOS Y JUGO FRUTAS, JUGO DE ROJOS Y ALBAHACA.

DE NARANJA. NARANJA. $75.000
$75.000 $70.000

MIA SPRITZ
GIN, PROSECCO, SHRUB DE

FRUTOS ROIJOS

FRESA, MORA, AGRAZ, UVA,

LIMON Y ALMIBAR.
$8.000

FLOR DE JAMAICA
Y FRUTOS AMARILLOS, JUGO
DE NARANJA Y ALMIBAR.
$7.000

LULO
LULO, ALBAHACA, CITRICOS
Y ALMIBAR.
$7.000

SANDIA
SANDIA, HIERBABUENA,
LIMON Y ALMIBAR.
$8.000

MIA NONNA
LIMONATA
ZUMO DE MANDARINA,
ALBAHACA, ZUMO DE
LIMON Y ALMIBAR.
$7.500

FRESA Y MANZANA
$7.500

CITRICO
NARANJA, MANDARINA O
LIMON.

$7.500



TRAGO GIN & TONIC

TANQUERAY TEN ..o, $31.000
TANQUERAY RANGPUR............ $22.000
TANQUERAY GIN.....cooovvie, $19.000
MONKEY 47....cccoovoooeeee $31.200
BEEFEATER 24......ccccoovvvein.. $29.000
BEEFEATER GIN.........oocvooo $19.000
BULLDOG. .o, $22.400
BOMBAY SAPHIRE........ccccoo.o... $21.500
HENDRICK'S ..o, $28.000
MOM ..o, $31.000
LONDON NO. Lo, $34.000

$39.000
$30.000
$27.000
$39.200
$37.000
$27.000
$30.400
$29.500
$36.000
$39.000
$42.000

BOTELLA

$310.000
$220.000
$190.000
$312.000
$290.000
$190.000
$224.000
$215.000
$280.000
$310.000
$340.000

NUESTROS GINe#TONICS SON SERVIDOS CON AGUA TONICA FEVER TREE.

PRECUNTA POR NUESTRAS COMBINACIONES CON HATSU SODA.

TRAGO
KETEL ONE...cooiiiieeiiieeeeee $19.500
ABSOLUT...oooiieeeeeee, 20.000
GREY GOOSE........ooooiiiii $30.000
TITO'S e,

TRAGO
ZACAPA 23 .., $26.800
ZACAPA AMBAR........ccoovve. $15.800
HAVANA CLUB 7 ANOS............ $14.000
BACARDI 8 ANOS...coooo $16.500
LA HECHICERA .......ooveeel $21.000

TRAGO
DON JULIO 70..ccccooeviiiieenaann. $33.000
DON JULIO REPOSADO............ $29.000
DON JULIO BLANCO............... $26.000
ALTOS REPOSADO.....ccovvvee.. $19.800

TRAGO
BULLEIT. .o $19.500
JAMESON .o, $14.500
JACK DANIEL'S .o $19.000

BOTELLA

$195.000
$125.000
$300.000
$200.000

BOTELLA

$268.000
$158.000
$140.000
$165.000
$210.000

BOTELLA

$330.000
$290.000
$260.000
$198.000

BOTELLA

$195.000
$145.000
$190.000



TRAGO BOTELLA
DALWHINNIE 15....cccoviiivreiens $33.500 $335.000
THE SINGLETON 12, $21.000 $210.000
MACALLAN 12 - TRIPLE CASK $34.000  $340.000
GLENMORANGIE ORIGINAL... $30.000 $300.000
THE GLENLIVET 15, $30.000 $300.000
GLENFIDDICH.......oovovoeeeeeee 22.000 $220.000
TRAGO BOTELLA
BUCHANAN'S 18, $39.700  $397.000
BUCHANAN'S MASTER. .. 22.500 $225.000
BUCHANAN'S 12 $20.500 $205.000
BUCHANANS 12 -375 ML.... $110.000
OLD PARR 12 $19.000 $190.000
JOHNNIE WALKER BLUE LABEL. $90.000 $900.000
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL  $18.500 $185.000
CHIVAS REGAL 18 $39.000  $390.000
CHIVAS REGAL 12, $19.000 $190.000
LIMONCELLO AGUA ESPRESSO
$17.000 SAN PELLEGRINO $3.000
505 ML
AMARETTO $12.000 AMERICANO
DISARONNO ACUA $3.000
$19.000 NACIMIENTO
CAMPARI $7.000 CAI;U6CCINO
.000
$12.000 S| EQEAUéRTA
CON GAS LATTE
COINTREAU $6.500 $6.000
$20.000 .
SODA BRETANA TE
COGNAC $6.500 (PREGUNTA POR
HENNESSY GCINGER ALE NUESTROS SABORES
$31.000 CANADA DRY DISPONIBLES)
$6.500 $5.500
BAILEYS CASEOSA
$15.000 $6.500 AROMATICA DE
: FRUTAS
(PRECIOS TE HATSU $5.000
POR TRAGO) $8.000



STELLA*ARTOIS

L AGER EUROPEA DE SABOR INTENSO,
RICO EN AROMA. FINAL SUAVE Y
REFRESCANTE.

$9.500

(forona,

HECHA CON LOS MEJORES BLENDS DE
MALTA'Y CEBADA, CORQNA ES UNA
CERVEZA RELAJADAY FACIL DE
TOMAR.,

$9.500

ULTRA

LA SUPERJOR LIGHT BEER DE LA
CATEGORIA, REFRECANTE Y LIGERA.

$9.000

CERVEZAS DE LA CERVECERIA
PEQUENA MAS CRANDE DE
COLOMBIA.

ELABORAMOS CERVEZAS EN
PEQUENAS CANTIDADES CON PURA
MALTA E INGREDIENTES 100%
NATURALES.

CLuB COLOMBIA DORADA
$8.000

WWW.G3CO.CO
MIANONNACOLOMBIA
RESTAURANTE_MIA_ NONNA

BUCARAMANGA

BOGOTA

CARTAGENA



VLR RSV RS




RO S S RO S S O
PICCINI CHIANTI TRAPICHE BROQUEL
RISERVA (MALBEC)
(SANGIOVESE) $114.000

100.000
$ ALTA VISTA VIVE
PICCINI ROSSO - TOSCANA (BLEND)
(SANCIOVESE) $100.000
$90.000 TRUMPETER
(MERLOT)
CARPINETO DOGAJOLO
TOSCANO $105.000
(SANGIOVESE) RESERVA PRIVADA.,
$120.000 BODEGA LA RURAL.
CEPA TRADICIONAL
(BLEND)
$90.000
1865 LIVANA
(CARMENERE) (CABERNET FRANC-MALBEC)
$160.000 $140.000
CASTILLO DE MOLINA LUIGI BOSCA D.O.C.
(PINOT NOIR) (MALBEC)
$115.000 $150.000
PURPLE ANGEL
(CARMENERE)
EMILIO MORO
$430.000 FINCA RESALSO
(TEMPRANILLO)
TABALI VETAS BLANCAS $135.000
(SYRAH)
$125.000 MUGA RESERVA
(TEMPRANILLO)
LUIS FELIPE EDWARDS $185.000
GRAN RESERVA
(CARMENERE) PAGO DELOS
$125.000 CAPELLANES

(TEMPRANILLO)

TABALI PEDREGOSO $170.000
GRAN RESERVA

(MERLOT) MARTINEZ LACUESTA
$110.000 RESERVA

(TEMPRANILLO)
$150.000




CARPINETO DOGAIJOLO
TOSCANO

(BLEND)

$115.000

MART DE FRADES
(ALBARINO)

$150.000

ENATE 234
(CHARDONNAY)
$125.000

PAZO DE SAN MAURO
(ALBARINO)

$155.000

LUIS FELIPE EDWARDS
GRAN RESERVA
(SAUVIGNON BLANC)
$110.000

TRAPICHE BROQUEL
(TORRONTES)

$90.000

ALTA VISTA PREMIUM
(TORRONTES)

$130.000

RUTINI
(GEWURZTRAMINER
O CHARDONNAY)
$165.000

SAN FELIPE
(CHARDONAY)
$90.000

CARPINETO
DOGAJOLO
TOSCANO
ROSATO
(SANGCIOVESE)
$115.000

ENATE ROSE
(CABERNET
SUAVICNON)
$125.000

MARIUS PEYOL
COTES DE
PROVENCE ROSE
(BLEND)

$115.000

CUVEE VILLA
GARREL
(BLEND)
$115.000

ALTA VISTA VIVE
ROSE

(MALBEC)
$100.000



PROSECCO
PICCINI
$90.000

PROSSECO
MIONETTO
$110.000

PROSECCO
SUPERIORE
BISOL CREDE
D.O0.C.G.
$125.000

TINTO
$16.000

BLANCO
$16.000

ROSADO
$16.000

BOTELLA DE VINO
DE LA CASA

(TINTO, BLANCO O
ROSADO)

$90.000

LAURENT PERRIER
CHAMPAGNE
$300.000

VEUVE CLICQUOT
CHAMPAGNE
$410.000

NAVARRO CORREAS
BRUT ROSE

(MALBEC)

$110.000

ALTA VISTA EXTRA
BRUT (CHARDONNAY)
$110.000

MORANDE

LATE HARVEST
(SAUVIGNON BLANC)
BOTELLA 500 ML
$85.000

CoPA
$22.000



