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Carne de vacuno con especias
asiaticas, en su demi glace y
ciboulette

Finas laminas de vacuno salteadas con
cebollin, salsa de ostras, salsa de soya,
decorado con cebollin finamente cortado.

Pulpa de cerdo cocida en salsa hoisin,
acompanado de pepinillos y jalapefios,
coronado con cebolla morada encurtida
en casay cilantro fresco.

Trozo de costilla previamente horneada y
luego sellada, acompafiada de chutney de
pifa, decorado con sésamo tostado y
ciboulette.

Pollo crispy y bastones de pina,
acompanado con salsa agridulce de
tamarindo, decorado con ciboulette
finamente cortado.

Crogueta de salmoén, acompanado con
mayonesa de ajo y cilantro, coronado de
hojas de rdcula finamente cortadas.

Finas [dminas de pulpo salteadas con un
toque de soya y humo liquido,
acompafado de un tapenade mixto de
aceituna, coronado con ciboulette.

Aros de calamar apanados en panko,
acompanado con frescas hojas de
lechuga y tomate, decorado con salsa
tartara de la casa.

Croqueta de champifidn, acompanada con
mayonesa de ajo y cilantro, coronado con
ciboulette finamente cortado (Vegetariano).

Croqueta de zapallo italiano y queso azul,
acomparfado con mayonesa de manzana,
coronado con mani (Vegetariano).

Croqueta de camote morado, acompafiada
con salsa de berenjena rostizada, coronado
con mermelada de pimentén (Vegano).

Tofu marinado en soya y salsa de tamarindo

a la plancha, acompafiado con hojas frescas

de lechuga y vegetales mixtos tempurizados
(Vegano).

Tofu apanado en panko acompafiado de
rucula fresca y salsa unagui, coronado con
sésamo blanco tostado(Vegano).

Bastones de kanikama apanados en
panko, acompanado con mayonesa de
manzana, coronado con alga de wakame.

Croqueta de merluza con un toque de
jengibre y ajo, acompaiado con un mix de
repollo y salsa de dragén.

Camarones salteados con ajo y vino blanco,
decorado con mani tostado con un toque de
cilantro.

Crema espesa de leche de coco y crema de
avellanas (nutella), con lluvia de praline de mani.

Laminas de manzana caramelizadas con canela y
un toque de limén con lluvia de praline de mani.



ASIAN STREET FOOD

ALITAS DE POLLO TARTAR DE SALMON $8.900
CONSALSA HOISIN $6.900
AROMA CANTON $7.500 TATAKI DE ATUN $9.900

PAPAS ASIATICAS $6.500
TIRADITO DE SEITAN $7.800 SALTEADO ASIATICO

DE MARISCOS $9.900
SHIMIGAMI $9.900

DUMPLINGS DE VEGETALES

(VEGANO) $6.500
DUMPLINGS DE CAMARON $6.900

SWEETS

POSTRE DEL DIA $4.200




CERVEZA SCHOP

VARIEDAD SCHOP 500CC $ 4.200
CERVEZA ARTESANAL

300 CC 300 CC
ESTRELLA DAMM BARCELONA $ 3.200
STELLA ARTOIS $ 3.200
ESTRELLA DAURA DAMM (SIN GLUTEN) $ 3.800
KROSS IPA $ 4.200
KROSS GOLDEN $ 4.200
KROSS PILS $ 4.200
KROSS STOUT $ 4.200
CERVEZA NOMADE (CONSULTE DISPONIBILIDAD) $ 4.500
CERVEZAS ALAMEDA (CONSULTE DISPONIBILIDAD) $ 4.500
KUNSTMANN (SIN ALCOHOL) $ 3.500
CHELADA O MICHELADA $ 900




GIN

BEEFEATER (INGLATERRA)

BEEFEATER PINK (INGLATERRA)
BEEFEATER 24 (INGLATERRA)

MALFY (ITALIA)

MALFY ROSA (ITALIA)

MALFY LIMONE (ITALIA)

MONKEY 47 (ALEMANIA)

LARIOS DRY GIN, LARIOS ROSE (ESPANA)
BOMBAY SAPPHIRE (INGLATERRA)
BOMBAY BRAMBLE (INGLATERRA)
TANQUERAY SEVILLA (INGLATERRA)
TANQUERAY (INGLATERRA)
TANQUERAY TEN (INGLATERRA)
BULLDOG (INGLATERRA)

LUXARDO (ITALIA)

CITADELLE (FRANCIA)

OPIHR (INGRATERRA)

LA REPUBLICA ANDINA (BOLIVIA)

LA REPUBLICA AMAZONICA (BOLIVIA)
MARTIN MILLER'S (INGLATERRA)
LONDON N° 1 (INGLATERRA)

MARE CAPRI (CATALUNA)

MOM (INGLATERRA)

MARE (CATALUNA)

HAYMAN'S OLD TOM GIN (INGLATERRA)
PUERTO DE INDIAS STRAWBERRY (ESPANA)
HAYMAN'S SLOE GIN (INGLATERRA)
BLOOM (INGLATERRA)

BOSQUE DE INDIAS (COLOMBIA)
HENDRICKS (ESCOCIA)

THOMAS DAKIN (INGLATERRA)

PUERTO DE INDIAS (ESPANA)
MOMBASA CLUB (INGLATERRA)
MOMBASA STRAWBERRY (INGLATERRA)
MATSUI (JAPON)

CRESPO (ECUADOR)

BAYSWATER (INGLATERRA)

GIN INVITADO DEL MUNDO (SUGERENCIA DEL GARZON)

$5.700
$5.700
$7.900
$6.900
$6.900
$6.900
$7.900
$5.500
$5.700
$5.700
$5.900
$5.900
$7.900
$6.500
$6.500
$7.900
$7.200
$6.500
$6.500
$7.900
$7.900
$7.900
$6.500
$7.900
$6.900
$5.900
$6.900
$7.200
$5.900
$7.200
$6.900
$ 5.900
$7.900
$7.900
$8.900
$6.900
$7.900
$7.900



GIN CHILENO

SEIZA $5.900
LAST HOPE $6.200
LAST HOPE CALAFATE $6.200
CARPINTERO NEGRO $5.900
GABRI $5.900
PROVINCIA BOTANICA $5.900
PROVINCIA $5.900
PAJARILLO $5.900
FEROZ $5.900
L Z\'AY $5.900
GARDEN $5.900
ELEMENTAL $5.200
GIN INVITADO CHILENO (SUGERENCIA DEL GARZON) $5.900

ARMA TU GIN

Escoje tu gin, junto con tu ténica y complementos

TONICA COMPLEMENTOS
CANADA DRY INCLUIDA RODAJAS :
SAN PELLEGRINO $2.200 Limdn, naranja, pomelo, manzana,
1724 $2.200 pepino, jengibre.
THOMAS HENRY TONIC $2.200 .
THOMAS HENRY CHERRY BOTANICOS:
BLOSSOM $2.200 Pimienta negra, pimienta blanca,

THOMAS HENRY BOTANICAL $2.200 romero, cardamomo, aji verde, aji

FENTIMANS PREMIUM INDIAN $2.200 putamadre, canelq, clavo de olor,
estrella de anis, semillas de

FENTIMANS VALENCIAN $2.200 : ‘

e cilantro, aceitunas, albahacaq,
$2.200 menta, hojas de kaffir.

FENTIMANS ROSE LEMONADE $2.200

BOTAVIAN TONIC $2.200

GINGER BEER VARIEDAD 2200

FEVER TREE INDIAN TONIC 5

FEVER TREE LIGTH $2.200

CORTEZA JESUITA $1.800

CORTEZA JESUITA ZERO $1.800



COCTELERIA CON GIN

BAO PROVINCIANO $5.900
APPLE SPICY GIN
$5.900
BLUEBERRY BRAMBLE
$5.900
SMOKED MEDITERRANEAN NEGRONI
$7.900
FLEUR ROSE
$7.900
PATAGONIA FIZZ + 7,900
COCTELERIA DE AUTOR
TIKI TAWHIRI $ 7.900
JARRA DE SANGRIA (15LT) $14.500
TINTITO DE VERANO $5.200
TIKI MAUI $7.900
RAMAZZOTTI SPRITZ $ 5.500
APEROL SPRITZ $ 5.500
ILUSION DE VAN GOGH $ 7.100
ST- GERMAIN SPRITZ $ 8.500
HAKUNA MATATA $ 6.200
MOSCOW / LONDON MULE $5.900
$5.900

COCTELERIA CLASICA



COCTELERIA ASIATICA

GIN YANG $5.500
PROBAO $6.200
CONFUCIO $7.900
HYAKKI $7.900
CHAIGIN $5.500
RON
VIEJO CALDAS BLANCO $5.200
(COLOMBIA)
SANTA TERESA 1796 $8.900
(VENEZUELA)
HAVANNA CLUB ANEJO $5.900
ESPECIAL (CUBA)
HAVANA CLUB 7 ANOS $7.900
(CUBA)
VERMOUTH"S
CARPANO ROSSO/BIANCO $ 3.900
(ITALIA)
CARPANO EXTRA DRY $3.900
(ITALIA)
CHUPITOS
MEZCAL VIDA DEL MAGUEY $ 5500
TEQUILA $ 3.900
SAKE $ 4.200

MOCKT AL (COCTELES SIN ALCOHOL)

PINEAPPLE FRESH $5.200
CHIHIRO $5.200
$ 5200
SOUTHSIDE FIzZ
VODKA
GABRI (CHILE) $5.500
ABSOLUT (SUECIA) $5.500
PISCO
MISTRAL 35° $ 4.300
MISTRAL 40° $ 4.600
MISTRAL NOBEL 40° $ 4.800
MISTRAL GRAN NOBEL 40° $ 5.200
ALTO DEL CARMEN 35° $ 4.300
ALTO DEL CARMEN 40° $ 1,600
LAPOSTOLLE 40° $ 5500
WAQAR 40° $ 6500
GOBERNADOR 40 ° & 5900
LICORES
LICOR ST-GERMAIN (FRANCIA)  $ 7.500
FERNET BRANCA $ 4.200
(ARGENTINA) § 4,200
CAMPARI (ITALIA) -
TRA-KAL (CHILE ) TR
GRAND MARNIER (FRANCIA)
LICOR 43 (ESPANA) s 4500
JAGERMEISTER (ALEMANIA) $ 4.500
AMARULA (SUDAFRICA) $ 4.000



CABERNET SAUVIGNON

BOTELLA COPA
CASTILLO DE MOLINA $14.500 $3.900
ADOBE $ 14.500
CASA SILVA TERROIR DE FAMILIA $ 14.500
CARMENERE

BOTELLA
CASTILLO DE MOLINA $ 14.500
CASA SILVA TERROIR DE FAMILIA $ 14.500
ADOBE $ 14.500

MERLOT

BOTELLA
CASTILLO DE MOLINA $ 14.500
ADOBE $ 14.500

SAUVIGNON BLANC

BOTELLA
CASTILLO DE MOLINA $ 14.500
CASA SILVA TERROIR DE FAMILIA $ 14.500

CHARDONNAY

BOTELLA
CASTILLO DE MOLINA $ 14.500
CASA SILVA TERROIR DE FAMILIA $ 14.500
ADOBE

ESPUMANTE

BOTELLA COPA
VINA MAR BRUT $14.500 | $3.900
VINA MAR ROSE $ 14.500

OPERA (CONSULTA VARIEDAD) $ 14,500



BEBIDAS BEBIDAS PREMIUM

AGUA SIN GAS $1.800 SAN PELLEGRINO $ 3.100
AGUA CON GAS $1.800 1724 $ 3.100
JUGOS $3.000 THOMAS HENRY TONIC $ 3.100
BEBIDAS 350CC . THOMAS HENRY CHERRY $ 3.100
RED BULL VARIEDADES BLOSSOM $ 3100
$3.000 THOMAS HENRY BOTANICAL $2.800

FENTIMANS PREMIUM $ 3100

CAFETERIA FENTIMANS VALENCIAN $ 3.100
ORANGE $ 3100

ESPRESSO $ 1.600 FENTIMANS ROSE LEMONADE  $ 3.100
ESPRESSO DOBLE $2.000 BOTAVIAN TONIC $ 3100
TE O INFUSION DE HIERBA $ 1.600 GINGER BEER VARIEDAD $3.100
FEVER TREE INDIAN TONIC $ 3100

FEVER TREE LIGTH $ 3100

CORTEZA JESUITA $ 3100

CORTEZA JESUITA ZERO $3.100
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