Collo

COFFEE ROASTERS

En COLO nos preocupamos por todos los pasos y las personas involucradas

en la cadena de suministro del café, desde la semilla hasta la preparacion; y

queremos promover el consumo consciente de café especial. Queremos llevar
la diversidad de Colombia a cada taza de cafe.

- ESTAMOS LOCOS POR EL CAFE -
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PARA LLEVAR

— NUESTRAS SERIES —

Esta linea de cafés representa la diversidad de colo y la

industria de cafés especiales.

Aqui se resalta el origen del café y la historia de las fincas

y los caficultores.

SUMERCE

VENECIA, CUNDINAMARCA
$28.000

UNA SIESTA DESCAFEINADO

$28.000

DE LA TIERRITA

CALARCA, QUINDIO
$30.000

OPITA

HUILA
$30.000

CONTEMPORANEOS

Esta linea de café resalta los procesos en finca, sobre todo
aquellos experimentales que trascienden las tradicionales
reglas de produccién y que han llevado a cafés con sabores y

aromas diferenciales y muy atractivos.

250 GR

DIAMANTE

NATURAL CON FERMENTACION
ANAEROBICA Y ALCOHOLICA
DURANTE 140 HORAS
$60.000

MANZANILLO

NATURAL
$50.000

Esta linea de café busca resaltar las variedades exdticas y
ancestrales del café especial.Con estos cafés, colo quiere
promover la siembra de variedades que habian desaparecido
de los cultivos colombianos como consecuencia del interés
del comercio tradicional de vender cantidades y no calidad,
asi como nuevas variedades que se han ido desarrollando.
Aqui encontramos variedades como el gesha, el bourbon, y el

maragogipe entre otros.

TRAPICHE

SUDAN RUME
$67.000

ALBORADA

GEISHA
$67.000
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FILTRADOS

PRECIO

DIVERSOS CONTEMPORANEOS
ANCESTROS
X1 $6.500 ‘ X1 $8.900
X2 $10.000 X2 $14.900
X2 $13.000 ‘ X2 $16.900
X4 $19.900 X4 $28.900
X1 $6.000 X1 $8.900
X2 $10.000 X2 $14.900
X1 $6.500 ‘ X1$8.900
X2 $10.900 X2 $14.900

METODOS MOLIENDA PERFIL
= Taza balanceada.
0 MEDIA Dulzura - Acidez
> o[
Intensifica los
aromas
x .
g H MEDIA- Cueggoollsgoero y
3 GRUESA Acidez media-alta
intensifica aroma
frutal.
< .
<4 Cuerpo intenso.
2 3 GRUESA Acidez baja
Ly i Intensifica aromas dulces
o Turbio con sensacion
L arenosa.
ov Cuerpo intenso.
& ﬁ sl Sl Resalta acidez y
<A O FINA aromas intensos.
PREGUNTANOS POR LA RECOMENDACION DE CAFE PARA CADA METODO.

A BASE DE ESPRESSO

© P OTRAS CALIENTES

ESPRESSO
AMERICANO
CAPPUCCINO
LATTE qamgiEN FriO)
FLAT WHITE
MACCHIATO

MOCCA

) BEBIDAS FRIAS

14

$4.500 TE (VERDE, NEGRO, CHAI) $6.500

$4.500 INFUSION SELVATICA $6.000
(COPOAZU, CAMU CAMU, ARAZA Y ACAI)

$7.500
CHOCOLATE (DISIDENTE) $7900

$7900

$7.400 CHOCOLATE DISIDENTE $8.900
COCHOLATE DISIDENTE 100% CACAO.

$5.900

$7900 HERENCIA:

Cremoso, dulce y con un sugestivo aroma a nuez.

El chocolate de siempre, recargado.

EL DORADO:

Alegre, tropical y con una acidez jugosa que le permite
acompafiar tanto platos dulces como salados.
VENTURA:

Floral, anisado y con sutiles y elegantes notas a cacao.
Un chocolate para dejarse sorprender.

colo

COLD
BREW

COLD BREW

ES UNA BEBIDA DE CAFE ESPECIAL EN LATA NITROGENADA
E INFUSIONDA EN AGUA FRIA POR 18 HORAS. POR ESTA

NITRO

RAZON, CONTIENE MAYOR CONTENIDO DE CAFEINA
COMPARADA CON UNA TAZA DE CAFE REGULAR Y NO
CONTIENE AZUCAR NI ADITIVOS.

EN TIENDA PARA LLEVAR 4 PACK
$6.900 $5.500 $20.000
JUGO DE MANDARINA $8.900
JUGO DE NARANJA $8.000
LIMONADA NATURAL $6.500
MALTEADAS LA SODERIA DE COLO
DE CAFE CON CHANTILLI $13.900 PEPINO, LIMON $7.000
DE CAFE CON OREO $15.900 MANGO, MARACUYA $7.000
DE CAFE CON CHOCOLATE $15900  GINGER ALE $7.000
LIMONADA PLAYERA $7.500
JUGOS NATURALES peL aMAZONAS
ARAZA $8.900
COROZO $8.900
GULUPA $8.900
COPOAZU $8.900
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PARA TENER EN CUENTA
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NUECES SIN DULCE SIN GLUTEN VEGETARIANO VEGANO

—EL MEJOR —
AMIGO DEL CAFE

NUESTRA PASTELERIA ES FRESCA TODOS LOS DIAS. RECIBE EL 30% DE DESCUENTO EN TODOS
NUESTROS PRODUCTOS DE PASTELERIA DE LUNES A JUEVES A PARTIR DE LAS 6PM

DULCES Y TORTAS VEGANOS
TORTA DE ZANAHORIA @ $9.900 CHEESECAKE FRUTOS & & $18.900
, ROJOS VEGANO
BANANAMANIA $8.900 Crema de vainilla con mermelada de
frutos rojos y galleta de almendras.
COLITA ALMENDRADA $10.500 Tpppir)g de arandanos, sin harina y
sin azcar.
PIE DE MANZANA $14.900 VEGANA COLO %\ & $11.500
PIE DE ARANDANOS $15.900 Torta con avena, banano y

zanahoria. Decorada con salsa
de frutos rojos.

TORTA DE ALMOJABANA COLO $12.900
VOLCAN DE CHOCOLATE $12.900 EMPANADAS ARGENTINAS
CON HELADO $]4QOO (HECHAS EN HORNO DE PIEDRA)
MANTECADA $8.900
CAPRESSE [/ $7.500
TORTA DE LIMONADA DE COCO \& $14.500 Tomate cherry, queso mozarella y albahaca.
Torta de coco cubierta con crema de coco y DE CARNE $7.500
limén. topping de ardndanos, aptas para Cerre merineds an vine.
diabéticos.
CHORIZO $7.500
Empanada de Chorizo santarrosano
en salsa criolla.
PANES WAFFLES (oe masa pe vuca con aueso
DEL CAQUETA)
PAN DE BONO $4.500 SALADOS &
PALITO DE QUESO $65OO « Con napolitana, jamén de cerdo $]6QOO
artesanal,huevo frito y albahaca
COLITA (CROISSANT) $5.900 - Con machacado de aguacate, $16.900
yogurt griego y huevo
PAN DE CHOCOLATE $6.900
DULCES M.
- Con salsa de frutos rojos $15.900
yogurt griego
- Con helado de guayaba y queso $15.900
con salsa de arequipe
- Con helado de limonaria y $15.900

salsa de guayaba

“INSPIRADO POR LAS CULTURAS GASTRONOMICAS DEL MUNDO,
COLO NUNCA OLVIDA SU PREFERENCIA POR LOS INGREDIENTES COLOMBIANOS,
LOS PROVEEDORES LOCALES Y LAS BUENAS PRACTICAS DE PRODUCCION,,,

— CON EL PIE DERECHO —

DESAYU NOS (DISPONIBLES TODO EL DiA)

EL GRANOLON () $14900  MIGAS $12.500
Granola Colo, yogurt griego, fresas, Huevos preparados con arepa tipica
kiwi, mango y ardndanos. antioquefia de maiz blanco y hogao.
LOS ENTOMATADOS $13.900 CALENTAO COLO $22900
Huevos en cacerola, con guiso de Con frijol cargamanto, arroz integral,
cebollay tomate, queso paipa vy cilantro, carne desmechada, platano maduro,
acompafiados de arepas Vallenatas. hogao y huevo frito; acompafiado de
aguacate.
y arepas vallenatas.
EL COCOTTE COLO $11.500
Huevos horneados en suero costefio, SABADO Y DOMINGO

servidos con tostadas de semillas y
tocineta crujiente.

CANASTA DE PAN $14.900
7 Con panes artesanales, elaborados
EL SANDUCHE DE GUEVO $18.900 oor panaderos egresados de la
Sdnduche de huevo en pan ciabatta, con Escuela Taller de Bogota.
champifiones salteados, queso doble crema
del Caquetd, tocineta y pesto.
TAMAL $19.900

Tamal tolimense, acompafiado de

nuestro chocolate Colo preparado
con cacao DISIDENTE y pan

Mariquitefio.

— LA TIERRA ES PLANA —

%) AREPAS ARTESANALES

LA DESCOMPLICADA $8.900
Arepa de maiz blanco, con mantequilla y queso campesino del Caqueta.
LA ANTOJADA $8.900
Arepa de huevo, suero costefio.

10.9
LA ANTOJADA CON CARNE DESMECHADA HIQROT
LA COQUETA $8.900

6 Arepas vallenatas de maiz, queso tipo costefio del Caquetd, leche y suero.




— SENALES DE HUMO —

& SOPAS EN CALDO VEGETAL

PECOSA [ ¥

Crema de zapallo, yogurt griego, semillas
de calabaza.
OPCION VEGANA: Sin yogurt griego.

$12.900

sBoLupa £ % $15.900

Crema de tomates asados, bolitas de
moso’de arepa de maiz, suero.
OPCION VEGANA: Sin suero.

— CON LAS DOS MANOS —

l 4
% SAN DUCH ES (EN PAN TOSCANO, ACOMPANADOS DE CHIPS DE PAPA Y CHUTNEY

DE TOMATE DE ARBOL)

EN CUEROS $28900 DELAUBRE (J £/ $21.900
Bondiola de cerdo, pifia asada, mermelada Tres quesos (Doble crema del Caquetd,
de tocineta y queso ahumado. paipa y tipo gruyere) y pesto de albahaca
y marafion.
CON CULPA $30.900 (fj
Sobrebarriga guisada, tomate, aguacate y SIN CULPA $18.900
queso paipa. Croqueta de lentejas, zapallo y quinug,
pan de orégano, salsa de berenjena,
tomate y lechuga.
OPCION VEGANA: Sin salsa de berenjena.
COLICOLO (ij @ $16.900 MENGUANTES COLO $13.900
Patacones de platano colicero, hogao y guiso Empanadas de masa de maiz, rellenas
de cugjada. de papa criolla y carne desmechada,
OPCION VEGANA: Sin guiso de cuajada. aji de lulo.
EMPANADAS ARGENTINAS $20.900

Tres empanadas hechas en horno de lefiq,
acompafadas con aji de lulo.

LAS N O N AS PIZZA DE MASA MADRE ITALIANA CENTENARIA

TRES VACAS Y UN CERDO $35.900
Pizza con queso doble crema del Caquetd,

azul, parmesano y jamén serrano.

REINA MARGARITA (55 $27900

Pizza con queso doble crema del Caquetd,
napolitana, tomates frescos y albahaca.

CARA DE PINA $33.900

Pizza con queso doble crema del
Caquetd, roast beef de Colo, pifia
asada y salsa de mostaza Dijon.

- COLOCOLOCOLOCOLOCOLOCOLOCOLOCOLOCOLOCOLOCOLOCOLO -
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@ CERVEZAS (POLA DEL PUB)

DE BARRIL LATA
RUBIA ORIGINAL $14.900 TRIGO WITBIER $14.900
AMERICAN PALE ALE $14.900 INDIA PALE ALE $18.500
COFFEE MILK STOUT $18.500
COLO MANDINGA $35.900 APEROL SPRITZ $26.900
COOL MOJITO $32.900 VINO CALIENTE $32.900
GIN TONIC $26.900 IRISH COFFEE $23.900
MARGARITA $26.900 COLD BREW TONIC (Sin licor) $14.900
BOTELLA $89.900 COPA $22.900

MOLINO HARIO SLIM PLUS $266.900 CHEMEX X 6 TAZAS $274.000
V60 PLASTICO X 2 TAZAS $130.000 AEROPRESS GO $180.000
V60 PLASTICO X 1 TAZA $110.000 AEROPRESS PROFESIONAL $180.000
CHEMEX X 3 TAZAS $239.900

A/ FILTROS
CHEMEX X 3 TAZAS $72.000 V60 2 TAZAS $45.000
CHEMEX X 6 TAZAS $76.000

~ MERCH
PIN TAZA COLO $14.900 GORRA AZUL CONLOGO COLO $43.000
PIN GUACAMAYA $14.900 GORRA DIVERSOS $43.000
PIN LOGO COLO $9.900 DELANTAL BARISTA $120.000
CAMISETA AZUL CICLISMO $220.000 TURBANTES CRUZADOS $69.000
PARA HOMBRE

TURBANTES DE FLOR $69.000

CAMISETA AZUL CICLISMO $220.000
PARA MUJER TAZA ARTESANAL 6 oz $35.000
CAMISETA $39.900 TAZA ARTESANAL 100z $45.000
MEDIAS DE CICLISMO $35.000 TAPABOCAS $45.000

Al INFUSIONES CHOCOLATES
CAJA INFUSIONES SELVATICA $25.000 DISPLAYS CHOCOLATE $10.900

X 12 UNIDADES
(COPOAZU, CAMU CAMU, ARAZA Y ACAI)

DISIDENTE 40gr

EXPERIENCIAS COLO

CATA DISIDENTE $17900

CATA PERSONAL $20.000

CUPPING 6 CAFES $90.000

CATA COLO $35.000

PIDE TU CAFE EN
WWW.COLO.COFFEE

€ © ©@colocoffee

EL QUESO QUE UTILIZAMOS TIENE DENOMINACION
DE ORIGEN COLOMBIANO Y GANADERIA SOSTENIBLE

Estos productos son de procesos sostenibles & artesanales




