-
MAS QUE UNA PANADERIA
i /’_'f/% / .

/

L ;\‘
. ATH Tt |
] ! 1 |
i S L
l d ! .“‘Pg_ oy—— . 7
v, r - { -'
-y e < 3
R S a way Y
AAMLL F ) .
gwu MErs 1‘ " /ﬂﬁﬂf?}‘:ﬂ.mﬁuﬁlm
& hmal v

-

L S e

&

b

Vol
LY -l
- ]
\ -.\*
L4 -
&N i

Calle 56 # 4-09 Cra 22 # 40-81
3160182684 601 3783797



INDICE




Pg. 04 Panaderia

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Pg. 07 Pasteleria
.I.) gOS ...................................................... |_ ,g ero& TOStOdGS .
Pg. 11 Huevos de la Granja Liberté
g ) Formule "Bon Jour”/ "Bon Apettit”
S e selie e picl sl icsels
o, Yuiches & Ensaldas
e 2008 8 AlgO MAS
P20 e DEONDS
Pg. 24 Despensa

Todos nuestros precios son en miles, incluyen el impuesto al consumo
(8%) y estan en pesos colombianos. Se aceptan tarjetas de crédito o
débito (excepto Sodexo y Diners)
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Dedito de queso 8,9

Croissant sencillo 4,3

Croissant de queso 8,2
Croissant de jamon & queso 9,9
Croissant de almendras 9

Pan de chocolate 6,2

Pan de chocolate y almendras 10,9 ‘

¢

“Chausson” de frutos rojos, hojaldre relleno de frutos rojos con corteza
caramelizada y crujiente 7,9

Kouign amann, hojaldre caramelizado relleno de arequipe de bufala 7,9

Pizza del panadero, ciabatta con salsa napolitana, queso, rodajas de
tomates y finas hierbas 1,2



Variedad de productos de nuestra vitrina.
Hojaldre 100% de mantequilla de vaca: es crujiente
y delicioso en todas sus formas.




Nuestros postres
estdn hechos con ingredientes seleccionados.
Buscamos balancear texturas y dulce.




Brownie sin gluten 8,9

Cookie 6,3

Muffin de Banano 6,7

Volcdan de chocolate 8,1
“Cheesecake” de frutos rojos 13,9

“€clair” de chocolate, dedito de masa “choux”, relleno de un cremoso de
chocolate de origen y una cobertura de chocolate 8,9

Muffin vegano de zanahoriaq, nueces, leche de almendras y especias;
glaseado con una cobertura a base de coco y granola 6,9

Tarte tatin, postre tradicional francés a base de manzanas caramelizadas
con base de hojaldre. Acompanado de yogurt griego 13,9

Tarta de chocolate, base de chocolate, cubierta de una ganache de
chocolate y frutos rojos 13,9



Granola, servida con frutas frescas y yogurt griego (contiene nueces) 15,7
Pidela también con leche vegetal

Frutas frescas, Pifia / Papaya/ Fresas & Arandanos 6,4

Tartine veggie, baguette servida con hummus, aguacate, shiitakes
salteados y ajonjoli 10,5

Tartines cldsicas, media baguette servida con mantequilla, mermelada
o miel 5,9

Tartines maranela, media baguette servida con mantequilla, crema
esparcible de maranones y chocolate de origen 7,9

Tostadas francesas, tajadas de pan brioche remojadas en una mezcla de
leche, huevos y vainilla, caramelizadas y servidas con frutos rojos y miel 12,2
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Seleccionamos una variedad de plqtgsl.
frescos ros para iniciar el dia.




Todas nuestras recetas estan hechas con los huevos de

nuestra granja Liberté, libres de antibiéticos y aditivos.

Gracias a la dieta balanceada de las gallinas, los huevos

son ricos en Omega 3 y luteina. Disponibles en nuestra
despensa para tus recetas en casa.




Huevos “signature”, huevos horneados en una base
de hojaldre con salsa napolitana, cebolla, tomate,
espinaca baby y aguacate 15,9

Huevos “Cocotte”, huevos horneados en una base de
hojaldre, con crema de leche, mantequilla de hierbas,
queso y cebolla 14,9

Huevos al gusto, fritos o revueltos 8,5/ pericos 9,5

“Croque Monsieur”, Sandwich con pan molde
suave Yy esponjoso, jamon york, gueso gratinado
y bechamel 16,5

“Croque Madame”, Sandwich con pan molde
suave Yy esponjoso, jamon york, queso gratinado,
bechamel y huevo frito 17,9

B.L.T , sandwich con pan blando de masa madore,

huevos revueltos, tocineta crujiente, mayonesaq,
lechuga y tomate 14,4

s,

- Mermelada 2,9 - Jamoén york 6,9
Mantequilla 39 - Tocineta crujiente 6,9
Miel 2,9 - Shiitakes 4,9
Aguacate 2,2 - Quesillo 3,9

Huevo de la granja Liberte 2,7 - Queso de cabra 6,9
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Bebida caliente* - Bebida caliente*
Croissant o pan de chocolate - Croissant o pan de chocolate
Frutas frescas - Frutas frescas

Huevos al gusto
(Pericos, fritos o revueltos)

15,9
22,9
\Q We/
« /( ?% 0.’/\/ F
Crema del dia ' . Crema del dia . Homburgueso
(Zanahpra o lentejas) (Zanahora o lentejas) o Sandwich
o Sondwlgh . Quiche - Papas fritas
(Ibérico, Club Mistral de (“Lorraine” o vegetariana) Soda de ﬂor de
trucha o pollo) Jamaica
22,9 22,9 24,9
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« Club Mistral de pollo, ciabatta con lomitos de pollo orgdnico, queso
parmesano, mayonesa, tocineta crujiente, aguacate, tomate y espinaca
baby 16,9

« Club Mistral de trucha, pan blando de masa madre, trucha ahumada,
yogurt griego, aguacate, espinaca baby, tomate, almendras tostadas y
hierbabuena 18

« Ibérico, baguette con mantequilla, tomate y bondiola ahumada 15,9

« Roastbeef, ciabatta con roastbeef, mostaza, mayonesaq, lechuga, tomate,
mantequilla de hierbas, cebolla y pepinillos 18,9

« Parisino del dia, baguette tradicional, jamon de Paris y mantequilla 14,2

- Hamburguesa de res, pan blando de masa
madore, carne de hamburguesaq, tocineta crujiente,
queso, lechuga y tomate 19,9

« Hamburguesa de falafels, pan blando de masa
madre, falafels de garbanzo, hummus, tomate y
lechuga 16,4

Vol - au - ven Bourguignon, estofado de res en
vino tinto servido con shiitakes y tocinetas en
una base de hojaldre 29,9

15
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QUlCHES

& ENSALADAS

N
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“Quiche Lorraine”, tarta salada a base de huevos y crema,
tocineta y cebolla caramelizada.
Servida con ensalada 13,4

“Quiche Vegetariana”, tarta salada a base de hitevos y crema,
espinaca, puerros Yy queso crema.
Servida con ensalada 13,4

ENSALADA MISTRAL

1 base + 1 proteina + 2 acompanamientos 24,4

« Base, mix de lechugas con cebollas confitadas, zanahoriq,

tomate cherry, aguacate y crutones de cereates, Servida— -

con vinagreta de la casa F A T T W W ¥

« Proteina, Escoge la que mas te guste
Trucha ahumada / Pollo / Falafel /| Queso de cabra

« Acompafiamiento, Escoge la que MaAs te guste
Tocineta crujiente / Almendras / Shiitakes /| Parmesano

/G\f
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Crema de lentejas, crema vegana de lentejas y curry 1,1

Crema de zanahorias, crema vegana de zanahoria, jengibre
y leche de coco 1,1

Crema de tomates, crema vegana de tomates rostizados,
especias, ajo y pimienta 12,4

Sopa de cebollq, receta clasica con caldo de ternera y
cebolla confitada. Gratinada con queso al horno 15,2

*Servidas con crutones de cerales

« Falafels, 4 croquetas de garbanzo, perejil y especias.
Acomparnadas de hummus 12,6

« Hummus, puré de garbanzos cocidos, Zzumo de limon,
tajine, aceite de oliva y qjo.
Servido con pan de curcuma 17,4

« Tabla Apéro, roastbeefl, bondiola ahumada, queso de
cabra fresco, queso del caquetq, pepinillos, arandanos
y mantequilla. Acompanado con baguette fresca 34,9

« Papas fritas Mistral, (120gr)
Pidelas con salsa de tomate, mayonesa o mostaza 6,9

19
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Americano 4,8

Latte 6,9

Latte en leche vegetal 9,2
Espresso 4,5

Doble Espresso 5

Mocaccino 8,9

Mocaccino leche vegetal 9,9
Cappuccino 6,9

Cappuccino en leche vegetal 9,2
Macchiato 5,2

Macchiato en leche vegetal 5,5
Shot de leche de vaca 1,4

Shot de leche vegetal 2,1

Nuestras bebidas estdan elaboradas con recetas que desarrollamos
con nuestros proveedores aliados.

Chocolate Petits, mezcla elaborada para Mistral con Disidente.
En agua 6,9/ leche 7,9 / leche vegetal 8,9

Chocolate Pur, seleccion de origen Disidente sin azucar.
En agua 6,9 /leche 7,9 / leche vegetal 8,9

Seleccion de tés orgdnicos, negro, verde, o infusion 6,9
Infusién Marroqui, mezcla de jengibre y hierbabuena 5,9

Chai, mezcla de especies seleccionadas exclusivamente para Mistradl.
Pidelo caliente o frio. En leche 9,9 / leche vegetal 10,9

Antidoto “Grand-Mére”, mezcla caliente de naranja, miel y jengibre 7,9

“Carré” de chocolate, Chocolate de origen para acompanar tu bebida
con un toque de dulce 3,2









Jugo de naranja 8,1
Jugo de mandarina 8,9
Limonada natural 8,5
Limonada de hierbabuena y jengibre 8,7
Limonada de frutos rojos 8,8
Jugo de mango / uva / maracuyd 8,2

Lucy, soda de limonada natural o acerezada 6,9

Soda de flor de Jamaica, refrescante soda natural saborizada
con flor de jamaica de Tamandua 8,5

Matinal, coctel de jugo de naranja, maracuya y banano 10,9
Agua manantial Guacamaya, con gas/sin gas (600ml) 6,1
Cerveza nacional, 8,5

Cerveza artesanal, 10,9

Copa de vino orgdnico francés, Tinto /Blanco 19,9
* Pregunta por nuestra seleccion de vinos por botella*

Vino caliente, mezcla de especies De Té £n Té, vino tinto
orgdnico y un toque de naranja 25,6

Mimosa, vino blanco orgdnico y jugo de naranja 17,9

Pastis, trago anisado de Marsella 17,9

23



Huevos Liberté x 5 unds 6,9
Huevos Liberté x 6 unds 7,9
Huevos Liberté x 15 unds 18,5
Mermelada €Ll robledal x 600 gr 23,5
Mermelada €L robledal x 280 gr 16,9
Miel Honigtal x 300 gr 24,5
Miel Honigtal x 1 kg 55,5
Maranela 22,9
Cafe Mistral en grano o molido x 500 gr 39,9
Yogurt griego x 500 gr 14,9
Granola Mistral x 500 gr 28,9
Vino Francés, Blanco 85 / Tinto 98
Galletas para perro 5,5
Bolsa de tela ilustrada 39,9
Picante x 6 unds 51,9
Barra de chocolate disidente x 40 gr 14,8
Six pack de cerveza Diosa 61,9

Productos congelados
wwuw.mistralencasa.com
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MAPA DE NUESTRA HISTORIA



Después de vivir varios anos en
Francia, volvimos a Colombia con
una alacena llena de experiencias
gastronémicas. Alld aprendimos
a amasar  con las  manos,
exploramos técnicas de pasteleriq,
comprendimos el gusto de
conversar horas alrededor de una
mesa, descubrimos la tradicion
de una cultura gque encuentra el
momento de comer como uno de los
mads sagrados del dia.

Fueasicomonacié Mistralyelinterés
de combinar elementos cldsicos de
la cocina francesa con ingredientes
locales colombianos. €l resultado es
un menu de productos horneados
y congelados que puedes llevar a
tu mesa y dos sedes en Bogotd en
donde un pan, un café o un antojo,
merecen el placer de ser saboreados
con todos los sentidos.
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