


VASO 420 ML
. VASO 420 ML

" “VASO 420 ML

VASO 420 ML
VASO 420 ML
~ VASO 420 ML

DE NITSUGA AIRE PARAGUAYO
DE NITSUGA MAXIXE

DE NITSUGA 'PRELUDIO I
DE NITSUGA' CONTEMPLACION
DE NITSUGA MABELITA

DE NITSUGA CAPRICHO

. VASO DE 420 ML HEINEKEN CHOPP

b

_'BOTELLA 355ML DE NITSUGA AIRE PARAGUAYO
. BOTELLA 355ML DE NITSUGA MAXIXE
| BOTELLA 355ML DE NITSUGA PRELUDIO

. “BOTELLA 355ML DE NITSUGA CONTEMPLACION
. BOTELLA 355ML DE NITSUGA MABELITA

. GASEOSAS

S 7BOTELLA 355ML DE NITSUGA CAPRICHO

. 'TRAGOS DE LA CASA
' *CONSULTAR DISPONIBILIDAD

" AGUA SIN GAS

. AGUA CON GAS'

16.500 Gs.
16.500 Gs.
16.500 Gs.
16.500 Gs.
16.500 Gs.
16.500 Gs.

18.000 Gs.

13.000 Gss.
13.000 Gs.
13.000 Gs.
13.000 Gs.
13.000 Gss:
13.000 G

15.000 GS.
10.000 GS.

8.000 GS.
8.000 GS.




CHOPPED BEEF BBQ
SANDWICH DESMECHADO

‘

SMOIKED BURGUER
CHEF

2aed :CARNE MADURADA Y AHUMADA
"’POR 12 HORAS DESMECHADA A
'-MANO

#e ,\PAN ARTESANAL DE MASA
3 MADRE i

% .ENSALADA COLESLAW Y
- CEBOLLAS MORADAS
i ESPECIADAS

. SALSA AL AJILLO TOSTADO Y
-PEPINILLOS AL NATURAL. '

. ACOMPANAMIENTO MINI
BRUSQUETAS AL OLIVO Y
oﬁEGANo CON SALSA BARBACOA.

£ v
iy
-

PAN ARTESANAL HECHO A MANO
DE TEXTURA SUAVE, CON UN
TOQUE DE HORNO PARA CREAR
CROCANCIA POR DENTRO.

MEDALLON DE CARNE DE RES, EL
BLEND PERFECTO UNA MEZCLA
DE CORTES SELECTOS ASADEROS

PREVIAMENTE AHUMADO POR 12 -

HORAS CON NUESTRA
TECNOLOGIA JUGOSA Y TIERNA
EN EL PUNTO EXACTO.

SALSA SOUR CREAM AHUMANDA
Y ESPECIAS EXOTICAS QUE
HACEN VOLAR EL PALADAR.

DOBLE QUESO CHEEDAR Y
QUESO MOZZARELLA
GRATINADOS.

JAMON CRUDO AHUMADO DE
TEXTURA FINA Y CROCANTE,
APORTANDO EL BALANCE
ADECUADO EN CUANTO AL
AHUMADO DEL BLEND
SELECCIONADO.

TOMATES ENCURTIDOS EN OLIVA
EXTRA VIRGEN CON UN TOUCH
DE SAL MARINA.

CEBOLLA MORADA ENCURTIDA
EN OLIVA CON UN TOUCH DE

. SAL MARINA.

PARA CORONAR, CLASICA
LECHUGA REPOLLADA CICELADA.

ACOMPANAMIENTO MINI
BRUSQUETAS TOSTADAS AL

4. OLIVO Y OREGANO CON SALSA

BARBACOA'Y AJILLO




"PIZZAS PERSONALES

'PEPPERONE |

'+ PREPIZZETA DE MASA MADRE.

= SALSA NATURAL ITALIANA.
© QUESO MOZZARELLA.
L PEPPERONI CLASICO ENCURTIDO

Rl TOUCH DE OREGANO

PIZZAS PERSONALES

MOZZARELLA PARA LOS
"AMANTES DEL QUESO"

|

_i:i*ZZAs PERS

RUSTICA

 40.0006s. |

» PREPIZZETA DE MASA MADRE.
» SALSA NATURAL ITALIANA.
+ QUESO MOZZARELLA.

. TOUCH DE OREGANO.

- PREPIZZETA DE MASA MADRE.
. "$ALSA NATURAL ITALIANA.
- QUESO MOZZARELLA.,

+ TOMATES AL NATURAL Y
ESPECIADOS.

. MORRONES ASADOS EN
PLANCHA.

« ACEITUNAS VERDES.

'+ TOUCH DE OREGANO.




TRADICIONAL = | CONCARNITA AHUMADA | STICKS

Sy | ; : VOLVIERON LOS BASTONES DE
LASICA QUESADILLA | + CLASICA QUESADILLA RELLENA DE MOZZARELLA"

MEXICANA RELLENA DE : QUESO.Y CARNITA AHUMADA,
QUESO TOSTADA Y ' TOSTADA Y CRUJIENTE. PARA QUE TE DELEITES CON TU

g ‘CRUJIENTE. ' i : : e ARTESANAL FAVORITAI
« . PAN ARABE HECHO POR

L ACOMPANADOS POR 2 (LR NOSOTROS! » | /CLASICOS BASTONES DE
| "SALSAS DELACASA. =« | ' . MOZZARELLA ACOMPANADOS DE
SElEL | SR Moo i SALSA AL AJILLO

™
o

ATENTOS CHEESE LOVERS UNA
LOCURAH




DATOS Y TIPS

' Toaos NUESTROS PANIFICADOS
ESTAN HECHOS CON MASA
- MADRE DE LARGA =
. FERMENTACION, POR ENDE LA
" 'SUAVIDAD Y CROCANCIA EN'

b g_NUESTROS PRODUCTOS.

oty ¢ DISFRUTA DE NUESTROS SABORES ;
".CON CALMA Y DESCUBRIRAS UNA
FANTASTICA SENSASION EN EL :
PALADAR SABORES Y TEXTURAS

UNICOS







