
C o l d  B r e w  1 0 & 8  
Proceso de extracción lento 
de café en frío, entre 12 a 24 
horas, bebida con mucho 
cuerpo que resalta lo dulce 
del café. 22.000

20.000 20.000C o f f e e  a n d  t h e  t o n i c
Bebida con base de 
espresso, agua tónica y 
rodajas de limón.

L i m o n a d a  d e  c a f é
Bebida con base de cold 
brew, miel de caña, agua 
tónica y zumo de limón.

22.000

22.000 C h e e s e c a k e

P i e  d e  L i m ó n

R e d  v e lv e t

C a r r o t  C a k e  

B r o w n i e

B r o w n i e  c o n  h e l a d o

R o l l  d e  c a n e l a

22.000

22.000

22.000

22.000

15.000

13.000

15.000

15.000

17.000

15.000

7.000

C o o k i e  c h o c o l at e

C o o k i e  d e  n u e c e s

M a c a r o n e s

a l f a j o r  d e  a l m e n d r a s

a l f a j o r  d e  c a f é

P a n  d e  c h o c o l at e

12.000

15.000

C o o k i e s

P e p a s  x 3
17.000

16.000

19.000

17.000 19.000

20.000 22.000

20.000 22.000

20.000 22.000

20.000 22.000

20.000

18.000

13.000

BASE DE ESPRESSO 

E s p r e s s o  ( D o b l e )  

a m e r i c a n o
Espresso alargado con 
agua.

L at t e
Café con leche texturizada.

c a p p u c c i n o  
Café con leche texturizada 
más cremosa y canela.

F l at  W h i t e  
Doble espresso y leche 
texturizada.

M o c h a
Café con leche texturizada 
y jarabe de chocolate.

C a r a m e l  m a c c h i at o
Base de salsa de caramelo, 
espresso y leche 
texturizada.

m e n ta  c a f é
Base de salsa de chocolate, 
syrup de menta, espresso y 
leche texturizada

a f f o g at o
Dos bochas de helado y 
espresso doble.

M a lt e a d a  K a f f e ta r i o
Bebida con base de 
espresso, bochas de helado 
y leche.

DE AUTOR

PASTELERÍACAFÉS

OTRAS BEBIDAS CAFÉ EN
GRANOS
O MOLIDO

SALADOS

MENÚ
●  K a f f e t a r i o  ●  c o f f e e  &  t e a  b a r  ●  

@ K a f f e ta r i o 0 9 8 1  5 4 3  9 2 3

11:00 hs

25.000
300 ml

Caliente Frio

22.000

22.000

24.000

22.000 24.000

20.000 22.000

25.000 27.000

22.000 24.000

20.000 22.000

FILTRADOS 

C h e m e x
Sabores sutiles con mayor 
presencia de ácidos y 
dulces.

A e r o p r e s s
Intensidad de sabores 
equilibrados.

V 6 0
Notas balanceadas entre 
dulces, ácidos y amargos 
positivos.

F r e n c h  P r e s s  
Mayor cuerpo e intensidad 
en la bebida.

S y p h o n  ( 2  ta z a s )
Preparación por ebullición 
que destaca notas intensas 
y de buen cuerpo.

O r i g a m i

P o u r  o v e r

Caliente Frio

Por Andi Román

Hasta las

Pastelería Vegana

Caliente Frio

20.000 22.000

20.000 22.000

22.000 24.000

15.000 18.000

12.000

M at c h a  l at t e

C h o c o l ata d a

T é  C h a i

I n f u s i o n e s

J u g o  n at u r a l

15.000 M i x t o

m i x t o  c a p r e s s e

m i x t o  c a p r e s s e  v e g a n o

c r o i s s a n t  s i m p l e

c r o i s s a n t  c o m p l e t o

18.000

25.000

14.000

18.000

25.000 S a n d w i c h  P o r S u p u e s t o
Pan de miga, pollo, jamón 
crudo, albahaca, tomate, 
salsa pesto.

s a w i c h i t o
Pan baggette, queso 
crema, lechuga repollada, 
rodajas de tomate, rúcula, 
jamón crudo y pepinillos.

30.000

18.000 B a g e l  s i m p l e
Bagel tostado, queso 
crema y mermelada.

B a g e l  C o m p l e t o
Bagel tostado, queso, 
jamón, tomate y albahaca.

22.000

DESAYUNOS

40.000 M o n ta d i t o s  +  J u g o  +  c a f é

30.000 H u e v o s  r e v u e lt o s  +  J u g o  +  c a f é

25.000 p a n q u e q u e s  +  c a f é

23.000 t o s ta d a  c / m a n t e c a  y  d u l c e  
+  J u g o  +  c a f é

extras

2.000

3.000

6.000

L e c h e  d e s c r e m a d a

L e c h e  d e s l a c t o s a d a

L e c h e  v e g e ta l

75.000

75.000

K a f f e ta r i o  2 5 0 G R .

T o t e m  2 5 0 G R .

Podés pedir
    tu bebida con

o R I G E N  D E L  D Í A
Preguntá por el café que tenemos en 
el día para filtrar y te lo preparamos en 
la mesa.


