PAMPA

HACIENDA

COCINA CAMPESTRE

BANDEJITAS /7 CAZUELAS

EVENTOS 2024



iHOLA!

BUENAS Y BIENVENIDOS A
HACIENDA

Somos una empresa de catering
especializada en cocciones a las brasas
Nos dedicamos a crear experiencias
inolvidables con una tematica de
gastronomia campestre y rustica para
que vos disfrutes y no te preocupes
por cocinar




—— NUESTROS
SERVICIOS!

= Cocina a domicilio
= Fventos corporativos

= Montaje de Cenas

Cantidad minima 30 personas

V4

Armad la combinacion que mds te guste




T PROTE[NAS 150GR

Bife ancho vacuno a la parrilla =
Tapa cuadril a la parrilla -
Estofado vacuno (8hs de coccion) .
Bife de chorizo de cerdo a la parrilla .
Pollo a la mostaza antigua al disco de Arado .
Corazoncito de pollo a la parrilla .

Cordero a baja temperatura con salsa de vino y vegetales —=

19mil
21mil
19mil
19mil
19mil

17mil
21mil



— GUARNICIONES is0cr

Papas y batatas asadas -
Cremoso de chipa Guazu .
Mandi’o Chyryry -
Ensalada Alemana de mandioca -
Puré de papa rustico -
Arroz Kesu .
Arroz Pilaf -
Guiso carretero con pan de campo y queso sardo .

V4

15mil
15mil
15mil
15mil
17mil
15mil
15mil

30 mil

Podes elegir hasta dos opciones de proteinas y dos
guarniciones creando tu propia combinacion
300 gramos por bandejita o cazuela.




— [NCLUYE

= Bandejita biodegradable, papel gastronémico , tenedor descartable y servilleta.
" Fl Minimo de comensales para contratacion del servicio es de 100 personas.

* Incluye 1 cocinero cada 50 personas.

= Elservicio de flete y montaje tiene un valor de 300.000 gs.

= Cada cocinero extra tiene un costo de 250mil guaranies.

® | a duracion del servicio es de 2 hs.

— NO INCLUYE

= Servicio de mozo
= Bebidas

= Fnel caso de uﬁzar cazuelas el alquiler de vajilleria corre por cuenta del cliente.




CONTACTOS

%4 pampahacienda@gmail.com

8 +595 994451533
> +595982 251303

hacienda.py
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