Nuestras carnes tienen un
proceso de ahumado de 4 a 6
horas en lena de cerezo o
manzano y terminada al carbon



Las picadas vienen acompanadas de papa,
platano, mazorca, pina asada y salsas.
, Aji, guacamole y chimichurri

Picada personal

(2809 solo (férne)
Panceta, bondiola, panceta y carne de res $ 30.000

Picada para 2 o 3

(4009 solo Carn_e)--- L
Panceta, bondiola, carne de res. $ 38.000
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Picada familiar

(2009 solo Carne)
Panceta, bondiola, costillas de cerdo en $ 75.000
salsa BBQ (opcional), longaniza chorizo.
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PORCIONES

Porcion bondiola 250g $ 25.000
Porcion panceta 250g $ 30.000
Porcion costilla 2509 $ 30.000
Porcion costichi 250gr $ 30.000

Porcion carne de res 250gr $ 30.000
Porcion longaniza 220gr $ 20.000

ADICIONES

Pina $ 2.500
Platano $ 2.500
Papa $ 2.500
Mazorca $ 4.000

Coca-cola 1.5 $ 9.000
Coca-cola 1L $ 7.000
Coca-cola 350ml $ 4.000
Quatro 375ml $ 4.000
Cola y pola personal $ 4.000
Poker $ 5.000
Aguila $ 5.000
Agua $ 2.500
Agua con gas $ 2.500
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