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Reserva en Instagram dando click a el link en la Bio. / Domicilios - www.cabrerarestobar.com
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SOPA GUMBO DE CAMARONES Y CHORIZO

Inspirado en la cocina "cajin”. Con camarones, verdurasy chorizo,
acompanado con arrog blanco.

SOPA DE CEBOLLA CON HONGOS

Un exquisito twist de un clasico francés. Con cebollas,
mezcla hongos dorados, cerveza negra, tostada de pan gratinada
con queso mozzarella y queso azul.

MINI BURGUER SELECTION

Cuatro hamburguesas minis de res de 50grs ¢/u, con tocinera, queso
mozarella, acompanadas de chimichurry y cole slaw.

MAIZ LA HABANA

Maiz dulce a la parrilla con mayonesa de ajo, queso costefio
finamente rallado, polvo de chile chipotle ¥ limdn (opcional).

MAIZ LA HABANA CON POLLO

Maiz dulee a la parrilla con mayonesa de ajo, queso costefio
finamente rallado, polvo de chile chipotle y limdn (opcional).
Con adicion de pollo (150 grs.)

MAIZ HABANA PORK RIBS

Mariz dulce a la parrilla con mayonesa de ajo, queso costefio
finamente rallado, polvo de chile chipotle y limén (opcional).
Con adicion de carne de cerdo 150grs

MAIZ LA HABANA CON LOMO DE RES

Maiz dulce a la parrilla con mayonesa de ajo, queso costefio
finamente rallado, polvo de chile chipotle y imdn [opcional).
Con adicion de lomo de res (150 grs.)

MAIZ LA HABANA MIXTO

Maiz dulce a la parrilla con mayonesa de ajo, queso costefio
finamente rallado, polvo de chile chipotle y limdn [opcional).
Con adicion de lomo de res y pollo (150 grs.)

DIP DE ALCACHOFAS Y ESPINACA

Alcachofas y espinacas gratinadas con queso mozarrellay parmesano.

PULPO CABRERA

Pulpoa la parrilla sobre papas doradas, mayonesa de ajo
acompanado de aguacate crocante, espdrragos, lechugas
asiaticas y bafiado en una reduccion de vinagre balsamico.

ALBONDIGAS AL VINO

7 Jugosas albondigas de res, bafiadas en salsa pomodoro
yvino tinto con queso cheddar rallado, tocineta, chile chipotle
en polvo, acompanadas de pan baguette.

CAMARONES CROCANTES

12 Camarones crujientes rebozados en panko, acompanados de
mayonesa de gjo asado con polvo de chile chipotle,
salsa de gulupa y eascos de limén.

$19.900

$18.800

$ 26.900

$21.900

$ 26.900

$28.900

$ 35.900

$ 34.900

$23.900

$ 36.900

$22.500

$20.900

KIBBEH MUSTAFA

Mezcla de carne de resy trigo americano acompanadas
con hummus (5 unids).

NACHOS PORK RIBS

Crujientes nachos acompaniados de costilla de cerdo, queso
cheddar, pico de gallo, jalapeiios, cebollin y salsa BBQ.

NACHOS POLLO BBQ

Crujientes nachos acompanados de pechuga de pollo,

gueso emmental, sour cream, pico de gallo, jalapefios, cebollin,
aguacate y salsa BBQ.

NACHOS DE CANGREJO

Deliciosos nachos acompafiados de earne de eangrejo, salsa bechamel,
paprika, pimienta, aceite de ajo,mantequilla, vino blanco, queso emmental,
queso mozzarella, tomate, aguacate, cilantro y jalapefios..

CARPACCIO CIPRIANN

Lomao de res sellado en costra de pimientas acom pafiado

$16.900

$23.900

$23.900

$42.900

$25.900

de ensaladilla de rugula con tomates secos,reduccion de vinagre balsamico,
ldminas de queso parmesano, limdn, aceite de olivay de ajonjoli.

BABA GANUSH

Exquisita pasta a base de berenjenay salsa tahine con perejil,
aceite de oliva, paprika, limon, acompanado de coliflor al horno,
circumay pan pita.

HUMMUS

Delicioso puré de garbanzo con salsa tahine, aceite de oliva,
ajo, hierbabuena, paprikay limon, acompanado de pan pita.

SALMON CURADO

Laminas de salmon curado en nuestra cocina,
acompaifado de rigula, vinagreta de la casa, aceite de oliva,
alcaparras fritas y limon.

CAMARONES AL AJILLO

Acompaniados con pan baguerte.

CAZUELA DE CHAMPINIONES

Champinones gratinados con salsa de quesos
acompafiados con pan baguette.

$18.900

$16.900

$30.900

$22.900

$20.900






HAMBURGUESAS Y SANDIWICH

SANDWICH CABRERA

Lomo de res tajado, cebolla caramelizada grillada, queso cheddar , queso mozzarella,
tomates asados, lechuga, acompanado de salsa de mayonesa de ajo y mostaza dijon.

SANDWICH DE ROAST BEEF

Laminas de carne de res,con albacon, rigula, cebolla caramelizada, portobellos,
salsa de queso azul y cheddar, papa chip.

TURKEY SANDWICH

Sandwich de pechuga de pavo horneado en casa con queso mozzarella, tomate,
rigula y mostaza dijon con un toque de miel.

HOT DOG SWEET CORN

Una super salchicha acompanada de queso costeno, cebolla caramelizada,
paprika, chipotle, salsa de pifia, maiz dulce, tocineta, acompanado de una deliciosa
salsa de mayonesa de ajo y mostaza dijon.

HAMBURGUESA MANHATTAN [T

Hamburguesa de res a la parrilla (200 gramos), acompaniacda con queso brie,
pistachos, pera, vino blanco, azticar, canela, vinagre de cidra, aceite de trufa,
tomate milano, espinaca baby, riigulay anillos de cebolla.

SWEET'N SPICY

Hamburguesa de res a la parrilla (200 pramos) bariada en salsa dulce de bourbon con chipotle,
queso cheddar, tocineta, tomate, cebolla grillé, espinaca y nigula

PORTENA

Hamburguesa de res a la parrilla (200 gramos), chorizo, queso provolone ahumado,

rigula, espinaca, cebolla, tomatey chimichurry de la casa.

CABRERA

Hamburguesa de res a la parrilla (200 gramos) con cebolla caramelizada roja,
queso azul, nueces, portobellos a la parrilla, espinaca, rugula y tomates frescos.

CHELSEA CHICKEN

Hamburguesa de pechuga de polloa la parrilla con duxelle de champifiones,
cebolla crocante, tomate, espinaca, tocineta, rugula y queso emmental.

Hamburguesa de res a la parrilla (200 gramos), queso provolone ahumado, rigula,
espinaca, cebolla y tomates frescos. Acompanada de cole slaw.

CLASICA

La clasica hamburguesa de res a la parrilla (200 gramos) con queso mozzarella, ragula,
espinaca, tomatey cebolla.

CLASICA X MEDIA LIBRA.
ADICION CARNE DE HAMBURGUESA (200 gramos)
FALAFEL BURGUER (vegetariana)

Hamburguesa de falafel de lenteja con espinaca salteada al ajo, portobello a la parrilla,
acompanada de hummus.

$32.900

$32.900

$24.900

$25.900

$34.800

$27.900

$27.900

$25.900

$26.900

$23.900

$23.900

$31.900

$13.900
$20.900









ENSALADAS

ENSALADA VERDE CON CAMARONES AL AJILLO.

Variedad de lechugas, camarones al ajillo, nueces,
hahichuelines salteados, pimenton verde, apio, pepino fresco
y tomate verde con vinagreta de limon y ajo.

ENSALADA DE QUINDA CON SALMON.

Mezela de lechugas con salmon curade, quinoa, aguacate,
supremas de naranja, pepino, tomates cherry, mangn
convinagreta de jengibre con naranja y limon.

ENSALADA DE PAVO

Lechugas,pechuga de pavo, alcachofas, tomates secos,
rabanos, espdrragos, pimiento, queso feta, nueces,
berenjena, portobello, zucchini.

VEGETALES SALTEADOS

Zucchini verde, »uccihini amarillo, berenjena, zanahoria,
habichuelines, cebolla blanca con salsa de soya
y semillas de ajonjoli.

$24.900

$29.900

$ 34.900

$8.900

ENSALADA CON PAPAS DORADAS
Y QUESO DE CABRA.

Mezcla de hojas verdes aromdticas, cebolla, aceitunas negras,
maiz tierno, tomates cherry confitados, huevos fritos de codorniz
sobre rodajas de papas doradas con quesode cabra

y reduccidn de vinagre balsamico.

ENSALADA DE ATUN IEETE

Deliciosa ensalada elaborada con atun fresco, ajonjoli negro,
berenjena, cogollos de Tudela, espinaca baby, queso feta, pera,
vino blanco, azucar, canela, vinagre de cidra, aguacate, rabano,
reduceidn de vinagre balsamico, lechugas asidticas, aceite de oliva,
limomn, sal y pimienta.

ENSALADA DE LA HUERTA

Mezcla de hojas de lechuga, tomate, cebolla,
zanahoriay aguacate.

ESPARRAGOS GRATINADOS

Espdrragos gratinados con salsa de queso azul,
mozzarellay parmesano.

$27.900

$45.900

$7.900

$16.900



FUERTES

SALMON BENGALI $43.900
Salmon en costra y especias bafiado en su propia salsa, acompanado
de tabulé de quinuay limon.

PECHUGA AHUMADA $28.900
Rellena de una mousse de queso crema y tomates asados, nueces tostadas,
acompanada de vegetales grillados.

PECHUGA A LA PLANCHA $28.900
Acompanada de esparragos parrillados y ensalada de la huerta.
ARROZ CABRERA $26.900

Delicioso arroz de la casa salteado con zanahoria, cebolla blanca, lomo de res,
pechuga de pollo, maiz tierno, plitano, zuccini verde, zuccini amarillo,ajonjoli,
pimenton verde, mantequilla, ajo, huevo, raices chinas y soya.

ARROZ CABRERA DE MAR $31.900
Delicioso arroz de la casa salteado con zanahoria, cebolla blanca, camardn tigre,

anillos de calamar, maiz tierno, zuccini verde, zuccini amarillo,ajonjoli,

pimentdn verde, mantequilla, ajo, huevo, raices chinas y soya.

POLLO ORGANICO AL HORNO $46.000
Acompanado de vegetales grillados, cascos de papa al horno, salsa bourbon,
chipotle y mayonesa de cilantro.

MEDIO POLLO ORGANICO AL HORNO §30.900

Acompaiado de vegetales grillados, cascos de papa al horno, salsa bourbon,
chipotle y mayonesa de cilantro.

BBQ PORK RIBS $39.000
Costillas de cerdo horneadas 36 horas, bafiadas en nuestra salsa BBQ Cabrera.

PEPPER STEAK $38.900
Medallones de lomo de res (300 gramos), con salsa cremosa de pimienta verde al Brandy.

LOMO TAWNY $49.900

Medallones de lomo de res (300 gramos), con reduccidn de oporto, setas salteadas
y ldminas gruesas de papas doradas.

CABRERA STEAK $84.000

Corte importado de entrafia a la parrila (350 grs), Angus Beef USA,
acompanados de tomates asados y laminas de papa parrilladas.

PORK BELLY $30.900
Tocino crocante al horno con ragi de tomate y cascos de naranja.
NEW YORK STRIP STEAK $36.900

Jugoso corte de chatas a la parrilla (350 gramos),
acompanado de tomates asados y mantequilla finas hierbas.

PUNTA DE ANCA ANGUS $69.900
Corte importado a la Parrilla (350 gramos), Angus Beef. USA,
acompanado de tomates asados y laminas de papas parrilladas.

NEW YORK STRIPLOIN ANGUS $69.900
Jugoso corte importado de chatas a la parrilla (350 gramos), Angus Beef. USA,
acompanado de tomates asados, laminas de papas parrilladas y mantequilla de finas hierbas.



FUERTES

CALDERETA DE PESCADO FRESCO IR $57.900

Delicioso pescado fresco elaborado con pimienta, aceite de oliva, tomate chonto, aceite de ajo,
cebolla blanca, papa richi, vino blanco, laurel, pimenton, camarones, limon, perejil y sal.

Lomo ARABE INETH $54.900
Lomo de res (300 gramos), acompanado de esparragos, almendras tostadas, aceite de oliva,
mantequilla, perejil, hierbabuena, laurel, tomillo, limon y sal.

PICADA CABRERA (para 4 personas) $104.900
Perfecto para compartir con amigos o en familia. Lomo de res jugoso a la parrilla,

pechuga de pollo sellada con finas hierbas, tocino crocante, chorizo a la parrilla,

acompanado de papines salteados, salsa bbg, chimichurri, mayonesa de ajo y guacamole.

PESCA DEL DiA EN COSTRA DE HIERBAS $49.900

Pescado al hormo en costra crocante de hierbas servido con sus jugos
acompanado de esparragosy limdn.

RIB EYE STEAK ANGUS $84.000

Corte de lomo ancho importaclo a la parrilla (400 gramos) Angus Beef. USA,
acompaiiado de tomates asados y laminas de papas parillacas.

TOMAHAWK

Corte grueso de Carne con hueso a la parrilla, Angus Beef USA,
acompanado de ensalada de la huerta y papa sour cream,

De 900 gramos $119.500
De 1000 gramos $135.000
De 1100 gramos $150.500
De 1200 gramos $166.000
De 1300 gramos $181.500
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SKIN POTATO $7.900 BROWNIE DE MILO ® $13.000

Papas en gajos con piel, acomparniadas Clasico brownie de milo hecho en casa
de mayonesa de ajo y salsa BB(Q). con helado de vainilla.

PURE DE PAPA $9.900 CHEESECAKE DE OREQ ® §13.000
Pure de papas gratinado con mozzarella y parmesano. PROFITEROLES $14.900
CHEESE & BACON PATATOES $13.900 Deliciosas repollitas rellenas de helado de vainilla,

Papines salteadas con mantequilla, romero, cubiertos banadas en una salsa de chocolate.

de queso cheddary tocineta.

ANILLOS DE CEBOLLA $13.900
Acompariados de una deliciosa salsa de miel mostaza.
MAC AND CHEESE $ 12.900

Macarrones en salsa cremosa de 2 tipos de quesos,
tocineta y cebollin.

COLE SLAW $5.500

Ensalada de repollo con zanahoriasy manzana verde.
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Nuestro ambiente y sabores te transportaran a un pedacito de New York
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BEBIDAS

AGUA DE NACIMIENTO §5.200
x 3o0ml

SIERRA FRIA §5.200
Agua con gas x 300ml

COCACOLA $5.200
Refresco Coca Colax 300 ml

COCA COLA LIGERA $5.200
Refresco Coca Cola ligera x 300 ml

COCA COLA ZERO $5.200
Refresco Coca Cola zero x 300 ml

SPRITE $5.200
Refresco Sprite x goo ml

GINGER $5.200
Refresco Ginger x 300ml

BRETANA §5.200
Soda Bretarnia x 300ml

HATSU §7.900

Té Hatsu x gooml

ENERGIZANTE
RED BULL §7.900

Bebida energizante x 250ml

JUGOS NATURALES

JUGO DE FRESA $6.900
Jugo natural de pulpa de fresa

JUGO DE LULO $6.900
Jugo natural de pulpa de lulo

JUGO DE MANGO $6.900

Jugo natural de pulpa de mango

\ esto-nan /’
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JUGO DE MORA $5.900
Jugo natural depulpa de mora
JUGO MARACUYA $6.900

Jugo natural de pulpa
de maracuya.

JUGO DE MANDARINA $7.900

Jugo natural de mandarina

LIMONADAS
LIMONADA DE €OCO $10.900

Limon, azucar, leche entera,
crema de coco y coco rayado
LIMONADA HIERBABUENA $7.900

Limon, aztcar y hierbabuena.

LIMONADA NATURAL $6.900
Limon y azticar.
LIMONADA DE LYCHEES $9.900

Limon, azicar y lychees.

LIMONADA DE MANGO BICHE $3.900
Limon , azticar y pulpa

de mango biche.

MALTEADAS
CHOCO BAILEYS $16.500

Malteada elaborada con leche,
helado de vainilla, erema

de whisky Baileys y salsa

de chocolate.

FRUTOS DEL BOSQUE $16.500

Malteada elaborada con leche,
helado de vainilla, fresasy uvas.

#0ISTRITOCABRERA | #CABRERAENCASA

DIAGED TE INVITA & [ISFRUTAR CON RESPONSABILIDAD. PROHIBASE EL EXPENDID DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD. EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALLIO.

A

@ 10
aene I




pOO866; 55 858. 188 GE66566

1L & Pt T UL DR L
m ’

HEQELITEL R A
'%/y/m'rxgg i
Vo—NoTEN— |

cabrerarestobar | n cabrerarestobar

www.cabrerarestobar.com




LICORES

SINGLE MALT SCOTH WHISKY

Singleton Dufftown 12
The Macallan 12
Glenfiddich 12

The Glenlivet Founder

BOTELLA
Zacapa 23 ; 320.000
Zacapa Ambar 12 afios $18.500 $180.000
Ron Viejo de Caldas € afios $16 05,000 [ $190.000

BLENDED SCOTCH WHISKY

Johnnie Walker Blue Label
Johnnie Walker Black Label
0Old Parr 12 Ao

Buchanan's 18

Buchanan's Master
Buchanan's 12

AGUARDIENTE

Antioquedio azul 5125 £145,000

TEANESSEE POUSSE CAFE'S Y APERITIVOS

Jack Daniel's

Eaileys

Amaretto Disaronno
Caintreau

Licor 43
Jagermeistar

IRISH WHISKEY

Jameson

4l
THARD I BOTELLA
Tangueray Ten
Tangueray
Gordon’s
Hendrick's

The London N* 1
Bulidog
Beefeater

VODKA

BOTELLA
Ketel Ona £ 0.000
Smirmoff 21
Grey Goose
Absolut

TEQUILA

Daon Jufio 70
Dan Julio Afejo
Don Julio sepesade
Don Julio sy
Mezcal Union $29.900 £320.900

BIAGES TE INVITA & BIEFRUTAR 0K HEEPONSABILIPAD. PRONIBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMEAIACANTES A MERCRES DEEDAD. £L EXCESS DE ALCONDL EE PERIUAICEAL PARA LA SALUD
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05 CABRERA

GINROSE: Ginebra Tanqueray, Té Hatsa, Lychees. Flor de Jamaica y Tinica
LYCHEE MARTINI; Vodka Ketal ane, abmibar da fyches y lychees
MOSCOW MULE: Vodka Kete! one, Hiarbabuena,

Zumo de Limén y Ginger Beer
MARGARITA MANGO BICHE: Taguila Don Julia Siver, Mango Biche, Lintn
Infusin de narang y canela
SAGE MARGARITA: Tequils Don Juko Siver, Infusin de Marans,

v Canala, Zumg de Emdn,

PASSION CABRERA: Ginebra Gardan's, Maraciyh, Jagennaister,

nfusion de Narara, Canela v Tomica

BRDOKLYN MULE: Ginebra Gardan's, Gmgsr Beer Liman, Hierbabuena,
Infusitn dee Nasnje. Caneda y Miel

PENICILLINE: Whisky black |shel, sirapa da jengitirs, Timén y ghnivat
GUACARITA: Don Julo blanco, Mezcal anion, sguacats, sirope smpls,
iman, tagne, sal, chile chipotle v flores comestibles

ESPAESS0 MANHATTAN: Bullsit bourban, Licor de café y café. I
JALISCO: Don Julic blancs, el liman, pifis, jalapepos y chile duce, IETH

L0S CLASIEos

GIN & TONIC CLASICO: Ginebea Tanquaray . Ténica y Naranga.
MONTO CLASICO: Ron Zacapa Ambar, Hiethabuena, Soday Limdn.
MNEGRONI: Ginebra Gardar”
SOUTHSIDE: Tanqueray gin, Limin, hierbabuena y synipe

MOSCOW MULE: Vadia Ketel O, tiasan]s, imén y gnger baer

BLOODY MARY: Vedka Smimoff, Jugo de Tomate, Salsa Inglasa,

Pimianta, Liman, Sal y Apio,

DRY MARTINI CLASICO: Ganubra Gorduns, Vermouth Extra Dry y Aceitunas.
SINGLETON OLD FASHIONED: Whisky Singleton 12, soda.

gofas amargas, azucar y narangs.

MARGARITA DON JULIO: Tagullz don Jullo blance, lmén, syrape y rarana
MEZGALITA: Mezcal Unicn, liman y syrups oe (smaice.

ZACAPA PUNCH: Ran Zacapa Amhsr, poies amanges, Bmany syrupe smple.
APEROL SPRITZ: Aperal, Yima Espummants, Soda y Naranjs,

mpsndl, Vermoith Aasso y Nacanga

COCTELES

ALTERNATIVOS SIN ALCOHOL

PASSION HOMEY: Fad Bull Sugadses, Marsouys, misl de abegas y lmés
RED BULL TWIST: Fad Bull Enarygy Drink, Soda, Limésn,

Manzana Verda y Hierbabuena.

RED BULL TWIST MANGO BICHE: Rad Bul
mangd beche, limén y sal.

BLODY MARY SIN ALCOHOL: Jugo de Tomste, Satsa Inglesa,
Fimienta, Liman y Sal

opical, tajin.

SANGRIA

SANGRIA DE ROSAS, Ginebra Gordon®
Blance, Syrupa Flor do Jamaiza, Monin de B
Fresas y Snda

SANGRIA MOJTO, Ran Zacapa Amhar, Vino Blanco,
Marsin Majits Mix, Hierhabuena, Liman y Sprita
SANGRIA, Ving tinto, Manzsna, Verde, Pita, Uvas.
Frase, Juga de Mandarine Sprita y Brandy,

L )

CERVEZAS

Corona

Stella Artois

BBC

Club Colombia

Aguila Light

Paulaner

Paulaner Nonalcoholic
Michelada Cabrara
|emat, gimisnts
miin, salsa inghe
tabasce y safl,
Michelada Mango Biche
Camnn, 2

Camns,

e,
o, salsn mglosa,
tiin, tnbassc y 3.l

BEBIDAS FRIAS

Jugo de Tomate

Jugo de Mandarina
Limonada de Coco
Limonadz de Hierbabuena
Limonada

Limonada de Mange Biche
Limonada de Lycheas
Juge en Leche

Jugo en Agua

Té Hatsu
Gaseosa
Tanica Canada Dry
Ginger Canada Dry

Soda Bretafia

Faver Trea Tonc

Fever Tree Ginger

MiI376 Ténica ocean
Mil376 Ginger Beer

San Pelegrino 750ml

San Pellegrino 250ml
Agua Sierra Fria (con gas)
Agua de Nacimiento

Red Bull Energy Dnnk

Red Bull Sugarires

Red Bull Tropical

1
.

5
g
5
8
58
3k
3
35
85

BEBIDAS CALIENTES

Capuccino Baileys Choco Baileys
Capucting Helado de vainilla, Bailey's
Té ingles v salsa de chocolate.
Espresso Doble Frutos del Basqus
Espresso Helado de vaiilla, lecha
Macciato reduccion de frutos rojos
Latte con salsa de chocolate,
Americana

Aromiatica

MALTEADAS




VINDS

TRAGR MEDIR BOTELLA

VINOS TINTOS

Las Moras Malbec

Altes Los Carneros
Reserva Meriot

521.900 556900
520.900

VINOS BLANCOS

Santa Carolina Resarvado
Sauvignon Blanc

Undurraga Chardonay

BOTELLA
$91.900

F108.%00

VINOS ROSADOS

Misiones de Rengo Rose
Aliwen Reserva

BOTELLA

ESPUMOSOS

Undurraga Brut Deluxe

Mavarro Sparkling Extra Brut

TAAED BOTELLA
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