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ROSADOS
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Miraval
Côtes de Provence

Importado por: Grupo ACSA

Importado por: Caminos del Vino S.A.

Importado por: La Sacristía

San Marzano 
Tramari Rosé di Primitivo

Máximo Abete
Guerinda Casalasierra

Garnacha, Cinsault, Rolle, Syrah - 2023
Côtes de Provence - Francia

Primitivo - 2022
Salento - Italia

Garnacha - 2023
Navarra - España

Un vino fresco y suave pero que puede alegrarte el día por su fragancia, lige-
reza y golosidad. Acompañante maravilloso de mariscos, sushi o una buena 
tarta de queso.

Sabroso y persistente, con irresistibles aromas y sabores de frutos rojos que des-
piertan el paladar. Su frescura y suavidad lo hacen perfecto para disfrutar con 
un delicioso postre o para acompañar un aperitivo en una cálida tarde de verano.

Elegante, sabroso y de estilo moderno. Con notas cítricas y florales. Y tan versátil 
que puede acompañar platos tan diversos como un postre o una ensalada. O los 
dos, claro.

94 PTS.
$$$

89 PTS.

90 PTS.

$$

$$
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ESPUMOSOS
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Vilarnau
Cava Brut Reserva

Cricova
Grand Vintage Brut

Importado por: Ottobiano S.A.

Importado por: Distribuidora Gloria S.A.

Importado por: Wines and Spirits S.A.

Importado por: Grupo Avancar S.A.

Navarro Correas 
Extra Brut 

Viña Francisco de Aguirre
Sensus Brut Rosé

Macabeo - Parellada - Xarel-lo
Barcelona - España

Pinot Noir - 2012
Codru - Moldavia

Chardonnay - Pinot Noir
Agrelo, Mendoza - Argentina

Pedro Jiménez - Cabernet Sauvignon
Valle del Limarí - Chile

97 PTS.
$$$

Un espumoso que es fineza pura. Porque es suave y delicado, pero serio y ele-
gante. Aromas frutales y burbujas delicadas. Un vino para las grandes ocasiones, 
esas que ameritan destellos.

Un espumoso de textura cremosa y notas tostadas, frutal y de burbujas fi-
nas y elegantes. Nos deleita con su frescura, cremosidad y con mucho, pero 
mucho glamour.

Un espumoso intenso, equilibrado y frutal. Con aromas sutiles a frutilla, pera y 
cereza. Ofrece una experiencia agradable y sofisticada.

Alegre y divertido, fresco y floral. Con notas de galleta tostada, mazapán y fruta 
fresca, es un vino burbujeante y gastronómico, de evolución interesante y una 
potente concentración de aromas.

94 PTS.

94 PTS.

$

$

92 PTS.
$$
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Barbadillo
Palo Cortado
Obispo Gascón
Palomino
Sanlúcar de Barrameda - España

Barbadillo es esencia del sur y del mar. Representa a Cádiz y al 
viento de poniente. Es Sanlúcar y es tradición. Es una bodega 
centenaria con la mirada puesta en el futuro. Desde 1821 elabora 
manzanillas y ha continuado su evolución, siempre en la búsque-
da de vinos que sorprendan y dejen una marca inolvidable.

El Palo Cortado Obispo Gascón de Barbadillo es un vino único 
que destaca por su elegancia y complejidad. Con un perfil explo-
sivo, despliega una mezcla cautivadora de almendra tostada, ore-
jones, durazno seco y cacao amargo. En boca es aterciopelado y 
robusto, lo que realza sus sabores.

Ideal para maridar con una variedad de tapas, quesos curados, pan 
dulce o torta galesa, así como con queso paraguayo y dulce de gua-
yaba, creando un deleite para el paladar que celebra la auténtica vi-
ticultura andaluza.

Maridaje recomendado para este vino.

97
PTS

Importado por: La Sacristía

2x
$$$
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Importado por: La Sacristía

Barbadillo 
Manzanilla Trinidad
Palomino
Sanlúcar de Barrameda - España

Dorado, profundo y expresivo, con una nariz que despliega notas de masa madre y fru-
tos secos. En boca, es amable y persistente, con una acidez bien integrada que realza su 
carácter salino y seco. Ideal para disfrutar con sopa paraguaya o para iniciar un asado.

94 PTS.
$$

Perfecta para acompañar pescados frescos, mariscos como gam-
bas y pulpo, y sushi. También con quesos curados y tapas como 
aceitunas, anchoas y jamón ibérico.

Maridaje recomendado para este vino.

Importado por: La Sacristía

$$

Barbadillo
Manzanilla La Pastora
Palomino
Sanlúcar de Barrameda - España

Pastora es una manzanilla pasada con larga crianza biológica. Revela 
una notable profundidad de sabor, con exquisitas notas de almendras 
tostadas y brioche. Su persistencia y delicadeza permiten una alter-
nancia encantadora entre matices cítricos y dulces. Con la suavidad 
típica de las manzanillas embotelladas directamente de la bota.

97 PTS.


