ABRE BOCA

QUATTRO PATE

Paté de Funghi, Tomates Secos, Morrones &
Aceitunas acompafiados de lonjas de Pan
Baguette tostadas

BRUSCHETTA DE

PESTO VEGANO

Pan de campo tostado con pesto de
macadamias y perejil, chucruty
brotes de hortalizas

TABLA DE QUESOS

Y FIAMBRES

Charcuteria: Salami, Chorizo Colorado,
Jamon Selva Negra y Lomito Curado
Quesos: Ementhal, Gruyere, Manchego

Chucherias: Mix de Nueces, Mermelada
de Cebolla, Pate de Funghiy
Tomates Secos

SEQUENOS
PLATOS

PAPAS FRANCESAS
Papas fritas con Panceta en Polvo & Mayo de
Trufas'Negras

CALAMARES APANADOS
Calamaris apanados en Harina de Maiz con
Aioli de Ajo Negro & Sweet Chili Sauce
............................. 30MIL

TORTILLA ESPANOLA

Tortilla Espafiola de Papas con Cebolla
Caramelizada y Aceite de Trufas Negras
.............................. 25MIL

VIERDIES Y FRESCOS

CARPACCIO DE LOMITO DE
TERNERA

Finas laminas de Lomito de Ternera
ahumadas al Josper, Alcaparras, Queso
Parmeggiano Reggiano y Crotones. Salsa de
Aceite de Oliva Extra Virgen, Mostaza & Limon
decorado con Chantilly de Aceto.

CI[TRICOS DEL PARAGUAY
Hojas Baby Seleccionadas con Citricos
Paraguayos, Queso Manchego,
Macadamias, Polvo de Aceitunas Negras y
Vinagreta de Mostaza & Miel

Chaquefia

CAPRESE REVERSIONADA
Mozzarella Fresca de bufala & Pesto Genoves
Tomates cherry, Baby Rucula

y Nueces

AL JOSPER

QUESADILLA DE COSTILLA
CHAQUENA

Costilla 12hrs con Salsa Barbacoa de
Guayaba Ahumada, Queso Cheddary
cebollas caramelizadas

LOMITO DE CORDERO TEXEL
Petit Medalliones a punto, Salsa criolla y tres

papines con mayo de Ajos Asados & Rucula
............................. 50MIL

HAMBURGUESA CASERA

120gr de un sabroso blend de Tapa Cuadril,
Pecho y Bife de Aguja. Queso Cheddar,
Pancetta Ahumada y Lechuga. Mayo de Miel
de Cafia & Mostaza + papas de la casa
............................. 40MIL

IISTRITO

REESCIORISE TRA



TAPA CUADRIL AL HIERRO
Tapa cuadril de 220 gr con cajos de
cebolla morada caramelizada +
mandioquitas fritas con salsa criolla

y mermelada de aji

PUSTRES

FLAN GUARANI
Flan con salsa de dulce de leche e infusidn
de cocido quemado

TARTA DE FRUTILLA
DECONSTRUIDA

Crema pastelera caramelizada con frutillas
frescas, masa quebrada

DUO DE CHURROS
Churros de Dulce de Leche & Crema
Pastelera con Helado de Canela

COCTELERIA

EL SENOR DE LA NOCHE
Nuestro trago emblema inspirado en la
mitologia guarani. Ron paraguayo, miel, zumo
de limon vy bitter de tabaco.

MEDICINA

Blended Scotch Whisky, maserado de hierbas
y miel de abeja a base de whisky, jarabe de
jengibre, zumo de limo y un toque de soda
............................. 45MIL

ALMOST OLD FASHIONED
Blended Scotch Whisky, Bitter Angostura,
jarabe de azucar de cafia, un toque de soda
............................. 40MIL

NUESTRO MOJITO

Ron paraguayo, ramas de menta,
jarabe de azucar con infusion de
menta, zumo de limon, toque de soda
y bitter Angostura

MULA DE MOSCU

Vodka, jarabe de azucar de cafia, zumo
de limon, cerveza de jengibre

y espuma citrica

APEROL SPRITZ
Aperol, zumo de naranja, prosecco
y togue de soda.

............................. 55MIL
GIN&TONIC

TanQUeray. ..o v 30MIL
Bombay Saphire.................. 30MIL
Hendricks . ......ooovio ot 45MI1L

(Puedes elegir acompafiar tu ginebra favorita con:
menta, romero, peping, albahaca, limon, lima, naranja,
pomelo, anis estrellado, enebro, canela en rama,
pimienta negra, cedron)

CERVEZAS

CORONA 355cc

330cc

............................. 15MIL
PILSEN NANDE 330c
............................. 15MIL
AGUAS Y
GASEOSAS

AGUA MINERAL
............................. 8MIL
AGUA MINERAL CON GAS
............................. 8MIL



