
frescos

platos  josper

C A R P A C C I O  D E  L O M I T O  D E  
T E R N E R A
Finas laminas de Lomito de Ternera 
ahumadas al Josper, Alcaparras, Queso 
Parmeggiano Reggiano y Crotones. Salsa de 
Aceite de Oliva Extra Virgen, Mostaza & Limon 
decorado con Chantilly de Aceto.
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 0 M I L

C Í T R I C O S  D E L  P A R A G U A Y
Hojas Baby Seleccionadas con Citricos 
Paraguayos, Queso Manchego,
Macadamias, Polvo de Aceitunas Negras y 
Vinagreta de Mostaza & Miel
Chaqueña
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 5 M I L

C A P R E S E  R E V E R S I O N A D A
Mozzarella Fresca de bufala & Pesto Genoves 
Tomates cherry, Baby Rucula
y Nueces
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 5 M I L

Q U E S A D I L L A  D E  
C O S T I L L A  C H A Q U E Ñ A
Costilla 12hrs con Salsa Barbacoa de 
Guayaba Ahumada, Queso
Cheddar y cebollas caramelizadas 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 0 M I L

L O M I T O  D E  C O R D E R O  
T E X E L
Petit Medalliones a punto, Salsa criolla y 
tres papines con mayo de Ajos
Asados & Rucula
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 0 M I L

Q U A T T R O  P A T É
Paté de Funghi, Tomates Secos, Morrones & 
Aceitunas acompañados de lonjas de Pan 
Baguette tostadas
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 5 M I L

B R U S C H E T T A  D E
P E S T O  V E G A N O
Pan de campo tostado con pesto de
macadamias y perejil, chucrut y
brotes de hortalizas
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 M I L

T A B L A  D E  Q U E S O S
Y  F I A M B R E S
Charcuteria: Salami, Chorizo Colorado,
Jamon Selva Negra y Lomito Curado
Quesos: Ementhal, Gruyere, Manchego

Chucherias: Mix de Nueces, Mermelada
de Cebolla, Pate de Funghi y
Tomates Secos
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 0 M I L

P A P A S  F R A N C E S A S
Papas fritas con Panceta en Polvo & Mayo de 
Trufas Negras 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 M I L

C A L A M A R E S  A P A N A D O S
Calamaris apanados en Harina de Maiz con
Aioli de Ajo Negro & Sweet Chili Sauce
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 0 M I L

T O R T I L L A  E S P A Ñ O L A
Tortilla Española de Papas con Cebolla
Caramelizada y Aceite de Trufas Negras
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 M I L



cocteleria

M E D I C I N A
Blended Scotch Whisky, maserado de
hierbas y miel de abeja a base de whisky, 
jarabe de jengibre, zumo de limon
y un toque de soda
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 5 M I L

A L M O S T  O L D  F A S H I O N E D
Blended Scotch Whisky, Bitter Angostura, 
jarabe de azucar de caña,
un toque de soda
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 0 M I L

N U E S T R O  M O J I T O
Ron paraguayo, ramas de menta,
jarabe de azucar con infusión de
menta, zumo de limon, toque de soda
y bitter Angostura
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 5 M I L

M U L A  D E  M O S C Ú
Vodka, jarabe de azucar de caña, zumo
de limon, cerveza de jengibre
y espuma citrica
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 5 M I L

A P E R O L  S P R I T Z
Aperol, zumo de naranja, prosecco
y toque de soda.
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 5 M I L

G I N & T O N I C
Tanqueray
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 0 M I L

Bombay Saphire
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 0 M I L

Hendricks
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 5 M I L

(Puedes elegir acompañar tu ginebra favorita 
con: menta, romero, pepino, albahaca, limon, 
lima, naranja, pomelo, anis estrellado, enebro, 
canela en rama, pimienta negra, cedron) 

E L  S E Ñ O R  D E  L A  N O C H E
Nuestro trago emblema inspirado en la 
mitología guaraní. Ron paraguayo, miel, zumo 
de limón y bitter de tabaco.
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 M I L

F L A N  G U A R A N Í
Flan con salsa de dulce de leche e infusión 
de cocido quemado
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 M I L

T A R T A  D E  F R U T I L L A
D E C O N S T R U I D A
Crema pastelera caramelizada con frutillas 
frescas, masa quebrada
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 0 M I L

D Ú O  D E  C H U R R O S
Churros de Dulce de Leche & Crema
Pastelera con Helado de Canela
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 M I L

H A M B U R G U E S A  C A S E R A
120gr de un sabroso blend de Tapa
Cuadril, Pecho y Bife de Aguja.
Queso Cheddar, Pancetta Ahumada
y Lechuga. Mayo de Miel de Caña &
Mostaza + papas de la casa 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 0 M I L

T A P A  C U A D R I L  A L  H I E R R O
Tapa cuadril de 220 gr con cajos de
cebolla morada caramelizada +
mandioquitas fritas con salsa criolla
y mermelada de aji 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 5 M I L



CERvEzas
C O R O N A  3 5 5 c c
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 M I L

C H O P P  H E I N E K E N  3 5 0 c c
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 M I L

S A J O N I A  I N D I A N  P A L E  A L E  
3 3 0 c c
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 M I L

P I L S E N  Ñ A N D E  3 3 0 c
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 M I L

A G U A  M I N E R A L
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 M I L

A G U A  M I N E R A L  
C O N  G A S
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 M I L

G A S E O S A S
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 M I L

gaseosas


